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Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 97 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 w sektorze wina
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Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 (') w terminie 3 miesigcy od daty niniejszej publikacji.

»Terre Abruzzesi” | ,,Terre d’Abruzzo”
PGI-IT-02874

Data zlozenia wniosku: 10.11.2022 r.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy

Terre Abruzzesi | Terre d’Abruzzo

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChOG - chronione oznaczenie geograficzne

3. Kategorie produktow sektora wina
1. Wino
8.  Wino pélmusujace

15. Wino z suszonych winogron

4. Opis wina lub win

1. Bianco [biale] ze wskazaniem lub bez wskazania bialej odmiany winorosli — Kategoria: Wino
ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
Barwa: sfomkowozolta o réznej intensywnosci.

Aromat: dominujace owocowe i kwiatowe aromaty o réznej intensywno$ci w zaleznosci od odmiany winorosli,
z nutami owocow bialych i tropikalnych.

Smak: od wytrawnego do pélwytrawnego, z posmakiem gléwnie bialych i z6ltych owocéw, czasem bialych i z6ttych
kwiatéw, dtugo utrzymujacy si¢ o dobrym bukiecie.

Minimalna calkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 10,00 %.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 14,0 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogdlna 4,0 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. Bianco Frizzante [biale p6tmusujace] — Kategoria: Wino pétmusujace

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Pianka: delikatna i ulotna.

Barwa: stomkowozoélta o réznej intensywnosci.

Aromat: przyjemnie owocowy, z nutami jabtka i owocow tropikalnych.

Smak: od wytrawnego do pélwytrawnego, mineralny, z posmakiem owocéw bialych i tropikalnych, dlugo utrzymu-
jacy sie.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,00 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 14,0 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,0 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

3. Rosso [czerwone] ze wskazaniem lub bez wskazania czarnej odmiany winoro$li — Kategoria: Wino
ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
Barwa: rubinowa o réznej intensywnosci.

Aromat: dominujgce owocowe aromaty o roznej intensywnosci w zaleznosci od odmiany winorosli, z nutami wisni
Amarena i dojrzatych malych czerwonych owocéw, czasami z nutami ro$linnymi.

Smak: od wytrawnego do pétwytrawnego, delikatnie taninowy, z posmakiem gléwnie dojrzalych czerwonych owo-
c6w, o dobrym bukiecie i dlugo utrzymujacy sie.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,50 %.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 18,0 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okre§lonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,0 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4. Rosso Frizzante [czerwone pétmusujace] — Kategoria: Wino potmusujgce

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Pianka: delikatna i ulotna.

Barwa: rubinowa o réznej intensywnosci.

Aromat: owocowy, z nutami wisni Amarena i dojrzalych malych czerwonych owocéw.

Smak: od wytrawnego do pétwytrawnego, z posmakiem czerwonych owocéw i o dobrym bukiecie.
Minimalna calkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,50 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 18,0 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,0 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo§¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Rosato [r6zowe] ze wskazaniem lub bez wskazania odmian winorosli Merlot, Sangiovese, Pinot Nero i Pinot Gri-
gio — Kategoria: Wino

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
Barwa: r6Zowa o réznej intensywnosci.

Aromat: dominujgce owocowe aromaty o réznej intensywno$ci w zaleznosci od odmiany winorodli, przyjemnie
korzenny, z lekkimi nutami roélin i owocéw tropikalnych.

Smak: od wytrawnego do pélwytrawnego, z posmakiem owocéw i przypraw, delikatny, o dobrym bukiecie i dlugo
utrzymujacy sie.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,50 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,0 g/l.



C 317/28 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 7.9.2023

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowos¢ og6lna 4,0 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

6.  Rosato Frizzante [r6zowe pélmusujace] — Kategoria: Wino potmusujace
ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Pianka: delikatna i ulotna.

Barwa: r6zowa o réznej intensywnosci.

Aromat: dominujace owocowe aromaty o réznej intensywno$ci w zaleznosci od odmiany winorodli, przyjemnie
korzenny, z lekkimi nutami roslin i owocéw tropikalnych.

Smak: od wytrawnego do pétwytrawnego, z posmakiem owocéw i przypraw, delikatny, dtugo utrzymujacy sie.
Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,50 %.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,00 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okre§lonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowos¢ og6lna 4,0 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

7. Bianco Passito [biale z suszonych winogron] — Kategoria: Wino z suszonych winogron
ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Barwa: z6lta, w miar¢ dojrzewania przechodzaca w bursztyn.

Aromat: suszone stodkie owoce, cedr, morela i midd.

Smak: od wytrawnego po stodki, z nutami suszonych owocéw.
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Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 16,00 %, przy czym rzeczywista objetosciowa zawarto$é
alkoholu co najmniej 11,00 % obj.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 22,0 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4,0 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

8. Rosso Passito [czerwone z suszonych winogron] — Kategoria: Wino z suszonych winogron

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Barwa: czerwona o réznej intensywnosci, ktéra w miare dojrzewania przechodzi w kolor owocu granatu.
Aromat: dojrzale czerwone owoce, wisnia Amarena, $liwka i dzem.

Smak: od wytrawnego po stodki, o dobrej strukturze i z nutami suszonych czerwonych owocéw, utrzymujacy si¢.

Minimalna calkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 16,00 %, przy czym rzeczywista objetoSciowa zawarto$é
alkoholu co najmniej 11,00 % obj.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 22,0 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-

pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,0 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

9.  Novello [nowe] — Kategoria: Wino

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Barwa: rubinowoczerwona, niekiedy z odcieniami fioletu.
Aromat: owocowy, z nutami wisni, jezyn i jagod.

Smak: §wiezy, posmak czerwonych owoc6w, delikatne i jedwabiste taniny.
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Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,00 %.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 18,0 g/l.
Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.
Ogodlne cechy analityczne
Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)
Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,0 grama na litr wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
5. Praktyki enologiczne
5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne
1. ,Terre Abruzzesi” | ,Terre d’Abruzzo” Passito Bianco i Passito Rosso
Szczegblna praktyka enologiczna
Winogrona, ktére bedg wykorzystywane do produkgji win objetych chronionym oznaczeniem geograficznym ,Terre
Abruzzesi” | ,Terre d’Abruzzo” Passito moga by¢ pozostawione do wyschnigcia na winorosli lub, po zbiorach, suszone
przy uzyciu jednej z metod dopuszczonych na mocy przepiséw. Po zakonczeniu procesu suszenia winogrona muszg
charakteryzowa¢ si¢ naturalng zawartoscig alkoholu na poziomie co najmniej 16 % obj.
5.2. Maksymalna wydajnos¢
1. ,Terre Abruzzesi” | ,Terre d’Abruzzo” Bianco, Bianco Frizzante i Passito Bianco
26 000 kg winogron z hektara
2. ,Terre Abruzzesi” | ,Terre d’Abruzzo” Rosso, Rosato, Rosso Frizzante, Rosso Novello i Passito Rosso
24 000 kg winogron z hektara
3. ,Terre Abruzzesi” [ ,Terre d’Abruzzo” ze wskazaniem bialej lub czarnej odmiany winorosli
22 000 kg winogron z hektara
6. Wyznaczony obszar geograficzny
Wina, ktére moga by¢ opatrzone chronionym oznaczeniem geograficznym ,Terre Abruzzesi” | ,Terre d’Abruzzo”,
wytwarza si¢ z winogron uprawianych na obszarze produkcji obejmujacym cale terytorium administracyjne regionu
Abruzji.
7. Odmiany winorosli
Aglianico N.
Barbera N.

Barbera Bianca B.
Biancame B.
Bombino Bianco B.

Cabernet Volos N.
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Cabernet Franc N. — Cabernet
Cabernet Sauvignon N. — Cabernet
Calabrese N.

Canaiolo Nero N. — Canaiolo
Cannonau N.

Chardonnay B.

Ciliegiolo N.

Cococciola B.

Dolcetto N.

Dorona B.

Falanghina B.

Fiano B.

Gaglioppo N.

Garganega B.

Grechetto B.

Greco B.

Incrocio Manzoni 2-3 B.
Kerner B.

Maiolica N.

Malbech N.

Malvasia Istriana B. — Malvasia

Malvasia Bianca Lunga B. — Malvasia

Malvasia Bianca di Candia B. — Malvoisie

Malvasia del Lazio B. — Malvasia
Marzemino N.

Merlot Kanthus N.

Merlot N.

Montepulciano N.

Montonico Bianco B. — Montonico
Moscato Bianco B. — Moscato
Mostosa B.

Nebbiolo N.

Palava B.

Passerina B.

Pecorino B.

Petit Manseng B.

Petit Verdot N

Pinot Bianco B. — Pinot

Pinot Grigio — Pinot
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Pinot Nero N. - Pinot
Primitivo N.
Refosco Nostrano N. — Refosco
Riesling Italico B. — Riesling
Riesling Italico B. — Welschriesling
Sangiovese N.
Sauvignon B.
Sauvignon Kretos B.
Semillon B.
Soreli B.
Sylvaner Verde B. — Silvaner
Syrah N.
Tannat N.
Terrano N.
Tocai Friulano B. — Friulano
Traminer Aromatico Rs
Trebbiano Abruzzese B. — Trebbiano
Trebbiano Toscano B. — Trebbiano
Veltliner B.
Verdicchio Bianco B. — Verdicchio
Vermentino B.
Viogner B.

8.  Opis zwiazku lub zwigzkéw

8.1. ,Terre Abruzzesi” | ,Terre d’Abruzzo”, wszystkie kategorie wina (wino, wino potmusujgce, wino z suszonych winogron)

Szczegdtowe informacje dotyczace obszaru geograficznego
— Czynniki naturalne majace wplyw na zwigzek z obszarem:
ChOG obejmuje obszar regionu Abruzji.

Prowingja Chieti

Prowincja Chieti obejmuje szeroki obszar nadmorskich wzgérz, ktdry rozciaga si¢ od rzeki Foro do rzeki Trigno, za
ktérym znajduja sie wzgdrza srodladowe oraz pogérza rozciagajace si¢ az do podnéza masywu Maiella i gor Frentani
na pétnocnym zachodzie. Istnieje rowniez obszar $rédladowy graniczacy z prowincja UAquila na pénocy i regionem
Molise na potudniu, ktéry mozna uznac za gorzysty. Gliniaste wzgdrza otaczajg czgS¢ piaszczystych i gliniastych row-
nin zalewowych uksztaltowanych przez rzeki Foro, Sangro, Sinello i Trigno, tworzac pofaldowany krajobraz z szero-
kimi, niemal ptaskimi nasypami i zboczami, ktdre sg fagodne i zaokraglone, ale czgsto gwaltownie poprzecinane stro-
mymi, a nawet pionowymi zboczami powstatymi w wyniku intensywnej erozji (wawozy). Gleby rolne niemal zawsze
maja réwnomierny rozklad materiatlu w glebie, przy czym gleby wystepujace na tych obszarach charakteryzuja sig
strukturg piaszczysto-gliniasta; zazwyczaj sa one luzne, a ich gleboko$¢ zmienia si¢ w zaleznosci od nachylenia i eks-
pozycji. Retencja wody jest Srednia do niskiej, a poziom sktadnikéw odzywcezych i prochnicy jest niski do umiarkowa-
nego. Na gruntach o nachyleniu mniejszym niz 25 % i dobrej ekspozycji gleby te sa wykorzystywane pod uprawy
winorofli i oliwek, ktdre sa powszechnymi sposobami wykorzystania gleby, chronigcymi ja réwniez przed szybkg ero-
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zja. Srednia roczna suma opadéw waha si¢ w granicach od 650 mm rocznie na zboczach przybrzeznych do ponad
800 mm rocznie w przypadku wzgérz $rodladowych. Najbardziej deszczowy jest okres miedzy pazdziernikiem
a grudniem (okoto 80 mm/miesiac), podczas gdy miesiacem z absolutnym minimum opadéw jest lipiec (od 30 mm
do 40 mm). Klimat jest umiarkowany, przechodzacy w umiarkowany cieply w miesiagcach letnich. Srednie tempera-
tury mieszczg si¢ w przedziale od 13 °C w kwietniu do 15 °C w pazdzierniku, a najwyzsze wartosci siegaja
25 °C w lipcu i sierpniu. Obszar ten charakteryzujg znaczne réznice temperatur miedzy dniem a nocg, czgsciowo ze
wzgledu na blisko$¢ masywu Maiella, co stwarza optymalne warunki do nagromadzenia si¢ substancji aromatycznych
w winogronach i pozwala uzyska wina o intensywnym i charakterystycznym zapachu. Indeks cieplny Winklera, tj.
$rednia aktywna temperatura w okresie od kwietnia do pazdziernika, wynosi od 1 700 stopniodni (obszary $rodlg-
dowe) do 2 300 stopniodni (nadmorskie wzgbrza), co stwarza warunki zapewniajace optymalne dojrzewanie wczes-
nych odmian, takich jak Chardonnay, Pinot i Moscato, $redniop6znych odmian, miedzy innymi Pecorino, Trebbiano
i Malvasia, oraz pdzniejszych odmian, w tym Cococciola, Falanghina, Montepulciano i Montonico.

Prowincja LAquila

Prowincja LAquila ma typowa morfologie gorzystego obszaru o do$¢ skalistym i nieréwnym krajobrazie, szczegélnie
w najbardziej wysunietej w glab ladu czeSci w poblizu grzbietu Apeninéw, gdzie znajduja si¢ dawne i niedawne
tarasy fluwialne/aluwialne i koryta rzek. Géry Abruzji, ktére charakteryzuja prowincje LAquila, sg czescig Srodko-
wego i potudniowego pasma Apeninéw i tworzg sekcje, w ktorej Apeniny osiggaja maksymalng szeroko$¢, wysokosé
i gesto$¢. Gestos¢ i okazalos¢ tych gor wynika z powszechnej obecnosci i grubo$ci wapienia (w szczegdlnosci gestego
wapienia, ale takze wapienia dolomitycznego), charakteryzujacego sie licznymi elementami krasowymi, a zwlaszcza
hydrografig powierzchniows, w ktérej przeptywy wody sa sporadyczne lub nieobecne. Winoro$l uprawiana jest jedy-
nie na kilku obszarach, w szczegélnosci w $rédladowych basenach aluwialnych migdzy gérami (Alto Tirino, Valle
Peligna, Valle Subequana, Valle Roveto), na dobrze przepuszczalnych glebach o odpowiedniej ekspozycji i wystarczaja-
cej zawartosci sktadnikéw odzywczych. Klimat jest zasadniczo umiarkowany, z raczej mroznymi i dlugimi zimami.
Srednie roczne temperatury mieszcza si¢ w przedziale od 10 °C do 12 °C, a najwyisze wartosci siegaja
23-25 °C w lipcu. Roczne opady wynoszg okoto 800 mm rocznie i s3 rOwnomiernie roztozone w ciagu roku (od 40
mm w lipcu i sierpniu do 70 mm w listopadzie i grudniu). Indeks cieplny Winklera, tj. Srednia aktywna temperatura
w okresie od kwietnia do pazdziernika, wynosi od 1 600 do 2 000 stopniodni, co stwarza warunki zapewniajace
optymalne dojrzewanie odmian uprawianych lokalnie (zaréwno wezesnych, jak i $redniopdznych).

8.2. ,Terre Abruzzesi” | ,Terre d’Abruzzo”, wszystkie kategorie wina (wino, wino potmusujgce, wino z suszonych winogron)
Szczegdtowe informacje dotyczgce obszaru geograficznego
— Czynniki naturalne majace wplyw na zwigzek z obszarem:
Prowincja Pescara

Prowincj¢ Pescara mozna uzna¢ za gorzysta, z wyjatkiem waskiego pasa graniczacego z pozostalymi trzema prowin-
cjami regionu. Sklada si¢ ona z szerokiego i rozleglego obszaru nadmorskich wzgérz, za ktérym znajduja si¢ wzgérza
srédladowe 1 pogorza rozciagajace si¢ az do podnéza masywéw Gran Sasso i Maiella. Gleby s gléwnie glebami bru-
natnymi, brunatnymi glebami wapiennymi (regosole i wertisole) oraz Srédziemnomorskimi glebami brunatnymi. Na
zwrdconych w strong poludnia gruntach o nachyleniu mniejszym niz 25 % gleby te s3 wykorzystywane pod uprawy
winoroéli i oliwek, ktére sa powszechnymi sposobami wykorzystania gleby, chronigcymi ja réwniez przed szybka ero-
zj3. Srednia roczna suma opadéw waha si¢ w granicach od 600 mm rocznie na zboczach przybrzeinych do ponad
800 mm rocznie w przypadku wzgérz $rodladowych. Najbardziej deszczowy jest okres migdzy pazdziernikiem
a grudniem (okolo 80 mm/miesigc), podczas gdy miesigcem z absolutnym minimum opadéw jest lipiec (od 30 mm
do 40 mm). Klimat jest umiarkowany, a $rednie temperatury mieszcza si¢ w przedziale od 13 °C w kwietniu
do 15 °C w pazdzierniku, a najwyzsze wartosci siegaja 25 °C w lipcu i sierpniu. Obszar ten charakteryzujg znaczne
réznice temperatur miedzy dniem a nocg, czgSciowo ze wzgledu na blisko$¢ masywow Gran Sasso i Maiella, oraz
dobra wentylacja, co stwarza optymalne warunki dla zdrowia winogron i gromadzenia si¢ w nich substancji aroma-
tycznych oraz pozwala uzyska¢ wina o intensywnym i charakterystycznym zapachu. Indeks cieplny Winklera, tj. $red-
nia aktywna temperatura w okresie od kwietnia do pazdziernika, wynosi od 1 700 stopniodni (obszary $rédladowe)
do 2300 stopniodni (nadmorskie wzgérza), co stwarza warunki zapewniajace optymalne dojrzewanie wczesnych
odmian, takich jak Chardonnay, Sauvignon, Moscato i Incrocio Manzoni, $redniopdznych odmian, migdzy innymi
Pecorino, Malvasia i Trebbiano, oraz p6Znych odmian, np. Montepulciano.
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Prowincja Teramo

Prowincja Teramo sklada si¢ z szerokiego i rozleglego obszaru nadmorskich wzgérz, za ktérym znajduja si¢ wzgérza
srédladowe i pogbrza rozciagajace si¢ az do podndéza masywu Gran Sasso w Srodkowej i poludniowej czgsci oraz
Monti della Laga w p6inocnej czesci. Gleby na tym obszarze sg pylasto-ilaste z luzniejszymi warstwami na obszarach
przybrzeznych i zasadniczo do$¢ fagodnymi zboczami o dobrej ekspozycji. Obszar ten jest wykorzystywany pod
uprawy winoroéli i oliwek, ktére s powszechnymi sposobami wykorzystania gleby, chronigcymi ja réwniez przed
szybka erozja. Srednia roczna suma opadéw waha si¢ w granicach od 600 mm rocznie na zboczach przybrzeznych
do ponad 800 mm rocznie w przypadku wzgérz srédladowych. W ciagu roku opady deszczu rozkladajg si¢ réwno-
miernie, przy czym okres bardziej intensywnych opadéw przypada miedzy pazdziernikiem a grudniem (okoto 70
mm miesigcznie), a najmniej opadéw obserwuje si¢ w lipcu (okoto 40 mm). Klimat jest cieply i umiarkowany, a Srednie
temperatury mieszczg si¢ w przedziale od 13 °C w kwietniu do 15 °C w pazdzierniku, a najwyzsze wartosci si¢gaja
24-25 °C w lipcu i sierpniu. Obszar ten charakteryzujg znaczne réznice temperatur miedzy dniem a nocg, czeSciowo
ze wzgledu na blisko$¢ masywu Gran Sasso i Monti della Laga, oraz dobra wentylacja, co stwarza optymalne warunki
dla zdrowia winogron i gromadzenia si¢ w nich substancji aromatycznych oraz pozwala uzyskaé wina o intensywnym
i charakterystycznym zapachu. Indeks cieplny Winklera, tj. Srednia aktywna temperatura w okresie od kwietnia do
pazdziernika, wynosi od 1 800 stopniodni (obszary §rédladowe) do 2 200 stopniodni (nadmorskie wzgdrza), co
zapewnia pelne i prawidtowe dojrzewanie wszystkich odmian winorosli uprawianych na tym obszarze — od wczes-
nych odmian, takich jak Chardonnay i Sauvignon, przez $redniopdzne odmiany, migdzy innymi Trebbiano, Pecorino
i Passerina, i az po pdzne odmiany, w tym Montonico i Montepulciano.

8.3. ,Terre Abruzzesi” | ,Terre d’Abruzzo”, kategoria: wino

— Informacje dotyczgce szczegdlnej jakosci produktéw przypisywanej pochodzeniu geograficznemu i zwigzkowi
przyczynowemu z obszarem geograficznym

Zaréwno wina czerwone, jak i rézowe cechujg si¢ typowymi aromatami czerwonych owocéw o réznym stopniu
dojrzatosci, takich jak wisnia i jezyna, czasami takze z nutami rolinnymi i korzennymi. Sa to dos¢ zlozone wina
o dobrej kwasowosci i smaku od wytrawnego do pétwytrawnego. Majg one dobrg strukture polaczong z duza ele-
gangja i subtelnoscig. Wina biale s $wieze i wonne, z aromatami bialych i tropikalnych owocow i kwiatow. Sg to
do$¢ zlozone wina pod wzgledem zapachu, ktéry dlugo si¢ utrzymuje, i smaku od wytrawnego do pétwytraw-
nego, czasami z pikantnymi i mineralnymi nutami. Majg one dobrg kwasowos¢, duzg elegancje i subtelnos¢.

Cechy charakterystyczne tych win wynikajg ze szczeg6lnej topografii obszaru, charakteryzujacej si¢ rozleglymi
nastonecznionymi wzgdrzami w polaczeniu z obecnoscia Morza Adriatyckiego na wschodzie oraz masywow
Gran Sasso i Maiella na, odpowiednio, pélnocnym zachodzie i potudniowym zachodzie, co sprzyja powstawaniu
istotnych przeplywéw powietrza (bryzy). Warunki te s3 optymalne dla zdrowia winogron i ich dojrzewania,
a takze dla gromadzenia si¢ substancji aromatycznych w winogronach, co pozwala uzyskaé wina o intensywnym
i charakterystycznym zapachu.

— Zwiazek przyczynowy miedzy elementami obszaru geograficznego i jakoscia oraz cechami charakterystycznymi
produktu, ktére mozna przypisaé przede wszystkim srodowisku geograficznemu

Decydujace znaczenie dla cech jakosciowych tych win maja gtéwnie szczeg6lne warunki glebowe i klimatyczne
panujace na obszarze produkcji. Umiarkowany klimat, dobrze przepuszczalne gleby o odpowiedniej ilosci dostep-
nej wody oraz wyrazne réznice miedzy temperaturami w nocy i w dzien w okresie dojrzewania winogron zapew-
niajg optymalne dojrzewanie kiSci winogron, sprawiajac, ze winogrona maja odpowiednia zawarto$¢ cukru
i kwasu. Parametry te, wraz z charakterystycznymi cechami uprawianych odmian, umozliwiajg uzyskanie wyso-
kiej jakosci win o dos¢ ztozonych profilach organoleptycznych i bardzo wyjatkowych wiasciwosciach, ktére sg sil-
nie zwigzane z obszarem produkcji i odmiang winorosli, z ktérych sa wytwarzane.

8.4. ,Terre Abruzzesi” | ,Terre d’Abruzzo”, kategoria: wino potmusujgce

— Informacje dotyczgce szczegdlnej jakosci produktéw przypisywanej pochodzeniu geograficznemu i zwigzkowi
przyczynowemu z obszarem geograficznym

Biale, czerwone i rézowe wina poétmusujace maja delikatng i ulotng pianke, dos¢ dtugo utrzymujace si¢ nuty owo-
cowe i kwiatowe oraz smak od wytrawnego do pélwytrawnego, z dobrg strukturag kwasows i ztozonoscia. Cechy
charakterystyczne tych win wynikajg ze szczegdlnej topografii obszaru, charakteryzujacej sie rozleglymi nasto-
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necznionymi wzgérzami w polaczeniu z obecnoscia Morza Adriatyckiego na wschodzie oraz masywéw Gran
Sasso i Maiella na, odpowiednio, p6inocnym zachodzie i potudniowym zachodzie, co sprzyja powstawaniu istot-
nych przeplywow powietrza (bryzy). Warunki te sa optymalne dla zdrowia winogron, a takze dla gromadzenia si¢
substancji aromatycznych w winogronach, co pozwala uzyskaé wina o intensywnym i charakterystycznym zapa-
chu.

— Zwigzek przyczynowy miedzy elementami obszaru geograficznego i jako$cig oraz cechami charakterystycznymi
produktu, ktére mozna przypisaé przede wszystkim srodowisku geograficznemu

Cechy charakterystyczne win pélmusujacych wynikajg z warunkéw glebowo-klimatycznych panujacych na obsza-
rze produkcji w polaczeniu z czynnikami ludzkimi, ktére mialy wplyw na enologiczny potencjal winogron oraz
na technologie przetwarzania. Zachodzi zatem silny zwigzek przyczynowy miedzy szczegdlng jakoscia produk-
tow a ich pochodzeniem geograficznym.

8.5. ,Terre Abruzzesi” [ ,Terre d’Abruzzo”, kategoria: wino z suszonych winogron

— Informacje dotyczace szczegélnej jakosci produktéw przypisywanej pochodzeniu geograficznemu i zwigzkowi
przyczynowemu z obszarem geograficznym

Biale wina Passito produkowane sg gléwnie z lokalnych odmian winogron, takich jak Trebbiano Abruzzese i aro-
matycznych winogron z rodzin Moscato i Malvasia. Majg one barwe od zéltej do bursztynowej i intensywny aro-
mat dojrzatych owocéw i miodu. Smak moze by¢ od wytrawnego po stodki i bardzo dlugo si¢ utrzymuje. Czer-
wone wina Passito sa produkowane gléwnie poprzez pozostawienie winogron do wyschnigcia na winorosli
(gféwnie odmiany Montepulciano, samodzielnie lub w polgczeniu z migdzynarodowymi odmianami, takimi jak
Merlot, Cabernet Sauvignon i Syrah). Sg one rubinowoczerwone, nabierajgce z uplywem czasu barwy owocu gra-
natu. Wina te dobrze si¢ starzeja; maja dobra strukture i bukiet oraz wysoka zawarto$¢ alkoholu. Wina te sg pro-
dukowane jedynie na najbardziej nastonecznionych, najlepiej wentylowanych i najsuchszych obszarach, ktére
zapewniajg najlepsze warunki do uzyskania zdrowych, przejrzalych winogron, bogatych w cukier, ale przede
wszystkim w substancje aromatyczne, ktére osiagaja pelng wyrazisto$¢ w powstatych z tych winogron winach.

— Zwiazek przyczynowy miedzy elementami obszaru geograficznego i jakoscia oraz cechami charakterystycznymi
produktu, ktére mozna przypisac przede wszystkim $rodowisku geograficznemu

Opisane wina Passito zawdzigczaja swoje przyjemne wiasciwosci jako$ci winogron, warunkom glebowym i klima-
tycznym oraz szczeg6lnej topografii obszaru produkcji. Uzyskanie takich surowcéw zalezy w szczeg6lnosci od
wyraznej réznicy temperatur miedzy dniem a nocg w okresie dojrzewania kisci winogron. Wraz z doskonala wen-
tylacja zapewnia to zbi6r zdrowych winogron o zréwnowazonym profilu kwasowym i aromatycznym.

W przypadku tych win réwniez zachodzi zatem silny zwigzek przyczynowy migdzy szczegdlng jakoscia produk-
téw a ich pochodzeniem geograficznym.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/187 84
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