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OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

Zmiana na mocy aktu zatwierdzenia nr RD 18 - 1/10.3.2017

Producenci zlozyli za posrednictwem Regionalnej Izby ds. Winorosli i Wina w regionie Morza Czarnego wniosek o uwz-
glednienie w zawartym w specyfikacji produktu wykazie odmian winoro$li dopuszczonych do produkcji wina objetego
ChOG ,[ynascka pasayna | Dunavska Ravnina” odmian: Sangiovese — wylacznie w odniesieniu do produkcji win rézowych
oraz Gergana — w odniesieniu do produkcji win bialych.

Wina uzyskiwane z odmian Sangiovese i Gergana cieszg si¢ duza popularnoscia na rynku, a popyt na nie roénie. Gergana to
bulgarska odmiana wystepujaca wylacznie na obszarze Niziny Naddunajskiej. Wina charakteryzujg si¢ bardzo dobrymi
cechami analitycznymi i organoleptycznymi. Wiaczenie ich do specyfikacji produktu objetego ChOG ,[lynascka pasHusa |
Dunavska Ravnina” poprawi wizerunek produktu i zwigkszy zasieg handlowy oznaczenia geograficznego. Zmiana ta doty-
czy pkt 5 specyfikacji produktu ,Odmiany winorosli dopuszczone do produkeji wina objetego ChOG »yHascka pasHuHa |
Dunavska Ravnina«” oraz pkt 7 jednolitego dokumentu ,Gléwne odmiany winorosli”.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy

IlyHaBcka paBHMHA

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChOG - chronione oznaczenie geograficzne

3.  Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

4. Opis wina lub win
1.  Wina biale

KROTKI OPIS
Rzeczywista zawarto$¢ alkoholu: co najmniej 10 % obj.
Calkowita zawarto$¢ cukru:

— w przypadku win wytrawnych: maksymalnie 4 g/l lub maksymalnie 9 g/l, pod warunkiem, Ze kwasowo$¢ ogélna
wyrazona w gramach kwasu winowego na litr wynosi nie wigcej niz 2 gramy ponizej zawarto$ci cukru resztko-
wego;

— w przypadku win pélwytrawnych: wigcej niz maksymalne wartosci dla win wytrawnych, ale nie wigcej niz
12 g/l lub 18 g/l pod warunkiem, Ze kwasowo$¢ og6lna wyrazona w gramach kwasu winowego na litr wynosi
nie wigcej niz 10 graméw ponizej zawarto$ci cukru resztkowego;
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— w przypadku win pélstodkich: wigcej niz maksymalne wartosci dla win potwytrawnych, ale nie wigcej niz 45 g/fl;
— w przypadku win stodkich: powyzej 45 g/l.

— Calkowita kwasowo$¢ wyrazona jako kwas winowy: co najmniej 4 g/l.

— Kwasowos¢ lotna wyrazona jako kwas octowy: nie wigcej niz 13,3 meq.

— Calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki: nie wigcej niz 200 mg/l.

— Zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: co najmniej 16 g/l

Klarownos¢: klarowny plyn, dopuszczalna jest niewielka ilos¢ zabarwionego osadu powstatego w wyniku dlugotrwa-
tego lezakowania w butelkach.

Barwa: stomkowozélta z zielonkawymi refleksami.

Aromat i smak: zlozony aromat z dominujacymi owocami cytrusowymi oraz nutami zi6l, §wiezej trawy i dzikich
kwiatéw. Smak jest §wiezy, o zréwnowazonej kwasowosci, harmonijny i z dtugim posmakiem.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 10

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 4 g/, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,3

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 200
(w miligramach na litr)

2.  Wina rézowe

KROTKI OPIS
Rzeczywista zawarto$¢ alkoholu: co najmniej 10 % obj.
Calkowita zawarto$¢ cukru:

— w przypadku win wytrawnych: maksymalnie 4 g/l lub maksymalnie 9 g/l, pod warunkiem, ze kwasowo$¢ ogdlna
wyrazona w gramach kwasu winowego na litr wynosi nie wigcej niz 2 gramy ponizej zawartosci cukru resztko-
wego;

— w przypadku win pétwytrawnych: wiecej niz maksymalne wartosci dla win wytrawnych, ale nie wiecej niz
12 g/l lub 18 g/l pod warunkiem, ze kwasowo$¢ ogdlna wyrazona w gramach kwasu winowego na litr wynosi
nie wigcej niz 10 graméw ponizej zawartosci cukru resztkowego;

— w przypadku win pélstodkich: wigcej niz maksymalne wartosci dla win pétwytrawnych, ale nie wigcej niz 45 g/l;

— w przypadku win stodkich: powyzej 45 g/l.

— Calkowita kwasowo$¢ wyrazona jako kwas winowy: co najmniej 4 g/l.

— Kwasowos¢ lotna wyrazona jako kwas octowy: nie wigcej niz 13,3 meq.

— Calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki: nie wigcej niz 200 mg/l.

— Zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: co najmniej 16 gfl.

Klarowno$¢: klarowny plyn, dopuszczalna jest niewielka ilo$¢ zabarwionego osadu powstalego w wyniku dlugotrwa-
tego lezakowania w butelkach.

Barwa: jasnor6zowa.
Aromat i smak: aromat dominujg czerwone owoce le$ne i owoce pestkowe. Smak jest delikatny, o kraglej strukturze

i apetycznych nutach jezyn i dojrzalych wisni. Finisz jest mocny, lekko garbnikowy i charakteryzuje si¢ duzg Swiezo$-
cig.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

10

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

4 g|l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

13,3

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

200

3. Wina czerwone

KROTKI OPIS
Rzeczywista zawarto$¢ alkoholu: co najmniej 10 % obj.

Calkowita zawarto$¢ cukru:

— w przypadku win wytrawnych: maksymalnie 4 g/l lub maksymalnie 9 g/l, pod warunkiem, ze kwasowo$¢ ogélna
wyrazona w gramach kwasu winowego na litr wynosi nie wigcej niz 2 gramy ponizej zawarto$ci cukru resztko-

wego;

— w przypadku win pétwytrawnych: wigcej niz maksymalne wartosci dla win wytrawnych, ale nie wigcej niz
12 g/l lub 18 g/l pod warunkiem, ze kwasowo$¢ ogdlna wyrazona w gramach kwasu winowego na litr wynosi
nie wigcej niz 10 graméw ponizej zawartosci cukru resztkowego;

— w przypadku win péistodkich: wigcej niz maksymalne wartosci dla win pétwytrawnych, ale nie wigcej niz 45 g/l;

— w przypadku win stodkich: powyzej 45 g/l.

— Caltkowita kwasowo$¢ wyrazona jako kwas winowy: co najmniej 4 g/l.

— Kwasowos¢ lotna wyrazona jako kwas octowy: nie wigcej niz 15 meq.

— Calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki: nie wiecej niz 150 mg/L.

— Zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: co najmniej 20 g/l.

Klarownos¢: klarowny plyn, dopuszczalna jest niewielka ilos¢ zabarwionego osadu powstatego w wyniku dlugotrwa-

tego lezakowania w butelkach.

Barwa: rubinowoczerwona.

Aromat i smak: aromaty m.in. czerwonych i czarnych owocéw le$nych, sliwek, przypraw, wanilii i orzechéw. Smak
jest zrdwnowazony i soczysty, lagodnie taninowy i charakteryzujacy sic owocowa Swiezoscia.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

10

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

4 g/l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

15

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

150
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5.1.

5.2.

Praktyki enologiczne
Podstawowe praktyki enologiczne

1.  Wydajnosé
Odpowiednie ograniczenie dotyczace produkcji win

Maksymalna wydajno$¢ produkcji wina ze 100 kg winogron wynosi 70 1.

Maksymalna wydajnosé
13 000 kg winogron z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

1. Wyznaczony obszar produkcji wina objetego ChOG ,IyHascka papuuua [ Dunavska Ravnina” miesci si¢ w grani-
cach nastepujacych miejscowosci:

Obwdd Montana: Berkowica, Bojczinowci, Brusarci, Cziprowci, Georgi Damjanowo, Jakimowo, Lom, Medkowec,
Montana, Wylczedrym i Wyrszec.

Obwod Widyn: Belogradezik, Boynitsa, Bregowo, Czuprene, Gramada, Kula, Makresz, Nowo Seto, Ruzinci, Widyn
i Dimowo.

Obwod Wraca: Bjala Statina, Borowan, Chajredin, Koztoduj, Kriwodol, Mezdra, Mizija, Orjachowo, Roman i Wraca.
Obwod Gabrowo: Gabrowo, Sewliewo i Drjanowo.
Obwdd Lowecz: Letnitca, Lowecz, Lukowit, Trojan, Ugyrczin i Jablanica.

Obwdd Plewen: Belene, Czerwen Brjag, D. Mitropolija, Dolni Dybnik, Gulanci, Iskyr, Kneza, Lewski, Nikopol, Plewen
i Pordim.

Obwod Wielkie Tyrnowo: Gorna Orjachowica, Laskowec, Pawlikeni, Polski Trymbesz, Strazica, Suchindot, Swisztow,
Wielkie Tyrnowo, Zatarica i Elena.

Obwdd Razgrad: Car Kalojan, Isperich, Kubrat, Loznica, Razgrad i Zawet.

Obwdd Ruse: Bjala, Borowo, Cenowo, Iwanowo, Ruse, Wetowo, Dwe mogili i Sliwo pole.
Obwdd Silistra: Glawinica, Tutrakan, Alfatar, Dulowo, Kajnardza, Silistra i Sitowo.
Obwdd Tyrgowiszte: Omurtag, Opaka, Popowo i Tyrgowiszte.

Obwdd Dobricz: Balczik, Generat Toszewo, Kawarna, Szabla, Dobricz, Kruszari i Terwel.

Obwdd Szumen: Chitrino, Kaolinowo, Kaspiczan, Nowi pazar, Szumen, Smjadowo, Weliki Prestaw, Wyrbica, Wenec
i Nikota Kozlewo.

Obwo6d Warna: Aksakowo, Awren, Belostaw, Bjala, Dewnja, Dohni cziflik, Dylgopol, Prowadija, Suworowo, Warna,
Wetrino i Wylczi dot.

Obwdd sofijski: Botewgrad i Prawec.

Wyznaczony obszar nie obejmuje nastepujacych miejscowosci wymienionych w wykazach gmin:
Gmina Belogradczik: wsie Graniczak, Prauzda, Satasz i Stakewci.

Gmina Cziprowci: wsie Martinowo i Prewala.

Gmina Georgi Damjanowo: wsie Dylgi del i Kopitowci.

Gmina Berkowica: wie§ Czereszowica.

Gmina Wyrszec: wsie Gorna Bela reczka, Gorno Ozirowo i Dotno Ozirowo.

Gmina Wraca: wie$ Ljutadzik.

Gmina Botewgrad: wsie Gurkowo, Kraewo, Radotina i Trudowec.

Gmina Prawec: wie§ Razliw.

Gmina Trojan: wsie Batkanec, Beli Osym, Golama Zelazna, Gumosztnik, Dobrodan, Oreszak, Staro selo, Tarzijsko,
Czerni Osym, Cziflik i Szipkowo.
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Gmina Lowecz: wsie Stefanowo, Malinowo i Bylgarene.

Gmina Sewliewo: wsie Boazyt, Walewci, Wojniszka, Djalyk, Krywenik, Kupen, Mleczewo, Seliszte, Stokite, Tabaszka,
Ugorelec i Szopite.

Gmina Gabrowo: wsie Batanite, Bojczeta, Boriki, Zyttesz, Zeleno dyrwo, Matusza, Ortowci, Potok, Czarkowo i Czer-
newci.

Gmina Wielkie Tyrnowo: wsie Wojneza, Woneszta woda, Wyglewci, Kladni djal, Osenarite i Rajkowci.

Gmina Elena: wsie Bebrowo, Bejkowci, Bujnowci, Wylczowci, Ganew dol, Gramatici, Debeli ryt, Drenta, Iwaniwa-
nowci, Ignatowci, Kamenari, Kolari, Konstantin, Kostet, Marjan, Mijkowri, Palici, Popska, Ruchowci, Swetostawci, Tod-
juwci i Czakali.

Gmina Zlatarica: wsie Dedinci, Dylgi pripek, Rawnowo, Razsocha i Rosno.
Gmina Strazica: wsie Wodno, Zelezarci i Kawlak.
Gmina Popowo: wsie Dotna Kabda, Konak i Marczino.

Gmina Tyrgowiszte: wsie Bozurka, Bratowo, Gorna Kabda, Koprec, Pajduszko, Presijan, Protaz, Tyrnowca, Cwetnica
i Czerkowna.

Gmina Omurtag: wsie Belomorci, Welikdencze, Werenci, Gorna Chubawka, Gorsko selo, Dolna Chubawka, Zelena
morawa, Zmejno, Ilijno, Kamburowo, Kozma Prezwiter, Krasnoselci, Panajot Chitowo, Paniczino, Petrino, Pticzewo
i Stanec.

Gmina Wyrbica: wie§ Tuszowica.

Gmina Smjadowo: wie§ Risz.

Odmiany winoro$li
Aligote

Aheloy

Bouket

Viognier

Gamay Noir

Gamay Fréaux
Gergana

Grand Noir

Gamza — Kadarka
Dimiat — Smederevka
Dunavska Gamza
Evmolpia — Trakiiski Mavrud
Cabernet Sauvignon
Cabernet Franc
Kamtchiya
Carmeneére
Colombard

Cot — Malbec
Kuklenski Mavrud
Mavrud

Marselan

Melnik 82

Melnishki Rubin

Merlot
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Misket Varnenski — Muskat Varnenski
Misket Vrachanski — Vrachanski Misket
Misket Kailashki

Misket Markovski

Misket Sandanski — Muskat Sandanski
Misket Sungurlarski

Misket Cherven — Brezovski Misket
Misket Cherven — Karlovski Misket
Misket Cherven — Cherven Misket
Muscat Ottonel

Miiller-Thurgau

Orfei

Pamid

Petit Verdot

Pinot Gris

Plevenski Kolorit

Pomoriiski Biser

Ranna Melnishka Loza — Melnik 55
Rheinriesling — Nemski Rizling
Rheinriesling - Rizling

Rkatsiteli — Rikat

Rubin

Roussanne

Sangiovese

Cinsaut

Septemvriiski Rubin

Sylvaner

Syrah — Shiraz

Sauvignon Blanc

Sungurlarski Biser

Tamyanka — Moskatelo

Tamyanka — Moscato Bianco
Tamyanka — Muscat Blanc a Petits Grains
Tamyanka — Temenuga

Trakiiska Slava

Fetyaska Alba — Fetyaska Byala
Fetyaska Regala

Furmint

Harslevelut — Lipovina

Hebros

Chernomorski Brilyant
Chernomorski Eleksir

Chardonnay

Chenin — Chenin Blanc
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Shiroka Melnishka Loza — Melnik
Ugni Blanc — Claret

Ugni Blanc — Sent Emilion

8.  Opis zwigzku lub zwigzkow

HyHascka pasauHa | Dunavska Ravnina

Winnice na wyznaczonym obszarze produkgji produktu objetego ChOG ,JIyHascka pasrusa | Dunavska Ravnina” sg
usytuowane na terenie Niziny Naddunajskiej w p6lnocnej czgici Bulgarii. Nizina ta lezy migdzy brzegiem Dunaju na
poinocy, faficuchem gor Stara Planina na potudniu, brzegiem rzeki Timok na zachodzie i wybrzezem Morza Czarnego
na wschodzie. Wigkszo$¢ niziny lezy na wysokosci od 100 do 250 metréw, a na Przedgérzu Staroplanifiskim (Przed-
batkan) na wysokosci od 300 do 400 metréw. Teren Niziny Naddunajskiej stanowig nisko polozone réwniny, wzgo-
rza i plaskowyze. Na obszarze tym panuje umlarkowany klimat kontynentalny, kt6ry jest wynikiem znacznej ekspo-
zycji na pétnocny wschod i stosunkowo réwnomiernego uksztaltowania terenu. Srednie roczne temperatury
wynoszy od 10 do 12,2 °C w poszczegblnych czesciach niziny. Zimy s3 zimne, ale znacznie tagodniejsze we wschod-
niej czesci ze wzgledu na wplyw klimatyczny Morza Czarnego i mniejsze wahania temperatury. W innych porach
roku dominujg masy powietrza morskiego z zachodu i pétnocnego zachodu. Lata s3 gorace i suche. Srednia tempera-
tura dzienna najcieplejszego miesigca wynosi od 21,5 do 24,0 °C. Nizina Naddunajska ma najwyzszy roczny zakres
temperatur (25 °C). Srednie roczne opady deszczu wynosza od 450 do 650 mm. Na wigkszosci obszaru Niziny Nad-
dunajskiej gleby tworzyly si¢ na podlozu lessowym. Porasta je przewazajaco stepowa i le$na roslinno$¢. Gleby stanowi
w duzej mierze czarnoziem (weglanowy, typowy, wyplukany i podzolizowany) i szare gleby lesne. Wina biale charak-
teryzuje zozony aromat z dominujgcymi owocami cytrusowymi oraz nutami ziol, $wiezej trawy i dzikich kwiatow.
Smak jest $wiezy i harmonijny, o zréwnowazonej kwasowosci i z dtugim posmakiem.

W winach r6zowych dominujg aromaty czerwonych owocéw lesnych i owocéw pestkowych. Smak jest delikatny,
o kraglej strukturze i apetycznych nutach jezyn i dojrzalych wisni. Finisz jest mocny, lekko garbnikowy i charaktery-
zuje sie¢ duzg Swiezoscig.

Aromaty wystepujace w winach czerwonych to m.in. czerwone i czarne owoce lesne, liwki, przyprawy, wanilia i orze-
chy. Smak jest zréwnowazony i soczysty, lagodnie taninowy i charakteryzujacy si¢ owocows $wiezoscia. Specyfika
i charakterystyczne wiasciwosci produkowanych win wynikaja z nastepujacych czynnikéw: umiarkowany klimat kon-
tynentalny z gorgcym, suchym latem; nisko polozone réwniny, wzgérza i plaskowyze; czarnoziemy (weglanowe,
typowe, wyplukane i podzolizowane) i szare gleby lesne uksztaltowane na podlozu lessowym; oraz ograniczenia
wynikajace z czynnika ludzkiego.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
HyHaBcKka paBHMHA
Ramy prawne:
okreslone w przepisach krajowych
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:
Oznaczenie geograficzne moze by¢ stosowane w odniesieniu do win produkowanych przez kupazowanie, pod
warunkiem Ze 85 % uzytych winogron pochodzi z produkcji na obszarze wskazanym na etykiecie.

Link do specyfikacji produktu

https://eavw.com/updocs[1323061686662190_Specifikacia.Dunavska.ravnina.2023.pdf
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