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1. Nazwa lub nazwy

Rosalejo

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3.  Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

4. Opis wina lub win
Wina czerwone

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wysoka intensywno$¢ barwy, barwa rubinowoczerwona. Bardzo intensywne aromaty czerwonych owocéw, a takze
aromaty o nutach korzennych i pieczonych pochodzace z beczek. Wina maja dobrg strukture i trwatos¢, wywazona
kwasowos¢ oraz $wiezy charakter przypominajgcy wina mlode.

* Catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu nie moze przekraczaé najwyzszych dopuszczalnych pozioméw okres-
lonych w odpowiednich przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12,00

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 16,7

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 150

(w miligramach na litr)

() Dz.U.L347720.12.2013,5s. 671.
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5.1.

5.2.

Praktyki winiarskie
Szczegélne praktyki enologiczne

1. Metoda uprawy

Winnice sadzi si¢ na zboczach skierowanych na péinoc/potudnie i stosuje si¢ rozne praktyki zarzadzania ekologicz-
nego, takie jak usuwanie bocznych pedéw lub odrostéw korzeniowych i przerzedzanie kisci.

2. Szczegblna praktyka enologiczna

W piwnicy winiarskiej przeprowadza si¢ rézne procedury, takie jak schtadzanie winogron w chlodni niezwlocznie po
ich dotarciu do pomieszczen, wybodr kisci przed usunigciem szypulek, usuwanie czgsci zielonych i zielonych wino-
gron po usunieciu szypulek oraz fermentacja alkoholowa w kontrolowanej temperaturze.

Maksymalna wydajno§¢ wynosi 68 litrow wina czerwonego na 100 kg winogron.
Fermentacja alkoholowa musi przebiega¢ w kontrolowanej temperaturze.
Minimalny okres dojrzewania w beczkach dgbowych wynosi 6 miesigcy.

Wino musi pozostawac w butelce przez co najmniej miesigc przed wprowadzeniem do obrotu.

Maksymalna wydajnosé

1. Odmiana Syrah
6 000 kg winogron z hektara
40,80 hektolitra z hektara

2. Odmiany Tempranillo i Garnacha
8 000 kilograméw winogron z hektara

54,4 hektolitra z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Wyznaczony obszar objety ChNP ,Rosalejo” potozony jest w gminach Anchuras (Ciudad Real) oraz Sevilleja de la Jara
(Toledo). Dotyczy to nastepujacych dzialek, zgodnie z hiszpanskim systemem identyfikacji dzialek rolnych (sisterma de
informacion geogrdfica de parcelas agricolas, SIGPAC) i rejestrem gruntow:

— Na terytorium gminy Anchuras:
— wielobok 5, dziatki: 319, 333;

— wielobok 7, dzialki: 1-4, 70, 71, 73, 78, 87, 98, 99, 100, 108, 109, 111, 135-138, 140-146, 155-157,
1077,1082, 1083, 60001;

— wielobok 9, dziatki: 29-32, 34, 44, 46, 47, 49, 50, 51, 54;
— wielobok 21, dziatki: 181, 238, 244, 245;
— wielobok 22, dziatki: 5-13, 15-62, 79, 81-86, 93, 97,105, 1074-1076, 1078.
— wielobok 23: dziatka 56.
— Na terytorium gminy Sevilleja de la Jara;
— wielobok 13, dziakki: 1, 3;
— wielobok 14, dziatki: 52-55.

Lacznie obszar zajmuje powierzchni¢ 1 338,70 ha.

Odmiany winoro$li
Garnacha Tinta
Syrah

Tempranillo
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8.1.

Opis zwigzku lub zwigzkéw
Szczeg6lowe informacje o wyznaczonym obszarze geograficznym (czynniki naturalne i ludzkie)

Czynniki naturalne
Gleby:
Obszar Rosalejo potozony jest w obrebie pasma gorskiego Sierra de Sevilleja, ktore jest cze$cig Gor Toledaniskich.

Gory Toledanskie nie byly objete zlodowaceniem w czwartorzedzie, wige ich zbocza sg mniej strome niz w przypadku
innych masyw6w Mesety Iberyjskiej, takich jak Gory Kastylijskie. Sktadajg sie z szeregu nastepujacych po sobie pasm
g6rskich i obnizen o orientacji z pdnocnego zachodu na potudniowy wschdd.

Gory Toledanskie charakteryzuja si¢ formacjami pedrizas lub canchales, ktére powstaja w wyniku erozji kwarcytu
wzdluz zboczy za sprawg mrozu. Sa to duze wzniesienia kanciastych blokéw kwarcytowych bez roslinnosci. Inng
cechg charakterystyczng krajobrazu s rafias, czyli kamieniste réwniny rozciagajace si¢ od podndzy gor.

Poniewaz rafia Rosalejo nie ulegla erozji wskutek dziatania rzek i lodowcéw, odznacza si¢ jedng z najstarszych gleb
(biologicznych skorup glebowych) w Europie, jako ze jest to gleba, ktéra powstala w pliocenie (w okresie bardzo
suchym i zimnym) 5 milionéw lat temu na skalach krzemionkowych i granitowych liczacych sobie ponad 350 mln
lat.

Jej poziom powierzchniowy charakteryzuje si¢ 50 % kamienistoscia, co zapewnia dobry drenaz. Sklada si¢ z piasku
krzemionkowego, silnie zerodowanego wskutek warunkéw atmosferycznych tupka oraz kamykow kwarcytu Zelazis-
tego réznych rozmiaréw. Znajdujg si¢ tu réwniez polsferyczne pizolity zelaziste o $rednicy 2 mm. Wysoka zawarto$¢
rudy zelaza nadaje kwarcytowi pomaraficzowy/czerwonawy odcien, co sprawia, ze barwa gleby powierzchniowej jest
czerwona, podczas gdy glebsze jej poziomy sg zéltawe.

Wilasciwosci chemiczne gleby sa nastepujace:

— kwasne pH ponizej 6, nieznaczna zawarto$¢ weglanu wapnia, wapienia aktywnego i bardzo niskie nasycenie zasa-
dami;

— niska zawarto$¢ wapnia, magnezu i potasu;

— wysoka zawarto$¢ krzemu, Zelaza, aluminium i manganu;

— niska zawarto$¢ pierwiastkdw Sladowych: baru, rubidu i strontu;

— wysoka zawarto$¢ metali ziem rzadkich: ceru, lantanu, toru, itru i neodymu.

Jej wlaSciwosci fizyczne wynikajg z charakteryzujacych ja klas tekstury gliniastej i obecnosci pizolitéw, przy czym na
wickszych glebokosciach zawartos¢ gliny jest wyzsza. Na wickszej glebokosci odcien gliny zmienia si¢ z czerwona-
wego na bardziej z6lty. Cecha ta wynika z zawartosci zelaza, ktére jest bardziej utlenione (barwa czerwonawa) w plyt-
szych warstwach, natomiast na wickszej glebokosci gleba jest bardziej z6lta ze wzgledu na mniejszg zawarto$¢ zelaza.

Klimat:

Rosalejo znajduje si¢ u podndzy Sierra de Sevilleja po stronie potudniowo-zachodniej tego masywu gérskiego. Jest to
pierwsza bariera gorska dla ukladéw niskiego ci$nienia naplywajacych znad Atlantyku po przemieszczeniu si¢ nad
poludniows Portugalia i Estremadura.

Czynniki takie jak wplyw Atlantyku, wysoko$¢ 650 m n.p.m. oraz warunki panujace u podndzy gor po stronie potud-
niowo-zachodniej Sierra de Sevilleja (najwyzszy szczyt — Cumbre Alta — liczy sobie 1 279 metréw) sprawiaja, ze kli-
mat jest bardziej umiarkowany zaréwno w okresie zimowym, jak i letnim, i powodujg znaczne amplitudy tempera-
tury miedzy nocg a dniem. Wplywa to na procesy uprawy winorosli, a tym samym na wiasciwosci produkowanych
winogron.

Sredni poziom opadéw na tym obszarze wynosi 650 litrow rocznie, przy czym deszcze wystepuja zwhaszcza jesienia
i wiosng. W miesigcach letnich opady deszczu praktycznie nie wystepuja, chyba ze dojdzie do burzy. Obfite opady
deszczu w okresach jesiennym i wiosennym spowodowane sg orientacjg Gér Toledanskich z péinocnego zachodu na
poludniowy wschdd, a w szczegdlnosci masywu Sierra de Sevilleja.

Na klimat Rosalejo wplywa réwniez blisko$¢ zbiornika wodnego Cijara. Zbiornik ten jest jednym z najwigkszych
w Hiszpanii zaréwno pod wzgledem pojemnosci (1 505 hektometréw szeSciennych), jak i powierzchni (6 556 ha).
Potozony jest w odlegtosci 2,9 km od obszaru objetego ChNP ,Rosalejo”. Ma znaczacy wplyw na temperatury, spra-
wiajac, Ze s3 one wyzsze zimg, a nizsze latem.
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8.2.

8.3.

8.4.

Czynniki ludzkie

Winnice posadzono na zboczu skierowanym na péinoc/potudnie, o najlepszych warunkach rozwoju roslinnosci.
W celu uzyskania najlepszych winogron stosuje si¢ rézne praktyki ekologicznego zarzgdzania, takie jak usuwanie
odrostéw korzeniowych i przerzedzanie kisci.

Prowadzone w piwnicy winiarskiej prace majace na celu uzyskanie win najwyzszej jakosci obejmuja rézne procedury,
takie jak schtadzanie winogron w chlodni niezwlocznie po ich dotarciu do pomieszczen, wybér kisci przed usunie-
ciem szypulek, usuwanie czesci zielonych i zielonych winogron po usunigciu szypulek oraz fermentacja alkoholowa
w kontrolowanej temperaturze.

Informacje na temat jakosci lub wlasciwosci wina wynikajgce zasadniczo lub wylgcznie ze zwigzku obszarem geograficznym.

Wina te charakteryzujg si¢ doskonala naturalng kwasowoscia ogélng i dos¢ niskim pH. Jest to spowodowane niskim
stezeniem w nich potasu i wapnia. Kwasowos$¢ ta nadaje tym winom $wiezy charakter przypominajacy wina miode,
mimo ze pochodzg one z szerokosci geograficznej stosunkowo daleko wysunigetej na potudnie, z cieptym klimatem.

Ta dobra kwasowo$¢ sprawia, ze wina te sg zrownowazone na podniebieniu.

Inng cechg charakterystyczng naszych win jest solidna koncentracja barwy, a w szczeg6lnosci ich rubinowoczerwony
odcien, ktdry z biegiem lat praktycznie si¢ nie zmienia. Cecha ta wynika z wlasciwosci oméwionych powyzej, a miano-
wicie dobrej kwasowosci i niskiego pH, ktdre sprawiaja, ze dojrzewanie wina przebiega powoli, z wyrazng poprawa
wlasciwosci organoleptycznych.

Zwigzek migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig wina

Ze wzgledu na wyjatkowe cechy sktadu gleby, tj. kwasne gleby ubogie w kationy pierwiastkéw takich jak wapni i potas,
naturalna kwasowos¢ ogélna win znacznie odbiega od kwasowosci innych win z tego samego regionu. Swiezos¢ ta
jest wyraznie wyczuwalna podczas degustacji. W aromacie wyczuwa si¢ nuty czerwonych owocéw. Na podniebieniu
wino nie jest pikantne — przeciwnie, odznacza si¢ $wiezoscig typowa dla terenéw polozonych na innych szerokos-
ciach geograficznych, znacznie dalej na péinoc.

Inng wspdlna cechy, ktérg mozna docenié, jest znaczna intensywnos¢ barwy i jej niezwyczajny, zywy odcien. Ten
rubinowy ton nie znika z biegiem lat. Cecha ta wynika z niskiego pH gleby, a w konsekwencji niskiego pH win.

Niskie pH win wplywa nie tylko na barwe win, ale réwniez na ich potencjat dojrzewania. Mozna to doceni¢ w smaku
i zréwnowazonej strukturze taninowej win nawet juz dojrzatych.

Gleby Rosalejo sg bardzo ubogie w skladniki mineralne, takie jak potas, wapn, s6d i magnez. Analiza liSci z naszej
winnicy réwniez wskazuje na niskie stezenie tych pierwiastkow. W zwiazku z tym kwasy organiczne, takie jak wolny
kwas winowy, pochodzace z winogron, nie moga tworzy¢ soli z potasem w postaci wodorowinianu potasu i z wap-
niem w postaci neutralnego winianu wapnia, co daje wina o do$¢ niskiej naturalnej kwasowosci ogélnej i pH. Dzigki
temu wino dojrzewa powoli, a jego wlasciwosci organoleptyczne wyraZnie si¢ poprawiaja.

Wina objete ChNP ,Rosalejo” charakteryzujg si¢ dobrym stezeniem zaréwno polifenoli, jak i tanin. Cecha ta wynika
z niskiej wydajnosci z hektara winnicy oraz recznego zbioru, przechowywania w chlodni i maceracji przed fermenta-

Gja.

Uzasadnienie spelnienia warunkéw zlozenia wniosku przed pojedynczego producenta

Wyznaczony obszar geograficzny posiada cechy znacznie réznigce si¢ od cech wystepujacych na sgsiednich obsza-
rach, czego dowodzi badanie przeprowadzone przez Wyzsza Szkole Techniczng InZzynierii Rolniczej Uniwersytetu
Kastylii-La Manchy dotyczace jednostki terytorialnej, ktéra moglaby zosta¢ objeta potencjalng nazwg pochodzenia
,Rosalejo”.

Badanie wykazalo, ze w przeciwiefistwie do gleb na sasiednich obszarach, te na réwninie Rosalejo pochodza z mate-
rialu paleozoicznego starych form terenu rafia i rafiizo. Czynnik ten, w polaczeniu z przewaznie plaska topografia
i obfitym wystgpowaniem gliny, stwarza warunki do glejowacenia, ktére wigze si¢ z reakcjami utleniania-redukcji zna-
czgco wplywajacymi na dynamike Fe3+ i Fe2+. W badaniu stwierdzono, Ze granice obszaru geograficznego ,Rosalejo”
wytycza plaska lub prawie plaska réwnina terytorialna bedaca obszarem wystepowania rafia i rafiizo oraz ze na tym
obszarze wystepuja gleby, ktére wyksztalcily szereg unikalnych cech. Do cech tych nalezg migdzy innymi wyrazna
kwasowos¢, gliniasta lub piaskowo-gliniasta tekstura, wysoka zdolno$¢ wymiany kationéw oraz obecno$é¢ ztogow
oksywodorotlenkéw zelaza (pizolitow).
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Jezeli chodzi o wina, chociaz wyznaczony obszar miesci si¢ w granicach obszaru objetego ChOG ,Castilla”, wina
,Rosalejo” maja w znacznym stopniu odmienne wiasciwosci.

PARAMETR CHOG ,CASTILLA” ROSALEJO
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ 10 % obj. 12 % obj.
alkoholu
Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4 g/l 4,5 g/l
Minimalna intensywnos$¢ barwy — 8 (AU)
Minimalna warto$¢ wskaznika — 50

catkowitej zawartosci polifenoli (IPT)

Maksymalna wydajnos¢ (kg/ha) 16 000 6 000-8 000

Maksymalna wydajnos¢ (hl/ha) 112 40,80-54,40

Wina objete ChOG , Castilla” moga by¢ wytrawne, pétwytrawne, péistodkie lub stodkie. Wszystkie wina Rosalejo sg
wytrawne, o maksymalnej catkowitej zawartosci cukru wynoszacej 3 gl (glukoza + fruktoza). Odréznia to je od
wytrawnych win objetych ChOG ,Castilla”, ktérych maksymalna catkowita zawarto$¢ cukru wynosi 4 g/l (glukoza +
fruktoza). Wszystkie wina Rosalejo s3 winami czerwonymi wysokiej minimalnej intensywnosci barwy wynoszacej 8
jednostek absorbancji (AU) Odréznia je to od win objetych ChOG ,Castilla”, ktére moga by¢ winami biatymi, r6z-
owymi lub czerwonymi. W odniesieniu do win czerwonych objetych ChOG ,Castilla” nie okreslono minimalnej inten-
sywnosci barwy, w zwigzku z czym intensywno$¢ barwy w ich przypadku moze by¢ nizsza od 8 AU. Ponadto wina
objete ChOG ,Castilla” mogg by¢ winami lekko musujgcymi (perlistymi), wysokiej jakosci winami musujgcymi, dese-
rowymi lub winami z pdZnego zbioru, wigc réznig si¢ bardzo od win Rosalejo. W przypadku win objetych ChOG
,Castilla” nie okres§lono réwniez minimalnej warto$ci wskaznika catkowitej zawartosci polifenoli (IPT), a zatem war-
to$¢ ta moze by¢ nizsza od wartosci 50 okreslonej dla win ,Rosalejo”.

Whiosek o przyznanie ChNP ,Rosalejo” sklada jeden wnioskodawca, poniewaz spelnione s3 warunki odstepstwa
okreslone w art. 95 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013. Zainteresowana osoba jest jedynym producentem w wyzna-
czonym obszarze geograficznym. Na wyznaczonym obszarze opisanym w pkt 4 znajduje si¢ tylko jeden plantator
winoroéli (ktéry jest réwniez producentem wina). Nie ma innych plantatoréw ani producentéw wina, wigc na razie
nie ma mozliwosci, aby inni uczestnicy dolaczyli do projektu. W przysztosci inni producenci, jesli bedg prowadzié
dzialalno$¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym, beda jednak mogli uzywaé zarejestrowanej nazwy, o ile spel-
nig warunki okre$lone w specyfikacji produktu;

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:
Okreslone w przepisach krajowych
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
Pakowanie w obr¢bie wyznaczonego obszaru geograficznego
Opis wymogu:
Wina beda butelkowane w winnicach zlokalizowanych na obszarze produkcji, poniewaz dojrzewanie win obejmuje
drugi etap — lezakowania w butelkach. W tym okresie nastepuje proces redukgji, ktéry podnosi jako$¢ win, zaokragla-

jac ich smak. Wina sg gotowe do spozycia po uzyskaniu whasciwosci organoleptycznych okre$lonych w specyfikacjach
dla poszczegélnych ich rodzajow.

Link do specyfikacji produktu

http:/[pagina.jccm.es/agricul /paginas/comercial-industrial /consejos_new/pliegos/Pliego_de_Condiciones_Rosa
lejo_20230829.pdf
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