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Publikacja zatwierdzonej zmiany standardowej w specyfikacji produktu objetego chroniong nazwga
pochodzenia lub chronionym oznaczeniem geograficznym w sektorze produktéw rolnych
i Srodkow spozywczych, o ktérej to zmianie mowa w art. 6b ust. 2 i 3 rozporzadzenia delegowanego
Komisji (UE) nr 664/2014

(C/2023/1217)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 6b ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
nr 664/2014 ().

POWIADOMIENIE O ZATWIERDZENIU ZMIANY STANDARDOWE] W SPECYFIKAC]I PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA
NAZWA POCHODZENIA LUB CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, POCHODZACEGO Z PANSTWA
CZLONKOWSKIEGO

(rozporzadzenie (UE) nr 1151/2012)
»Jijona”
Nr UE: PGI-ES-1563-AMO1 - 5.9.2023
ChNP () ChOG (X)

1. Nazwa produktu

»Jijona”

2. Pafistwo czlonkowskie, do ktérego nalezy obszar geograficzny

Hiszpania

3. Organ pafistwa czlonkowskiego powiadamiajacy o zmianie standardowej

Conselleria de Agricultura, Desarrollo Rural, Emergencia Climética y Transicién Ecoldgica [Regionalne Ministerstwo
ds. Rolnictwa, Rozwoju Obszaréw Wiejskich, Kryzysu Klimatycznego i Transformacji Ekologicznej]

4.  Opis zatwierdzonej zmiany (zatwierdzonych zmian)

Dodanie specyfikacji produktu i jednolitego dokumentu, ktdre wezeshiej nie istniaty

Zmiana polega na dodaniu specyfikacji produktu i jednolitego dokumentu w odniesieniu do ChOG ,Jijona”, ktdre to
dokumenty wcze$niej nie istnialy.

Proponowana zmiana jest konieczna ze wzgledu na to, ze zarzadzenie z dnia 22 marca 1996 r. ratyfikujace rozporza-
dzenie w sprawie szczegdlnych nazw ,Jijona” i ,Turrén de Alicante” oraz ich Rady Regulacyjnej jest sprzeczne z tek-
stem zatwierdzonym w momencie rejestracji ChOG, w ktérym ustanowiono przepisy roznigce si¢ od przepiséw
zawartych w zatwierdzonym wniosku o rejestracje.

Na przyklad we wniosku o rejestracje stwierdza sie, Ze surowce ,moga pochodzi¢ z Alicante, Castellén i Walengji”,
natomiast zarzadzenie stanowi, ze ,muszg pochodzi¢ z Alicante, Castellén i Walencji”.

Ograniczenie miejsca pochodzenia surowcéw okreslone zarzadzeniu z dnia 22 marca 1996 r. ratyfikujgcym rozpo-
rzadzenie w sprawie szczegdlnych nazw ,Jijona” i ,Turrén de Alicante” oraz ich Rady Regulacyjnej jest nieuzasad-
nione.

Po pierwsze jest to chronione oznaczenie geograficzne, ktére nie wymaga, aby wszystkie etapy produkcji odbywaly
si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym, a zatem stosowanie tego oznaczenia nie wskazuje, Ze surowce wyko-
rzystywane do produkeji produktu pochodza z obszaru geograficznego.

Ponadto miejsce pochodzenia migdaléw i miodu nie ma zadnego wplywu na produkcj¢ ChOG ,Jijona”, a tym bar-
dziej na jako$¢ produktu, poniewaz we wniosku o rejestracje jest mowa wylacznie o wymogu stosowania czystego
miodu od pszczél i odmian migdaléw o wilasciwosciach odpowiednich do produkcji turrénu.

() DzU.L179219.6.2014.,s.17.
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3.1

3.2.

3.3.

Podobnie proponowana zmiana jest konieczna w celu skorygowania niespdjnosci migdzy odmianami migdaléw,
o ktérych mowa w istniejacych dokumentach, a odmianami agronomicznymi, z odpowiednimi zmianami odmiano-
wymi, skatalogowanymi na poziomie handlowym przez sektor migdalow. Wlasciwe jest stosowanie wspomnianych
odmian agronomicznych.

Co wigcej, proponowana zmiana jest rdwniez konieczna w celu rozwinigcia tresci dotyczacej poszczegdlnych etapow
produkgji oraz dowodéw na to, ze produkt pochodzi z danego obszaru, a takze w celu dostosowania postaci pro-
duktu do aktualnych trendéw.

Podsumowujac, celem niniejszego wniosku w sprawie zmian jest skorygowanie tych niesp6jnosci i uniknigcie proble-
moéw z nimi zwigzanych, w szczeg6lnosci w zakresie certyfikacji produkcji. Konieczne jest obowigzywanie specyfika-
¢ji produktu i jednolitego dokumentu, na podstawie ktorych produkt moze by¢ certyfikowany bez dwuznacznosci
lub sprzecznosci.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

JEDNOLITY DOKUMENT
»Jijona”
Nr UE: PGI-ES-1563-AMO1 - 5.9.2023
ChNP () ChOG (X)

Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]

»Jijona”

Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie

Hiszpania

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

Typ produktu [zgodnie z zalgcznikiem XI]

Klasa 2.3. Chleb, ciasta, ciastka, wyroby cukiernicze, herbatniki i inne wyroby piekarnicze

Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

,Turrén de Jijona” to migkka odmiana turrénu wytwarzana z prazonych migdaléw, ktére sg mielone, a nastepnie mie-
szane ze skarmelizowanym syropem, kt6ry stwardnial i nabral bialej barwy i wygladem przypomina bialy jaspis
(syrop ten otrzymuje si¢ przez gotowanie miodu, bialek jaja i cukrdéw). W ten sposéb otrzymuje si¢ bialo-brazows
mas¢ z malymi kawalkami migdatéw o r6znych rozmiarach réwnomiernie roztozonymi w calej mieszaninie, co uroz-
maica naturalng barwe produktu.

Klasa lub kategoria handlowa odmian turrénu objetych ChOG ,Jijona”:

— ,Calidad Suprema”: oznacza produkty zawierajace:

co najmniej 64 % czystych, zdrowych, prazonych migdatéw wolnych od cial obcych;
co najmniej 10 % czystego miodu.

— ,Calidad Extra”: oznacza produkty zawierajace:

co najmniej 50 % czystych, zdrowych, prazonych migdaléw wolnych od cial obcych;
co najmniej 10 % czystego miodu.

Procentowa zawarto$¢ wskazanych skladnikéw w kazdej z kategorii handlowych odpowiada udzialowi tych sktadni-
kéw w produkcie koficowym po obrébce cieplnej w ramach przetwarzania.

Pasza (wykgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

a) Glowne skladniki ,Jijona” to:

— prazone migdaly: prazone migdaly z rodzaju Prunus amygdalus dulcis, ktére sg czyste, zdrowe i wolne od cial
obcych, naleza do réznych odmian agronomicznych skatalogowanych na poziomie handlowym przez sektor
migdatéw, wraz ze zmianami odmianowymi;
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— czysty midd: réznych odmian agronomicznych skatalogowanych na poziomie handlowym przez sektor
pszczelarski;

— biatko lub albumina jaja, w dowolnej postaci handlowej (Swieze, liofilizowane, sproszkowane itp.).
b) Inne sktadniki i dodatki dopuszczone do produkgji ,Turrén de Jijona” to:

— cukry (rézne rodzaje i pochodne);

— woda:

— dodatki i $rodki aromatyzujace dopuszczone przez Rade Regulacyjng: smak lub aromat cynamonu (Cinnamo-
mum zeylanicum) osiagane przez uzycie lasek cynamonu, zmielonego cynamonu lub jego skoncentrowanych
esencji lub aromatu. Dodatki i Srodki aromatyzujace stosowane do produkgji turrénu objetego ChOG musza
by¢ zgodne z rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci (%) oraz rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (WE)
nr 13342008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie $rodkéw aromatyzujacych i niektérych skladnikow zyw-

nosci o wlasciwosciach aromatyzujacych do uzycia w oraz na srodkach spozywczych () (lub z wszelkimi prze-
pisami zastgpujacymi te rozporzadzenia).

3.4. Poszczegilne etapy produkgji, ktdre muszg odbywac sig na okreslonym obszarze geograficznym

Proces produkgji, nadzorowany przez urzednika lub mistrza turronero (osoba wytwarzajgca turrén), odbywa sie na
obszarze geograficznym okreslonym w pkt C specyfikacji produkciji i sktada si¢ z nastepujacych etapéw:

— prazenie migdalow;

— gotowanie syropu lub karmelu wytwarzanego przez mieszanie cukréw, miodu i bialka jaj w wysokiej temperatu-
rze az do karmelizacji;

— mieszanie opranych, pokrojonych i uprazonych migdaléw z karmelem otrzymanym na etapie gotowania, az do
réwnomiernego rozprowadzenia migdatéw i uzyskania mieszaniny turrénu;

— schladzanie i mielenie mieszaniny az do osiggnigcia niezbednej wielkosci czastek lub konsystencji;
— mielenie i udoskonalanie mieszaniny az do jej przygotowania do fazy ,wykanczania” lub ,emulsji”;
— gotowanie i koncowe ,wykanczanie” mieszaniny;

— chlodzenie, formowanie i cigcie bloku turrénu;

— pakowanie i etykietowanie.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Pakowanie i etykietowanie muszg odbywac si¢ na obszarze geograficznym okreslonym w pkt C specyfikacji produktu
w celu zapewnienia jakosci i identyfikowalno$ci produktu. Wynika to z dwéch czynnikéw:

a) Po pierwsze, aby zapewni¢ jako$¢ produktu, pakowanie musi odbywac si¢ natychmiast po tym, jak schlodzony
blok zostal przygotowany do zaprezentowania jako produkt koficowy ,Turrén de Jijona” (w postaci plynu, kremu
lub pasty) albo zostal pokrojony do zaprezentowania jako produkt koficowy ,Turrén de Jijona” w postaci porcji,
batondw, kostek, ciastek, blokéw lub wszelkich innych okreslonych postaci stosowanych w sprzedazy. W zwiazku
z tym, aby zachowa¢ szczegdlne cechy produktu, gdy jest on gotowy do pokrojenia, otrzymane kawatki nalezy
pakowac jak najszybciej po pokrojeniu.

b) Po drugie, aby na potrzeby konsumentéw zagwarantowal autentycznos¢ i pochodzenie produktu, zapakowany
produkt zostaje opatrzony etykietami wydanymi przez Rade Regulacyjna. Oznaczenia wskazujace na autentycz-
no$¢ i pochodzenie produktu znajduja si¢ na etykiecie, w zwigzku z czym nalezy tego dokonad na tym obszarze
w celu zachowania autentycznosci produktu.

() Dz.U.L 3547 31.12.2008, s. 16.
() Dz.U.L 3547 31.12.2008, s. 34.
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Dopuszcza si¢ jednak krojenie, cigcie i obrobke w punkcie sprzedazy detalicznej. W tym przypadku turrén jest wysy-
tany w blokach, ktére sg cigte na batony lub kostki w obecnosci konsumenta w momencie sprzedazy. Ten sposéb
sprzedazy produktu jest tradycyjnie nazywany ,sprzedaza detaliczng” lub ,sprzedaza w kawalkach” i jest typowy
w prowingji Alicante, zwhaszcza w okresie Swiat Bozego Narodzenia.

Szczeg6towe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Na etykiecie umieszczanej na opakowaniu turrénu objetego chronionym oznaczeniem geograficznym ,Jijona” musza
widnie¢ nastgpujace informacje, niezaleznie od innych wymogéw dotyczacych etykietowania i informacji, ktére zgod-
nie z obowigzujgcymi przepisami muszg by¢ umieszczone na koficowym opakowaniu na potrzeby wprowadzenia do
obrotu:

znak towarowy (wlasny znak towarowy lub inny) zarejestrowany przez Rade Regulacyjng;
nazwa handlowa produktu: ,Turrén de Jijona”

klasa lub kategoria handlowa produktu:

,Calidad Suprema”:

,Calidad Extra”™

masa netto lub rzeczywisty sklad produktu;

znak stuzacy jako gwarancja dla konsumenta.

Zwigzle okreslenie obszaru geograficznego

ChOG ,Jijona” nalezy produkowa¢ i pakowaé w gminie Jijona/Xixona, ktéra znajduje si¢ w powiecie I'Alacanti w pro-
wingji Alicante we Wspdlnocie Autonomicznej Walengji.

Zwigzek z obszarem geograficznym

Zwiazek ,Turrén de Jijona” z geograficznym obszarem produkeji opiera si¢ gléwnie na renomie produktu, ktéra
wynika wlasnie z jego pochodzenia geograficznego. Produkt ma réwniez pewne szczegdlne cechy wynikajace z czyn-
nikéw naturalnych i ludzkich wystepujacych w regionie.

Renoma:

,Turrén de Jijona” jest wyjatkowym, autentycznym i charakterystycznym produktem, cieszacym si¢ duza renoma
i wysokim prestizem wsrdd konsumentéw. Jest on powigzany z gming Jijona, miastem w Alicante znanym w Hiszpanii
pod nazwg ,Jijona, miejsce powstania turrénu”.

Renoma turrénu wytwarzanego w Jijona nie powstala z dnia na dzien. Z licznych dokumentéw wynika, Ze mistrzowie
turroneros w Jijonie wytwarzajg turrén od ponad 500 lat. Jednym z najstarszych dokumentéw jest manuskrypt sporza-
dzony przez szefa kuchni kréla Filipa II, pisarza i smakosza Francisca Martineza Montifio (1526-1598), ktéry wpro-
wadzil turrén na dwor krélewski. Nastepnie w swojej ksiazce ,Conduchos de Navidad” [,Potrawy bozonarodze-
niowe”] opowiada histori¢ fikcyjnej wizyty trzech japonskich ksiazat w Jijonie. W ksigzce tej napisal: ,Domy
w Xixonie sg wypelnione aromatem goracego miodu”, co oznacza, ze turrén byl produkowany w kazdym domu;
oraz ,turrén z Xixony/Jijony jest stynng mieszaning migdatéw i miodu, dobrze mielong, potaczong i gotowang do per-
fekeji”.

Czynniki naturalne:

Z historycznego punktu widzenia mieszkaricy Jijony wykorzystywali w kuchni i dzialalno$ci rzemie$lniczej to, co ofe-
rowala ziemia: pola pelne migdaléw i plastry miodu z uli potozonych w gérach sasiadujacych z ich domami stanowia-
cych tereny bogate w lubiane przez pszczoly roéliny, takie jak rozmaryn, lawenda i tymianek, a takze stynng uprawe
trzciny cukrowej (canyamel) w regionie. Powszechna produkcja migdatéw i miodu na tym obszarze doprowadzila do
powstania produktu zwigzanego z tymi surowcami.

Produkt i jego nazwa ,Jijona” sg po prostu fundamentem kultury zwiazanej z produkejg turrénu w miejscowosci
Jijona potozonej zaledwie 25 km od portu morskiego stolicy prowincji Alicante, z ktérego produkty te byly transpor-
towane do dalekich zakgtkéw Swiata.
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Czynniki ludzkie:

Tradycyjna wiedza fachowa urzednika lub mistrza turronero, ktéra jest podstawg systemu produkeji turrénu, zapewnia
utrzymanie szczeg6lnych cech produktu. Podczas produkcji mistrz turronero stosuje tradycyjne praktyki i techniki
wynikajace z wiedzy fachowej przekazywanej z pokolenia na pokolenie, czemu ,Turrén de Jijona” zawdzigcza swoja
renome i swoj prestiz.

Odeslanie do publikacji specyfikacji produktu

https:/[breu.gva.es/b/wnDiHXjWcu
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