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Publikacja wniosku o wprowadzenie zmiany na poziomie Unii w specyfikacji produktu objetego
nazw3g pochodzenia w sektorze winoro$li i wina, o ktérej to zmianie mowa w art. 97 ust. 4
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013

(C/2023/1213)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1308/2013 (") w terminie dwdch miesiecy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU NA POZIOMIE UNII
,Dundntdli | Dundntdl”
PGI-HU-A1351-AMO03
Data rozpoczecia stosowania: 20.5.2020
1. Wnioskodawca i uzasadniony interes

Rada Wspdlnot Winiarskich Regionu Winiarskiego Etyek-Buda

Rada Wspdlnot Winiarskich Regionu Winiarskiego Etyek-Buda (Etyek-Budai Borvidék Hegykozségi Tandcsa), ktéra
skfada wniosek o zmiane, ztozyla wniosek o rejestracje ChOG ,Dundntdl”.

Rada Wspdlnot Winiarskich Regionu Winiarskiego Etyek-Buda reprezentuje nastgpujace wspdlnoty winiarskie i rady
wspoélnot winiarskich, ktére jednoglosnie poparty wniosek o zmiang: Badacsonyi Borvidék Hegykozségi Tandcsa
(Regionalna Rada Wspodlnot Winiarskich Regionu Winiarskiego Badacsony); Balatonboglari Borvidék Hegykozségi
Tandcsa (Regionalna Rada Wspdlnot Winiarskich Regionu Winiarskiego Balatonboglar); Balatonfelvidéki Hegykozségi
Tandcs (Regionalna Rada Wspdlnot Winiarskich Regionu Winiarskiego Balatonfelvidék); Balatonfiired-Csopaki Borvi-
dék Hegykozségi Tandcs (Regionalna Rada Wspdlnot Winiarskich Regionu Winiarskiego Balatonfiired-Csopak); Etyek-
Budai Borvidék Hegykozségi Tandcsa (Regionalna Rada Wspdlnot Winiarskich Regionu Winiarskiego Etyek-Buda);
Méri Borvidék Hegykozségi Tandcsa (Regionalna Rada Wspdlnot Winiarskich Regionu Winiarskiego Mor); Nagy-
Somléi Borvidék Hegykozsége (Wspdlnoty Winiarskie Regionu Winiarskiego Nagy-Somld); Neszmélyi Borvidék
Hegykozségi Tandcs (Regionalna Rada Wspdlnot Winiarskich Regionu Winiarskiego Neszmély); Pannonhalmi Borvi-
dék Hegykozsége (Wspdlnoty Winiarskie Regionu Winiarskiego Pannonhalma); Pécsi Borvidék Hegykozségi Tandcsa
(Regionalna Rada Wspdlnot Winiarskich Regionu Winiarskiego Pécs); Soproni Borvidék Hegykozségi Tandcsa (Regio-
nalna Rada Wspdlnot Winiarskich Regionu Winiarskiego Sopron); Hegykozségi Tandcs Szekszdrd (Rada Wspélnot
Winiarskich Szekszard); Tolnai Borvidék Hegykozségi Tandcsa (Regionalna Rada Wspodlnot Winiarskich Regionu
Winiarskiego Tolna); Villinyi Borvidék Hegykozségi Tandcsa (Regionalna Rada Wspdlnot Winiarskich Regionu
Winiarskiego Villdny); Zalai Borvidék Hegykozségi Tandcsa (Regionalna Rada Wspdlnot Winiarskich Regionu Winiar-
skiego Zala).

2. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany
O  Nazwa produktu
Kategoria produktu sektora wina

Zwigzek

O

Ograniczenia dotyczace wprowadzania do obrotu

3. Opis iuzasadnienie zmiany

Dodanie kategorii produktu ,.gazowane wino potmusujgce” (jednolity dokument, sekcja 3: Kategorie produktéw sektora wina

Zmiana specyfikacji pozwolitaby na wprowadzenie do obrotu produktu w podziale na kategorie produktéw réwniez
w przypadku ChOG ,Dundntil | Dunéntali”.

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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Wytwornie wina zaczely produkowac gazowane wino potmusujace na wyznaczonym obszarze kilkadziesiat lat temu.
Z czasem konsumenci zaczeli kojarzy¢ to wino $cisle z regionem Dundntdl (Kraj Zadunajski), a jego wyjatkowa jakos¢
zyskala szczeg6lng renomeg i uznanie. Zmiana ta ma na celu zapewnienie szerzenia si¢ renomy tego produktu oraz
harmonizacj¢ warunkéw produkcji w wytworniach wina dziatajacych na wyznaczonym obszarze. W ostatnich latach
popyt na rynku coraz bardziej zmienia si¢ na korzy$¢ gazowanego wina musujgcego.

Punkty, ktérych dotycza zmiany:

Punkt II: Opis win (jednolity dokument, pkt 4: Opis wina lub win

Punkt III: Szczegolne praktyki enologiczne (jednolity dokument, pkt 5.1.2.: Obowigzkowe praktyki enolo-
giczne; pkt 5.2.: Maksymalna wydajnos¢)

Punkt V: Maksymalna wydajnos¢ (jednolity dokument, pkt 5.2: Maksymalna wydajnos¢)

Punkt VI: Dozwolone odmiany winorodli (jednolity dokument, pkt 7: Gléwna odmiana (gtéwne odmiany)
winorosli

Punkt VII: Zwiazek z obszarem geograficznym (jednolity dokument, pkt 8.2: Opis zwiazkow)

Punkt VIIT: Maksymalna wydajno$¢ (jednolity dokument, pkt 9: Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowa-

nie, etykietowanie i inne wymogi).
JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa produktu

Dundntdli/ Dundntdl

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChOG - chronione oznaczenie geograficzne

Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino

9. Gazowane wino pétmusujace

Opis wina lub win

Wino — biate

Lekkie biale wina maja barwe od zéltozielonej do zlotozoltej, charakteryzujg si¢ Srednio intensywnym aromatem
i okragla kwasowoscia.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawartosci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 9

objetosci)

Minimalna kwasowos¢ og6lna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 18

litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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Wino — czerwone

Wina czerwone maja barwe od karmazynowej po rubinows, charakteryzuja si¢ owocowym aromatem, rednio inten-
sywnymi taninami oraz okragla i harmonijna kwasowoscig.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawartosci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 9

objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 20

litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Wino — rézowe

Wina rézowe majg barwe od lososiowej do jasnoczerwonej, charakteryzuja si¢ $rednio intensywnym aromatem
i okragla kwasowoscia.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawarto$ci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawarto$ci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 9

objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 18

litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Gazowane wino pétmusujgce — biate

Wina te majg barwe od zielonkawobialej do zlotozéltej. Maja owocowy zapach, gtéwnie owocdw cytrusowych, gru-
szek i zielonych jablek. Wina te charakteryzuja sie lekkim bukietem i $wiezymi aromatami kwasowymi. Smaki i aro-
maty wina s3 wzmacniane poprzez dodanie rozpuszczonego dwutlenku wegla.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawarto$ci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawarto$ci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 9
objetosci)
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Minimalna kwasowo$¢ ogélna

4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Gazowane wino pétmusujgce — rézowe

Barwa tych win moze si¢ waha¢ od bladej skorki cebuli do jasnej czerwieni. Wina te majg owocowy aromat (gléwnie
czere$niowy i truskawkowy) oraz zywy, $wiezy charakter. Smaki i aromaty wina s3 wzmacniane poprzez dodanie roz-

puszczonego dwutlenku wegla.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawarto$ci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawarto$ci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Gazowane wino pétmusujgce — czerwone

Barwa tych win moze si¢ waha¢ od bladej skérki cebuli do jasnej czerwieni. Majg owocowy aromat (gtéwnie $liw-
kowy, czeresniowy i wisniowy) oraz zywy, Swiezy charakter. Smaki i aromaty wina s3 wzmacniane poprzez dodanie

rozpuszczonego dwutlenku wegla.

* W przypadku maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i maksymalnej catkowitej zawarto$ci dwutlenku siarki
zastosowanie majg limity ustanowione w prawie Unii Europejskiej.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Praktyki enologiczne
a.  Szczegdlne praktyki enologiczne

Zasady dotyczace metody prowadzenia winorosli

Praktyka prowadzenia winorosli
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W przypadku winnic zalozonych po dniu 1 sierpnia 2010 r.: prowadzenie w formie wachlarza, na sposéb Mosera,
w systemie Sylvoza, w formie kordonu niskopiennego, sredniopiennego i wysokopiennego, w formie sznura Guyota,
pojedynczego sznura, w formie glowy, kielicha lub liry.

Gestos¢ nasadzen: co najmniej 3 300 roslin na hektar.

W przypadku winnic zasadzonych przed dniem 1 sierpnia 2010 r. winnice stosujace dowolng uprzednio zatwier-
dzong metode uprawy i gesto$¢ nasadzent moga je stosowac przez caly okres uzytkowania winnicy.

Minimalna zawarto$¢ cukru w winogronach (wyrazona jako potencjalna zawarto$¢ alkoholu oraz
w wegierskiej skali moszczu (MM))

Praktyka prowadzenia winorosli

W przypadku wina i gazowanego wina pétmusujacego: 8 % obj., 13,4 MM

Metoda i data zbioréw
Praktyka prowadzenia winorosli
Metoda przeprowadzania zbioréw: dozwolone sg zbiory zaréwno reczne, jak i mechaniczne

Okreslenie daty zbioréw: najwczesniejszg datg zbiordw jest 1 sierpnia kazdego roku.

Niedozwolone praktyki enologiczne
Szczeg6lne praktyki enologiczne

Winogrona wykorzystywane do produkcji wina ,Dundntdli | Dundntal” przetwarza si¢ zgodnie z 0gélnymi metodami
przetwarzania. Nie zezwala si¢ na stosowanie praktyk enologicznych wymienionych w wierszach 11.1 1 11.3 tabeli 2
w rozporzadzeniu delegowanym Komisji (UE) 2019/934 ().

b)  Maksymalna wydajnosc

Wina i gazowane wina pélmusujace

160 hektolitréw z hektara

Wina i gazowane wina pélmusujjce — zbiér reczny

22 700 kg winogron z hektara

Wina i gazowane wina pélmusujace — zbiér mechaniczny

21 700 kg winogron z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar na prawym brzegu gtéwnej odnogi Dunaju w komitacie Baranya, Budapeszt i Peszt oraz obszary komitatéw
Fejér, Gy6r-Moson-Sopron, Komdrom-Esztergom, Somogy, Tolna, Vas, Veszprém i Zala zostaly sklasyfikowane jako
klasy 11 II w spisie winnic w regionach winiarskich.

7. Odmiany winorosli
aletta
alibernet
alicante boushet
bacchus
bianca
blauburger

blauer frithburgunder

() Dz.U.L14977.6.2019,s. 1.
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blauer silvaner

budai - budai zold

budai - zold budai

budai - zoldfehér

budai - z6ldsz616

bibor kadarka

cabernet franc - cabernet
cabernet franc - carbonet
cabernet franc - carmenet
cabernet franc - gros cabernet
cabernet franc - gros vidur
cabernet franc - kaberne fran
cabernet sauvignon
chardonnay - chardonnay blanc
chardonnay - kerekleveld
chardonnay - morillon blanc
chardonnay - ronci bilé
chasselas - chasselas blanc
chasselas - chasselas dorato
chasselas - chasselas doré
chasselas - chrupka belia
chasselas - fehér fabidnszslg
chasselas - fehér gyongyszéls
chasselas - fendant blanc
chasselas - saszla belaja
chasselas - weisser gutedel
csabagyongye - pearl of csaba
csabagyongye - perla czabanska
csabagyongye - perla di csaba
csabagyongye - perle di csaba
csabagyongye - perle von csaba
csabagyongye - vengerskii muskatnii ranniij
csabagyongye - zsemcsug szaba
cserszegi fliszeres

csomorika - csomor

csomorika - gyiidi fehér
csomorika - szederkényi fehér
csokasz6lé

domina
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dornfelder

ezerfirtd

ezerjo - kolmreifler

ezerjo - korponai

ezerjo - szadocsina

ezerjo - tausendachtgute

ezerjo - tausendgute

ezerjo - trummertraube

furmint - furmint bianco

furmint - moslavac bijeli

furmint - mosler

furmint - posipel

furmint - som

furmint - szigeti

furmint - zapfner

generosa

hamburgi muskotly - miszket hamburgszki
hamburgi muskotdly - moscato d’Amburgo
hamburgi muskotdly - muscat de hambourg
hamburgi muskotaly - muscat de hamburg
hamburgi muskotaly - muszkat gamburgszkij
hdrsleveld - feuilles de tilleul

harsleveldi - garszleveljii

hdrsleveld - lindeblattrige

harsleveld - lipovina

irsai olivér - irsai

irsai olivér - muskat olivér

irsai olivér - zolotis

irsai olivér - zolotisztiij rannijj

juhfark - fehérboros

juhfark - limmerschwantz

juhfark - mohdcsi

juhfark - tarpai

kadarka - csetereska

kadarka - fekete budai

kadarka - gamza

kadarka - jenei fekete

kadarka - kadar
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kadarka - kadarka negra

kadarka - negru moale

kadarka - szkadarka

kadarka - toroksz616

karat

kirdlylednyka - ddnosi leinyka
kirdlylednyka - erdei sdrga

kiralylednyka - feteasca regale
kirdlyleanyka - galbena de ardeal
kirdlyleanyka - konigliche madchentraube
kirdlylednyka - konigstochter
kiralyleanyka - little princess

korai piros veltelini - crvena babovina
korai piros veltelini - eper sz8l6

korai piros veltelini - frithroter velteliner
korai piros veltelini - kis veltelini

korai piros veltelini - malvasia rossa
korai piros veltelini - piros malvazia
korai piros veltelini - velteliner rouge précoce
korai piros veltelini - veltlinske cervené skoré
korona

kék bakator

kékfrankos - blauer lemberger
kékfrankos - blauer limberger
kékfrankos - blaufrankisch

kékfrankos - limberger

kékfrankos - moravka

kéknyeld - blaustangler

kékoport6 - blauer portugieser
kékoporté - modry portugal

kékoporté - portugais bleu

kékoporté - portugalske modré
kékoporté - portugizer

kovidinka - a dinka crvena

kovidinka - a dinka mala

kovidinka - a dinka rossa

kovidinka - a kamena dinka

kovidinka - a ruzsica

kovidinka - steinschiller
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kovérsz6ls - grasa

kovérsz6l6 - grasa de cotnari
lednyka - dievcenske hrozno
lednyka - feteasca alba

leanyka - lednysz616

lednyka - madchentraube
menoire

merlot

nektdr

nero

olasz rizling - grasevina

olasz rizling - nemes rizling
olasz rizling - olaszrizling

olasz rizling - riesling italien
olasz rizling - risling vlassky
olasz rizling - taljanska grasevina
olasz rizling - welschriesling
ottonel muskotaly - miszket otonel
ottonel muskotaly - muscat ottonel
ottonel muskotdly - muskat ottonel
pinot blanc - fehér burgundi
pinot blanc - pinot belyj

pinot blanc - pinot bianco

pinot blanc - weissburgunder
pinot noir - blauer burgunder
pinot noir - kisburgundi kék
pinot noir - kék burgundi

pinot noir - kék rulandi

pinot noir - pignula

pinot noir - pino cserniij

pinot noir - pinot cernii

pinot noir - pinot nero

pinot noir - pinot tinto

pinot noir - rulandski modre
pinot noir - savagnin noir

pinot noir - spatburgunder
pintes

piros bakator - bakar rézsa

piros bakator - bakator rouge
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piros bakator - bakatortraube
piros veltelini - nagysdgos

piros veltelini - fleischtraube
piros veltelini - somsz4l§

piros veltelini - velteliner rouge
piros veltelini - veltlinské cervené
piros veltelini - veltlinszki rozovij
patria

poloskei muskotdly

rajnai rizling - johannisberger
rajnai rizling - rheinriesling
rajnai rizling - rhine riesling
rajnai rizling - riesling

rajnai rizling - riesling blanc
rajnai rizling - weisser riesling

rizlingszilvani - miller thurgau

rizlingszilvani - miiller thurgau bijeli

rizlingszilvani - miller thurgau blanc

rizlingszilvani - rivaner
rizlingszilvéni - rizvanac
rozélia

rubintos

ré6zsakd

sagrantino

sauvignon - sauvignon bianco
sauvignon - sauvignon bijeli
sauvignon - sauvignon blanc
sauvignon - sovinjon
semillon - petit semillon
semillon - semillon bianco
semillon - semillon blanc
semillon - semillon weisser
syrah - blauer syrah

syrah - marsanne noir

syrah - serine noir

syrah - shiraz

syrah - sirac

sziirkebardt - auvergans gris

sziirkebardt - grauburgunder

10/15
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sziirkebardt - graumonch
sziirkebardt - pinot grigio
sziirkebardt - pinot gris
sziirkebardt - rulinder

sarfehér

sarga muskotdly - moscato bianco
sarga muskotdly - muscat blanc
sdrga muskotdly - muscat béliyj
sarga muskotdly - muscat de frontignan
sarga muskotdly - muscat de lunel
sarga muskotdly - muscat lunel
sdrga muskotdly - muscat sylvaner
sdrga muskotdly - muscat zlty
sarga muskotdly - muskat weisser
sarga muskotdly - weiler

sarga muskotdly - weisser

tannat

tramini - gewiirtztraminer
tramini - roter traminer

tramini - savagnin rose

tramini - tramin cervené

tramini - traminer

tramini - traminer rosso

turdn

viktéria gyongye

viognier

vulcanus

zalagyongye

zefir

zengd

zenit

zeus

zweigelt - blauer zweigeltrebe
zweigelt - rotburger

zweigelt - zweigeltrebe

z6ld szagos - decsi szagos

z0ld szagos - z0ld muskotaly
z01d szilvani - griiner sylvaner

z061d szilvani - silvanec zeleni
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z0ld szilvani - sylvanske zelené
z0ld veltelini - griiner muskateller
z6ld veltelini - griiner veltliner
z6ld veltelini - veltlinské zelené

z6ld veltelini - zoldveltelini

8.  Opis zwiazku lub zwigzkéw
8.1. Wino

Opis wyznaczonego obszaru geograficznego

Obszar produkgji win objetych chronionym oznaczeniem geograficznym ,Dundntili | Dundntdl” obejmuje teryto-
rium wegierskiego regionu Kraju Zadunajskiego (weg. ,Dundntal”). Na sub$rédziemnomorski charakter panujacego
na tym obszarze klimatu kontynentalnego wplyw majg dwa czynniki: z zachodu — naplyw chtodnego i wilgotnego
powietrza oceanicznego i gorskiego, a z potudnia — naplyw powietrza $rédziemnomorskiego, w ramach ktérego
suche i cieple powietrze przedostaje si¢ znad Morza Srédziemnego nad Kraj Zadunajski. W rezultacie lata s3 bardziej
wilgotne i mniej gorace niz w basenie Morza Srédziemnego, lecz jesienie charakteryzuja si¢ dobrym nastonecznie-
niem i wigkszg suchoscia, niz ma to miejsce w regionach o klimacie kontynentalnym.

Srednia roczna temperatura miesci si¢ w zakresie 9-11 °C, a liczba godzin stonecznych wynosi okoto 1 900 rocznie.
Roczna ilo§¢ opadéw waha si¢ od 600 do 800 mm. Krajobraz Kraju Zadunajskiego jest zdominowany przez wzgdrza
i masywy o $redniej wysokoSci. Wazng cechg tego krajobrazu jest to, ze w poblizu wigkszosci osiedli znajdujg sie stru-
mienie, rzeki, a czasami jeziora. Jezeli chodzi o glebe, na wyznaczonym obszarze produkcji wystepuja gliniasto-
mulowe gleby brunatne le$ne.

Opis win

Niezaleznie od rodzaju wina ,Dunantli | Dundntdl” charakteryzuja si¢ dyskretnym, $rednio intensywnym aromatem,
okragla kwasowoscia, lekkoscig i $wiezoscia.

Uprawa winoro$li odegrata rowniez kluczowa role w zyciu pierwszych wegierskich osadnikéw w Kraju Zadunajskim
i byta gléwnym zrédlem dochodéw dla mieszkaricéw: jako wazny towar eksportowy wina wywozono w duzych ilos-
ciach do panstw sasiadujgcych.

Przedstawienie i wykazanie zwigzku przyczynowego

Prady atmosferyczne z zachodu wplywajace na klimat Kraju Zadunajskiego przynosza opady, ktére sg wystarczajace
nawet latem, sprawiajac, Ze liczba dni suszy jest mala w poréwnaniu z obszarami kontynentalnymi potozonymi na
tej samej szerokoSci geograficznej. Dzigki pojemnosci wodnej gleb brunatnych le$nych zaopatrzenie sadzonek wino-
roéli w wodg jest wystarczajace nawet latem.

Mieszkajacy tu winiarze zazwyczaj produkujg $rednio-pdzne (np. Kadarka, Kékoportd) i pézne (np. Olaszrizling, Kék-
frankos, Sziirkebarat) odmiany winorosli, ktore sg typowe dla ChOG ,Dundntili | Dundntdl”, na zboczach o ekspozycji
poludniowej, potudniowo-wschodniej i poludniowo-zachodniej. Podczas dlugich i stonecznych jesieni, bedacych
wynikiem dzialania $rédziemnomorskich antycyklonéw, promienie stoneczne odbijajace si¢ od powierzchni wody
strumieni, rzek lub jezior u podnédza tych zboczy pomagaja winogronom dojrzewad, dzigki czemu wina ,Dundntdli |
Dundntdl” uzyskuja okragla, dojrzalg kwasowos¢, i bogactwo smaku, a wina rézowe i czerwone — jedwabiste eleganc-
kie taniny.

8.2. Gazowane wino pétmusujgce

Opis wyznaczonego obszaru geograficznego

Obszar produkcji win objetych chronionym oznaczeniem geograficznym ,Dundntdli | Dundntal” obejmuje teryto-
rium wegierskiego regionu Kraju Zadunajskiego (weg. ,Dundntdl”). Na subs$rédziemnomorski charakter panujacego
na tym obszarze klimatu kontynentalnego wplyw maja dwa czynniki: z zachodu — naplyw chlodnego i wilgotnego
powietrza oceanicznego i gérskiego, a z poludnia — naplyw powietrza $rédziemnomorskiego, w ramach ktdrego
suche i ciepte powietrze przedostaje si¢ znad Morza Srédziemnego nad Kraj Zadunajski. W rezultacie lata s bardziej
wilgotne i mniej gorace niz w basenie Morza Srédziemnego, lecz jesienie charakteryzuja si¢ dobrym nastonecznie-
niem i wigkszg suchoicia, niz ma to miejsce w regionach o klimacie kontynentalnym.
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Srednia roczna temperatura mieéci sie w zakresie 9-11 °C, a liczba godzin stonecznych wynosi okoto 1 900 rocznie.
Roczna ilo§¢ opadéw waha si¢ od 600 do 800 mm. Krajobraz Kraju Zadunajskiego jest zdominowany przez wzgérza
i masywy o $redniej wysokoSci. Wazng cechg tego krajobrazu jest to, ze w poblizu wigkszosci osiedli znajduja si¢ stru-
mienie, rzeki, a czasami jeziora. Jezeli chodzi o gleb¢, na wyznaczonym obszarze produkcji wystepuja gliniasto-
mulowe gleby brunatne le$ne.

Opis win
Charakterystyczne dla gazowanych win pétmusujacych jest dzialanie dodanego dwutlenku wegla, ktéry sprawia, ze
w kazdej partii wina sg lekkie, a $wieza kwasowos¢ jest bardziej intensywna, co wzmacnia $wieze i harmonijne nuty

OWOCOWE.

Gazowane wina pélmusujace ,Dundntdli [ Dundntdl” charakteryzujg sie harmonijng i co najmniej Srednig kwasowos-
cig oraz §wiezoscig, z nutami przypominajacymi Swieze owoce cytrusowe, jabtka, a nawet gruszki.

Przedstawienie i wykazanie zwigzku przyczynowego

Klimat regionu Kraju Zadunajskiego nadaje si¢ do produkcji lekkich i $wiezych bialych, bogatych rézowych i lekkich
czerwonych win, ktére stanowia doskonalg podstawe do produkgji gazowanych win pétmusujacych.

Kilkadziesiat lat temu, po ciagglym monitorowaniu popytu na rynku i dzigki postepom konkurencyjnej technologii
wytwornie wina zaczely produkowad gazowane wino pétmusujace na wyznaczonym obszarze. Z czasem konsumenci
zaczeli kojarzy¢ to wino Scisle z Krajem Zadunajskim, a jego wyjatkowa jakos¢ zyskala szczegdlng renome i uznanie.
Jak juz objasniono w przypadku win, prady atmosferyczne z zachodu wplywajace na klimat Kraju Zadunajskiego
przynosza opady, ktore s3 wystarczajgce nawet latem, sprawiajac, Ze liczba dni suszy jest mala w poréwnaniu z obsza-
rami kontynentalnymi potozonymi na tej samej szerokosci geograficznej. Dzigki pojemnosci wodnej gleb brunatnych
le$nych zaopatrzenie sadzonek winorosli w wodg jest wystarczajace nawet latem. Dzigki temu naturalnemu zjawisku,
odmiany winoro$li uprawianych na tym obszarze maja delikatny i harmonijny sklad kwaséw i zachowujg swoje

pierwotne owocowe aromaty. Gazowane wina pélmusujace ,Dundntali/Dundntil” zawdzigczaja swoja charakterys-
tyczng $wiezo$¢ i owocowos¢ wlasnie temu szczeg6lnemu zjawisku i uprawianym tam odmianom winoroli.

9. Szczegélowe wymogi dodatkowe (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Zasady dotyczace wskazywania kategorii ochrony pochodzenia
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu
Zasady dotyczace okrelen:

Wryrazenie ,oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzés” (chronione oznaczenie geograficzne) mozna zastapi¢ tradycyjnym
okresleniem ,tdjbor” (wino regionalne).

W tym samym polu widzenia co chronione oznaczenie geograficzne ,Dundntili | Dundntil” moze pojawi¢ si¢ thuma-
czenie na jezyk angielski: ,Transdanubia”.

Zasady dotyczace dozwolonych okreslen
Ramy prawne:
przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:
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przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu
Wino — biale:

,Virgin vintage” lub ,els§ sziiret” (pierwsze zbiory),
,Muskotaly” (wino muszkatowe),

,Cuvée” lub ,kivé”,

LSzliretlen” (niefiltrowane),

,Primér” (Primeur) lub ,Ujbor” (mtode),

Jbarrique” lub ,barrique-ban erjesztett” (poddane fermentacji w beczce) lub ,...hordoban erjesztett” (... poddane
fermentacji w kadzi), ,barrique-ban érlelt” (dojrzewajace w beczce) lub ,..hordéban érlelt” (... dojrzewajace

w kadzi).

Wino — rézowe:

,Virgin vintage” lub ,elsG sziiret” (pierwsze zbiory),
,Cuvée” lub kiivé”,
LSzliretlen” (niefiltrowane),

,Primér” (Primeur) lub ,Ujbor” (mtode),

Wino — czerwone:

LSiller”

,Virgin vintage” lub ,elsG sziiret” (pierwsze zbiory),
,Cuvée” lub ,kivé”,

LSziretlen” (niefiltrowane),

,Primér” (Primeur) lub ,Ujbor” (mtode),

Jbarrique” lub ,barrique-ban erjesztett” (poddane fermentacji w beczce) lub ,...hordoban erjesztett” (... poddane
fermentacji w kadzi), ,barrique-ban érlelt” (dojrzewajace w beczce) lub ,..hordéban érlelt” (... dojrzewajace

w kadzi).

Gazowane wino pétmusujace — biale:

,Virgin vintage” lub ,els6 sziiret” (pierwsze zbiory),
,Muskotdly” (wino muszkatowe),
,Cuvée” lub kiivé”,

,Primér” (Primeur) lub ,Ujbor” (mtode),

Gazowane wino pétmusujace — rézowe:

,Virgin vintage” lub ,els§ sziiret” (pierwsze zbiory),
,Cuvée” lub kiivé”,

,Primér” (Primeur) lub ,Ujbor” (mtode),

Gazowane wino pétmusujace — czerwone:

,Virgin vintage” lub ,els§ sziiret” (pierwsze zbiory),

,Cuvée” lub kiivé”,

7

— Primér” (Primeur) lub ,Ujbor” (mtode).

Zasady dotyczace wyrazenia ,muskotaly”

Ramy prawne:

przepisy krajowe
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Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu
Okreslenie o ograniczonym stosowaniu ,muskotdly” moze by¢ umieszczone wylacznie na etykietach win o nastgpuja-
cym skladzie odmianowym:

(i) co najmniej 85 % — nie liczac wykorzystanej ilosci innych produktéw stuzacych do stodzenia — odmian winorosli
Csabagyongye, Hamburgi muskotdly, Mdtrai muskotaly, Cserszegi fiiszeres, Irsai Olivér, Nektdr, Ottonel musko-
taly, Poloskei muskotaly, Sirga muskotaly lub Zefir;

(i) maksymalnie 15 % odmian winorosli Bacchus, Piros Bakator, Bianca, Blauer Silvaner, Budai, Chardonnay, Chasse-
las, Csomorika, Ezerfiirtd, Ezerjo, Furmint, Generosa, Hérsleveld, Juhfark, Kardt, Kéknyeld, Kiralyleanyka, Korai
piros veltelini, Korona, Kovérsz6l6, Kovidinka, Lednyka, Olasz rizling, Pétria, Pinot blanc, Pintes, Piros veltelini,
Rajnai rizling, Rizlingszilvdni, Rozélia, Rozsakd, Sarfehér, Sauvignon, Semillon, Sziirkebardt, Tramini, Viktdria
gyongye, Vulcanus, Zala gyongye, Zeng6, Zenit, Zeus, Zold veltelini, Zold szagos, Zold szilvani lub Viognier.

Produkcja poza wyznaczonym obszarem produkji:

Ramy prawne:

okreslone w prawodawstwie UE

Rodzaj wymogoéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu

Produkty sektora wina ,Dunantili | Dundntil” moga by¢ produkowane wylacznie na wyznaczonym obszarze lub, ze
wzgledu na tradycje historyczne i zgodnie z art. 5 ust. la rozporzadzenia (UE) 2019/33, w nastepujacych gminach
dwéch komitatéw potozonych w bezposrednim sgsiedztwie wyznaczonego obszaru:

— komitat Bdcs-Kiskun:

Akaszté, Apostag, Agasegyhdza, Baja, Ballészog, Balotaszillds, Bicsalmds, Bacssz6lGs, Batmonostor, Bocsa,
Borota, Bugac, Csdszdrtoltés, Csdtalja, Csdvoly, Csengd, Csikéria, Csélyospdlos, Ddvod, Dunapataj, Dunavecse,
Dusnok, Ersekcsandd, Ersekhalma, Fels6lajos, Fiilophdza, Fillopjakab, Fiilopszdllds, Hajos, Harkakotony, Harta,
Helvécia, Imrehegy, Izsdk, Jakabszallds, Jinoshalma, Jaszszentldszlo, Kaskantyd, Kecel, Kecskemét, Kelebia, Kéle-
shalom, Kerekegyhdza, Kiskéros, Kiskunfélegyhdza, Kiskunhalas, Kiskunmajsa, Kisszallds, Kunbaja, Kunbaracs,
Kunfehértd, Kunszallds, Kunszentmiklés, Laddnybene, Lajosmizse, Lakitelek, Mélykat, Moricgdt, Nagybaracska,
Nemesnddudvar, Nyarl6rinc, Orgovény, Pahi, Pirtd, Rém, Solt, Soltszentimre, Soltvadkert, Siikkosd, Szabadszéllds,
Szank, Szentkirdly, Tabdi, Tazldr, Tiszaalpdr, Tiszakécske, Tiszazug, Tompa, Vaskiit, Zsana,

oraz
— komitat Peszt:

Abony, Albertirsa, Budapest-Rdkosliget, Cegléd, Ceglédbercel, Csemd, Dény, D6msdd, Gomba, Herndd, Indrcs,
Kakucs, Kerepes, Kisnémedi, Kocsér, Koka, Mogyoréd, Monor, Monori erdd, Nagykéros, Nyarsapét, Ocsa, Orbot-
tyén, Orkény, Pilis, Rickeve, Szada, Szigetcsép, Szigetszentmdrton, Szigettjfalu, Tépidszele, Tapiészentmdrton,
Téalmis, Tokol, Ujlengyel, Vac, Vacegres, Vacratét, Veresegyhaz.

Link do specyfikacji produktu

https:/[boraszat.kormany.hu/download/4/4c/e2000/DUNANTUL_OFJ_termekleiras%20v3_boraszat_220405.pdf
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