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Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 51 rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 (') w terminie trzech miesiecy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
»Ludbreski hren”
Nr UE: PGI-HR-02798 — 17.8.2021
ChNP () ChOG (X)

1. Nazwa lub nazwy
,Ludbreski hren”

2. Panstwo cztonkowskie lub pafistwo trzecie

Republika Chorwacji

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 1.6 Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ hazwa podana w pkt 1

Nazwa ,Ludbreski hren” odnosi si¢ do surowego, tj. nieprzetworzonego korzenia chrzanu pospolitego odmiany o tej
samej nazwie. Wprowadzany do obrotu korzen ma dtugo$¢ do 50 cm i mase do 700 gramow.

,Ludbreski hren” to korzef warzywa uprawnego pochodzacego od chrzanu pospolitego (Armoracia rusticana P.
Gaertn., B. Mey. & Schreb.). Warzywo to uprawia sig jako gatunek rodzimy i eponimiczng odmiane dla zachowania
bioréznorodnos$ci wylacznie na okre§lonym obszarze geograficznym. Jest to silna i odporna roélina z todyga o dtu-
gich, pionowych lidciach, ktéra moze dorasta¢ do 150 cm wysokosci.

Korzen ,Ludbreski hren” to cz¢$¢ rosliny rosnaca pod ziemis; jest czesto rozgaleziony, cylindryczny, zgrubialy i mie-
sisty. Korzen ma lekko stozkowaty ksztalt i okragly przekréj. Powierzchnia korzenia jest gladka lub lekko chropowata;
z zewngtrz korzefi ma barwe z6tto-biala, a wewnatrz — bialg lub biataws.

Chrzan ,Ludbreski hren” ma nastepujace wlasciwosci organoleptyczne: pikantnosé, ostro$é i orzezwiajacy smak. ,Lud-
breski hren” spozywa si¢ jako produkt §wiezy, gléwnie jako przystawka i dodatek do potraw.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wytgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

3.4. Poszczegélne etapy produkji, ktdre muszg odbywad sig na okreslonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkeji chrzanu ,Ludbreski hren”, od produkcji sadzonek do wprowadzenia produktu koficowego
do obrotu, muszg odbywac si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym okreslonym w pkt 4.

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.
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3.5.

3.6.

Szczeg6towe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Przechowywanie i pakowanie chrzanu ,Ludbreski hren” musi odbywa¢ si¢ na obszarze geograficznym okreslonym
w pkt 4, aby zagwarantowa¢ pochodzenie oraz zapewni¢ kontrolg i jako$¢ produktu przy jednoczesnym ograniczeniu
do minimum narazenia korzenia na dziatanie warunkéw atmosferycznych.

Szczeg6towe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar produkgji chrzanu ,Ludbreski hren” obejmuje obszar geograficzny catej zupanii varazdifiskiej. Zupania varaz-
dinska od pélnocnego zachodu graniczy ze Slowenia, od pélnocy z Zupanig medzimurska, od wschodu z zupania
kopriwnicko-krizewczynska, od potudnia z zupanig zagrzebska, a od potudniowego zachodu z zupanig krapinsko-
zagorska.

Zwigzek z obszarem geograficznym

Whiosek o rejestracje nazwy produktu ,Ludbreski hren” opiera si¢ na tradycji produkgji i renomie produktu.

Specyfika obszaru geograficznego

Wigkszo$¢ obszaru geograficznego, o ktérym mowa w pkt 4, to grunty orne, dlatego jego mieszkancy od niepamiet-
nych czaséw parajg si¢ rolnictwem, a korzen chrzanu pospolitego stanowi podstawe diety mieszkaficow zupanii
varazdiniskiej. Uprawa ekstensywna nigdy nie bylaby w stanie zaspokoi¢ potrzeb rosnacej populacji lub przetworstwa
przemystowego. W zwigzku z tym w miarg¢ wzrostu popytu na chrzan pospolity jako surowiec w przemysle spozy-
wezym zaczeto prowadzic jego uprawe na wigkszych obszarach.

W zupanii varazdinskiej do uprawy chrzanu pospolitego doskonale nadaja si¢ réwniny i fagodne zbocza oraz niewiel-
kie doliny wyzlobione przez rzeki i strumienie Chrzan pospolity najlepiej roénie na glebokiej, Zyznej i luznej glebie,
ktorej pH musi by¢ obojetne lub lekko kwasne.

Wedtug klasyfikacji klimatéw Koppena w zupanii varazdifiskiej panuje umiarkowanie cieply i wilgotny klimat z cie-
ptymi latami (Cfb). Srednia roczna temperatura z 30 lat wynosi 9,9 °C, a rednia roczna suma opadéw — 879 mm.
Srednie miesigczne temperatury dzienne w okresie wegetacji chrzanu (kwiecien—pazdziernik) wahaja sie
od 15 °C do 20 °C: sa to optymalne temperatury z punktu widzenia uprawy chrzanu. Latem temperatury nierzadko
przekraczajg 30 °C. Pierwsze jesienne przymrozki wystepuja w pazdzierniku, kiedy temperatura w nocy spada ponizej
0 °C. Najwicksza wilgotnos¢ odnotowuje si¢ w trzech miesigcach letnich (czerwiec—sierpieni), kiedy to Srednie opady
wynosza ponad 90 mm, co stanowi okolo jedng trzecia rocznych opadéw. Okolo 60 % opadow deszczu wystepuje
w okresie wegetacji (kwiecien—wrzesien). Rozktad opadéw jest odpowiedni do uprawy chrzanu ,Ludbreski hren”. Cza-
sami zimy w zupanii varazdinskiej moga by¢ zimne i bez$niezne z minimalnymi temperaturami dziennymi ponizej
-10°C.

Poniewaz gleba i mikroklimat odgrywaja istotna rol¢ w wyborze odpowiedniego kultywaru, ,Ludbreski hren” dosko-
nale rozwija si¢ na tym obszarze i w tych warunkach klimatycznych i glebowych uzyskuje swoje charakterystyczne
wla$ciwosci.

Oproécz naturalnych cech obszaru produkgji, o ktérych mowa powyzej, kluczowe znaczenie ma réwniez czynnik
ludzki, w tym tradycyjna metoda sadzenia i znajomo$¢ techniki uprawy chrzanu, ktére sg istotne z punktu widzenia
zachowania cech charakterystycznych odmiany dla zachowania bioréznorodnosci.

Uprawa chrzanu ,Ludbreski hren” wymaga znacznych nakladéw pracy czlowieka przy udoskonalaniu sadzonek prze-
znaczonych do sadzenia, przycinaniu pedoéw bocznych podczas wegetacji oraz pozyskiwania i ulepszania korzeni na
potrzeby rynku. Aby uzyskaé réwnomiernie i dobrze uformowany, cylindryczny i migsisty korzen chrzanu ,,Ludbreski
hren” o lekko stozkowatym ksztalcie i okraglym przekroju, producenci wyciagaja rosling z ziemi, gdy liScie osiagna
wielkos¢ okoto 20 cm. Podczas tego procesu z gtéwki korzenia usuwa si¢ nadmiar odrostéw bocznych, pozostawiajac
tylko najbardziej rozwinigte korzenie, ktore umieszcza si¢ z powrotem w ziemi. Usunigcie korzenia bocznego i okopy-
wanie nalezy zaplanowac¢ i przeprowadzi¢ przy pochmurnej i bezwietrznej pogodzie, najlepiej przed deszczem, aby
zmniejszy¢ narazenie rosliny na stres.
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Jedna ze szczegdlnych techniki produkdji jest stopniowy proces zbioru, od pazdziernika i przez calg zime, gdy korzen
znajduje si¢ w ziemi. Ponadto chrzan wykopuje si¢ recznie lub przy uzyciu specjalnych urzadzen do wydobywania
korzeni z wigkszej glebokosci, a takie dzialanie jest niezbedne, aby nie uszkodzi¢ jednorocznego korzenia, ktéry
bedzie stuzyt jako material nasadzeniowy w kolejnym roku.

Dzigki takim warunkom klimatycznym i wlasciwosciom gleby, a takze dzigki specjalnym metodom uprawy chrzanu
i zgromadzonej wiedzy na ten temat chrzan ,Ludbreski hren” jest produkowany od wielu lat na obszarze, o ktérym
mowa w pkt 4, i zdoby} renome cenionego, oryginalnego i tradycyjnego produktu otrzymywanego z odmiany dla
zachowania bior6znorodnosci o tej samej nazwie.

Specyfika produktu

Chrzan ,Ludbreski hren” jest produktem otrzymywanym z odmiany chrzanu dla zachowania bioréznorodnosci o tej
samej nazwie. Jego cechy charakterystyczne, takie jak wyraZnie wyczuwalna pikantno$¢, ostroé¢ i orzezwiajacy smak,
sa wynikiem wzajemnego oddzialywania $rodowiska (klimatu, rzezby terenu, lokalizacji) oraz tradycyjnej metody
produkgji i techniki uprawy. Odmiany dla zachowania bioréznorodnosci sg to odmiany pochodzace z krajowych zré-
del genetycznych roslin, ktére nie powstaly w wyniku systematycznej hodowli roélin i ktére chroni si¢ i rozmnaza
w Chorwacji. W wielu regionach Chorwacji spontaniczna hybrydyzacja, selekcja naturalna pod wpltywem $rodowiska
oraz staranna selekcja przez hodowcéw na przestrzeni wielu lat doprowadzily do powstania wielu cennych ekopopu-
lacji warzyw o réznych cechach charakterystycznych. Do dalszego rozmnazania wykorzystuje sig tylko te ekopopula-
cje, ktére najlepiej przystosowaly sie do warunkéw lokalnych, przyniosty zadowalajace plony i charakteryzowaly sie
dobra jakosScia. ,Ludbreski hren” jest jedng z takich odmian roélin dla zachowania bior6znorodnoéci (zatacznik 3.3:
Chorwackie Towarzystwo Agronomiczne, 2014, ,Cuvajmo stare sorte povréa” [Zachowujmy stare odmiany

warzyw]).

Roélina chrzanu ,Ludbreski hren” ro$nie najintensywniej w temperaturze 17-20 °C. Jest réwniez odporna na niskie
temperatury i moze przetrwac zime w temperaturze do -45 °C w stanie uspienia.

Korzen chrzanu ,Ludbreski hren” jest podziemng czgscig korzenia roéliny i ma rozpoznawalny, regularny, lekko stoz-
kowaty ksztalt i okragly przekréj. Charakteryzuje si¢ pikantnoscia, ostroscig i orzeZwiajacym smakiem.

Okres, w ktérym chrzan ,Ludbreski hren” wprowadza si¢ do obrotu, jest bardzo dtugi — od Bozego Narodzenia do
Wielkanocy (Dziennik Ludbreske novine, 2007, s. 4). Mozliwos$¢ sprzedazy $wiezego chrzanu ,Ludbreski hren” przez
caly ten dlugi okres — nawet w miesigcach zimowych — wynika z pewnoscig z faktu, Ze pozostaje on na zewnatrz na
Swiezym powietrzu i jest zbierany/wyciggany stopniowo, zwykle od kofica pazdziernika i przez calg zime, gdy korzen
jest w stanie uspienia.

Renomg chrzanu ,Ludbreski hren” i preferencje konsumentéw potwierdza dziennik ,24sata”, w ktérym opubliko-
wano ankiete przeprowadzong przez panel ekspertéw ds. zywnosci. Chrzan ,Ludbreski hren” wybrano jako ulubiony
sposrdd szesciu rodzajéw chrzanu, a sami respondenci stwierdzili, ze jest przeznaczony dla ,szerszego grona odbior-
cOw” (,24sata” Hrenovi su bili fini, ali svi su plakali [Chrzan byl dobry, ale wszystkim {zy plynely z oczu], 2016,
5. 16-17).

W popularnym czasopi$mie ,Oblizeki” po§wieconym Zywnosci ukazat si¢ nawet artykul, w ktérym zaprezentowano
pieciodaniowy positek przygotowany z wykorzystaniem chrzanu ,Ludbreski hren”: przystawka na zimno — tatar z tui-
czyka z awokado i pasta z bardzo ostrego chrzanu ,Ludbreski hren”; przystawka na cieplo — toso$ z bardzo ostrym
chrzanem ,Ludbreski hren” i roszpunka warzywna; danie gtéwne — ravioli z kurczakiem i grzybami oraz sosem
z chrzanu ,Ludbreski hren” z pietruszka; pierwszy deser — mini szarlotka z chrzanem ,Ludbreski hren” i zurawing;
drugi deser — ciasto z bialg czekolada, malinami i tartym chrzanem ,Ludbreski hren” (Oblizeki, strona internetowa:
Hren kusSajte i u slasticama s jabukama i s ¢okoladom [Sprobujcie chrzanu nawet z deserami z jablek i czekolady],
2016).

Ciekawostka jest, ze chrzan ,Ludbreski hren” pojawit si¢ nawet w teleturniejach w telewizji publicznej: w 2018 r. byt
tematem pytania w teleturnieju ,Potjera” [Poscig].

Renomg chrzanu ,Ludbreski hren” potwierdza réwniez przepis na sos chrzanowy zamieszczony na stronie interneto-
wej poswigconej przepisom na dania zimowe, w ktorym poleca si¢ uzycie chrzanu ,Ludbreski hren” i dodaje, Ze ,.cha-
rakterystyczne dla tej odmiany jest to, Ze uprawia si¢ ja wylacznie w okolicy miasta Ludbreg. Jest to stara, rodzima
odmiana z naszego regionu o charakterystycznym smaku i zapachu” (strona internetowa ,Moja zimnica”, Umak od
hrena [Sos chrzanowy], 2.3.2021).
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W 2021 r. Centrum Kultury i Informacji w Ludbregu uruchomilo projekt gastronomiczny pt. ,Je gotovo?!” [Czy jest
gotowe?], w ramach ktérego nagrywane sg filmy wideo z przepisami. Miasto Ludbreg opisuje ten projekt na swojej
stronie internetowej, stwierdzajac, ze ,tradycja gastronomiczna samego Ludbregu obejmuje — oprécz produktéw
mlecznych, miodu, wina, produktéw z dyni, stynnej truskawki z Ludbregu i bardzo znanego chrzanu »Ludbreski
hren« — potrawy przekazywane z pokolenia na pokolenie.” (Miasto Ludbreg, 1.3.2022). Jest to kolejne potwierdzenie
renomy, jakg cieszy si¢ chrzan ,Ludbreski hren”.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomiedzy obszarem geograficznym a produktem

Optymalne warunki klimatyczne i glebowe dla uprawy chrzanu pospolitego na okre$lonym obszarze geograficznym,
a takze specyficzna technika uprawy i umiejetnoci producentéw, doprowadzily do powstania tradycji produkcji
chrzanu ,Ludbreski hren” i zapewnily temu produktowi renome.

Srednia miesigczna temperatura na okre$lonym obszarze geograficznym w ciggu dnia w sezonie wegetacyjnym oraz
rozklad opadéw s3 optymalne do uprawy chrzanu ,Ludbreski hren”, ktérego produkcja w celach handlowych ma
miejsce wylacznie na tym obszarze. Plaskie tereny rowniny rzeki Drawa majg szczegélne znaczenie, poniewaz zapew-
niajg rOwnomierny przeptyw wody na obszarze produkcji, a oprécz istniejacych ciekéw wodnych obecne sg tam réw-
niez wody gruntowe, ktdre dostarczajg dodatkowa wode do gleb, na kt6rych uprawia si¢ chrzan ,Ludbreski hren”.

Tradycja produkgji znajduje odzwierciedlenie w dzialaniach na rzecz zachowania rodzimej odmiany chrzanu pospoli-
tego o tej samej nazwie dzigki zréwnowazonej selekcji jako cennego Zrédla genetycznego roslin. Istotne sg umiejet-
nosci w zakresie uprawy chrzanu ,Ludbreski hren”, poczawszy od przygotowania siewek po obrdbke korzenia na
potrzeby rynku. Inna cechg charakterystyczng jest obrobka rosliny w okresie wegetacji oraz rozpoznanie optymal-
nego poziomu dojrzalosci, tak aby korzen ostatecznie zyskal swéj charakterystyczny ksztalt i wlasciwosci organolep-
tyczne. Pozostawienie produktu na polu do péznej jesieni jest jednym z elementéw dziedzictwa lokalnych producen-
tow, ktérzy cheg zachowad rodzimg odmiang dla zachowania réznorodnosci, z ktérej produkuje sig chrzan ,Ludbreski
hren”, oraz wszystkie jej cechy charakterystyczne, przekazujac technike produkgji ustnie z pokolenia na pokolenie.

O wzajemnym powigzaniu chrzanu ,Ludbreski hren” z zupanig varazdinska $wiadczg liczne odniesienia w lokalnej
prasie, ale réwniez w innych dostepnych dokumentach i publikacjach. W réznych gazetach, przewodnikach i czasopi-
smach chrzan ,Ludbreski hren” wskazuje si¢ jako typowy produkt na okreslonym obszarze geograficznym, co §wiad-
czy o renomie, jakg produkt ten zyskat z czasem i jego stalej obecnosci w rolnictwie i gastronomii regionu.

Dzigki pracy pokoleri lokalnych mieszkancéw i ich umiejetnosciom uprawy chrzan ,Ludbreski hren” zdobyt rozpo-
znawalny status — potwierdzony w wielu czasopismach rolniczych i naukowych — i jest uznawany na rynku komercyj-
nym.

Aby tradycyjne produkty, takie jak chrzan ,Ludbreski hren”, nie popadly w zapomnienie, od wielu lat w Zupanii varaz-
dinskiej organizowane sg liczne warsztaty edukacyjne w przedszkolach i mlodszych klasach szkét. W tym przypadku
wiedza fachowa i umiejetnosci wykorzystywane do przygotowywania tradycyjnych produktéw rodzimych sg przeka-
zywane dzieciom, tak aby mogly uczy¢ si¢, jak docenia¢ i spozywaé te same produkty w dorostym zyciu. W tym
samym duchu opracowano ksiazke pt. ,Ludbreska slovarica” [Elementarz Ludbreski], ktéra jest wykorzystywana w kla-
sach szkoly podstawowej w Ludbregu, aby poméc uczniom w nauce alfabetu, a takze zapozna¢ z ich regionem.
W ksigzce tej chrzan ,Ludbreski hren” jest jednym z hasel na litere ,h” (Ludbreska slovarica, 2017).

O renomie, jaka cieszy si¢ ten produkt, $wiadczy réwniez fakt, ze chrzan ,Ludbreski hren” jest regularnie prezento-
wany na festiwalach, wystawach i imprezach. Lokalna grupa dzialania Izvor, obejmujaca region Ludbregu, uczestni-
czyla w targach ,Okusi hrvatsko” [Posmakuj Chorwacje!] w miejscowosci Baska voda w 2015 r., podczas ktérych pre-
zentowano i promowano najlepsze produkty domowego wyrobu i materialy promocyjne z regionu grupy, a wéréd
oferowanych produktéw znalazl si¢ chrzan ,Ludbreski hren” (Chorwacka Sie¢ Rozwoju Obszaréw Wiejskich,
2015 r., Okusi hrvatsko, s. 36). Produkcja tradycyjnego chrzanu ,Ludbreski hren” przez drobnych producentéw
zapewnia zachowanie tradycji i zapobiega zanikaniu produkcji tradycyjnych produktéw. Jednoczesnie konsumenci sg
coraz bardziej zainteresowani zakupem chrzanu ,Ludbreski hren”.

W réznych publikacjach internetowych dotyczacych przygotowywania specjalow, przepisach kulinarnych i przewod-
nikach turystycznych chrzan ,Ludbreski hren” opisuje si¢ jako produkt typowy dla Zupanii varazdifiskiej, a wielu kon-
sumentéw uwaza go za tamtejsza specjalnos¢ (,Cuvari tradicije, okusa i mirisa varazdinskog kraja” [,Straznicy tradycji,
smakow i aromatéw zupani varazdinskiej”], 2019, s. 35).
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,Ludbreski hren” figuruje réwniez w wykazie tradycyjnych i rodzimych produktéw zupani varazdinskiej jako typowy
produkt regionu (Katalog proizvoda i proizvo ¢aca Varazdinske Zupanije [Katalog produktéw tradycyjnych i producen-
téw z Zupanii varazdinskiej], 2020, s. 15).

Aby promowa¢ Chorwacje i jej regiony, Chorwacka Rada Turystyczna opublikowata réwniez na swojej stronie inter-
netowej rézne publikacje (broszury, blogi) na temat przygotowywania specjaléw kulinarnych, a takze przepisy kuli-
narne i przewodniki turystyczne, w ktorych chrzan ,Ludbreski hren” opisano jako typowy produkt regionu Ludbregu,
bedacy starym rodzimym gatunkiem warzyw, nadal uprawianym w malych, rodzinnych gospodarstwach rolnych
w regionie (Chorwacka Rada Turystyczna, gastronomia i enologia, chrzan pospolity).

Odestanie do publikacji specyfikacji produktu

https://poljoprivreda.gov.hr/UserDocsImages/dokumentif/hrana/proizvodi_u_postupku_zastite-zoi-zozp-zts/Specifikacija_
proizvoda_Ludbreski_hren.pdf

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/1426/oj


https://poljoprivreda.gov.hr/UserDocsImages/dokumenti/hrana/proizvodi_u_postupku_zastite-zoi-zozp-zts/Specifikacija_proizvoda_Ludbreski_hren.pdf
https://poljoprivreda.gov.hr/UserDocsImages/dokumenti/hrana/proizvodi_u_postupku_zastite-zoi-zozp-zts/Specifikacija_proizvoda_Ludbreski_hren.pdf

	Publikacja wniosku o rejestrację nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemów jakości produktów rolnych i środków spożywczych C/2023/1426

