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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2023/C 342/10)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA STANDARDOWE] ZMIANY
»Campo de Borja”
PDO-ES-A0180-AMO03
Data przekazania informacji: 10.7.2023
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY
1. Zmiana calkowitej zawarto$ci alkoholu w winach bialych, rézowych i czerwonych.

Opis

Calkowitg zawarto$¢ alkoholu w winach bialych, ré6zowych i czerwonych zmieniono zgodnie z czg¢scig Il zalgcznika
VII do rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 (3, ktéra dopuszcza maksymalng catko-
witg zawarto$¢ alkoholu powyzej 15 % obj. w przypadku win objetych chroniong nazwa pochodzenia produkowa-
nych bez wzbogacania.

Zmiana dotyczy pkt 2 lit. a) , Analityczne wlasciwosci produktu” specyfikacji produktu oraz pkt 4 ,Opis win” jednoli-
tego dokumentu.

Uznaje si¢ ja za standardowa zmiang, poniewaz nie wchodzi ona w zakres zadnej z sytuacji okreslonych w art. 105
ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 o jednolitej wspélnej organizacji rynku.
Uzasadnienie

Obecne warunki klimatyczne powoduja, ze dojrzewanie fenolowe winogron odbywa si¢ pézniej niz dojrzewanie
alkoholowe. Obecnie winiarnie wytwarzaja zazwyczaj wina z winogron, ktére osiagnely dojrzewanie fenolowe.
W rezultacie zbiory odbywajg si¢ nieco pdzniej, w zwigzku z czym winogrona zawieraja wigkszg ilo$¢ cukru, z zatem
wino osigga wyzszg zawarto$¢ alkoholu.

2. Zmiana wla$ciwosci organoleptycznych gatunkowego wina musujacego.

Opis
Dodano opis barwy gatunkowych win musujacych ré6zowych.

Zmiang te nalezy uzna¢ za uzupelnienie, biorgc pod uwage, ze w sekgji 3 lit. ¢) ,Produkcja réznych rodzajéw wina”
stwierdza sig, ze gatunkowe wino musujgce moze by¢ biale i rézowe, ale przez pomylke nie przewidziano odcieni
rézowego.

Zmiana dotyczy pkt 2 lit. b) ,Charakterystyka organoleptyczna” specyfikacji produktu i pkt 4 ,Opis win” jednolitego
dokumentu.

() Dz.U.L9z11.1.2019,s. 2.
() Dz.U.L 347 2 20.12.2013,s. 671.
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Uznaje si¢ ja za standardowq zmiang, poniewaz nie wchodzi ona w zakres Zadnej z sytuacji okreslonych w art. 105
ust. 2 rozporzgdzenia (UE) nr 1308/2013 o jednolitej wspdlnej organizacji rynku.
Uzasadnienie

Konieczne jest uzupetnienie opisu wygladu gatunkowego wina musujacego rézowego.

3. Zwigkszenie wydajnosci ekstrakcji.

Opis
Zmieniono wydajnos¢ ekstrakgji, ktora nie przekracza 74 litréw wina na 100 kilograméw winogron.

Zmiana dotyczy pkt 3 lit. b) ,Podstawowe praktyki enologiczne” specyfikacji produktu i pkt 5.1 jednolitego doku-
mentu.

Uznaje si¢ ja za standardowa zmiane, poniewaz nie wchodzi ona w zakres zadnej z sytuacji okreslonych w art. 105
ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 o jednolitej wspélnej organizacji rynku.
Uzasadnienie

Ewolugcja réznych klonéw odmian winorosli dopuszczonych w ramach ChNP ,,Campo de Borja” spowodowala wzrost
Sredniej wydajno$ci wina na kilogram winogron w ciggu ostatnich 20 lat, co prowadzi do wickszej rzeczywistej
wydajnosci ekstrakcji. Ponadto duze znaczenie ma postgp technologiczny na etapie tloczenia, na przyklad obecne
prasy pneumatyczne i hydrauliczne pozwalaja uzyskac wiecej frakcji moszczu i wina z kilograma winogron w poréw-
naniu z prasami stosowanymi wczesniej, bez zmiany jakosci produktu koficowego.

4. Zmiana maksymalnej wydajno$ci wina z hektara.

Opis

Maksymalng wydajnos¢ wina z hektara zmieniono na 59,2 hektolitréw dla win czerwonych i 74 hektolitréw dla win
bialych.

Zmiana dotyczy pkt 5 ,Maksymalna wydajnos¢” specyfikacji produktu i pkt 5.2 jednolitego dokumentu.

Uznaje si¢ ja za standardowa zmiang, poniewaz nie wchodzi ona w zakres zadnej z sytuacji okreslonych w art. 105
ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 o jednolitej wsp6lnej organizacji rynku.

Uzasadnienie

Zmiana wydajnosci tloczenia, jak opisano w poprzednim punkcie, wymaga zmiany maksymalnej wydajnosci wina
z hektara.

5. Zmiana dodatkowych wymogéw dotyczacych limitéw produkcji.

Opis

Zmieniono kryterium techniczne, ktére w drodze wyjatku umozliwi zwigkszenie maksymalnej produkcji winogron
z hektara. O tym, czy odstepstwo ma zastosowanie, decyduje ilo$¢ opadéw na obszarze geograficznym ChNP.
W zwigzku z tym, jezeli roczne opady deszczu przekraczaja o 10 % Srednig ilo$¢ w ciggu ostatnich 15 lat na tym
obszarze, w okresie od listopada do czerwca, rada regulacyjna moze uzgodnié, ze wyjatkowo w odniesieniu do tych
zbioréw maksymalny limit produkcji ustanowiony dla win objetych ChNP moze zostaé przekroczony, ale nigdy nie
powyzej 25 %.

Zmiana dotyczy pkt 8 lit. b) ppkt (i) ,Obowigzujace dodatkowe wymogi” specyfikacji produktu. Nie ma ona wpltywu
na jednolity dokument.

Uznaje si¢ ja za standardowa zmiang, poniewaz nie wchodzi ona w zakres zadnej z sytuacji okreslonych w art. 105
ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 o jednolitej wspdlnej organizacji rynku.
Uzasadnienie

Obecnie w specyfikacji produktu przewiduje si¢ mozliwo$¢ zwigkszenia limitéw produkgji (kilogramy winogron
z hektara) w latach, w ktérych, zgodnie z przeprowadzonymi kontrolami, zawigzywanie owocéw mozna uznac za
wyjatkowe.
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Zastosowane kryterium techniczne, oparte na wyjatkowym zawigzywaniu si¢ owocOw, zostalo ustanowione
w momencie powstania nazwy pochodzenia ,Campo de Borja”, kiedy to zdecydowana wigkszo$¢ winnic nalezala do
odmiany Garnacha, ktéra jest odmiang bardzo podatna na zrzucanie kwiatow w czasie zawigzywania owocOw
i rzadko wystepuja lata o wyjatkowym zawiagzywaniu owocow.

Obecnie istnieje wigksza réznorodno$¢ odmian wystepujacych na obszarze winnic objetych ChNP, chociaz wigkszos¢
odmian to odmiana Garnacha. Nowe plantacje tej odmiany odpowiadajg klonom, ktére zostaly wybrane ze wzgledu
na ich nizszg podatno$¢ na zrzucanie kwiatéw. Pozostale odmiany nie s3 podatne na zrzucanie kwiatow, zatem zawig-
zywanie ich owocow jest zawsze optymalne.

Zauwazono jednak, ze warunki klimatyczne, a w szczegdlnosci obfite opady deszczu, moga by¢ zwiazane ze wzros-
tem produkcji winogron z hektara; jest to tzw. zréZnicowanie poszczeg6lnych rocznikéw. Po przeanalizowaniu
danych zarejestrowanych w ChNP stwierdzono, ze lata o najwyzszych opadach pokrywajg si¢ regularnie z latami naj-
wyzszej produkdji.

Wydaje si¢ zatem wlasciwe i uzasadnione, aby zmieni¢ kryterium techniczne umozliwiajace, w drodze wyjatku,
zwigkszenie wydajnosci produkcji poprzez powigzanie go z ilo$cig opadéw deszczu, a nie z zawigzywaniem owocow.

6. Usunigcie dodatkowych wymogéw dotyczacych produkciji.

Opis

Wymogi zawarte obecnie w specyfikacji dotyczace akceptacji zwigkszenia wydajnosci ekstrakcji do maksymalnie 74
litréw wina na 100 kg winogron zostaly skreslone w tych latach, w ktérych, zgodnie z przeprowadzonymi kontro-
lami, zawigzywanie owocéw mozna uznac za wyjatkowe.

Zmiana dotyczy pkt 8 lit. b) ,Obowigzujace dodatkowe wymogi” specyfikacji produktu. Nie ma ona wplywu na jedno-
lity dokument.

Uznaje si¢ ja za standardowa zmiang, poniewaz nie wchodzi ona w zakres zadnej z sytuacji okreslonych w art. 105
ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 o jednolitej wspélnej organizacji rynku.

Uzasadnienie

Biorgc pod uwage fakt, Ze wydajnos¢ ekstrakcji okreslona w ChNP zostala zmodyfikowana i moze wynosi¢ 74 litry
wina ze 100 kg winogron, jak opisano i uzasadniono w pkt 3.5, utrzymanie tego wyjatku nie jest juz konieczne.

7. Aktualizacja krajowych odniesien do aktéw prawnych.

Opis

Odniesienia prawne, o ktorych mowa w niniejszej specyfikacji produktu, zostaly zaktualizowane, poniewaz zasta-
piono je zatwierdzeniem poprzedniej zmiany.

Zmiana dotyczy pkt 8 ,Obowigzujace wymogi” Ramy prawne specyfikacji produktu. Nie ma ona wplywu na jednolity
dokument.

Uznaje si¢ ja za standardowg zmiang, poniewaz nie wchodzi ona w zakres zZadnej z sytuacji okreslonych w art. 105
ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 o jednolitej wspélnej organizacji rynku.
Uzasadnienie:

Niniejsza zmiana stuzy aktualizacji krajowych odniesieri do aktéw prawnych. Zdecydowano si¢ na sformutowanie
cytujace przepis ramowy zamiast przepisow zatwierdzajacych rozpatrywane zmiany, tak aby odniesienia nie tracily
aktualnosci.

8. Zmiana dodatkowych wymogéw dotyczacych etykietowania.

Opis

Usunigto mozliwos¢ stosowania akronimu ,DO” na etykietach win objetych ChNP ,,Campo de Borja” jako skréconej
formy okreslenia tradycyjnego ,Denominacion de Origen”.

Skreslono réwniez zdanie: ,Okreslenia te stosuje si¢ w odniesieniu do win spetniajgcych warunki okreslone w pkt 2 i 3.”
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Zmiana dotyczy pkt 8 lit. b) ,Obowiazujace dodatkowe wymogi” specyfikacji produktu i pkt 9 ,Dodatkowe wymogi
zasadnicze dotyczace etykietowania” jednolitego dokumentu.

Uznaje si¢ ja za standardowa zmiang, poniewaz nie wchodzi ona w zakres zadnej z sytuacji okreslonych w art. 105
ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 o jednolitej wsp6lnej organizacji rynku.

Uzasadnienie

Uznano, ze wlaSciwsze jest stosowanie terminu ,Denominacién de Origen” (,nazwa pochodzenia”) na etykietach win
bez mozliwosci stosowania skréconej formy ,DO”.

Z drugiej strony skresla si¢ wskazane zdanie, poniewaz takie okreslenie uznaje si¢ za zbedne.

9. Przeglad metodyki kontroli.

Opis

W kontekscie audytéw przeprowadzonych przez jednostke certyfikujaca w celu sprawdzenia zgodnosci ze specyfika-
cja okreslono, ze prébki nalezy pobiera¢ z winiarni, ktére butelkuja wino, eliminujac pobieranie z winiarni, ktére
wytwarzajg wino.

Zmiana dotyczy pkt 9 lit. b) ,Kontrole zgodnosci ze specyfikacja produktu” specyfikacji produktu. Nie ma ona
wplywu na jednolity dokument.

Uznaje si¢ ja za standardowq zmiang, poniewaz nie wchodzi ona w zakres Zadnej z sytuacji okreslonych w art. 105
ust. 2 rozporzgdzenia (UE) nr 1308/2013 o jednolitej wspdlnej organizacji rynku.

Uzasadnienie

Metodyka pobierania prébek zostata zmieniona w celu dostosowania jej do normy UNE EN ISO/IEC 17065: 2012.
Wina uzyskanego na etapie produkcji nie mozna sklasyfikowa¢, poniewaz przed butelkowaniem musi ono jeszcze
zosta¢ poddane innym procesom enologicznym, takim jak filtrowanie, stabilizacja lub lezakowanie. W rezultacie
probki zostang pobrane z winiarni, ktére butelkujg wino, eliminujac pobieranie z winiarni, ktore wytwarzajg wino.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy

,Campo de Borja”

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia
3. Kategorie produktow sektora wina

1. Wino

3. Wino likierowe

5. Gatunkowe wino musujace

4. Opis wina lub win

1.  Wina biale i rézowe
Krotki opis tekstowy
Wino biate:

Wyglad: klarowne, krystaliczne, o barwie zéltozielonej. Aromat: kwiatowy, owocowy, wyrazny. Smak: Swiezy
i kwasny.

Wino rézowe:

Wyglad: klarowne, krystaliczne, o (wyraznej) rézowej barwie. Aromat: owocowy i kwiatowy. Smak: $wiezy, kwasny
i owocowy.
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— maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 250 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukrow = 5 g/l

— caltkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: Moze przekraczac 15 % obj. w winach produkowanych bez wzboga-
cania.

— parametry analityczne, ktére nie zostaly wyrazone, musza by¢ zgodne z obowigzujacymi przepisami.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 10

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 4,5 gram6w na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,33

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki 200
(w miligramach na litr)

2. Wina czerwone

Krotki opis tekstowy

Wyglad: klarowne, krystaliczne, o barwie wisni.

Aromat: owocowy, dojrzaly i kwiatowy.

Smak: pozostajacy dlugo w ustach, przyjemny, o dobrej strukturze, bogaty, gleboki.

— maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki: 200 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukréw = 5 g/l

— calkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: Moze przekraczaé 15 % obj. w winach produkowanych bez wzboga-
cania.

— parametry analityczne, ktdre nie zostaly wyrazone, musza by¢ zgodne z obowigzujacymi przepisami.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 4,5 gram6w na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,33

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 150
(w miligramach na litr)

3. gatunkowe wina musujgce

Krotki opis tekstowy

Wyglad: klarowny, krystaliczny, z6lty lub réZowy (w zaleznosci od tego, czy jest bialy, czy rézowy).
Aromat: owocowy i kwiatowy.

Smak: kwasny, zrébwnowazony i §wiezy.

— parametry analityczne, ktdre nie zostaly wyrazone, musza by¢ zgodne z obowigzujgcymi przepisami.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 10

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 gram6w na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 10,83

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 160
(w miligramach na litr)

4. Wino naturalnie stodkie

Krotki opis tekstowy

Wyglad: odcienie zielonkawe, fioletowe i czerwone w zaleznosci od wina bazowego (biale, r6zowe lub czerwone).
Aromat: wyraziste i intensywne aromaty, zblizone do aromatéw wina bazowego.

Smak: intensywny i przyjemny na podniebieniu, z pewna stodycza typows dla jego zawarto$ci cukréw, z nutami kan-
dyzowanych lub suszonych owocéw.

— maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki 200 mg/l w winach biatych i rézowych oraz 150 mg/l w winach czerwo-
nych, jezeli zawarto$¢ cukrow < 5 g/l

— maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki 250 mg/l w winach bialych i rézowych oraz 200 mg/l w winach czerwo-
nych, jezeli zawartos¢ cukréw = 5 g/l

— parametry analityczne, ktére nie zostaly wyrazone, muszg by¢ zgodne z obowigzujgcymi przepisami.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 13

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 gram6w na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 20

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Wina pochodzgce z poZnych zbioréw

Krotki opis tekstowy

Wyglad: odcienie zielonkawe, fioletowe i czerwone w zaleznosci od wina bazowego (biale, r6zowe lub czerwone).
Aromat: wyraziste i intensywne aromaty, zblizone do aromatéw wina bazowego.

Smak: intensywny i przyjemny na podniebieniu, z pewna stodycza typows dla jego zawarto$ci cukréw, z nutami kan-
dyzowanych lub suszonych owocéw.

— maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki 200 mg/l w winach bialych i rézowych oraz 150 mg/l w winach czerwo-
nych, jezeli zawarto$¢ cukrow < 5 g/l

— maksymalna zawarto$¢ dwutlenku siarki 250 mg/l w winach bialych i rézowych oraz 200 mg/l w winach czerwo-
nych, jezeli zawartos¢ cukréw = 5 g/l

— parametry analityczne, ktdre nie zostaly wyrazone, muszg by¢ zgodne z obowigzujgcymi przepisami.
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Ogdlne cechy analityczne
Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 13
Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 gram6w na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 15
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
6.  Wina likierowe
Krétki opis tekstowy
Wyglad: odcienie zielonkawe, fioletowe i czerwone w zaleznosci od wina bazowego (biale, rézowe lub czerwone).
Aromat: wyraziste i intensywne aromaty, zblizone do aromatéw wina bazowego.
Smak: intensywny i przyjemny na podniebieniu, z pewna stodycza typows dla jego zawarto$ci cukréw, z nutami kan-
dyzowanych lub suszonych owocéw.
— zawarto$¢ dwutlenku siarki 200 mg/litr, jezeli zawarto$¢ cukréw = 5 g/litr
— parametry analityczne, ktdre nie zostaly wyrazone, muszg by¢ zgodne z obowigzujgcymi przepisami.
Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 15
Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 gramow na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 15
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 150
(w miligramach na litr)

5. Praktyki enologiczne

5.1. Podstawowe praktyki enologiczne

Praktyki zwigzane z uprawg

Gesto$¢ obsady wynosi co najmniej 1 500 roslin na hektar i maksymalnie 4 000 roslin na hektar, réwnomiernie roz-
mieszczonych na calym obszarze nasadzenia.

Szczegdlne praktyki enologiczne

Wina objete chroniong nazwg pochodzenia produkuje si¢ wylacznie z zebranych partii zdrowych winogron, ktére sg
wystarczajaco dojrzate i w przypadku ktérych zawarto$¢ cukru w moszczu wynosi co najmniej 170 gramoéw/litr.
Wszystkie winogrona, ktére nie s3 w stanie idealnym, sa odrzucane.

Do ekstrakcji moszczu lub wina oraz oddzielania go od wytlokéw stosuje si¢ odpowiednie ci$nienie, tak aby wydaj-
no$¢ nie przekraczata 74 litréw wina na 100 kilograméw winogron.
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5.2. Maksymalna wydajnosc
1. Odmiany czerwone
8 000 kilograméw winogron z hektara
59,2 hektolitréw z hektara
2. Odmiany biale
10 000 kilograméw winogron z hektara

74 hektolitréw z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar geograficzny ChNP ,Campo de Borja” obejmuje tereny potozone w nastepujacych gminach prowincji Sara-
gossa we Wspdlnocie Autonomicznej Aragonii: Agon, Ainzon, Alberite, Albeta, Ambel, Bisimbre, Borja, Bulbuente,
Bureta, El Buste, Fuendejalén, Magallon, Malejan, Pozuelo de Aragén, Tabuenca i Vera de Moncayo, jak rowniez na
obszarach ujetych w spisie winnic okregu miejskiego Mallén pod nr 4, 5, 6, 7, 8,9, 10 i 11 oraz na obszarach ujetych
w spisie winnic okregu miejskiego Fréscano podnr 1, 2, 3,4, 5,6,7,8,9,10,11,12, 13,141 19.

7. Odmiany winorosli
CHARDONNAY
GARNACHA BLANCA
GARNACHA TINTA
GARNACHA TINTORERA
MACABEO - VIURA
MAZUELA
MOSCATEL DE ALE]ANDRfA
MOSCATEL DE GRANO MENUDO
SYRAH
TEMPRANILLO
VERDE]O

8.  Opis zwiazku lub zwigzkéw

Wino

Zwiazek z obszarem geograficznym opiera si¢ na tradycji historycznej, ktéra siega czaséw przed 1203 r. Klasztor
Veruela odegral wazna role w uprawie winorosli, zachowujac, rozwijajac i promujac uprawe winorosli w formie, jaka
przetrwala do czaséw obecnych. Niskie opady, wystepowanie wiatru cierzo i nagle zmiany temperatury wplywaja na
wlasciwosci organoleptyczne win. Cierzo przyczynia si¢ do silnego parowania terenowego, ktdre ogranicza wilgot-
no$¢ gleby, powodujgc staly stres wodny, ktéry zmniejsza wigor winorosli. W zwiazku z tym dojrzewanie fenolowe
przebiega bardzo powoli, co wzmacnia aromaty i niuanse kolorystyczne win.

Wino likierowe

Tradycja win likierowych objetych ChNP ,,Campo de Borja” sigga kilku stuleci wstecz. Warunki geograficzne i klima-
tyczne regionu pozwalajg winogronom na osiggnigcie bardzo wysokiego stopnia dojrzalosci i — w polaczeniu
z cechami charakterystycznymi winnic — a mianowicie niewielka produkcja i p6Znymi zbiorami, nadaja winogronom
ich wlasng osobowos$¢, w ktdrej wyrdzniaja si¢ aromaty bardzo dojrzalych, a nawet przejrzalych owocéw, ktére to
cechy sprawiaja, ze doskonale nadaja si¢ one do produkgji win likierowych.

Gatunkowe wino musujgce

Na gatunkowe wina musujace wplyw maja naturalne elementy obszaru geograficznego, a mianowicie gleba, klimat
i uprawa winorosli, ktore nadajg im szczeg6lne wlasciwosci wizualne, zapachowe i smakowe. Poniewaz wytwarza si¢
je tradycyjng metoda, sa to stodkie i kremowe wina musujace, w ktérych wyczuwalne sa aromaty i smaki win produ-
kowanych na tym obszarze geograficznym. Dzigki procesowi drugiej fermentacji w butelce i poddawaniu dojrzewaniu
na osadzie wina uzyskaja drobne i utrzymujace si¢ pecherzyki, a takze owocowy i elegancki aromat.
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9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Ramy prawne

Okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogow dodatkowych

Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu
Etykiety handlowe kazdej zarejestrowanej wytworni muszg zostaé przekazane organowi regulacyjnemu w celu wpisa-
nia ich do rejestru etykiet, po sprawdzeniu spelnienia wymogoéw okreslonych w niniejszej specyfikacji produktu.

Na etykietach musi znaleZ¢ si¢ nastepujace okreslenie: ,Denominacién de Origen »Campo de Borja<”. Produkt prze-
znaczony do spozycia bedzie opatrzony znakami gwarancyjnymi, numerowanymi i wydawanymi przez organ regula-
cyjny, ktore zostang naniesione w zarejestrowanej wytworni wina w sposéb uniemozliwiajacy ich ponowne wyko-
rzystanie.

W odniesieniu do win objetych ChNP ,,Campo de Borja” mozna stosowa¢ nastgpujace okreslenia tradycyjne:

okreslenie tradycyjne, o ktérym mowa w art. 112 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu i Rady (UE) nr 1308/2013:
,nazwa pochodzenia”.

okreslenia tradycyjne, o ktérych mowa w art. 112 lit. b) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1308/2013: ,Crianza”, ,Reserva”, ,Gran Reserva”, ,Afiejo”, ,Noble”, ,Clasico”, ,Rancio”, ,Superior” i ,Viejo”.

Na etykietach mogg znajdowac si¢ nastepujace okreslenia dodatkowe, w zaleznosci od metody produkji: ,Natural-
mente dulce”, ,Vendimia tardia”, ,Maceracidn carbdnica”, ,Roble” i ,Fermentado en barrica”.
Ramy prawne

Okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogow dodatkowych

Butelkowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu
Butelkowanie musi odbywa¢ si¢ na wyznaczonym obszarze wskazanym w pkt 4 niniejszej specyfikacji produktu, co
pozwala zagwarantowa¢ pochodzenie produktu.

Transport i butelkowanie poza obszarem produkcji maja negatywny wplyw na jakos§¢ wina, ktére moze by¢ narazone
na reakcje utleniania-redukcji, wahania temperatury i inne zjawiska. Ryzyko to wzrasta wraz z pokonywana odleglos-
cig. Butelkowanie na obszarze pochodzenia pozwala zachowaé wiasciwosci i cechy produktu.

Jest ono wazng czynnoscia, ktéra — jesli nie zostanie przeprowadzona zgodnie z rygorystycznymi wymogami — moze
powaznie obnizy¢ jako$¢ produktu i zmieni¢ jego wlasciwosci.

Czynnik ten, w polaczeniu z do§wiadczeniem i doglebng wiedza na temat cech charakterystycznych win objetych
ChNP ,Campo de Borja”, ktére producenci zdobyli na przestrzeni lat, uzasadnia butelkowanie na obszarze pochodze-
nia. Dzigki temu wina zachowuja wszystkie swoje wlasciwosci fizyczne, chemiczne i organoleptyczne.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.aragon.es/documents/20127/60698009/PLIEGO_CONDICIONES_DOP_Campo_Borja_cambios.pdf/
c542144a-dble-c608-8cc2-b6f7784385a32t=1688112722069
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