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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2023/C 40/08)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 (!)

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
»Vinohradnicka oblast Tokaj”
PDO-SK-A0120-AMO01
Data przekazania informacji: 24 pazdziernika 2022 r.

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

Zmiana standardowa

Gléwna cechg wyrdzniajacg region ,Vinohradnicka oblast Tokaj” jest produkcja naturalnie stodkich win (znanych jako ,put-
fiové vina”), ktéra wymaga zbioru ,cibeba” (winogron wysuszonych na skutek porazenia szlachetna plesnia).

Poniewaz podstawowe odmiany uprawiane w regionie ,vinohradnicka oblast Tokaj” zapewniajg znaczace z ekonomicznego
punktu widzenia zbiory ,cibeba” tylko sporadycznie w najbardziej urodzajnych latach, hodowcy proponuja plantatorom
winoro$li nowo wyhodowane odmiany, ktére daja wigcej ,cibeba”, a tym samym stabilizuja réwniez produkcje ,putiiové
vina”.

Na okreslonym obszarze geograficznym sadzi si¢ nowe odmiany winorosli Kabar, Kovérszolo i Zéta, ktore wpisano do
rejestru winnic prowadzonego przez Centralny Instytut Kontroli i Badania Rolnictwa w Bratystawie. Jakos§¢ i wlasciwosci
produktéw sektora wina opisanych w specyfikacji ,vinohradnicka oblast Tokaj” wynikaja przede wszystkim lub wyltgcznie
ze szczegblnego Srodowiska geograficznego oraz nierozerwalnie zwiazanych z nim czynnikéw naturalnych i ludzkich.
Uwzglednienie wymienionych wyzej odmian nie wplywa negatywnie na zwigzek z obszarem geograficznym.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy
Vinohradnicka oblast Tokaj

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3.  Kategorie produktow sektora wina
1. Wino
3. Wino likierowe
5. Gatunkowe wino musujace
6

. Aromatyczne gatunkowe wino musujace
4. Opis win
1. Tokajské samorodné suché

KROTKI OPIS TEKSTOWY
Wilasciwosci organoleptyczne:
Barwa: od bladozdltej do ztotozoltej z brazowawym odcieniem. Mozliwe sa rowniez bledsze odcienie.

Aromat: wyrazny, typowy dla wina tokajskiego — przejrzalych owocéw i orzechéw.
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Smak: chlebowy smak tokaju, miodowy lub karmelowy, przejrzalych owocow.
Analityczne cechy charakterystyczne:

zawarto$¢ cukru resztkowego (glukoza + fruktoza): do 10 g/l

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 23 g/l

Chociaz maksymalnej calkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie
warunki okre$lone w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 5,5

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 1,1

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 300
(w miligramach na litr)

2. Tokajské samorodné sladké

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wilasciwosci organoleptyczne:

Barwa: od bladozéltej do zlotozéltej z brazowawym odcieniem. Mozliwe sg réwniez bledsze odcienie.
Aromat: wyrazny, typowy dla wina tokajskiego — przejrzatych owocéw i orzechéw.

Smak: chlebowy smak tokaju, miodowy lub karmelowy, przejrzalych owocéw.

Analityczne cechy charakterystyczne:

zawarto$¢ cukru resztkowego (glukoza + fruktoza): powyzej 10 g/l

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 23 g/l

Chociaz maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie
warunki okre$lone w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 5,5

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 1,1

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki 300
(w miligramach na litr)

3. Tokajsky vyber trojputriovy

KROTKI OPIS TEKSTOWY
Wilasciwosci organoleptyczne:

Barwa: od z6ltej do intensywnie bursztynowej.
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Aromat: wyrazny, typowy dla wina tokajskiego — miodu, przejrzalych owocéw i orzechow.
Smak: chlebowy smak tokaju, miodowy lub karmelowy, przejrzalych owocéw.
Analityczne cechy charakterystyczne:

zawarto$¢ cukru resztkowego: 60 g/l

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 25 g/l

Chociaz maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie
warunki okreslone w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowos¢ ogélna 6

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 2,1

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 400
(w miligramach na litr)

4. Tokajsky vyber stvorputriovy

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wlasciwosci organoleptyczne:

Barwa: od z6ttej do intensywnie bursztynowe;.

Aromat: wyrazny, typowy dla wina tokajskiego — miodu, przejrzalych owocéw i orzechow.
Smak: chlebowy smak tokaju, miodowy lub karmelowy, przejrzalych owocow.
Analityczne cechy charakterystyczne:

zawarto$¢ cukru resztkowego: 90 g/l

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 30 g/l

Chociaz maksymalnej calkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie
warunki okre$lone w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 6

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 2,1

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 400
(w miligramach na litr)

5. Tokajsky vyber patputiiovy

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wihasciwosci organoleptyczne:
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Barwa: od z6ltej do intensywnie bursztynowe;.

Aromat: wyrazny, typowy dla wina tokajskiego — miodu, przejrzalych owocéw i orzechéw.
Smak: chlebowy smak tokaju, miodowy lub karmelowy, przejrzalych owocow.
Analityczne cechy charakterystyczne:

zawarto$¢ cukru resztkowego: 120 g/l

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 35 g/l

Chociaz maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie
warunki okre§lone w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 6

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 2,1

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 400
(w miligramach na litr)

6. Tokajsky vyber Sestputriovy

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wilasciwosci organoleptyczne:

Barwa: od z6ttej do intensywnie bursztynowe;.

Aromat: wyrazny, typowy dla wina tokajskiego — miodu, przejrzalych owocéw i orzechow.
Smak: chlebowy smak tokaju, miodowy lub karmelowy, przejrzalych owocéw.
Analityczne cechy charakterystyczne:

zawarto$¢ cukru resztkowego: 150 g/l

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 40 g/l

Chociaz maksymalnej catkowitej zawarto$ci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie
warunki okre$lone w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 6

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 2,1

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki 400
(w miligramach na litr)

7. Tokajsky mdslds suchy

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wihasciwosci organoleptyczne:
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Barwa: od z6ltej do intensywnie bursztynowo-zoltej.

Aromat: wyrazny, typowy dla wina tokajskiego — miodu, przejrzalych owocéw i orzechow.
Smak: chlebowy smak tokaju, miodowy lub karmelowy, przejrzalych owocow.
Analityczne cechy charakterystyczne:

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 23 g/l

Chociaz maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie
warunki okreslone w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowos¢ ogélna 6

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 1,5

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 350
(w miligramach na litr)

8. Tokajsky mdslds sladky

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wlasciwosci organoleptyczne:

Barwa: od z6ttej do intensywnie bursztynowo-zottej.

Aromat: wyrazny, typowy dla wina tokajskiego — miodu, przejrzalych owocéw i orzechow.
Smak: chlebowy smak tokaju, miodowy lub karmelowy, przejrzalych owocow.
Analityczne cechy charakterystyczne:

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 23 g/l

Chociaz maksymalnej catkowitej zawarto$ci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie
warunki okre$lone w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 6

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 1,5

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki 350
(w miligramach na litr)

9. Tokajsky forditds suchy

KROTKI OPIS TEKSTOWY
Wilasciwosci organoleptyczne:

Barwa: od z6ltej do intensywnie bursztynowo-z6ltej.
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Aromat: wyrazny, typowy dla wina tokajskiego — miodu, przejrzalych owocéw i orzechow.
Smak: chlebowy smak tokaju, miodowy lub karmelowy, przejrzalych owocéw.
Analityczne cechy charakterystyczne:

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 23 g/l

Chociaz maksymalnej calkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie
warunki okre$lone w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 6

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 1,5

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 350
(w miligramach na litr)

10. Tokajsky forditds sladky

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wilasciwosci organoleptyczne:

Barwa: od z6ttej do intensywnie bursztynowo-z6ltej.

Aromat: wyrazny, typowy dla wina tokajskiego — miodu, przejrzalych owocéw i orzechéw.
Smak: chlebowy smak tokaju, miodowy lub karmelowy, przejrzalych owocéw.
Analityczne cechy charakterystyczne:

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 23 g/l

Chociaz maksymalnej calkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie
warunki okre$lone w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 6

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 1,5

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 350
(w miligramach na litr)

11. Tokajskd vyberovd esencia

KROTKI OPIS TEKSTOWY
Wiasciwosci organoleptyczne:
Barwa: od z6ltej do intensywnie bursztynowe;.

Aromat: wyrazny, typowy dla wina tokajskiego — miodu, przejrzalych owocéw i orzechéw.
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Smak: chlebowy smak tokaju, miodowy lub karmelowy, przejrzalych owocow.
Analityczne cechy charakterystyczne:

zawarto$¢ cukru resztkowego: nie mniej niz 180 g/1

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 45 g/l

Chociaz maksymalnej calkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie
warunki okre$lone w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 6

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 6

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 2,1

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 400
(w miligramach na litr)

12. Tokajskd esencia

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wilasciwosci organoleptyczne:

Barwa: od z6ttej do intensywnie bursztynowo-z6ltej.

Aromat: wyrazny, typowy dla wina tokajskiego — miodu, przejrzalych owocéw i orzechéw.
Smak: chlebowy smak tokaju, miodowy lub karmelowy, przejrzalych owocéw.
Analityczne cechy charakterystyczne:

rzeczywista objetoSciowa zawarto§¢ alkoholu — maksymalnie 8 %

zawarto$¢ cukru resztkowego — ponad 450 g/l

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego — nie mniej niz 50 g/l

Chociaz maksymalnej calkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie
warunki okre$lone w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 1,2

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 8

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 2,1

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 400
(w miligramach na litr)

13. Tokajsky Furmint

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wihasciwosci organoleptyczne:
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Barwa: od bladozielonej do bladozéltej, lekko ztocista.
Aromat: wyrazny aromat typowy dla danej odmiany.
Smak: typowy dla danej odmiany, pelny, harmonijny.

Analityczne cechy charakterystyczne:

Catkowita zawarto§¢ dwutlenku siarki: nie wigcej niz 200 mg/l; jezeli zawarto$¢ cukru resztkowego przekroczy 5 g/l,

nie wigcej niz 250 mg|/l.

Chociaz maksymalnej calkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie

warunki okreslone w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9
Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 3,5
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 1,1
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 250

(w miligramach na litr)

14. Tokajskd Lipovina

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wiasciwosci organoleptyczne:

Barwa: od bladozielonej do bladozdltej, lekko ztocista.
Aromat: wyrazny aromat typowy dla danej odmiany.
Smak: typowy dla danej odmiany, pelny, harmonijny.

Analityczne cechy charakterystyczne:

Catkowita zawarto§¢ dwutlenku siarki: nie wigcej niz 200 mg/l; jezeli zawarto$¢ cukru resztkowego przekroczy 5 g/l

nie wigcej niz 250 mg/l.

Chociaz maksymalnej calkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie

warunki okre$lone w przepisach UE.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9
Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5
Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 1,1
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 250

(w miligramach na litr)

15. Tokajsky Muskdt zlty

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wihasciwosci organoleptyczne:
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Barwa: od bladozielonej do bladozéltej, lekko ztocista.
Aromat: wyrazny aromat typowy dla danej odmiany.
Smak: typowy dla danej odmiany, pelny, harmonijny.
Analityczne cechy charakterystyczne:

Catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki: nie wigcej niz 200 mg/l; jezeli zawarto$¢ cukru resztkowego przekroczy 5 gl,
nie wigcej niz 250 mg/l.

Chociaz maksymalnej calkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie
warunki okre§lone w przepisach UE.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 1,1

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 250
(w miligramach na litr)

16. Akostné vino

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wlasciwosci organoleptyczne:

Klarowno$¢: wino jest przejrzyste i polyskujgce; moze zawieral pojedyncze wiékna materiatu filtracyjnego, pojedyn-
cze czasteczki korka, niewielkie krysztalki kamienia winnego oraz, w przypadku win czerwonych, nieznaczny osad

pigmentu.

Barwa: od bladozielonej do bladozéttej, miodowo-zlocista. wina biale moga by¢ mie¢ lekko brazowawo-z6tty lub réz-
owawy odcien.

Aromat: czysty, typowy i wyrazny, odpowiadajgcy odmianie lub marce, ale moze by¢ réwniez mniej wyrazny.

Smak: czysty, typowy, pelny, harmonijny, §wiezy, ale moga wystapi¢ nieznaczne odchylenia, jezeli chodzi o jego pel-
nos¢ i wyjatkowosé.

Analityczne cechy charakterystyczne:
zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 16 g/l

catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki: nie wiecej niz 200 mg/l; jezeli zawarto$¢ cukru resztkowego przekroczy 5 gfl,
nie wigcej niz 250 mg/l.

Chociaz maksymalnej calkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie
warunki okre$lone w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawartos¢ alkoholu (w % objetosci) | 9,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 1,1

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki 250
(w miligramach na litr)
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17. Akostné vino s priviastkom kabinetné

KROTKI OPIS TEKSTOWY
Wilasciwosci organoleptyczne:

Klarownos¢: wino jest przejrzyste i polyskujace; moze zawiera¢ niewielkie krysztatki kamienia winnego oraz, w przy-
padku win czerwonych, nieznaczny osad pigmentu.

Barwa: biala, od bladozielonej do bladozéltej, miodowo-ztocista, odpowiadajaca odmianie, rocznikowi i wyrdzni-
kowi.

Aromat: czysty, typowy i wyrazny, odpowiadajacy odmianie lub marce.

Smak: czysty, typowy, pelny i harmonijny.

Analityczne cechy charakterystyczne:

jezeli zawarto$¢ cukru resztkowego przekroczy 5 gfl, warto$¢ ta wzrasta o 50 mg|l
zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: co najmniej 16,5 g/l

kwasowos$¢ miareczkowa: co najmniej 3,5 g/l.

Chociaz maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie
warunki okre§lone w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 1,1

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki 200
(w miligramach na litr)

18.  Akostné vino s privlastkom neskory zber

KROTKI OPIS TEKSTOWY
Wlasciwosci organoleptyczne:

Klarownos¢: wino jest przejrzyste i polyskujace; moze zawiera¢ niewielkie krysztatki kamienia winnego oraz, w przy-
padku win czerwonych, nieznaczny osad pigmentu.

Barwa: biala, od bladozielonej do bladozéltej, miodowo-zlocista, odpowiadajaca odmianie, rocznikowi i wyr6zni-
kowi.

Aromat: czysty, typowy i wyrazny, odpowiadajacy odmianie lub marce.
Smak: czysty, typowy, pelny i harmonijny.

Analityczne cechy charakterystyczne:

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 16,5 g/l

Chociaz maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie
warunki okre$lone w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9,5

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 3,5

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 1,1

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 300
(w miligramach na litr)
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19. Akostné vino s privlastkom vyber z hrozna

KROTKI OPIS TEKSTOWY
Wilasciwosci organoleptyczne:

Klarowno$¢: wino jest przejrzyste i polyskujace; moze zawieraé niewielkie krysztatki kamienia winnego oraz, w przy-
padku win czerwonych, nieznaczny osad pigmentu.

Barwa: biala, od bladoziclonej do bladozdltej, miodowo-zlocista, odpowiadajaca odmianie, rocznikowi i wyrdzni-
kowi.

Aromat: czysty, typowy i wyrazny, odpowiadajacy odmianie lub marce.
Smak: czysty, typowy, pelny i harmonijny.

Analityczne cechy charakterystyczne:

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 16,5 gl

Chociaz maksymalnej calkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie
warunki okre§lone w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 1,8

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 350
(w miligramach na litr)

20. Akostné vino s priviastkom bobulovy vyber

KROTKI OPIS TEKSTOWY
Wlasciwosci organoleptyczne:

Klarowno$¢: wino jest przejrzyste i polyskujace; moze zawieraé niewielkie krysztatki kamienia winnego oraz, w przy-
padku win czerwonych, nieznaczny osad pigmentu.

Barwa: biala, od bladozielonej do bladozéltej, miodowo-ztocista, odpowiadajaca odmianie, rocznikowi i wyrdzni-
kowi.

Aromat: czysty, typowy i wyrazny, odpowiadajacy odmianie lub marce.
Smak: czysty, typowy, pelny i harmonijny.

Analityczne cechy charakterystyczne:

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 16,5 g/l

Chociaz maksymalnej calkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie
warunki okre$lone w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 8

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 1,8

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki 400
(w miligramach na litr)
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21. Akostné vino s priviastkom hrozienkovy vyber

KROTKI OPIS TEKSTOWY
Wilasciwosci organoleptyczne:

Klarowno$¢: wino jest przejrzyste i polyskujace; moze zawieraé niewielkie krysztatki kamienia winnego oraz, w przy-
padku win czerwonych, nieznaczny osad pigmentu.

Barwa: biala, od bladoziclonej do bladozdltej, miodowo-zlocista, odpowiadajaca odmianie, rocznikowi i wyrdzni-
kowi.

Aromat: czysty, typowy i wyrazny, odpowiadajacy odmianie lub marce.
Smak: czysty, typowy, pelny i harmonijny.

Analityczne cechy charakterystyczne:

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 16,5 gl

Chociaz maksymalnej calkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie
warunki okre§lone w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 8

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 2,1

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 400
(w miligramach na litr)

22.  Akostné vino s priviastkom cibébovy/botryticky vyber

KROTKI OPIS TEKSTOWY
Wlasciwosci organoleptyczne:

Klarowno$¢: wino jest przejrzyste i polyskujace; moze zawieraé niewielkie krysztatki kamienia winnego oraz, w przy-
padku win czerwonych, nieznaczny osad pigmentu.

Barwa: biala, od bladozielonej do bladozéltej, miodowo-ztocista, odpowiadajaca odmianie, rocznikowi i wyrdzni-
kowi.

Aromat: czysty, typowy i wyrazny, odpowiadajacy odmianie lub marce.
Smak: czysty, typowy, pelny i harmonijny.

Analityczne cechy charakterystyczne:

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 16,5 g/l

Chociaz maksymalnej calkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie
warunki okre$lone w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 8

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 2,1

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki 400
(w miligramach na litr)
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23.  Akostné vino s priviastkom ladové vino

KROTKI OPIS TEKSTOWY
Wilasciwosci organoleptyczne:

Klarowno$¢: wino jest przejrzyste i polyskujace; moze zawieraé niewielkie krysztatki kamienia winnego oraz, w przy-
padku win czerwonych, nieznaczny osad pigmentu.

Barwa: biala, od bladoziclonej do bladozdltej, miodowo-zlocista, odpowiadajaca odmianie, rocznikowi i wyrdzni-
kowi.

Aromat: czysty, typowy i wyrazny, odpowiadajacy odmianie lub marce.
Smak: czysty, typowy, pelny i harmonijny.

Analityczne cechy charakterystyczne:

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 16,5 gl

Chociaz maksymalnej calkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie
warunki okre§lone w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 6

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 1,8

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 400
(w miligramach na litr)

24.  Akostné vino s priviastkom slamové vino

KROTKI OPIS TEKSTOWY
Wlasciwosci organoleptyczne:

Klarowno$¢: wino jest przejrzyste i polyskujace; moze zawieraé niewielkie krysztatki kamienia winnego oraz, w przy-
padku win czerwonych, nieznaczny osad pigmentu.

Barwa: biala, od bladozielonej do bladozéltej, miodowo-ztocista, odpowiadajaca odmianie, rocznikowi i wyrdzni-
kowi.

Aromat: czysty, typowy i wyrazny, odpowiadajacy odmianie lub marce.
Smak: czysty, typowy, pelny i harmonijny.

Analityczne cechy charakterystyczne:

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 16,5 g/l

Chociaz maksymalnej calkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie
warunki okre$lone w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 6

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 2,1

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki 400
(w miligramach na litr)
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25. Likérové vino

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wilasciwosci organoleptyczne:

Barwa: od bialej do bursztynowej, odpowiadajgca nazwie i rocznikowi.

Aromat: czysty, typowy i wyrazny, odpowiadajgcy odmianie lub marce, ale moze by¢ réwniez mniej wyrazny.

Smak: czysty, typowy, pelny, harmonijny, wyrazny, ale moga wystapic nieznaczne odchylenia, jezeli chodzi o jego pel-
nos¢ i wyjatkowosc.

Analityczne cechy charakterystyczne:

catkowita zawarto$¢ alkoholu: nie mniej niz 17,5 % obj.

calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki: nie wigcej niz 150 mg/l w przypadku win o zawartoci cukru resztkowego
do 5 g/l i nie mniej niz 200 mg/l w przypadku win o zawartosci cukru resztkowego wigkszej niz 5 g/l

Chociaz maksymalnej calkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie
warunki okre$lone w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 15

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 1,1

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 200
(w miligramach na litr)

26. Sekt V.O.

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wilasciwosci organoleptyczne:

Barwa: biala, r6zZowa lub czerwona, odpowiadajgca nazwie i rocznikowi.
Aromat: czysty, typowy, wyrazny i $wiezy, odpowiadajacy odmianie lub marce.
Pecherzyki powietrza: drobne i dlugo utrzymujace sie.

Smak: wyrazny, $wiezy, harmonijny, czysty i pelny.

Analityczne cechy charakterystyczne:

catkowita zawarto$¢ alkoholu: nie mniej niz 10,0 % obj.

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 16 g/l

Chociaz maksymalnej calkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie
warunki okre$lone w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 10

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 1,1

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 185
(w miligramach na litr)
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27. Pestovatel'sky sekt

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wilasciwosci organoleptyczne:

Barwa: biala, rézowa lub czerwona, odpowiadajgca nazwie i rocznikowi.
Aromat: czysty, typowy, wyrazny i $wiezy, odpowiadajacy odmianie lub marce.
Pecherzyki powietrza: drobne i dlugo utrzymujace sig.

Smak: wyrazny, $wiezy, harmonijny, czysty i pelny.

Analityczne cechy charakterystyczne:

calkowita zawartos¢ alkoholu: nie mniej niz 10,0 % obj.

zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: nie mniej niz 16,5 g/l

Chociaz maksymalnej calkowitej zawartosci alkoholu nie wymieniono w tabeli, specyfikacje spelniaja wszystkie
warunki okre§lone w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 10

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 1,1

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 185
(w miligramach na litr)

5.  Praktyki enologiczne
5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Vinohradnicka oblast Tokaj
Szczegdlne praktyki enologiczne
Przepisy wspélne

Wszystkie winogrona wykorzystywane do produkcji wina muszg pochodzi¢ z regionu ,vinohradnicka oblast Tokaj”.
Produkgja i butelkowanie wina tokajskiego moze odbywac¢ si¢ wylgcznie na tym obszarze.

2. Tokajské samorodné vino
Szczegdlne praktyki enologiczne

,Tokajské samorodné vino” produkuje si¢ poprzez fermentacje alkoholowa odmian winoro$li Tokaj, jezeli panujace
warunki nie sprzyjaja masowemu tworzeniu si¢ ,cibeba”. ,Tokajské samorodné vino” dzieli si¢ na:

a) Tokajské samorodné suché — produkowane w latach, w kt6rych nie wystepuja warunki sprzyjajace tworzeniu si¢
,cibeba”, lub z winogron, ktérych kiscie zebrano z wyprzedzeniem do produkcji win tokajskich ,vyberové”; zawar-
to$¢ cukru w zebranych winogronach musi wynosi¢ co najmniej 21 °NM; zawarto$¢ naturalnego cukru resztko-
wego w wyprodukowanym winie wynosi do 10 g/l;

b) Tokajské samorodné sladké — produkowane z winogron i pewnej ilosci ,cibeba”, ktérych nie oddziela si¢ od wino-
gron, ale przetwarza razem z nimi; zawarto$¢ cukru musi wynosi¢ co najmniej 24 °NM; naturalna zawarto$¢ cukru
w tym winie wynosi ponad 10 g/l

Wina Tokajské samorodné suché i Tokajské samorodné sladké mozna wprowadzi¢ do obrotu najwczesniej po dwéch
latach dojrzewania, w tym przez co najmniej jeden rok w drewnianych beczkach.
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3. Tokajsky vyber
Szczegdlne praktyki enologiczne

Wino Tokajsky vyber produkuje si¢ poprzez fermentacje alkoholowa nastepujaca po zalaniu ,cibeba” moszczem
o zawarto$ci cukru co najmniej 21 °NM pochodzacym z regionu ,vinohradnicka oblast Tokaj” lub winem o tej samej
jakosci i z tego samego rocznika pochodzgcym z regionu ,vinohradnicka oblast Tokaj”. W zaleznosci od ilosci doda-
nych ,cibeba” Tokajsky vyber klasyfikuje si¢ jako 3-, 4-, 5- lub 6-puttonowy (putnovy). Wina Tokajsky vyber dojrze-
waja przez co najmniej trzy lata, w tym przez co najmniej dwa lata w drewnianych beczkach.

4. Tokajsky mdslds
Szczegdlne praktyki enologiczne

Wino Tokajsky maslas produkuje si¢ poprzez fermentacj¢ alkoholowa moszczu lub wina z tego samego rocznika
pochodzacego z regionu ,vinohradnicka oblast Tokaj”, wylanego na osad fermentacyjny z Samorodné lub Vyber. Doj-
rzewa przez co najmniej dwa lata, w tym przez co najmniej jeden rok w drewnianych beczkach.

5. Tokajsky forditds
Szczeg6lne praktyki enologiczne

Wino Tokajsky fordita§ produkuje si¢ poprzez fermentacj¢ alkoholowa moszczu lub wina z tego samego rocznika
pochodzacego z regionu ,vinohradnicka oblast Tokaj”, wylanego na wytloki winogronowe z ,cibeba”. Dojrzewa
przez co najmniej dwa lata, w tym przez co najmniej jeden rok w drewnianych beczkach.

6.  Tokajskd vyberovd esencia
Szczegdlne praktyki enologiczne

Wino Tokajské vyberové esencia produkuje si¢ poprzez fermentacje alkoholows ,cibeba”. Podczas zbioréw wszystkie
jagody wybierane sg osobno oraz zalewane bezposrednio po przetworzeniu moszczem pochodzacym z wyznaczonej
winnicy z regionu ,vinohradnicka oblast Tokaj” lub winem z tego samego rocznika, ktére zawiera nie mniej niz 180
g/l naturalnego cukru i 45 g/l ekstraktu o zerowej zawartosci cukru. Wino to dojrzewa przez co najmniej trzy lata,
W tym przez co najmniej dwa lata w drewnianych beczkach.

7. Tokajskd esencia
Szczegdlne praktyki enologiczne

Wino Tokajska esencia produkuje si¢ poprzez powolng fermentacj¢ wina obciekowego uzyskiwanego z wybranych
osobno ,cibeba”. Wino to zawiera co najmniej 450 g/l naturalnego cukru i 50 g/l ekstraktu bezcukrowego. Dojrzewa
przez co najmniej trzy lata, w tym przez co najmniej dwa lata w drewnianych beczkach.

8. Tokajsky Furmint
Szczegdlne praktyki enologiczne

Wino produkowane poprzez fermentacj¢ alkoholowa winogron odmiany Furmint z domieszkg odmian Lipovina
i Muskat Ity (facznie nie wigcej niz 15 %) uprawianych w regionie ,vinohradnicka oblast Tokaj” nosi nazwe Tokajsky
Furmint.

9.  Tokajskd Lipovina
Szczeg6lne praktyki enologiczne

Wino produkowane poprzez fermentacje alkoholowa winogron odmiany Lipovina z domieszka odmian Furmint
i Muskat Ity (flacznie nie wiecej niz 15 %) uprawianych w regionie ,vinohradnicka oblast Tokaj” nosi nazwe Tokajskd
Lipovina.

10. Tokajsky Muskdt Zlty
Szczegdlne praktyki enologiczne

Wino produkowane poprzez fermentacje alkoholowa winogron odmiany Muskat ZIty z domieszkg odmian Furmint
i Lipovina (facznie nie wigcej niz 15 %) uprawianych w regionie ,vinohradnicka oblast Tokaj” nosi nazwe Tokajsky
Muskat Zlty.
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5.2. Maksymalna wydajnosc

1. Tokajské samorodné suché

9 500 kg winogron z hektara

2. Tokajské samorodné sladké

9 500 kg winogron z hektara

3. Tokajsky vyber trojputriovy

9 500 kg winogron z hektara

4. Tokajsky vyber stvorputriovy

9 500 kg winogron z hektara

5. Tokajsky vyber patputiovy

9 500 kg winogron z hektara

6.  Tokajsky vyber Sestputfiovy

9 500 kg winogron z hektara

7.  Tokajskd vyberovd esencia

9 500 kg winogron z hektara

8.  Tokajskd esencia

9 500 kg winogron z hektara

9.  Tokajsky Forditds

9 500 kg winogron z hektara

10. Tokajsky Mdslds

9 500 kg winogron z hektara

11. Tokajsky Furmint

14 000 kg winogron z hektara

12. Tokajskd Lipovina

14 000 kg winogron z hektara

13. Tokajsky Muskdt Zlty

14 000 kg winogron z hektara

14. Akostné vino

14 000 kg winogron z hektara

15. Akostné vino s privlastkom kabinetné

9 500 kg winogron z hektara

16. Akostné vino s privlastkom neskory zber
9 500 kg winogron z hektara

17. Akostné vino s privlastkom vyber z hrozna
9 500 kg winogron z hektara

18. Akostné vino s privlastkom bobulovy vyber
9 500 kg winogron z hektara

19. Akostné vino s privlastkom hrozienkovy vyber
9 500 kg winogron z hektara

20. Akostné vino s priviastkom cibébovy/botryticky vyber
9 500 kg winogron z hektara

21. Akostné vino s privlastkom ladové vino

9 500 kg winogron z hektara
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22. Akostné vino s privlastkom slamové vino
9 500 kg winogron z hektara

23. Likérové vino

14 000 kg winogron z hektara

24, SektV.O.

14 000 kg winogron z hektara

25. Pestovatel'sky sekt

14 000 kg winogron z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Tokaj to zamkniety obszar uprawy winorosli wyznaczony przez granice obszaréw katastralnych nastepujacych gmin
regionu tokajskiego: Cerhov, Velka Tfia, Mald Tffia, Slovenské Nové Mesto, Bara, Cernochov i Vinicky.

7. Odmiany winoro$li
Furmint
Kabar
Ko6vérszols - Tuéné hrozno
Lipovina
Muskat zlty

Zéta - Zeta

8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw

Vinohradnicka oblast Tokaj

Uprawa winoro§li i produkcja wina na okreslonym obszarze geograficznym opiera si¢ na uprawie winoroéli i dojrze-
waniu wina na unikalnej glebie wulkanicznej Gér Zemplifiskich w szczegdlnych warunkach klimatycznych. Topogra-
fia Gér Zemplinskich jest fagodnie lub umiarkowanie nieréwna i pagrkowata. Region ten charakteryzuje si¢ wulka-
nicznym skladem gleby, w ktérej andezyty, ryolity i tufy ryolitowe stanowig podioze cigzkich gleb piaszczysto-
gliniastych lub gliniasto-ilastych bogatych w skladniki mineralne. Skaly w glebach wzgérz zempliniskich sg przewaznie
kwasne. Winnice sadzi si¢ na wysokos$ci 105-320 m nad poziomem morza. W regionie ,vinohradnicka oblast Tokaj”
zbocza maja wystawe wylacznie potudniows, potudniowo-wschodnia i potudniowo-zachodnia. Taka orientacja zbo-
czy oznacza, ze przez caly dzief winorol jest wystawiona na dzialanie ciepla jesiennego stofica, dzigki ktéremu
w jagodach winogron wytwarzaja si¢ wystarczajace ilo$ci naturalnego cukru i substancji aromatycznych z pierwiast-
kow zawartych w glebie, wodzie i powietrzu. Gleba ma pochodzenie wulkaniczne i jest wyraznie kamienista. Gleba
ma decydujacy wplyw na dojrzewanie winogron. Podczas dlugich jesiennych dni gleba absorbuje $wiatto stoneczne,
ktére nastepnie uwalnia w nocy, co powoduje zmniejszenie réznicy miedzy temperaturg w ciggu dnia i w nocy i ma
pozytywny wplyw na dojrzewanie winoro§li. Charakterystyczng cechg gleby na okreslonym obszarze geograficznym
jest to, ze nawet po chlodnej jesiennej nocy rano jest nadal ciepla.

Region tokajski jest polozony w strefie klimatu kontynentalnego ze $rednimi temperaturami rocznymi wynoszacymi
okoto 9,6 °C. W sezonie wegetacyjnym $rednia temperatura to okoto 16 °C, nastonecznienie wynosi 1 075, a tempera-
tura gleby — 13,5 °C na glebokosci 50 cm. Srednie opady na tym obszarze wynosza 608 mm, przy czym najwyzszy
poziom odnotowuje si¢ w czerwcu i lipcu. Ogélem opady sg stosunkowo nieréwnomiernie roztozone miedzy zima
ijesienig przy poréwnywalnych opadach latem i jesienig. Obszar ten charakteryzuje si¢ dluga i suchg jesienig. Poranna
mgla, ktdra jesienig zwykle tworzy sie na poczatku dnia, sprzyja powstawaniu i rozwojowi szlachetnej plesni na kis-
ciach winogron. Wykorzystywane do produkcji wina ,cibeba” to wysuszone pojedyncze owoce winogron, ktére
w sprzyjajacych latach tworzg si¢ w kisciach tokajskich odmian Furmint, Lipovina i Muskdt zlty dotknietych szla-
chetng plesnig Botrytis cinerea Persoon. Produkcja wina najwyzszej jakoSci wiaze si¢ z zastosowaniem specjalnej techno-
logii polegajacej na dodawaniu doktadnej proporgji ,cibeba” do okreslonej ilosci wina oraz dojrzewaniem win przez
kilka lat w debowych beczkach umieszczonych w wykutych w tufie piwnicach.
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Od pélnocy obszar ten chronig Gory Zemplifiskie. Na poludniu, dzigki potudniowym jesiennym wiatrom, jest sucho,
co tworzy doskonale warunki do rozwoju szlachetnej plesni Botrytis cinerea i tworzeniu si¢ ,cibeba”. ,Cibeba” sg to
zdrowe jagody winogron porazone szlachetng plesnia Botrytis cinerea, ktora uszkadza skérke jagody, powodujac odpa-
rowanie wody i koncentracje cukru. Takie winogrona sg wyjatkowe i wystepuja tylko na tym obszarze. Wulkaniczna
gleba nadaje winom wigksza mineralnos¢ i pelno$é, co znajduje odzwierciedlenie w wigkszej zawartosci ekstraktu.

Klimat tego regionu wplywa na wyzsza kwasowos$¢ oraz, w zaleznosci od rocznika, na tworzenie sie ,cibeba” i zawar-
to$¢ cukru w winogronach podczas zbioréw. W poréwnaniu z innymi obszarami uprawy winoroli na Slowacji
zawarto$¢ ekstraktu w winach produkowanych na tym obszarze w przypadku wszystkich kategorii win jest wyzsza
0 1-3 g/l przy $redniej kwasowosci wynoszacej 12-14 g/l podczas zbioréw oraz 6-10 g/l w produkcie koficowym.

Pierwsze wzmianki o uprawie winoro$li pochodzg z czaséw cesarstwa rzymskiego (II wiek). P6Zniej osiedlili sig tutaj
Stowianie, kt6rzy nadali temu miejscu i wzgdrzu polozonemu u zbiegu rzek Bodrog i Cisy nazwe ,Stokaj”. W XIII w.
krol Béla IV zasiedlit ten obszar ludnoscig wloska z okolic Bari, ktéra sprowadzita podstawowa odmiang tokaju, ktéra
jest Furmint. W czasie wojen tureckich i podczas 170-letniego panowania Turkéw budowano podziemne schronienia.
Te wykute w tufie i utrzymujace przez caly rok stalg temperaturg piwnice zaczgto pdzniej wykorzystywac do przecho-
wywania tokaju. Pierwsze wino tokajskie najwyzszej jakosci wyprodukowano w 1650 r. Okres najwickszej popular-
nosci tokaju przypada na XVII i XVIII w. Dzieki Franciszkowi II Rakéczemu dotart na dwér krélewski francuskiego
kréla Ludwika XIV, gdzie otrzymal tytut ,VINUM REGUM — REX VINORUM” (,Wino kréléw — krdl win”). Tokaj byt
ulubionym winem cara Piotra Wielkiego i jego nastepczyni carycy Katarzyny. Wierzono, Ze wino tokajskie ma wlasci-
wosci terapeutyczne i podawano je jako uniwersalny lek na szereg dolegliwosci (,Universalis vera medicina”).

Jako$¢ produktu wynika ze szczegdlnych warunkéw glebowych i klimatycznych, a takze umiejetnosci i do§wiadczenia
producentéw. Wyjatkowo$¢ wina tokajskiego uznano prawnie ustawg stowackiej Rady Narodowej nr 4 z dnia 6 marca
1959 r., wpisem do rejestru krajowego, wpisem do rejestru WIPO w Genewie w 1967 r. oraz umowami dwustron-
nymi ze Szwajcarig i Portugalia.
9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Vinohradnicka oblast Tokaj
Ramy prawne:
okreslone w przepisach krajowych.
Rodzaj wymogoéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu
Zgodnie z ustawg nr 182/2005 o uprawie winorosli i produkeji wina, z péZniejszymi zmianami

Rozporzadzenie Ministerstwa Rolnictwa Republiki Stowackiej nr 232/2005 w sprawie regionu ,vinohradnicka oblast
Tokaj”

Rozporzadzenie Ministerstwa Rolnictwa Republiki Stowackiej nr 237/2005 okreslajace szczegétowe warunki przy-
znawania praw do uprawy i wdrazajace niektére inne przepisy ustawy nr 182/2005 o uprawie winorosli i produkcji
wina

Link do specyfikacji produktu

http:/fwww.upv.sk[swift_data/source/pdf/specifikacie_op_oz/tokaj-specifikacia.pdf
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