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Data zlozenia wniosku: 9.3.2017 r.

1. Nazwa lub nazwy, ktére maja by¢ zarejestrowane

Pic Saint-Loup

2. Pafistwo czlonkowskie

Francja

3. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

4. Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino
5. Opis wina lub win

1. ChNP ,Pic Saint-Loup”
KROTKI OPIS

Sa to wina wytrawne i niemusujace, koloru czerwonego i r6zowego.

W chwili zbioréw zawarto$¢ cukréw w winogronach wynosi co najmniej 202 gramy na litr moszczu.

Naturalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w tych winach wynosi co najmniej 12 %.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna

w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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2. Wina czerwone ChNP ,Pic Saint-Loup”
KROTKI OPIS

Wina czerwone charakteryzuja si¢ szatag owocu granatu oraz aromatami czerwonych owocéw i lukrecji, dominuja-
cymi zaréwno w zapachu jak i w smaku. W smaku sa eleganckie, zréwnowazone i Swieze. Wyraznie zaznaczona
strukture tworzg subtelne taniny. Wina te posiadajg pewien potencjat starzenia. Wraz z dojrzewaniem w aromatach
pojawiaja si¢ delikatne nuty czerwonych owocow, mieszajgce si¢ z nutami korzennymi.

Wina czerwone sg wytwarzane z mieszanki co najmniej dwoch odmian, w tym jednej odmiany gtéwne;.
Proporcja odmiany Syrah N w mieszance wynosi co najmniej 50 %.
Proporcja odmian uzupelniajagcych w mieszance nie przekracza 10 %.

Zawarto$¢ cukréw fermentujgcych w winach gotowych do wprowadzenia do obrotu luzem lub zabutelkowanych nie
przekracza:

— 3 g/l w przypadku win czerwonych, w kt6rych naturalna objetosciowa zawartos¢ alkoholu nie przekracza 14 %;
— 4 g/l w przypadku win czerwonych, w ktérych naturalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu przekracza 14 %.

Zawarto$¢ kwasu jabtkowego w partiach win czerwonych gotowych do wprowadzenia do obrotu dla konsumenta nie
przekracza 0,4 grama na litr.

Pozostale kryteria analityczne sg zgodne z przepisami unijnymi.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowos¢ ogdlna w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

3. Wina rézowe ChNP ,Pic Saint-Loup”
KROTKI OPIS

Wina rézowe posiadajg szate o intensywnosci od $redniej do niskiej. Sg $wieze i smaczne, a ich wyrazisty smak cha-
rakteryzuje kragto$¢ i dominujgce nuty malych czerwonych owocow.

Wina rézowe sa produkowane z mieszanki co najmniej dwoch odmian, w tym jednej odmiany gtéwnej. Proporcja
odmiany syrah wynosi co najmniej 30 %. Proporcja odmian uzupelniajacych innych niz cinsault nie przekracza 10 %
mieszanki.

Proporcja odmiany cinsault N w mieszance nie przekracza 30 %. Odmiany gtéwne stanowia wigkszo$¢ w mieszance
win.

Zawarto$¢ cukréw fermentujgcych w winach rézowych gotowych do wprowadzenia do obrotu luzem lub zabutelko-
wanych nie przekracza 3 g/l

Pozostale kryteria analityczne sg zgodne z przepisami unijnymi.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

6. Praktyki winiarskie

a)  Podstawowe praktyki enologiczne
Szczegdlne praktyki enologiczne
Zabrania si¢ stosowania zrebkéw drewna.

Przy produkcji win rézowych zabronione jest wykorzystywanie wegla do celéw enologicznych — samego, jak réwniez
znajdujacego si¢ w mieszankach stosowanych w preparatach.

Zabrania si¢ wszelkiej obrobki termicznej winogron, przy ktérej stosuje si¢ temperature powyzej 40 °C.

Poza wymienionymi powyzej zakazami w praktykach enologicznych towarzyszacych produkcji wina nalezy prze-
strzega¢ wszystkich wymogéw obowigzujgcych na poziomie unijnym oraz zawartych w kodeksie rolnictwa i ryboléw-
stwa morskiego.

1. Zasady dotyczace proporcji odmian w winnicy

Praktyka uprawy

W odniesieniu do produkeji win czerwonych:

— Wiéréd odmian winorosli obowigzkowo wystepuja dwie odmiany glowne.

— Odmiana syrah N ma stanowi¢ co najmniej 50 % odmian winorosli.

— Proporcja odmian uzupelniajacych nie moze przekraczaé, lacznie lub oddzielnie, 10 % odmian winoroli.
W odniesieniu do produkcji win rézowych:

— Wisréd odmian winorosli obowigzkowo wystepuja dwie odmiany gléwne.

— Odmiana syrah N ma stanowi¢ co najmniej 30 % wszystkich odmian winorosli.
— Proporcja odmian uzupelniajacych innych niz cinsaut N jest ograniczona do 10 %.
— Proporcja odmiany cinsault N jest ograniczona do 30 %.

Te zasady dotyczace proporcji nie majg zastosowania do podmiotéw gospodarczych produkujacych winogrona, ale
nie wytwarzajacych win, ktérych gospodarstwo posiada powierzchnie zaklasyfikowang do wyznaczonych dzialek rol-
nych objetych kontrolowang nazwg pochodzenia ,Pic Saint-Loup” nie wigksza niz 1,50 hektara.



13.2.2023 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C 5325

2. Prowadzenie winnicy
Praktyka uprawy

Poczawszy od daty ukazania si¢ specyfikacji produktu, minimalna gesto$¢ nasadzen w winnicach wynosi 5 500 krze-
woéw na hektar.

Odstep migdzy rzedami nie moze by¢ wigkszy niz 2,25 metra.

Maksymalna powierzchnia przeznaczona dla kazdego krzewu wynosi 1,8 m?. Powierzchnia ta obliczana jest na pod-
stawie iloczynu odlegloici pomiedzy rzedami oraz pomiedzy krzewami w tym samym rzedzie.

Winoro$l przycina si¢ krétko, formujgc czopy i pozostawiajgc maksymalnie 12 oczek na krzew.

Mozna zezwoli¢ na nawadnianie.

b)  Maksymalna wydajnosc

1. Pic Saint-Loup

50 hektolitrow z hektara

7. Wyznaczony obszar geograficzny
Zbiér winogron, ich fermentacja, produkcja wina i jego dojrzewanie odbywaja si¢ na obszarze nastepujacych gmin:
w departamencie Hérault: Assas, Cazevieille, Claret, Fontanés, Guzargues, Lauret, Les Matelles, Sainte-Croix-de-Quin-
tillargues, Saint-Gély-du-Fesc, Saint-Jean-de-Cuculles, Saint-Mathieu-de-Tréviers, Sauteyrargues, Le Triadou, Vacquiéres
i Valflaunes;

w departamencie Gard: Brouzet-lés-Quissac i Corconne.

Nazwa Pic Saint-Loup odnosi si¢ do masywu Pic Saint-Loup, polozonego w péinocno-wschodniej czgsci departa-
mentu Hérault.

8.  Gléwne odmiany winorosli
Grenache N
Mourvédre N - Monastrell

Syrah N - Shiraz

9.  Opis zwiazku lub zwigzkéw

9.1. Specyfika obszaru geograficznego

Obszar geograficzny rozcigga si¢ na pdélnocy departamentu Hérault, na obszarze 17 gmin, nad ktérymi dominuje
wapienny szczyt Pic Saint-Loup (658 m) i ktére lezg na osi ciggu dolin typu kuesta, biegnacych z poludniowego
zachodu na péinocny wschéd. Jest to obszar kontrastéw klimatycznych wystepujacych miedzy langwedocka réwning,
na ktérej panuje tagodny klimat z wplywami klimatu morskiego, a zalesionymi wapiennymi plaskowyzami (fr. causse)
owiewanymi zimnym powietrzem naplywajacym z Sewennow.

Winnice sg potozone w $rodowisku naturalnym, miedzy garigami i zagajnikami sosen alepskich i dgbéw ostrolist-
nych, typowymi dla Srodowiska $rédziemnomorskiego o wapiennym podtozu. Co prawda Srednia wysokos¢ potoze-
nia winnic wynosi okofo 150 m n.p.m., ale winnice klasyfikowane rozciagaja si¢ na wysokosci od 80 do 300 m n.p.
m., w miejscach z korzystng wystawa, najczesciej na stanowiskach z uskokami lub z umiarkowanym spadkiem,
u stop bardziej stromych wzniesief.
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Winnice objete nazwa Pic Saint-Loup, polozone w péinocnej czgsci obszaru ChNP Languedoc, wyrdznia jeden z pod-
stawowych elementéw, ktéry umozliwia lepsze uchwycenie zachowania winorosli na tym obszarze geograficznym, tj.
jego klimat. Podobnie jak w calym regionie panuje tu klimat $rédziemnomorski, ale sektor Pic Saint-Loup pozostaje
jednym z najchlodniejszych regionéw winnic langwedockich, ze $rednig temperaturg wynoszacag 12,3 °C, czyli od
okolo 1,5 do 2 stopni nizsza niz na obszarach sasiednich, objetych innymi nazwami; charakteryzuje si¢ w szczegdl-
nosci wyraznymi i zimnymi zimami, umiarkowanymi maksymalnymi temperaturami w lecie z przyjemnym chlodem
W nocy.

Roczny $redni poziom opadéw deszczu wynosi od 850 do 1 000 mm, z wyraznym deficytem w porze letniej, charak-
terystycznym dla klimatu $rédziemnomorskiego, ale bardziej umiarkowanym (od 100 do 120 mm deszczu) niz na
obszarze przybrzeznym. Nawet jezeli wzniesienia chronia winnice przed gwaltownymi wiatrami, ich ulozenie kanali-
zuje zimne wiatry wiejace z p6inocnego wschodu. Wyzszy poziom opadéw na tym obszarze sklonit winiarzy do
zastosowania Sredniej gestosci nasadzen, ktéra jest wyzsza niz w pozostalej czesci obszaru objetego nazwa Langue-
doc, po to, by — zaleznie od zdolnoici gleby do zaopatrzenia winorosli w wod¢ — woda byla ré6wno rozprowadzana
miedzy szczepami w celu osiggnigcia przez nie wlasciwej dojrzalosci.

Ten klimat typu $rédziemnomorskiego z wplywami kontynentalnymi odznacza si¢ sumg temperatur od 1500
do 1700 °C.

9.2. Specyfika produktow

Warunki naturalne sprzyjaly uprawie odmiany syrah N, dobrze dostosowanej do chlodnych stanowisk, na ktérych
nabiera ona subtelnosci oraz nut lukrecji i fiotka. Dlatego tez obowigzkowa proporcja tej odmiany w winach czerwo-
nych, siegajaca 50 %, stanowi jeden z najwyzszych odsetkéw przewidzianych dla mieszanek tworzacych wina czer-
wone z obszaru objetego nazwg Languedoc. Syrah N zawdzigcza status odmiany dominujacej swojej zdolnosci adap-
tacji do wielu réznych stanowisk, w tym do stanowisk nisko polozonych. Odmiany grenache N i cinsaut N sg
uprawiane wylacznie na najsuchszych dziatkach, a odmiany mourvedre N i carignan N — na najcieplejszych stanowis-
kach. Dzienne amplitudy temperatury w sierpniu i we wrze$niu charakteryzujg cykl wegetacyjny winorosli i przyczy-
niaja si¢ do pojawiania si¢ w winach subtelnych i $wiezych aromatéw.

Chlodne noce wplywajg korzystnie na synteze prekursoréw aromatycznych i antocyjanéw, stad barwa owocu granatu
i taninowa struktura win czerwonych, jak réwniez $wiezo§¢ smaku win rézowych.

Wina czerwone charakteryzuja si¢ zatem szatg owocu granatu oraz aromatami czerwonych owocéw i lukrecji, domi-
nujgcymi zaréwno w zapachu jak i w smaku. W smaku sg eleganckie, zréwnowazone i $wieze. Wyraznie zaznaczong
strukture tworza subtelne taniny.

Wina te posiadajg pewien potencjal starzenia, co w specyfikacji produktu przeklada si¢ na ich wprowadzenia na rynek
w pdzniejszym terminie. Wina czerwone dojrzewaja do 1 lipca roku nastgpujacego po roku zbioréw po to, by ich
struktura nabrala subtelnosci i by uwydatnily si¢ w nich wszystkie aromaty. Wina s3 wprowadzane na rynek dla kon-
sumentéw najwczesniej 15 lipca roku nastgpujacego po roku zbioréw. Wraz z dojrzewaniem w aromatach pojawiaja
si¢ delikatne nuty czerwonych owocéw, mieszajace si¢ z nutami korzennymi.

Wina rézowe posiadaja szat¢ o intensywnosci od $redniej do niskiej. Sg Swieze i smaczne, a ich wyrazisty smak cha-
rakteryzuje kraglo§¢ i dominujace nuty matych czerwonych owocéow.

9.3. Zwigzek przyczynowy migdzy specyfikg obszaru geograficznego a specyfikg produktéw

Podsumowujac, o oryginalnosci obszaru geograficznego winnic Pic Saint-Loup stanowi funkcjonowanie gleby w pola-
czeniu z charakterystycznymi cechami klimatycznymi. To te czynniki sklonily winiarzy do stosowania wiedzy facho-
wej zgodnie ze znajomoscig tego obszaru.

Dzigki tej wiedzy winiarze z Pic Saint-Loup jako pierwsi poczynili kroki w kierunku uzyskania statusu jako$ci z chwilg
uznania specjalnych warunkéw produkcji, wpisanych do dekretu Coteaux du Languedoc w 1994 r.

Ta zr6znicowana spoleczno$¢ plantatoréw winorosli przyczynia si¢ rowniez do oryginalnosci winnic Pic Saint-Loup,
z jednej strony wnoszac nowg wiedze fachows i techniczng, a z drugiej znajomos¢ tego obszaru.
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10. Dodatkowe wymogi zasadnicze

Etykietowanie

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

na etykiecie wina objetego kontrolowana nazwa pochodzenia mozna umiesci¢ nazwe wigkszej jednostki geograficz-
nej ,Languedoc”. Wysoko$¢ ani szeroko$¢ czcionki, ktérg zapisano nazwe takiej wigkszej jednostki, nie moze byé
wigksza niz potowa czcionki, ktora zapisano kontrolowana nazwe pochodzenia.

Na etykiecie wina objetego nazwa pochodzenia mozna umiesci¢ nazwe mniejszej jednostki geograficznej, pod warun-
kiem zZe:

— jest to nazwa miejsca (fr. lieu-dit) wpisanego do ksigg wieczystych;

— zostalo ono podane w deklaracji zbioréw.

W odniesieniu do uzycia nazwy mniejszej jednostki geograficznej, art. 67 rozporzadzenia (WE) nr 607/2009 stanowi,
ze co najmniej 85 % winogron, z ktérych wyprodukowano wino, ma pochodzi¢ z tej jednostki geograficznej.

Na etykiecie nalezy obowigzkowo umiesci¢ wzmianke o roczniku.

Na etykiecie nie nalezy umieszcza¢ wzmianki o odmianach.
Odeslanie do publikagji specyfikacji

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-1d1f1fc9-e5ee-45ac-b605-f56432d2c0b6
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