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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji produktu, ktéra nie jest zmiang
nieznaczng, zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1151/2012 w sprawie system6w jakosci produktéw rolnych i Srodkéw spozywcezych

(2023/C 78/11)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (') w terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKAC]I PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA NAZWA
POCHODZENIA/CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, GDY ZMIANA TA NIE JEST NIEZNACZNA

Whiosek o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit pierwszy rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012
»Riviera Ligure”
Nr UE: PDO-IT-1540-AMO03 - 4.6.2021
ChNP (X) ChOG ()

1.  Grupa skladajaca wniosek i majaca uzasadniony interes
Consorzio per la tutela dell'olio extravergine di oliva DOP Riviera Ligure [Konsorcjum na rzecz ochrony oliwy z oliwek
najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia o ChNP ,Riviera Ligure”], Via T. Schiva, 29 — 18100 Imperia, Italia; tel.
+39 0183767924; faks +39 0183769039; e-mail: info@oliorivieraligure.it
Konsorcjum na rzecz ochrony oliwy z oliwek najwyzszej jakoSci z pierwszego tloczenia o ChNP ,Riviera Ligure”
sklada si¢ z producentéw ChNP ,Riviera Ligure”. Jest ono upowaznione do zlozenia wniosku o zatwierdzenie zmiany

zgodnie z art. 13 ust. 1 rozporzadzenia Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywno$ciowej i Lesnej nr 12511 z dnia 14 paz-
dziernika 2013 .

2. Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie

Wihochy

3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany
O  Nazwa produktu
Opis produktu
Obszar geograficzny

Dowdd pochodzenia

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.
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=]

Metoda produkgji

B

Zwigzek

=)

Etykietowanie

B

Inne: pakowanie

4. Rodzaj zmian

Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, niekwalifikujgca si¢ do uznania
za nieznaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

O  Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, dla ktérych jednolity dokument
(lub dokument mu réwnowazny) nie zostal opublikowany, niekwalifikujaca si¢ do uznania za nieznaczng zgod-
nie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

5.  Zmiany
Opis produktu, do ktérego odnosi si¢ nazwa

Stosowanie nazwy ,Riviera Ligure”

Zmiana dotyczaca pkt 1 specyfikacji produktu oraz pkt 4.2 opublikowanego streszczenia stanowiacego obecnie
pkt 3.2 jednolitego dokumentu.

— Stosowany poprzednio termin ,kontrolowana nazwa pochodzenia” zostal zastapiony terminem ,chroniona
nazwa pochodzenia” w calej specyfikacji.

— Wprowadzono mozliwo$¢ stosowania nazwy ,Riviera Ligure” w odniesieniu do calej oliwy otrzymywanej na
okre$lonym obszarze geograficznym, dzigki czemu nie ma juz obowigzku stosowania dodatkowych informacji
geograficznych.

— Poprawiono informacj¢ geograficzna, poniewaz zawierata blad w przedmiotowym punkcie.
Obecne brzmienie specyfikacji produktu:

,Kontrolowana nazwa pochodzenia »Riviera Ligure«, uzupetniona jedna z nastgpujacych dodatkowych informacji geo-
graficznych: »Riviera dei Fioric, »Riviera del Ponente Savonese« oraz »Riviera del Levante« jest zarezerwowana dla oliwy
z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia, ktéra spelnia warunki i wymogi okreslone w niniejszej specyfika-
¢ji produktu”.

Nowe brzmienie:

,Chroniona nazwa pochodzenia »Riviera Ligure« jest zarezerwowana dla oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego toczenia,
ktéra spelnia warunki i wymogi okreslone w niniejszej specyfikacji produktu”.

Zmiana ta stanowi reakcje na pilng potrzebe producentéw. W chwili rejestracji nazwy ChNP produkty z nazwa
,Riviera Ligure” sprzedawano na rynkach lokalnych, gdzie wazne bylo stosowanie dodatkowych informacji geogra-
ficznych. Dzigki sprzedazy produktu na wigkszych rynkach i jego wieloletniej promocii stalo si¢ jasne, ze stosowanie
nazwy ,Riviera Ligure” bez koniecznos$ci uzupelniania jej dodatkowymi informacjami geograficznymi stanowi o wiele
skuteczniejszy sposob prezentacji i promocji produktu. Podmioty maja jednak swobode wyboru, czy skorzystaé
Z tego wariantu, czy tez nie.

Dodatkowe informacje geograficzne doprowadzily réwniez do ograniczenia liczby producentéw, ktérzy mogli uzy-
waé nazwy ,Riviera Ligure”, poniewaz ograniczenia zwigzane z odmianami oliwek stosowanymi w poszczeglnych
podobszarach utrudnialy przestrzeganie systemu kontroli. Dlatego mozliwo$¢ stosowania nazwy ,Riviera Ligure” na
calym obszarze geograficznym pozwoli na zwickszenie liczby podmiotéw mogacych postugiwac si¢ przedmiotows
nazwg pochodzenia.

Opis produktu

Zmiana dotyczaca pkt 7 specyfikacji produktu, pkt 4.2 opublikowanego streszczenia oraz pkt 3.2 jednolitego doku-
mentu

— Zgodnie z powyzszymi zmianami proponuje si¢ wprowadzenie jednego zestawu wlasciwo$ci w momencie wpro-
wadzenia do obrotu.
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Obecne brzmienie specyfikacji produktu:

,1. Wprowadzana do obrotu oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia o kontrolowanej nazwie
pochodzenia »Riviera Ligure« i dodatkowej informacji geograficznej »Riviera dei Fiori« musi posiadaé nast¢pujace
wlasciwosci:

Barwa: od z6ttej do zéttozielonej

Deskryptory oceny organoleptycznej (COI/T.20/Doc. nr 22):

w przypadku oceny organoleptycznej mediana bledu musi wynosi¢ 0
Aromat owocowy: mediana > 3

Ostry posmak: mediana < 2

Goryczka: mediana < 2

Lagodny smak: mediana > 4

Maksymalna catkowita kwasowo$¢, wyrazona jako zawarto§¢ wagowa kwasu oleinowego: nie przekracza 0,5
grama na 100 graméw oliwy

Liczba nadtlenkowa: < 17 mEq O,/kg
K232 < 2,30
K270 < 0,160
2. Wprowadzana do obrotu oliwa z oliwek najwyzszej jakoSci z pierwszego tloczenia o kontrolowanej nazwie

pochodzenia »Riviera Ligure« i dodatkowej informacji geograficznej »Riviera del Ponente Savonese« musi posiadad
nastepujace wlasciwosci:

Barwa: od z6ltej do zéltozielonej

Deskryptory oceny organoleptycznej (COI/T.20/Doc. nr 22):

w przypadku oceny organoleptycznej mediana btedu musi wynosi¢ 0
Aromat owocowy: mediana = 3

Ostry posmak: mediana < 2,5

Goryczka: mediana < 2,5

Lagodny smak: mediana > 4

Maksymalna catkowita kwasowo$¢, wyrazona jako zawarto$¢ wagowa kwasu oleinowego: nie przekracza 0,5
g na 100 graméw oliwy.

Liczba nadtlenkowa: < 17 mEq O,/kg
K232 < 2,30
K270 < 0,160
3. Wprowadzana do obrotu oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia o kontrolowanej nazwie

pochodzenia »Riviera Ligure« i dodatkowej informacji geograficznej »Riviera di Levante« musi posiadaé nastgpu-
jace wlasciwosci:

Barwa: od z6ttej do zielonozodttej

Deskryptory oceny organoleptycznej (COI/T.20/Doc. nr 22):

w przypadku oceny organoleptycznej mediana bledu musi wynosi¢ 0
Aromat owocowy: mediana > 3

Ostry posmak: mediana < 4

Goryczka: mediana < 4

Lagodny smak: mediana > 4

Maksymalna catkowita kwasowo$¢, wyrazona jako zawarto$¢ wagowa kwasu oleinowego: nie przekracza 0,8
g na 100 graméw oliwy.

Liczba nadtlenkowa: < 18 mEq O,/kg
K232 < 2,30
K270 < 0,160
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4. Inne parametry, ktérych nie okreslono w sposéb wyrazny, musza by¢ zgodne z obowiazujacymi przepisami UE.

5. W kazdym sezonie wegetacyjnym oliwek konsorcjum na rzecz ochrony okresla odpowiednig liczbe reprezenta-
tywnych prébek oliwy, o ktérej mowa w pkt 1, i przechowuje je w optymalnych warunkach w celu wykorzystania
jako normy odniesienia podczas przeprowadzania badan organoleptycznych.

6. Formalna identyfikacja oliwy w fazie pakowania musi by¢ przeprowadzona wylacznie po zakoficzeniu procedury
przewidzianej w planie kontroli zatwierdzonym przez Ministerstwo Polityki Rolnej, Zywno$ciowej i Lesnej”.
Nowe brzmienie:
,1. Wprowadzana do obrotu oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia o chronionej nazwie pochodzenia »Riviera
Ligure« musi posiadaé nastepujgce wlasciwosci:
Deskryptory oceny organoleptycznej (COI/T.20/Doc. nr 22):
w przypadku oceny organoleptycznej mediana bledu musi wynosi¢ 0
Aromat owocowy: mediana > 3,0
Ostry posmak: mediana < 5,0
Goryczka: mediana < 4,5
Lagodny smak: mediana > 2,0

Maksymalna catkowita kwasowo$¢, wyrazona jako zawarto$¢ wagowa kwasu oleinowego: nie przekracza 0,50 grama na 100
gramow oliwy

Liczba nadtlenkowa: < 17 mEq O,/kg
K232 < 2,30

K270<0,16

2. Inne parametry, ktérych nie okreslono w sposéb wyrazny, muszg by¢ zgodne z przepisami UE”.

Zgodnie z poprzednia zmiana proponuje si¢ wprowadzenie jednego zestawu wlasciwo$ci w momencie wprowa-
dzenia do obrotu; dzigki temu mozliwe jest polaczenie wlasciwoéci chemicznych, fizycznych i sensorycznych
oliwy pochodzacej z obszaréw produkcji, z ktérymi zwigzane s3 wspomniane trzy dodatkowe informacje geogra-
ficzne, a jednoczesnie dostarczenie konsumentowi oliwy reprezentujacej specyficzne cechy lokalne i odzwiercied-
lajacej 0gdlng poprawe jakosci osiagnieta w ostatnich latach. Poprawa ta, podkre$lona za pomocg nowych para-
metréw opisowych, wynika z wielu czynnikéw, poczawszy od wigkszego skupienia si¢ na czynnosciach
zwigzanych ze zbiorem — w zwigzku z tendencja do wczesniejszych zbioréw, czgsciowo z powodu zmiany kli-
matu — po inwestycje technologiczne w urzadzenia do mielenia i ekstrakcji. Dlatego uwzglednione maksymalne
warto$ci kwasowosci i liczby nadtlenkowej sg najbardziej restrykcyjne z dotychczasowych w trzech wspomnia-
nych podobszarach, natomiast wartosci K232 i K270 pozostaja bez zmian. Z do§wiadczen ostatnich lat — charak-
teryzujacych si¢ wezesniejszym dojrzewaniem oliwek i powtarzajgcymi si¢ suszami, ktére wplywaja na sktad frak-
cji lotnej oraz na niektére wlasciwosci morfologiczne oliwek — wynika, Ze konieczna jest czgSciowa zmiana
median deskryptoréw stosowanych w ocenie organoleptycznej, aby lepiej odzwierciedli¢ wlasciwosci oliwy obje-
tej ChNP ,Riviera Ligure”, a jednocze$nie zagwarantowac jej tradycyjne delikatne i aromatyczne cechy.

Postanowiono usungé parametr dotyczacy barwy, poniewaz nie uznaje si¢ go juz za wskaznik jakosci oliwy.
Usunieto rowniez punkty 5 i 6, poniewaz stanowig one cze$¢ planu kontroli.

Wprowadzone uproszczenie oznacza, ze pkt 7 ppkt 4 staje si¢ pkt 7 ppkt 2.

Obszar geograficzny

Zmiana dotyczaca pkt 3 specyfikacji produktu oraz pkt 4.3 opublikowanego streszczenia stanowigcego obecnie pkt 4
jednolitego dokumentu.

— Zgodnie z poprzednimi zmianami w odniesieniu do obszaru produkcji zwiazanego z nazwa ,Riviera Ligure” nie
podaje si¢ zadnych dodatkowych informacji geograficznych; obszar ten obejmuje terytorium administracyjne
w obrebie regionu Liguria, na ktére skladajg si¢ wszystkie gminy tworzace obszary produkceyjne, do ktérych odno-
sz si¢ trzy dodatkowe informacje geograficzne.
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— Jesli chodzi o dodatkowe informacje geograficzne, dokonano poprawek w nazwach niektérych gmin, poniewaz

nazwy te zmienily si¢ z czasem lub z powodu bledu pisarskiego w poprzednim tekscie.

Niektore gminy dodano, poniewaz spelniaja one wymogi historyczne i agronomiczne, aby stac si¢ cze$cig obszaru
produkeji zwigzanego z nazwa pochodzenia ,Riviera Ligure”, z zastosowaniem lub bez zastosowania dodatko-
wego oznaczenia geograficznego. W momencie rejestracji gminy te byly wylaczone z okre$lonego obszaru geo-
graficznego, poniewaz produkcja oliwy odbywala si¢ tam gléwnie na wlasne potrzeby. W ostatnich latach prowa-
dzone dzialania promocyjne i inicjatywy przyczynily si¢ do wzbudzenia zainteresowania wér6d producentéw
w tych gminach, ktére ze wzgledu na cigglo$¢ geograficzng, historyczng i agronomiczng maja takie same cechy
jak pozostate gminy tworzace obszar produkcji. Bylo to spowodowane przede wszystkim ponownym rozkwitem

uprawy oliwek dzieki wielu mtodym rolnikom, ktdrzy zajeli si¢ uprawa oliwek jako dziatalnoscig gospodarcza.
W szczegdlnosci:

— Jezeli chodzi o dodatkowg nazwe geograficzng ,Riviera dei Fiori”:

poprawiono bledy pisarskie, zmieniajac nazwy Costa Rainera, CastelVittorio, Baiardo i Olivetta S. Michele odpowied-

nio na Costarainera, Castelvittorio, Bajardo i Olivetta San Michele.
Usunieto nazwe S. Biagio, poniewaz prawidlowa nazwa gminy, San Biagio della Cima, zostala juz uwzgledniona.
Nazwy dawnych gmin Montalto Ligure i Carpasio zostaly zmienione na Montalto Carpasio po polaczeniu gmin.

— Jezeli chodzi o dodatkowg nazwe geograficzng ,Riviera del Ponente Savonese”:

poprawiono bledy pisarskie, zmieniajagc nazwy Castel Bianco, Masino i Vezzi Porzio na odpowiednio Castelbianco,

Nasino i Vezzi Portio.
— Jezeli chodzi o dodatkowg informacje geograficzng ,Riviera di Levante”:

poprawiono bledy pisarskie, zmieniajac nazwy San Colombano, Certenoli, Borghetto Vara i Santo Stefano Magra
odpowiednio San Colombano Certenoli, Borghetto di Vara i Santo Stefano di Magra.

Nazwa gminy Ortonovo zostala zmieniona na Luni w wyniku zmiany nazwy.
Ponadto dodano nast¢pujace gminy:
Triora (dodatkowa informacja geograficzna ,Riviera dei Fiori”);

Calizzano i Osiglia (dodatkowa informacja geograficzna ,Riviera del Ponente Savonese”):

na

Davagna, Brugnato, Carro, Carrodano, Maissano, Rocchetta di Vara, Sesta Godano, Varese Ligure i Zignago (dodat-

kowa informacja geograficzna Riviera di Levante”).

Obecne brzmienie specyfikacji produktu:

,1. Obszar produkgji oliwek wykorzystywanych do wytwarzania oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tlo-

czenia, o ktérej mowa w art. 1, obejmuje obszary, w granicach terytorium administracyjnego regionu Ligurii, na
ktérych uprawia si¢ oliwki mogace osiagnaé cechy jako$ciowe przewidziane w niniejszej specyfikacji produktu:
Obszar ten jest zaznaczony na odpowiedniej mapie.

Obszar produkgji oliwek przeznaczonych do wytwarzania oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tlocze-
nia objetej kontrolowang nazwa pochodzenia »Riviera Ligure«, uzupelniong dodatkowsa informacja geograficzng
»Riviera dei Fiori«, obejmuje calo$¢ obszaru administracyjnego nastepujacych gmin w obrebie granic prowingji
Imperia: Cervo, Ranzo, Caravonica, Lucinasco, Camporosso, Chiusavecchia, Dolcedo, Pieve di Teco, Aurigo, Ven-
timiglia, Taggia, Costa Rainera, Pontedassio, Civezza, San Bartolomeo al Mare, Diano San Pietro, Vasia, Pietra-
bruna, Pornassio, Vessalico, Molini di Triora, Borgomaro, Diano Castello, Imperia, Diano Marina, Borghetto d’Ar-
roscia, Cipressa, Castellaro, Dolceacqua, Cesio, Chiusanico, Airole, Montalto Ligure, Castel Vittorio, Isolabona,
Vallebona, Sanremo, Baiardo, Diano Arentino, Badalucco, Ceriana, Perinaldo, Prela, Pigna, Apricale, Villa Faraldi,
Vallecrosia, S.Biagio, Bordighera, Soldano, Ospedaletti, Seborga, Olivetta S.Michele, Rocchetta Nervina, Carpaso,
San Lorenzo al Mare, Santo Stefano al Mare, Riva Ligure, Pompeiana, Terzorio, Aquila d’Arroscia, Armo, Rezzo,
San Biagio della Cima, Cosio di Arroscia, Montegrosso Pian Latte i Mendatica.
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3. Obszar produkgji oliwek przeznaczonych do wytwarzania oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tlocze-
nia objetej kontrolowang nazwa pochodzenia »Riviera Ligure«, uzupelniong dodatkowa informacja geograficzng
»Riviera del Ponente Savonese, obejmuje calo$¢ obszaru administracyjnego nastepujacych gmin w obrebie granic
prowingji Savona: Orco Feglino, Finale Ligure, Quiliano, Vendone, Andora, Boissano, Calice Ligure, Noli, Stella-
nello, Balestrino, Arnasco, Tovo San Giacomo, Alassio, Testico, Casanova Lerrone, Loano, Albenga, Ceriale,
Cisano sul Neva, Giustenice, Villanova d’Albenga, Toirano, Celle Ligure, Laigueglia, Onzo, Ortovero, Vado Ligure,
Varazze, Pietra Ligure, Garlenda, Albisola Superiore, Castel Bianco, Savona, Albisola Marina, Borghetto Santo Spi-
rito, Bergeggi, Borgio Verezzi, Castelvecchio di Rocca Barbena, Erli, Magliolo, Masino, Rialto, Spotorno, Vezzi
Porzio, Stella i Zuccarello.

4. Obszar produkgji oliwek przeznaczonych do wytwarzania oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego ttocze-
nia objetej kontrolowang nazwa pochodzenia »Riviera Ligure«, uzupelniong dodatkows informacja geograficzng
»Riviera di Levante«, obejmuje cato$¢ obszaru administracyjnego nastgpujacych gmin w obrebie granic prowingji
Genua i La Spezia — prowincja Genua: Orero, Coreglia Ligure, Borzonasca, Leivi, Ne, Carasco, Lavagna, Genova,
Rapallo, San Colombano, Certenoli, Recco, Chiavari, Bogliasco, Castiglione Chiavarese, Cogorno, Sestri Levante,
Casarza Ligure, Moneglia, Sori, Santa Margherita Ligure, Zoagli, Avegno, Pieve Ligure, Camogli, Portofino, Aren-
zano, Bargagli, Cicagna, Cogoleto, Favale di Malvaro, Lorsica, Lumarzo, Mezzanego, Moconesi, Neirone, Tribogna,
Uscio, Mele i Sant’Olcese; prowincja La Spezia: Ameglia, Vernazza, Framura, Deiva Marina, Follo, Vezzano Ligure,
La Spezia, Arcola, Bolano, Beverino, Pignone, Borghetto Vara, Ortonovo, Castelnuovo Magra, Sarzana, Lerici,
Bonassola, Levanto, Santo Stefano Magra, Monterosso al Mare, Portovenere, Riomaggiore, Calice al Cornoviglio
i Ricco del Golfo™.

Nowe brzmienie:

,1. Obszar produkgji i tloczenia oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia »Riviera Ligure« obejmuje obszary
uprawy oliwek na terenie wszystkich gmin, o ktérych mowa w pkt 2, 3 i 4 ponizej.

2. Obszar produkgji i tloczenia oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia objetej chroniong nazwg pochodzenia
»Riviera Ligure«, uzupelniong dodatkowg informacjg geograficzng »Riviera dei Fiori«, obejmuje catos¢ obszaru administracyj-
nego nastgpujgcych gmin w obrebie granic prowingji Imperia: Cervo, Ranzo, Caravonica, Lucinasco, Camporosso, Chiusavec-
chia, Dolcedo, Pieve di Teco, Aurigo, Ventimiglia, Taggia, Costarainera, Pontedassio, Civezza, San Bartolomeo al Mare,
Diano San Pietro, Vasia, Pietrabruna, Pornassio, Vessalico, Molini di Triora, Borgomaro, Diano Castello, Imperia, Diano
Marina, Borghetto d’Arroscia, Cipressa, Castellaro, Dolceacqua, Cesio, Chiusanico, Airole, Montalto Carpasio, Castelvittorio,
Isolabona, Vallebona, Sanremo, Bajardo, Diano Arentino, Badalucco, Ceriana, Perinaldo, Prela, Pigna, Apricale, Villa
Faraldi, Vallecrosia, San Biagio della Cima, Bordighera, Soldano, Ospedaletti, Seborga, Olivetta San Michele, Rocchetta Ner-
vina, San Lorenzo al Mare, Santo Stefano al Mare, Riva Ligure, Pompeiana, Terzorio, Aquila d'Arroscia, Armo, Rezzo, Cosio
di Arroscia, Montegrosso Pian Latte, Mendatica i Triora.

3. Obszar produkgji i thoczenia oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego thoczenia objetej chroniong nazwg pochodzenia
»Riviera Ligure«, uzupelniong dodatkowgq informacjq geograficzng »Riviera del Ponente Savonese«, obejmuje catos¢ obszaru
administracyjnego nastgpujgcych gmin w obrgbie granic prowingji Savona: Orco Feglino, Finale Ligure, Quiliano, Vendone,
Andora, Boissano, Calice Ligure, Noli, Stellanello, Balestrino, Arnasco, Tovo San Giacomo, Alassio, Testico, Casanova Ler-
rone, Loano, Albenga, Ceriale, Cisano sul Neva, Giustenice, Villanova d’Albenga, Toirano, Celle Ligure, Laigueglia, Onzo,
Ortovero, Vado Ligure, Varazze, Pietra Ligure, Garlenda, Albisola Superiore, Castelbianco, Savona, Albisola Marina, Borg-
hetto Santo Spirito, Bergeggi, Borgio Verezzi, Castelvecchio di Rocca Barbena, Erli, Magliolo, Nasino, Rialto, Spotorno,
Vezzi Portio, Stella, Zuccarello, Calizzano i Osiglia.

4. Obszar produkji i tloczenia oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia objetej chroniong nazwg pochodzenia
»Riviera Ligure«, uzupelniong dodatkowq informacjg geograficzng »Riviera di Levante«, obejmuje catosé obszaru administra-
cyjnego nastgpujgcych gmin w obrebie granic prowincji Genua i La Spezia: prowingja Genua: Orero, Coreglia Ligure, Borzo-
nasca, Leivi, Ne, Carasco, Lavagna, Genova, Rapallo, San Colombano Certenoli, Recco, Chiavari, Bogliasco, Castiglione
Chiavarese, Cogorno, Sestri Levante, Casarza Ligure, Moneglia, Sori, Santa Margherita Ligure, Zoagli, Avegno, Pieve Ligure,
Camogli, Portofino, Arenzano, Bargagli, Cicagna, Cogoleto, Favale di Malvaro, Lorsica, Lumarzo, Mezzanego, Moconesi,
Neirone, Tribogna, Uscio, Mele, Sant'Olcese i Davagna. prowincja La Spezia: Ameglia, Vernazza, Framura, Deiva Marina,
Follo, Vezzano Ligure, La Spezia, Arcola, Bolano, Beverino, Pignone, Borghetto di Vara, Luni, Castelnuovo Magra, Sarzana,
Lerici, Bonassola, Levanto, Santo Stefano di Magra, Monterosso al Mare, Portovenere, Riomaggiore, Calice al Cornoviglio,
Ricco del Golfo, Brugnato, Carro, Carrodano, Maissano, Rocchetta di Vara, Sesta Godano, Varese Ligure i Zignago”.



C 78/20 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 2.3.2023

Dowdd pochodzenia

Zmiana dotyczgca pkt 4 specyfikacji produktu i pkt 4.4 streszczenia

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

— Dowdd pochodzenia przeredagowano, przedstawiajgc w skrécie zasady dotyczace systemu kontroli.
Obecne brzmienie specyfikacji produktu:

,Kazdy etap procesu produkcji musi by¢ monitorowany, a wszystkie naklady i produkty sa rejestrowane. Wszystkie
strony uczestniczgce w fancuchu zobowigzane sg do wypehienia odpowiednich dokumentéw, ktére towarzysza kaz-
dej partii oliwek lub oliwy podczas transportu i zawieraja wszystkie informacje potrzebne do zagwarantowania
pochodzenia produktu. Dokumenty te muszg by¢ przestane do jednostki certyfikujacej, ktéra sprawdzi je podczas
inspekcji wraz z rejestrami dzialan podjetych w celu zapewnienia identyfikowalnosci produktu. W ten sposéb zapew-
nia si¢ identyfikowalno$¢ produktu (w calym tancuchu produkgji), ktérg gwarantuje réwniez rejestrowanie producen-
tow i pakujacych w wykazach prowadzonych w tym celu przez jednostke certyfikujacg oraz terminowe zglaszanie
jednostce certyfikujacej wyprodukowanych iloci produktu. Plantatorzy oliwek, ktérych gaje oliwne sa objete syste-
mem kontroli, wskazujg oliwki przeznaczone do oznaczenia chroniong nazwg pochodzenia »Riviera Ligure«, upra-
wiajac je osobno, a takze przekazujg jednostce certyfikujacej informacje dotyczace postgpowania z produktem i pro-
dukeji w trakcie sezonu. Wszystkie podmioty (osoby fizyczne lub prawne) wpisane do tych wykazéw podlegaja
kontroli prowadzonej przez jednostke certyfikujaca zgodnie ze specyfikacja produktu i powigzanym planem kon-
troli”.

Nowe brzmienie:

1. Kazdy etap procesu produkcji jest monitorowany, a wszystkie naklady i produkty sg rejestrowane. W ten sposéb zapewnia sig
identyfikowalnos¢ produktu, ktdrg gwarantuje réwniez rejestrowanie gajéw oliwnych, producentéw, przetwércéw, posrednikéw
i pakujgcych w wykazach prowadzonych w tym celu przez jednostke certyfikujgcg.

2. Wszystkie osoby fizyczne i prawne wpisane do stosownych wykazéw podlegajq kontroli prowadzonej przez jednostke certyfiku-
jacg, zgodnie ze specyfikacjg produktu i odpowiednim planem kontroli”.

Metoda produkgji
Odmiany oliwek

Zmiana dotyczaca pkt 2 obowigzujacej specyfikacji produktu oraz pkt 3.3 jednolitego dokumentu dotyczacego
odmian oliwek

— Zgodnie ze zmiang, o ktérej mowa w poprzednim punkcie, umozliwiono uzywanie nazwy ,Riviera Ligure”, ktorej
moze towarzyszy¢ jedna z dodatkowych informacji geograficznych, w przypadku oliwy otrzymywanej z oliwek
okreslonych odmian rosngcych w dowolnym miejscu na obszarze produkji.

— Wprowadzono mozliwo$¢ uzywania odmiany Frantoio.
Obecne brzmienie specyfikacji produktu:

»1. Kontrolowang nazwe pochodzenia »Riviera Ligure«, uzupelniong dodatkows informacj¢ geograficzng »Riviera dei
Fiori«, mozna stosowa¢ wylacznie w odniesieniu do oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego ttoczenia
otrzymywanej z oliwek uprawianych w gajach oliwnych, w ktérych odmiana Taggiasca stanowi co najmniej 90 %
upraw. Mozna réwniez stosowac inne odmiany rosngce w gaju, pod warunkiem Ze nie stanowig one wigcej niz
10 % upraw.

2. Kontrolowana nazwe pochodzenia »Riviera Ligure«, uzupetniong dodatkowa informacja geograficzng »Riviera del
Ponente Savonese«, mozna stosowaé wylgcznie w odniesieniu do oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego
tloczenia otrzymywanej z oliwek uprawianych w gajach oliwnych, w ktérych odmiana Taggiasca stanowi co naj-
mniej 50 % upraw. Mozna réwniez stosowa¢ inne odmiany rosnace w gaju, pod warunkiem Ze nie stanowig one
wiecej niz 50 % upraw.

3. Kontrolowang nazwe pochodzenia »Riviera Ligure«, uzupelniong dodatkows informacja geograficzng »Riviera di
Levante«, mozna stosowa¢ wylacznie w odniesieniu do oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia
otrzymywanej z oliwek uprawianych w gajach oliwnych, w ktérych odmiany Lavagnina, Razzola, Pignola lub
lokalne rodzime kultywary stanowia co najmniej 65 % upraw (oddzielnie albo w polaczeniu ze soba). Mozna réw-
niez stosowa¢ inne odmiany rosnace w gaju, pod warunkiem ze nie stanowia one wiecej niz 35 % upraw”.
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Nowe brzmienie:

,Oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego ttoczenia »Riviera Ligure«, ktdrej moze towarzyszyC jedna z dodatkowych informa-
gi geograficznych, musi by¢ otrzymywana z nastgpujgcej odmiany lub nastepujgcych lokalnych odmian oliwek (ktérych najpow-
szechniejsze synonimy wskazano w nawiasach), wystepujgcych w gajach oliwnych na terytorium okreslonym w pkt 3, oddzielnie
albo w polgczeniu ze sobg: Arnasca, Carparina, Castelnovina, Colombaia, Cozzanina, Cozzanone, Fiandola, Frantoio, Finalina,
Lantesca (lub Mattea, Pertegara), Lavagnina, Leccino, Liccione (lub Lizzone, Olivastrone), Merlina, Mortellina, Mortina, Negrea,
Nostrale, Olivella, Olivotto, Pignola, Prempesa (lub Principina), Razzola, Rondino, Rossese, Taggiasca (lub Gentile, Giuggiolina),
Taggiasca di Feglino i Toso”.

Okazalo sig, ze na tym obszarze istnieja odmiany, ktére wywodza si¢ w szczegdlnoSci od odmiany Frantoio i ktére
z czasem przystosowaly sig, dzieki czemu staly si¢ odmianami rodzimymi; jest wigc oczywiste, ze konieczne jest zaan-
gazowanie jak najwickszej liczby zainteresowanych plantatoréw oliwek. Ponadto analizy laboratoryjne wykazaly, ze
oliwa uzyskana z tych odmian spelnia wlasciwosci okre$lone dla oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tlo-
czenia ,Riviera Ligure”.

Usunigcie weze$niejszych ograniczen dotyczacych odmian uzywanych do produkcji oliwy z oliwek najwyzszej jakosci
z pierwszego tloczenia ,Riviera Ligure” nie wplywa na specyfike produktu. Jest tak dzigki temu, ze w przecigtnym
roku prawie cala oliwa produkowana pod ta nazwa pochodzi z przetwarzania oliwek jednej odmiany: Taggiasca.
Odmiana ta, uprawiana pod t3 nazwa w prowincjach Imperia i Savona, przystosowala si¢ takze do specyfiki Ligurii
i dala poczatek odmianom o innych nazwach, takich jak Lavagnina w prowingji Genua czy Razzola w prowingji La
Spezia. Fakt, ze wszystkie oliwki uprawiane w Ligurii pochodzg ze wsp6lnego szczepu, zostal zauwazony na poczatku
XIX w. przez najwybitniejszego wloskiego botanika Giorgio Gallesio. Ustalil on, Ze istnieje jeden rodzaj drzewa oliw-
nego, ktéry nazwal Gentile, a ktéry stopniowo zaczat charakteryzowaé cale terytorium Ligurii i zyskat rozne nazwy
w zaleznodci od miejsca uprawy i réznych sposobéw przystosowywania si¢ do srodowiska w tych miejscach. Oliwa
,Riviera Ligure” ma zatem jednolite wlasciwosci, poniewaz réznice migdzy oliwami oznaczonymi trzema réznymi
informacjami geograficznymi sa znikome i zwykle mogg by¢ wykryte tylko przez do§wiadczonego degustatora.

Cechy charakterystyczne uprawy

Zmiana dotyczaca pkt 5 specyfikacji produktu oraz pkt 4.5 opublikowanego streszczenia opisu obszaru uprawy.
Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

— Zgodnie z poprzednimi zmianami przeredagowano opis obszaru uprawy, na ktérym umozliwiono uzywanie
nazwy ,Riviera Ligure”, ktérej moze towarzyszy¢ jedna z dodatkowych informacji geograficznych: opis obszaru
uprawy jest teraz zwiezly, przy czym jeden opis obejmuje poszczegdlne podobszary uwzglednione w obowigzuja-
cej specyfikacji.

Obecne brzmienie:

,3. Odpowiednie s3 wigc gaje oliwne na wzgdrzach o $rednim lub duzym nachyleniu, prowadzone gléwnie w formie
taraséw, polozone na obszarze wskazanym w pkt 3 powyzej, rosnace na glebach powstalych w wyniku rozdrob-
nienia skaly macierzystej pochodzenia wapiennego.

4. Do produkdji oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia objetej chroniong nazwa pochodzenia
»Riviera Ligure« uzupelniong informacjg geograficzng »Riviera dei Fiori« nadaja si¢ gaje oliwne znajdujace si¢ na
obszarze produkgji okreslonym w pkt 3 ppkt 2, ulozone w formie taraséw na terenach o mniejszym lub wigk-
szym nachyleniu, na ktérych w wyniku mechanicznego rozdrobnienia skaly macierzystej pochodzenia wapien-
nego (eocen) tworzyly si¢ warstwy, a nastgpnie z czasem gleby $rednie, ktore na wigkszych wysokosciach staja si¢
luZniejsze.

5. Do produkdiji oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia objetej kontrolowang nazwa pochodzenia
»Riviera Ligure«, uzupelniong informacjgg geograficzna »Riviera del Ponente Savonese«, nadaja si¢ gaje oliwne
znajdujgce si¢ na obszarze produkgji okre§lonym w pkt 3 ppkt 3, ulozone w formie taraséw na terenach nachylo-
nych, z wylaczeniem réwniny Albenga, na ktdrych skala macierzysta pochodzenia wapiennego ulegta wplywom
zjawisk meteorologicznych i ciekéw wodnych, dajac poczatek glebom $rednim, na ogét glebokim, ktére na wiek-
szych wysokoSciach stajg si¢ luzniejsze i bardziej przepuszczalne dzigki obecnosci lupkow.
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6. Do produkgji oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia objetej kontrolowang nazwa pochodzenia
»Riviera Ligure«, uzupelniona informacja geograficzng »Riviera di Levante«, nadaja si¢ gaje oliwne znajdujace si¢
na obszarze produkgji okreslonym w pkt 3 ppkt 4, utozone na terenach nachylonych w formie taraséw wspartych
od strony wybrzeza murami z kamieni bez zaprawy, ktdrych gleba, pochodzaca z miocenu i eocenu oraz wywo-
dzgca si¢ ze skaly macierzystej, w glebi ladu jest gléwnie wapienna, a na wybrzezu tupkowa/piaszczysta. W glebi
ladu wystepuja gleby Srednie z duzg iloscig gliny, natomiast na wybrzezu sa luZne i gléwnie piaszczyste”.

Nowe brzmienie:

»3. Do produkgji oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia objetej chroniong nazwg pochodzenia »Riviera Ligure«
nadajg sig gaje oliwne znajdujgce sig na obszarze produkcji okreslonym w pkt 3 ppkt 2, 3 i 4, ulozone w formie taraséw na
terenach przewaznie nachylonych, na ktérych z czasem w wyniku rozdrobnienia skaly macierzystej pochodzenia wapiennego
lub tupkowo-piaszczystego powstaly gleby Srednie, ktére na wigkszych wysokosciach lub blizej obszaréw przybrzeznych stajg
sig [uzniejsze”.

Celem tej zmiany jest uproszczenie czeSci specyfikacji, ktéra miata charakter wylacznie opisowy. W wyniku tej
zmiany pkt 5 ppkt 7 specyfikacji produktu staje si¢ pkt 5 ppkt 4.

Zmiana dotyczaca pkt 5 ppkt 8 specyfikacji produktu oraz pkt 4.5 opublikowanego streszczenia dotyczacego maksy-
malnej produkcji oliwek. Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

Obecne brzmienie specyfikacji produktu:

,8. Maksymalny zbi6r oliwek z gajow oliwnych przeznaczonych do produkeji oliwy z oliwek najwyzszej jakosci
z pierwszego tloczenia objetej kontrolowang nazwg pochodzenia, o ktérej mowa w pkt 1, nie moze przekraczad
7 000 kg z hektara w przypadku plantacji intensywnych. Wydajnos¢ oliwek w stosunku do oliwy nie moze prze-
kraczaé 25 %.

9. Nawet w wyjatkowo urodzajnych latach nalezy przestrzegaé okreslonych powyzej limitéw zbioréw, dokonujac
dokladnej selekeji, pod warunkiem ze aczne plony nie przekraczajg maksymalnych limitéw okre§lonych powyzej
o wiecej niz 20 %”.

Nowe brzmienie:

»5. Maksymalny zbior oliwek z gajow oliwnych przeznaczonych do produkgji oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tho-
czenia objetej chroniong nazwg pochodzenia, o ktdrej mowa w pkt 1, nie moze przekracza¢ 9 000 kg z hektara. Wydajnos¢
oliwek w stosunku do oliwy nie moze przekraczal 25 %”.

Powodem zmiany jest fakt, Ze podmioty s3 coraz bardziej wyspecjalizowane w wyniku rozwoju wiedzy technicznej
i naukowej oraz dzigki inwestycjom w sprzet, infrastrukture i systemy nawadniajace. W ciggu 25 lat od rejestracji
nazwy poprawily si¢ metody produkcji, poniewaz plantatorzy oliwek stosuja bardziej ostrozne i umiejetne podejscie
do zarzadzania gajami oliwnymi. Kluczowymi czynnikami sg w szczegdlnosci: lepiej zorganizowane i zaplanowane
przycinanie drzew, z poszanowaniem tradycyjnych technik stosowanych na danym obszarze; nawozenie celowe,
w tym dolistne, oraz wdrozenie najbardziej innowacyjnych i zréwnowazonych strategii walki ze szkodnikami. Tech-
niki te wprowadzilo coraz wigcej gospodarstw zajmujacych si¢ uprawa oliwek, migdzy innymi dzigki wypromowaniu
jakodci, do ktdrego przyczynilo si¢ rozpowszechnienie nazwy ,Riviera Ligure”. Swoja role odegraly réwniez inne,
obecnie juz ustalone, czynniki — od stosowania bardziej wydajnych urzadzen ulatwiajacych reczne zbieranie owocéw,
takich jak otrzasarki do drzew, po powszechne instalowanie awaryjnych systeméw nawadniania w celu fagodzenia
skutkéw ekstremalnych susz.

Ponadto usunigto pkt 5 ppkt 9 specyfikacji produktu dotyczacy zwickszonych plonéw w wyjatkowo dobrych latach.
Usunigcie to jest uzasadnione do$wiadczeniem z ostatnich kilku lat, ktére wielokrotnie pokazalo, ze przepis ten jest
trudny do zastosowania ze wzgledu na ogromna zmienno$¢ warunkéw klimatycznych pomiedzy poszczegdlnymi
obszarami, co powoduje réznice w produkcji pomiedzy mikroobszarami w obrebie obszaru produkcji.

Zmiana dotyczy pkt 6 specyfikacji produktu. Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

— Opis obszaru tloczenia oliwy zostal dodany do nazwy w przypadku jej uzywania bez nazwy geograficznej.
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Obecne brzmienie specyfikacji produktu:

,1. Obszar tloczenia oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia objetej kontrolowang nazwa pocho-
dzenia »Riviera Ligure«, uzupelniong informacja geograficzna »Riviera dei Fiori¢, obejmuje calo$¢ obszaru admini-
stracyjnego gmin, o ktérych mowa w pkt 3 ppkt 2:

2. Obszar tloczenia oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia objetej kontrolowang nazwa pocho-
dzenia »Riviera Ligure«, uzupelniong informacjg geograficzng »Riviera del Ponente Savonese«, obejmuje calos¢
obszaru administracyjnego gmin, o ktérych mowa w pkt 3 ppkt 3.

3. Obszar tloczenia oliwy z oliwek najwyzszej jakoSci z pierwszego tloczenia objetej kontrolowang nazwg pocho-
dzenia »Riviera Ligure«, uzupelniong informacja geograficzna »Riviera di Levante«, obejmuje cato$¢ obszaru admi-
nistracyjnego gmin, o ktérych mowa w pkt 3 ppkt 4”.

Nowe brzmienie:

,1. Obszar tloczenia oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego thoczenia objetej chroniong nazwg pochodzenia »Riviera
Ligurec, do ktdrej nie dodano jednej z trzech dodatkowych informacji geograficznych, obejmuje catosé obszaru administracyj-
nego gmin tworzgcych obszar produkdji sktadajgcy sig tgcznie z obszaréw, do ktérych odnoszg si¢ wspomniane trzy dodatkowe

nazwy geograficzne.

2. Obszar tloczenia oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia objetej chroniong nazwg pochodzenia »Riviera
Ligure«, uzupelniong informacjg geograficzng »Riviera dei Fiori«, obejmuje catos obszaru administracyjnego gmin, o ktérych
mowa w pkt 3 ppkt 2:

3. Obszar toczenia oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego thoczenia objetej chroniong nazwg pochodzenia »Riviera
Ligure«, uzupetniong informacjg geograficzng »Riviera del Ponente Savonese«, obejmuje catos$¢ obszaru administracyjnego
gmin, o ktérych mowa w pkt 3 ppkt 3.

4. Obszar thoczenia oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia objetej chroniong nazwg pochodzenia »Riviera
Ligure«, uzupetniong informacjg geograficzng »Riviera di Levante«, obejmuje catos¢ obszaru administracyjnego gmin, o ktd-
rych mowa w pkt 3 ppkt 4”.

W przypadku, gdy nie wskazano zadnej z trzech dodatkowych informacji geograficznych, dodano mozliwos¢ tlocze-
nia oliwy w dowolnym miejscu na terenie gmin wchodzacych w sklad obszaru produkgji skladajacego si¢ z obszaréw,
do ktérych odnoszg si¢ wspomniane trzy dodatkowe informacje geograficzne. Jest to zgodne z faktem, ze nie ma juz
obowigzku okreslania podobszaréw, a takze pozwala drobnym producentom, ktérzy nie majg wlasnych tloczni, na
korzystanie z najlepszych obiektéw zewnetrznych pod wzgledem kosztéw i ustug, bez przywiazania do tych, ktére
znajduja si¢ w ich konkretnym podobszarze. W pkt 6 specyfikacji produktu zmieniono numeracje¢ ppkt 4 i 5, ktére
staly si¢ odpowiednio ppkt 51 6.

Zwigzek z obszarem

Zmiana dotyczgca pkt 8 specyfikacji produktu, pkt 4.6 opublikowanego streszczenia oraz pkt 5 jednolitego doku-
mentu

Obecne brzmienie specyfikacji produktu:

,Produkt zawdzigcza swoje wlasciwosci okreslonym warunkom glebowym i klimatycznym: bez watpienia czynniki
srodowiskowe tego obszaru i charakterystyczne kultywary nadajg oliwie z Ligurii wyjatkowy charakter.

Czynniki te — kultywary charakterystyczne dla Ligurii i Srodowisko lokalne, ktére tworzg facznie klimat i terytorium —
oraz fakt, ze oliwki z charakterystycznych liguryjskich kultywaréw dojrzewajg w réznych momentach, pomagaja
ksztaltowaé profil oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia objetej ChNP »Riviera Ligures, ktéra cha-
rakteryzuje si¢ réwnowaga miedzy nutami stodkimi i lekko owocowymi.

Inne czynniki §wiadczace o zwigzku produktu z obszarem geograficznym to odmiany drzew oliwnych wystepujace
wylacznie w Ligurii, poziom kwasu oleinowego — ktéry nalezy do najwyzszych w calych Wloszech i jest $cisle zwig-
zany z odmianami oliwek i lokalnym klimatem — oraz metody uprawy (zwlaszcza zbioru), na ktére wpltyw ma topo-
grafia regionu.

Wprowadzenie i rozpowszechnienie drzewa oliwnego tradycyjnie przypisuje si¢ zakonnikom Benedyktynom, ktérzy
w $redniowieczu wybierali lokalne odmiany i ulepszali techniki uprawy oraz przyczynili si¢ do powstania teras
i budowy murkéw z suchych kamieni. Obrét oliwg na wybrzezu liguryjskim potwierdzaja dokumenty pochodzace
z Republiki Genui dotyczace administracji i zaopatrzenia miasta: w 1593 r. powstala Magistratura dei Provvisori del-
l'olio, odpowiedzialna za zapewnienie bezstronnosci zarzadzania tym waznym dobrem przez zobowigzanie produ-
centéw z wybrzeza liguryjskiego do sprzedazy czedci ich produktéw po okreslonej cenie.
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Dokumenty z XVII wieku potwierdzaja, ze np. ksigz¢ Mediolanu i ksigze¢ Sabaudii sprowadzali oliwe z oliwek
z wybrzeza liguryjskiego.

Rozwoj produkeji oliwy w Ligurii nastapit w XVIII wieku i spowodowat wzrost, gtéwnie na zachodzie, handlu miejs-
cowa oliwg. Pod koniec XIX wieku oliwa liguryjska cieszyla si¢ duza renoma, a jej wlasciwosci byly uznawane réwniez
za granicg, co potwierdzaja ksiazki dotyczace produkcji zywnosci. Nazwa »Riviera Ligure« sigga epoki, w ktdrej Liguria
znalazla si¢ pod dominacja dynastii sabaudzkiej i w ktdrej »Riviera Genovac« (wybrzeze genueniskie) zmienila nazwe na
»Riviera Ligure« (wybrzeze liguryjskie), z ktora zostaly powiazane wyrazenia »di ponente« i »di levante« odnoszace si¢
do centralnej pozycji, jaka zajmowala Genua. Od czasu zjednoczenia Wloch i rozszerzenia terytorialnego Ligurii,
ktére utrzymato si¢ do dzisiaj (bez obszaru Nicei), termin »Riviera« stal si¢ powszechna nazwg dla produkcji oliwy
w regionie.”.

Nowe brzmienie:

»Riviera Ligure« zawdzigcza swoje wlasciwosci szczegdlnym warunkom glebowym i klimatycznym obszaru, na ktérym sig znaj-
duje.

Liguria ma ksztalt tuku, ktdrego ramig skierowane jest na potudnie. Region ten jest schowany migdzy grzbietem gdrskim, ktdry
chroni go przed wiatrami i bardzo niskimi temperaturami z pétnocy, a morzem, ktére stwarza korzystne warunki pogodowe, zwla-
szcza pod wzgledem temperatury i wilgotnosci. Klimat $rédziemnomorski oraz warunki glebowe charakteryzujgce si¢ przewazajg-
cym nachyleniem terenu o glebach o sredniej konsystencji stworzyly optymalne warunki dla wzrostu drzew oliwnych, ktdre sq upra-
wiane na prawie calym obszarze do wysokosci okoto 800 m n.p.m., cho¢ gtéwnie wzdhuz zachodniego pasa wybrzeza — Riviera di
Ponente.

Do stworzenia korzystnych warunkéw do uprawy oliwek w Ligurii w znacznym stopniu przyczynili sig ludzie, ktdrzy dzigki swej
intensywnej pracy recznie zbudowali tarasy wsparte murami z kamienia bez zaprawy. Tarasy zapobiegajg erozji gleby oraz zapew-
niajg jej napowietrzenie i osuszenie. Prace te byly prowadzone przez wieki i mialy szczegdlny wplyw na uprawiang ziemie, dzigki
czemu krajobraz liguryjski jest wyjgtkowy na skalg Swiatowg. Réwniez liguryjskie praktyki uprawy oliwek sg wynikiem gromadzo-
nych przez wieki doswiadczen. Poczgwszy od sposobu przycinania drzew, ktéry tradycyjnie sprzyja naturalnemu wzrostowi drzewa
w gore i moze wigzal sig z bardzo malymi odleglosciami sadzenia ze wzgledu na brak ziemi, po praktyke roztozonych w czasie
zbioréw, ktéra oznacza, ze zbiory trwajg przez duzszy czas, a oliwki sg zbierane dopiero wtedy, gdy sq idealnie dojrzate.

Historycznie uwaza sig, Ze to mnisi benedyktyriscy (IX w.) jako pierwsi wprowadzili drzewa oliwne w Ligurii. Pierwotna odmiana
przyjeta nazwe »Taggiasca« od Taggii, portu handlowego, z ktdrego wysytano i sprzedawano oliwki.

Fakt, ze wszystkie oliwki uprawiane w Ligurii pochodzg ze wspdlnego szczepu, zostat zauwazony na poczgtku XIX w. przez najwy-
bitniejszego wloskiego botanika Giorgio Gallesio. Ustalit on, Ze istnieje jeden rodzaj drzewa oliwnego, ktéry stopniowo zaczgt cha-
rakteryzowac cale terytorium i upowszechnit sig pod réznymi nazwy w zaleznosci od miejsca uprawy (Pomona Italiana, 1817).
Fakt ten zostat ostatnio odnotowany w specjalistycznych opracowaniach i badaniach, ktore potwierdzily, ze uprawa oliwek w Ligurii
opiera sig gldwnie na historycznej odmianie »Taggiasca«, ktdra nadal jest uprawiana pod tg nazwg w prowincjach Imperia i Savona,
oraz ha odmianach pochodnych, znanych pod nazwami Lavagnina w prowingji Genua i Razzola w prowingji La Spezia. Z biegiem
lat wszystkie najstarsze klony w petni przystosowaly si¢ do Srodowiska, w ktérym si¢ zadomowily, co doprowadzito do powstania
niewielkich roznic, ktére mozna wykryC jedynie lokalnie (Le varieta di olivo liguri [Odmiany drzew oliwnych w Ligurii], Roberto
Barrichello i in., Region Liguria, 2017).

Oliwa »Riviera Ligure« jest bardzo ceniona przez konsumentéw, poniewaz jest dobrze zréwnowazona, ma wysokg zawartosé kwasu
oleinowego, a w smaku daje szczegdlne, lekko stodkie odczucie. Wszystkie te cechy szczegdlne zalezg od czynnikéw naturalnych
i ludzkich wystgpujgcych w Srodowisku, z ktdrego pochodzg oliwki. Uzyskanie »dobrze zrownowazonego« produktu, w szczegdlnosci
o smaku, Rtory jest zrownowazony pomigdzy goryczg lub ostroscig z jednej strony a owocowoscig z drugiej, jest wynikiem sprzyja-
jgcych warunkéw glebowych i klimatycznych oraz wyboru odpowiedniego momentu na zebranie oliwek, kiedy sg one idealnie doj-
rzake, poprzez praktyke rozkozonych w czasie zbioréw. Na wysoki poziom kwasu oleinowego wplywa przede wszystkim przewaga
odmiany »Taggiasca« i innych odmian genetycznie z nig spokrewnionych. Z kolei na szczegdlne wrazenie »tagodnoscic, poszuki-
wane przez wielu konsumentow, wplywa tendencja do przedtuzania zbioréw do poZnej pory roku, czego nie robi si¢ w pozostatych
regionach Wtoch. Ponadto nie nalezy zapominac, ze wlasciwosci »Riviera Ligure« wynikajg réwniez z odwiecznego zaangazowania
Ligurii w produkcje i handel oliwg z oliwek. Zaangazowanie to wynika zarowno z troski o ziemig, jak i z wiedzy fachowej, ktdre
mozna dostrzec zarowno w zarzgdzaniu gajami oliwnymi, jak i w zakladach przetworczych, ktérych duza liczba wydaje sig wyraz-
nym znakiem powszechnego profesjonalizmu’”.
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Tres¢ czgsci dotyczacej zwigzku z obszarem geograficznym pochodzi sprzed ponad 25 lat i nie spelnia juz obecnych
kryteriéw sporzadzania specyfikacji produktu i jednolitego dokumentu. Dlatego zaproponowano czesciowe przereda-
gowanie tekstu. W szczegdlnosci w nowym tekscie w bardziej przejrzysty sposéb wyjasniono przyczyny specyficz-
nego charakteru cech $rodowiska. W poprzedniej wersji wspomniano o nich jedynie pobieznie. Wigcej uwagi poswie-
cono réwniez czynnikom ludzkim, zgodnie z przepisami rozporzadzenia (UE) 2021/2117 w sprawie
gospodarowania glebami i krajobrazem. Fakty historyczne ograniczono do najwazniejszych informacji oraz wyjas-
niono, ze uprawa oliwek w Ligurii wywodzi si¢ ze wspdlnego szczepu, a najstarsze klony powoli dostosowywaly sie
do lokalnych mikro$rodowisk. Ponadto szczegdtowo opisano wlasciwosci oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierw-
szego tloczenia ,Riviera Ligure” oraz wplyw, jaki wywieraja na te wlasciwosci czynniki ludzkie i Srodowiskowe.

Etykietowanie

Dodano zdanie umozliwiajace opcjonalne uzycie dodatkowych informacji geograficznych. Tekst pkt 9 zostal wiec
przeorganizowany z uwzglednieniem kwestii, o ktorych byla juz mowa powyzej.

Nowe brzmienie:

,Nazwg »Riviera Ligure« mozna uzupetic jedng z nastgpujgcych dodatkowych informacji geograficznych: »Riviera dei Fioric,
»Riviera del Ponente Savonese« lub »Riviera di Levante«, jak okreslono w pkt 3.

Czcionka uzywana do prezentowania dodatkowych informacji geograficznych »Riviera dei Fiori«, »Riviera del Ponente Savonese«
i »Riviera di Levantec, jesli sg uzywane, nie moze by¢ wigksza niz ta uzywana do prezentowania chronionej nazwy pochodzenia
»Riviera Ligure«”.

Zmiana dotyczaca pkt 9 ppkt 1 specyfikacji produktu, pkt 4.8 opublikowanego streszczenia oraz pkt 3.6 jednolitego
dokumentu dotyczacego informacji, ktére musza by¢ umieszczane na etykietach

Dodano nastgpujacy tekst:

,Cechg »tagodna« mozna umiesci¢ na etykiecie wylgcznie wtedy, gdy mediana cechy »gorzka« i mediana cechy »ostra« s mniejsze
lub réwne 2,0”.

Dodanie tego zdania jest odpowiedzig na podwojny wymog wigkszosci przedsigbiorstw, a mianowicie na mozliwo$¢
udowodnienia, Ze ich oliwa posiada cechg, ktéra jest wysoko ceniona przez znaczacy segment rynku tradycyjnego,
a jednocze$nie na koniecznos¢ dostarczenia konsumentom informacji, ktore sg spéjne z informacjami dotyczacymi
innych oliw dostepnych na rynku.

Zmiana dotyczaca pkt 9 ppkt 2 specyfikacji produktu, pkt 4.8 opublikowanego streszczenia oraz pkt 3.6 jednolitego
dokumentu dotyczacego informacji, ktére muszg by¢ umieszczane na etykietach

Obecne brzmienie specyfikacji produktu:

,2. Stosowanie zgodnie z prawda nazwisk, nazw spotek i znakéw towarowych jest dozwolone, pod warunkiem ze
nie majg one charakteru reklamowego i nie wprowadzaja konsumenta w blad”.

Nowe brzmienie:

»2. Stosowanie zgodnie z prawdg nazwisk, nazw spétek i znakéw towarowych jest dozwolone, pod warunkiem ze nie wprowadzajg
konsumenta w blgd”.

We wskazanym punkcie wyraZniej okreslono mozliwo$¢ podawania dodatkowych informacji poza nazwa, z korzyscia
dla konsumenta. Poprzednie sformutowanie przez lata prowadzilo do pewnych probleméw z interpretacja podczas
kontroli.

Zmiana dotyczaca pkt 9 ppkt 3 obowigzujacej specyfikacji produktu oraz pkt 3.6 jednolitego dokumentu dotyczg-
cego dodatkowych informacji umieszczanych na etykietach

Obecne brzmienie specyfikacji produktu:

,Nazwy i lokalizacje gospodarstw, posiadtosci i ferm moga by¢ uzywane wylacznie wtedy, gdy produkt zostal pozys-
kany wylacznie z upraw gajéw oliwnych w danym gospodarstwie, a oliwa zostata wyttoczona i zapakowana na obsza-
rze geograficznym okreslonym w pkt 3 i pkt 5 ppkt 1”.
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Nowe brzmienie:

,Nazwy i lokalizacje gospodarstw rolnych, posiadtosci i ferm mozna dodac do etykiety wylgcznie wtedy, gdy produkt zostat pozys-
kany wylgcznie z upraw gajow oliwnych w danym gospodarstwie, danej posiadtosci lub fermie”.

W podpunkcie tym wyjasniono, z korzyscia dla konsumenta, ze gospodarstwa, o ktérych mowa, musza by¢ gospo-
darstwami rolnymi, a mozliwo$¢ podania dodatkowych informacji dotyczacych danych geograficznych gospodarstw
stala si¢ bardziej przejrzysta dzigki pominigciu zbednych sformutowan. Poprzednie sformulowanie przez lata prowa-
dzito do pewnych probleméw z interpretacja podczas kontroli.

Ponadto dodano punkt, w ktérym zapewniono mozliwos¢ podawania na etykiecie informacji o zastosowanej odmia-
nie lub odmianach.

Nowy punkt ma nastgpujace brzmienie:

,Dopuszcza sig umieszczanie na etykiecie nazw odmian stosowanych do produkgji oliwy objetej chroniong nazwg pochodzenia
»Riviera Ligure«, pod warunkiem Ze istnieje mozliwos¢ zidentyfikowania, ze produkt odpowiada tym odmianom. Jezeli oliwa jest
produkowana z jednej odmiany, na etykiecie mozna wskazac te odmiane, wraz nazwg zastosowanego kultywaru, pod warunkiem
ze istnieje mozliwos¢ zidentyfikowania, Ze produkt odpowiada tej odmianie. Kazda nazwa zastosowanych odmian lub pojedynczej
odmiany musi zosta¢ podana na etykiecie w rozmiarze nie wigkszym niz rozmiar czcionki zastosowanej do zapisania chronionej
nazwy pochodzenia »Riviera Ligure<”.

Powodem zmiany jest konieczno$¢ dostarczenia konsumentom waznych informacji na temat odmiany oliwek zawar-
tych w nazwie, zgodnie z wymaganiami rynku.

Ponadto stosowany poprzednio termin ,kontrolowana nazwa pochodzenia” zostal zastapiony bardziej poprawnym
terminem ,chroniona nazwa pochodzenia”.

Inne
Pakowanie

Zmiana dotyczaca pkt 9 ppkt 4 specyfikacji produktu i pkt 3.5 dokumentu dotyczacego czynnosci zwigzanych
z pakowaniem

Obecne brzmienie:
Obecne brzmienie specyfikacji produktu:

,Pakowanie oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia o chronionej nazwie pochodzenia, o ktdrej
mowa w pkt 1, musi odbywac si¢ na obszarze geograficznym okreslonym w pkt 3 ppkt 1 i pkt 5”.

Nowe brzmienie:

,Obszar, na ktérym pakowana jest oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia objgta chroniong nazwg pochodzenia
»Riviera Ligure«, obejmuje catos¢ obszaru administracyjnego gmin tworzgcych obszar produkgji okreslony w pkt 3 ppkt 1”.

Punkt ten zostal przeredagowany, aby dostosowaé go do mozliwosci stosowania nazwy ,Riviera Ligure” bez dodatko-
wych informacji geograficznych.

Zmiana dotyczaca pkt 9 ppkt 8 specyfikacji produktu oraz pkt 3.5 jednolitego dokumentu dotyczacego wykorzysty-
wanych pojemnikéw

Obecne brzmienie:

,Oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia objeta chroniong nazwa pochodzenia, o ktérej mowa
w pkt 1, moze by¢ wprowadzana do obrotu wylacznie w pojemnikach ze szkla o pojemnosci nieprzekraczajacej 10
litrow”.

Nowe brzmienie:

,Oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia »Riviera Ligure« moze by pakowana celem dopuszczenia do konsumpcji
w jakimkolwiek pojemniku o maksymalnej pojemnosci 5 litréw dozwolonym przez obowigzujgce przepisy”.

Zmiang te wprowadzono ze wzgledu na potrzebe dostosowania przez producentéw stosowanych przez nich form
opakowan do wymogdw rynku.
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JEDNOLITY DOKUMENT
»Riviera Ligure”
Nr UE: PDO-IT-1540-AMO03 - 4.6.2021
ChNP (X) ChOG ()

1. Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]

»Riviera Ligure”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wihochy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 1.5. - Oleje i tluszcze

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ hazwa podana w pkt 1

Wprowadzana do obrotu oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia o chronionej nazwie pochodzenia
,Riviera Ligure” musi posiada¢ nastepujace wlasciwosci:

Deskryptory oceny organoleptycznej (COI/T.20/Doc. nr 22):

w przypadku oceny organoleptycznej mediana bedu musi wynosi¢ 0
Aromat owocowy: mediana > 3,0

Ostry posmak: mediana < 5,0

Goryczka: mediana < 4,5

Lagodny smak: mediana > 2,0

Maksymalna catkowita kwasowo$¢, wyrazona jako zawarto$¢ wagowa kwasu oleinowego: nie przekracza 0,50 grama
na 100 graméw oliwy

Liczba nadtlenkowa: < 17 mEq O2/kg
K232 <2,30
K270 <0,16

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

Oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia ,Riviera Ligure” musi by¢ otrzymywana z nastgpujacej
odmiany lub nastepujacych lokalnych odmian oliwek (ktérych najpowszechniejsze synonimy wskazano w nawiasach)
wystepujacych w gajach oliwnych oddzielnie albo w polaczeniu ze soba: Arnasca, Carparina, Castelnovina, Colom-
baia, Cozzanina, Cozzanone, Fiandola, Frantoio, Finalina, Lantesca (lub Mattea, Pertegara), Lavagnina, Leccino, Lic-
cione (lub Lizzone, Olivastrone), Merlina, Mortellina, Mortina, Negrea, Nostrale, Olivella, Olivotto, Pignola, Prempesa
(lub Principina), Razzola, Rondino, Rossese, Taggiasca (lub Gentile, Giuggiolina), Taggiasca di Feglino i Toso.

3.4. Poszczegéine etapy produkcji, ktdre muszg odbywac sig na okreslonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy procesu produkcji, a mianowicie uprawa, zbiory i wytlaczanie oliwy, musza odbywa¢ si¢ w obrebie
okreslonego obszaru geograficznego.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia ,Riviera Ligure” moze by¢ pakowana celem dopuszczenia
do konsumpcji w jakimkolwiek pojemniku o maksymalnej pojemnosci 5 litréw dozwolonym przez obowigzujace
przepisy.

Pakowanie oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia o chronionej nazwie pochodzenia ,Riviera
Ligure” musi odbywac si¢ na obszarze geograficznym okreslonym w pkt 4.1.
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Aby zagwarantowa¢ identyfikowalno$¢ i pochodzenie produktu, pakowanie oliwy ,Riviera Ligure” musi obowigz-
kowo odbywac si¢ na okreslonym obszarze geograficznym. Ze wzgledu na delikatny charakter produktu i koniecznosé
zachowania jego wlasciwosci, obrébka musi by¢ ograniczona do minimum, a kontrole jednostki certyfikujacej, w tym
na etapie pakowania, muszg by¢ przeprowadzane w taki sposéb, aby unikngé ryzyka mieszania si¢ oliwy rdznego
pochodzenia, co mogloby podwazy¢ zaufanie do nazwy.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczqce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Nazwe ,Riviera Ligure” mozna uzupelni¢ jedna z nastepujacych dodatkowych informacji geograficznych: ,Riviera dei
Fiori”, ,Riviera del Ponente Savonese” lub ,Riviera di Levante”, jak okreslono w pkt 4.

Czcionka uzywana do prezentowania dodatkowych informacji geograficznych ,Riviera dei Fiori”, ,Riviera del Ponente
Savonese” i ,Riviera di Levante”, jesli s3 uzywane, nie moze by¢ wigksza niz ta uzywana do prezentowania chronionej
nazwy pochodzenia ,Riviera Ligure”.

Zabronione jest dodawanie jakichkolwiek okresleri, ktére nie zostaly wyraznie przewidziane w specyfikacji produktu,
do chronionej nazwy pochodzenia ,Riviera Ligure”, w tym nastgpujacych przymiotnikéw: ,fine” (wyborowa), ,scelto”
(pierwszej jakosci), ,selezionato” (wyselekcjonowana), lub ,superiore” (najlepsza).

Ceche ,fagodna” mozna umiesci¢ na etykiecie wylacznie wtedy, gdy mediana cechy ,gorzka” i mediana cechy ,ostra” sa
mniejsze lub réwne 2,0”.

Stosowanie zgodnie z prawda nazwisk, nazw spétek i znakéw towarowych jest dozwolone, pod warunkiem ze nie
wprowadzaja konsumenta w blad.

Nazwy i lokalizacje gospodarstw rolnych, posiadtosci i ferm mozna dodaé do etykiety wylacznie wtedy, gdy produkt
zostal pozyskany wylacznie z upraw gajow oliwnych w danym gospodarstwie, danej posiadtosci lub fermie.

Oproécz dodatkowej informacji geograficznej dopuszcza si¢ umieszczanie na etykiecie nazw odmian stosowanych do
produkgji oliwy objetej chroniong nazwa pochodzenia ,Riviera Ligure”, pod warunkiem ze istnieje mozliwo$¢ ziden-
tyfikowania, Ze produkt odpowiada tym odmianom. Jezeli oliwa jest produkowana z jednej odmiany, na etykiecie
mozna wskazaé t¢ odmiang, wraz nazwg zastosowanego kultywaru, pod warunkiem Ze istnieje mozliwo$¢ zidentyfi-
kowania, ze produkt odpowiada tej odmianie. Kazda nazwa zastosowanych odmian lub pojedynczej odmiany musi
zosta¢ podana na etykiecie w rozmiarze nie wigkszym niz rozmiar czcionki zastosowanej do zapisania chronionej
nazwy pochodzenia ,Riviera Ligure”.

W przypadku stosowania innej nazwy geograficznej w celu okreslenia gmin, dzielnic, posiadtosci lub gospodarstw,
z ktérych oliwa faktycznie pochodzi, nalezy je poda¢ czcionka o wielkoSci nie wigkszej niz potowa czcionki uzytej
do napisania chronionej nazwy pochodzenia ,Riviera Ligure”.

Chroniona nazwa pochodzenia ,Riviera Ligure” musi by¢ umieszczona na etykiecie czytelng i nieusuwalng czcionka
w kolorze mocno kontrastujgcym z kolorem tla etykiety i w taki sposéb, aby wyraznie odrézniala si¢ od pozostalych
informacji umieszczonych na etykiecie.

Na etykiecie musi by¢ podany rok produkcji oliwek, z ktérych wytloczono oliwe.

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

1. Obszar produkgji i toczenia oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia ,Riviera Ligure” obejmuje
obszary uprawy oliwek na terenie wszystkich gmin, o ktérych mowa w pkt 2, 3 i 4 ponizej.

2. Obszar produkgji i tloczenia oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia objetej chroniong nazwa
pochodzenia ,Riviera Ligure”, uzupelniong dodatkowy informacja geograficzng ,Riviera dei Fiori”, obejmuje
calo$¢ obszaru administracyjnego nastepujacych gmin w obrebie granic prowingji Imperia: Cervo, Ranzo, Cara-
vonica, Lucinasco, Camporosso, Chiusavecchia, Dolcedo, Pieve di Teco, Aurigo, Ventimiglia, Taggia, Costarai-
nera, Pontedassio, Civezza, San Bartolomeo al Mare, Diano San Pietro, Vasia, Pietrabruna, Pornassio, Vessalico,
Molini di Triora, Borgomaro, Diano Castello, Imperia, Diano Marina, Borghetto d’Arroscia, Cipressa, Castellaro,
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Dolceacqua, Cesio, Chiusanico, Airole, Montalto Carpasio, Castelvittorio, Isolabona, Vallebona, Sanremo,
Bajardo, Diano Arentino, Badalucco, Ceriana, Perinaldo, Prela, Pigna, Apricale, Villa Faraldi, Vallecrosia, San Bia-
gio della Cima, Bordighera, Soldano, Ospedaletti, Seborga, Olivetta San Michele, Rocchetta Nervina, San Lorenzo
al Mare, Santo Stefano al Mare, Riva Ligure, Pompeiana, Terzorio, Aquila d’Arroscia, Armo, Rezzo, Cosio di
Arroscia, Montegrosso Pian Latte, Mendatica i Triora.

3. Obszar produkdji i thoczenia oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia objgtej chroniong nazwa
pochodzenia ,Riviera Ligure”, uzupelniona dodatkowa informacja geograficzng ,Riviera del Ponente Savonese”,
obejmuje calo$¢ obszaru administracyjnego nastepujacych gmin w obrebie granic prowincji Savona: Orco Feg-
lino, Finale Ligure, Quiliano, Vendone, Andora, Boissano, Calice Ligure, Noli, Stellanello, Balestrino, Arnasco,
Tovo San Giacomo, Alassio, Testico, Casanova Lerrone, Loano, Albenga, Ceriale, Cisano sul Neva, Giustenice,
Villanova d’Albenga, Toirano, Celle Ligure, Laigueglia, Onzo, Ortovero, Vado Ligure, Varazze, Pietra Ligure, Gar-
lenda, Albisola Superiore, Castelbianco, Savona, Albisola Marina, Borghetto Santo Spirito, Bergeggi, Borgio
Verezzi, Castelvecchio di Rocca Barbena, Erli, Magliolo, Nasino, Rialto, Spotorno, Vezzi Portio, Stella, Zuccarello,
Calizzano i Osiglia.

4. Obszar produkgji i tloczenia oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia objetej chroniona nazwa
pochodzenia ,Riviera Ligure”, uzupelniona dodatkowy informacja geograficzna ,Riviera di Levante”, obejmuje
calo$¢ obszaru administracyjnego nastepujacych gmin w obrebie granic prowingji Genua i La Spezia: prowincja
Genua: Orero, Coreglia Ligure, Borzonasca, Leivi, Ne, Carasco, Lavagna, Genova, Rapallo, San Colombano Certe-
noli, Recco, Chiavari, Bogliasco, Castiglione Chiavarese, Cogorno, Sestri Levante, Casarza Ligure, Moneglia, Sori,
Santa Margherita Ligure, Zoagli, Avegno, Pieve Ligure, Camogli, Portofino, Arenzano, Bargagli, Cicagna, Cogo-
leto, Favale di Malvaro, Lorsica, Lumarzo, Mezzanego, Moconesi, Neirone, Tribogna, Uscio, Mele, Sant'Olcese
i Davagna. prowincja La Spezia: Ameglia, Vernazza, Framura, Deiva Marina, Follo, Vezzano Ligure, La Spezia,
Arcola, Bolano, Beverino, Pignone, Borghetto di Vara, Luni, Castelnuovo Magra, Sarzana, Lerici, Bonassola,
Levanto, Santo Stefano di Magra, Monterosso al Mare, Portovenere, Riomaggiore, Calice al Cornoviglio, Ricco
del Golfo, Brugnato, Carro, Carrodano, Maissano, Rocchetta di Vara, Sesta Godano, Varese Ligure i Zignago.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym

,Riviera Ligure” zawdzigcza swoje wlasciwosci szczegblnym warunkom glebowym i klimatycznym obszaru, na kté-
rym si¢ znajduje.

Liguria ma ksztalt tuku, ktérego ramie skierowane jest na potudnie. Region ten jest schowany miedzy grzbietem gér-
skim, ktéry chroni go przed wiatrami i bardzo niskimi temperaturami z pélnocy, a morzem, ktére stwarza korzystne
warunki pogodowe, zwlaszcza pod wzgledem temperatury i wilgotnosci. Klimat srédziemnomorski oraz warunki gle-
bowe charakteryzujace si¢ przewazajacym nachyleniem terenu o glebach o $redniej konsystencji stworzyly optymalne
warunki dla wzrostu drzew oliwnych, ktdre sg uprawiane na prawie calym obszarze do wysokosci okolo 800 m n.p.
m., cho¢ gtéwnie wzdluz zachodniego pasa wybrzeza — Riviera di Ponente.

Do stworzenia korzystnych warunkéw do uprawy oliwek w Ligurii w znacznym stopniu przyczynili si¢ ludzie, ktérzy
dzigki swej intensywnej pracy recznie zbudowali tarasy wsparte murami z kamienia bez zaprawy. Tarasy zapobiegaja
erozji gleby oraz zapewniaja jej napowietrzenie i osuszenie. Prace te byly prowadzone przez wieki i mialy szczegdlny
wplyw na uprawiang ziemie, dzigki czemu krajobraz liguryjski jest wyjatkowy na skale $wiatowg. Réwniez liguryjskie
praktyki uprawy oliwek sa wynikiem gromadzonych przez wieki do§wiadczen. Poczawszy od sposobu przycinania
drzew, ktéry tradycyjnie sprzyja naturalnemu wzrostowi drzewa w gore i moze wigzac si¢ z bardzo malymi odlegtos-
ciami sadzenia ze wzgledu na brak ziemi, po praktyke rozlozonych w czasie zbioréw, ktéra oznacza, Ze zbiory trwajg
przez dluzszy czas, a oliwki sa zbierane dopiero wtedy, gdy sa idealnie dojrzale.

Historycznie uwaza si¢, ze to mnisi benedyktynscy (IX w.) jako pierwsi wprowadzili drzewa oliwne w Ligurii. Pierw-
otna odmiana przyjeta nazwe ,Taggiasca” od Taggii, portu handlowego, z ktérego wysyltano i sprzedawano oliwki.

Fakt, ze wszystkie oliwki uprawiane w Ligurii pochodzg ze wsp6lnego szczepu, zostat zauwazony na poczatku XIX w.
przez najwybitniejszego wloskiego botanika Giorgio Gallesio. Ustalit on, ze istnieje jeden rodzaj drzewa oliwnego,
ktéry stopniowo zaczat charakteryzowaé cale terytorium i upowszechnit si¢ pod réznymi nazwy w zaleznosci od
miejsca uprawy (Pomona Italiana, 1817). Fakt ten zostal ostatnio odnotowany w specjalistycznych opracowaniach
i badaniach, ktére potwierdzily, ze uprawa oliwek w Ligurii opiera si¢ gléwnie na historycznej odmianie ,Taggiasca”,
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ktéra nadal jest uprawiana pod ta nazwg w prowincjach Imperia i Savona, oraz na odmianach pochodnych, znanych
pod nazwami Lavagnina w prowingcji Genua i Razzola w prowincji La Spezia. Z biegiem lat wszystkie najstarsze
klony w pelni przystosowaly si¢ do $rodowiska, w ktérym si¢ zadomowily, co doprowadzito do powstania niewiel-
kich réznic, ktére mozna wykry¢ jedynie lokalnie (Le varieta di olivo liguri [Odmiany drzew oliwnych w Ligurii],
Roberto Barrichello i in., Region Liguria, 2017).

Oliwa ,Riviera Ligure” jest bardzo ceniona przez konsumentéw, poniewaz jest dobrze zréwnowazona, ma wysoka
zawarto$¢ kwasu oleinowego, a w smaku daje szczegdlne, lekko stodkie odczucie. Wszystkie te cechy szczegdlne
zalezg od czynnikéw naturalnych i ludzkich wystepujacych w $rodowisku, z ktérego pochodza oliwki. Uzyskanie
,dobrze zréwnowazonego” produktu, w szczegélnosci o smaku, ktéry jest zréwnowazony pomiedzy goryczg lub
ostro$cia z jednej strony a owocowoscig z drugiej, jest wynikiem sprzyjajacych warunkéw glebowych i klimatycznych
oraz wyboru odpowiedniego momentu na zebranie oliwek, kiedy s3 one idealnie dojrzate, poprzez praktyke roztozo-
nych w czasie zbior6w. Na wysoki poziom kwasu oleinowego wplywa przede wszystkim przewaga odmiany ,Tag-
giasca” i innych odmian genetycznie z nig spokrewnionych. Z kolei na szczegélne wrazenie ,fagodnosci”, poszuki-
wane przez wielu konsument6éw, wplywa tendencja do przedtuzania zbioréw do péznej pory roku, czego nie robi sie
w pozostatych regionach Wloch. Ponadto nie nalezy zapominal, ze whasciwosci ,Riviera Ligure” wynikaja réwniez
z odwiecznego zaangazowania Ligurii w produkcje i handel oliwg z oliwek. Zaangazowanie to wynika zaréwno z tro-
ski o ziemig, jak i z wiedzy fachowej, ktére mozna dostrzec zaréwno w zarzadzaniu gajami oliwnymi, jak i w zaktadach
przetworczych, ktérych duza liczba wydaje si¢ wyraznym znakiem powszechnego profesjonalizmu.

Odeslanie do publikagji specyfikacji

Pelny tekst specyfikacji produktu jest dostgpny na stronie internetowej: http:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/Serve
BLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

lub:
bezposrednio na stronie gtéwnej Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywno$ciowej i Le$nej (www.politicheagricole.it) po otwar-

ciu zakladki ,Qualita” (na gérze po prawej stronie ekranu), kliknigciu ,Prodotti DOP IGP e STG” (po lewej stronie ekranuy),
a nastepnie odnos$nika ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE”.
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