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Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemdw jakosci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2023/C 80/13)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 (*) w terminie trzech miesiecy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
»Novigradska dagnja”
Nr UE: PDO-HR-02626 - 4.8.2020
ChNP (X) ChOG ()

1. Nazwa lub nazwy

,Novigradska dagnja”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Republika Chorwagji

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 1.7. Swieze ryby, matze i skorupiaki oraz produkty wytwarzane z nich

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ hazwa podana w pkt 1

,Novigradska dagnja” to malz z gatunku malzy §rédziemnomorskich Mytilus galloprovincialis (Lamarck, 1819). Muszla
,Novigradska dagnja” ma ksztalt wachlarza, jest tréjkatna lub jajowata i wydluzona. Cialo malza zamkniete jest
w dwoch symetrycznych potdéwkach muszli, ktére na zewnatrz s3 niebieskoczarne, a wewnatrz bladoperfowe. Dlu-
g0§¢ najdluzszej cze$ci mieczaka o wielko$ci konsumpcyjnej wynosi co najmniej 6 cm, natomiast minimalna masa
to 20 g.

Malze ,Novigradska dagnja” sg szczegdlnie znane z wysokiego wspolczynnika kondydji, tj. ilosci migsa wypelniaja-
cego powierzchni¢ wewngatrz muszli, a minimalny wspotczynnik kondycji w przypadku matzy nadajacych si¢ do spo-
Zycia wynosi co najmniej 12 %.

Swieze mieso ,Novigradska dagnja” jest gtadkie w dotyku, ma migkky i elastyczng konsystencje oraz charakterys-
tyczny zapach morza i wodorostéw morskich. Powierzchnia migsa jest blyszczaca, wilgotna i gladka. Barwa miesa
,Novigradska dagnja” zalezy od plci migczaka. Malze sa rozdzielnoplciowe — samce sa przewaznie mlecznobiate lub
kremowe, natomiast samice maja barwe czerwonopomaraiiczows.

Malze ,Novigradska dagnja” sg dostarczane na rynek w stanie zywym, z nienaruszong muszla, oczyszczone z organiz-
moéw porostowych i innych zanieczyszczen. Na muszlach mogg znajdowac sig $ladowe ilosci wieloszczetéw osiadtych
z gatunku Pomatoceros triqueter (Linneusz, 1758).

,Novigradska dagnja” sa odlawiane w kazdym roku kalendarzowym migdzy 1 kwietnia a 30 listopada. Poza tym

okresem malze hodowane w gospodarstwach w zatoce Novigradsko more i w cie$ninie Novsko Zdrilo nie moga by¢
wprowadzane do obrotu pod nazwa ,Novigradska dagnja”.

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.
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3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

Malze ,Novigradska dagnja” odzywiaja si¢ poprzez ciagle filtrowanie wody morskiej; w srodowisku wodnym zywia si¢
glownie fitoplanktonem, zooplanktonem, drobnym detrytusem organicznym, roztozong materig organiczng, czgst-
kami nieorganicznymi i réznymi bakteriami. Skladniki odzywcze przynoszone przez rzeki, jak réwniez te wymywane
przez deszcz z zalesionych wzgdrz zapewniajg korzystne warunki dla rozwoju fitoplanktonu i zooplanktonu w zatoce
Novigradsko more. To z kolei gwarantuje odpowiednig dostgpno$¢ pozywienia dla organizméw, ktére odzywiaja sig
poprzez filtrowanie wody morskiej, w tym malzy. Hodowlane malze ,Novigradska dagnja” nie sa karmione pasza
uzupelniajacg ani dodatkami.

3.4. Poszczegéine etapy produkji, ktdre muszg odbywad sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Caly cykl produkcyjny ,Novigradska dagnja”, od momentu odlawiania mtodych osobnikéw do osiagniecia przez nie
wielkosci konsumpcyjnej, odbywa si¢ w zatoce Novigradsko more i w cie$ninie Novsko Zdrilo. Cykl produkcyjny, od
momentu odlowienia malzy do osiagniecia przez nie wielkosci konsumpcyjnej, trwa co najmniej 12 miesiecy.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

3.6. Szczegdotowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Przy wprowadzaniu do obrotu — w dowolnego rodzaju opakowaniu jednostkowym — produkt musi by¢ opatrzony
nazwa ,Novigradska dagnja”, ktora musi wyraZnie wyrdzniaé si¢ pod wzgledem wielkosci, rodzaju i koloru liter (typo-
grafii) od wszelkich innych napisow.

4.  Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Caly cykl produkcyjny ,Novigradska dagnja” odbywa si¢ w zatoce Novigradsko more i w cie$ninie Novsko Zdrilo.
Novigradsko more to zatoka w Zupanii zadarskiej. W pdélnocno-zachodniej czgsci jest polaczona z Kanatem Welebic-
kim przez cie$ning Novsko Zdrilo. Ciesnina Novsko Zdrilo, jako kanat faczacy, ma bardzo podobne cechy $rodowis-
kowe do zatoki Novigradsko more.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

5.1. Specyfika obszaru geograficznego

Obszar zatoki Novigradsko more znajduje si¢ pod silnym wplywem krasowych wéd powierzchniowych i gruntowych,
a wzdluz jego brzegéw wystepuja liczne Zrédla. Do zatoki Novigradsko more wpada rzeka Zrmanja, a takze BasCica,
Draga, Slapaca i inne mniejsze cieki wodne. Woda plynie z zatoki Karinsko more, do ktérej wpadaja cieki Kari$nica
i Bijela, przez cie$ning Karinsko Zdrilo do zatoki Novigradsko more. Najwazniejszym ciekiem wodnym jest rzeka
Zrmanja o dtugosci 69 km i powierzchni dorzecza 554 km?, ktdrej Srednie natezenie przeptywu u ujScia wynosi 37
m’[s. Kazdego roku w rzece Zrmanja plynie $rednio 2,3 razy wigcej wody niz wynosi catkowita objetos¢ zatoki
Novigradsko more, co silnie wplywa na fizyczne, chemiczne, biologiczne i ogdlne whasciwosci hydrogeologiczne
zatoki. Naplyw wody z wszystkich ciekéw wodnych w pewnych okresach znacznie zmniejsza zasolenie w zatoce
Novigradsko more. Cala zatoka charakteryzuje si¢ wysokim stopniem stratyfikacji z warstwa stonej wody znajdujaca
si¢ pod warstwa wody stodkiej i wyrazng halokling. Od$wiezona warstwa powierzchniowa wplywa do Kanalu Wele-
bickiego z zatoki Novigradsko more. W przeciwnym kierunku z Kanalu Welebickiego przez warstwe przydenna
wplywa woda o wigkszym zasoleniu. Zasolenie na powierzchni wynosi miedzy 17,3 %o a 33,8 %o, a w glebszych
warstwach miedzy 36,2 %o a 37,9 %o. Roczna temperatura morza waha si¢ od 6,7 °C do 26,6 °C (Srednio 16,4 °C).
Na podstawie ramowej dyrektywy wodnej (dyrektywa 2000/60/WE) jednolite czg$ci wéd w czgsci rzeki Zrmanja
ponizej miejscowosci Obrovac, zatoki Novigradsko more i zatoki Karinsko more oraz cie$niny Novsko Zdrilo stano-
wia wody przejsciowe rzeki Zrmanja i jej obszaru przyujSciowego. Biorac pod uwage parametry biologiczne oraz
obecnos¢ i bogactwo morskich gatunkéw fitoplanktonu, obszar przyujsciowy rzeki Zrmanja uznaje si¢ za obszar
umiarkowanie eutroficzny.

Z badan przeprowadzonych przez Sari¢a i in. wynika, ze w zatoce Novigradsko more wystepuje wiecej chlorofilu
A niz na innych obszarach produkcyjnych, gdzie prowadzi si¢ hodowle i odléw skorupiakéw, w zupanii zadarskiej.
Na przyklad iloé¢ chlorofilu A w niektérych miesigcach przekracza 4 mgll, co jest wartoscig znacznie wyzszg niz war-
toéci odnotowane w otwartej czeéci Morza Adriatyckiego (T. Sari¢ i inni (2018) ,Quality parameters of Novigrad mus-
sels for PDO application” [,Parametry jako$ciowe malzy z zatoki Novigradsko more na potrzeby wniosku w sprawie
ChNP”], materialy z 53. chorwackiego i 13. miedzynarodowego sympozjum agronomicznego, Vodice, s. 201).
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Malze ,Novigradska dagnja” sa hodowane w tradycyjny sposob, przy wykorzystaniu lokalnej wiedzy i umiejetnosci
w zakresie hodowli malzy na okre$lonym obszarze geograficznym. Malze hoduje si¢ w tzw. pergolach (lokalne okres-
lenie rurki siatkowej), ktére wisza swobodnie na linach nosnych w gospodarstwach. Aby zapewni¢ optymalne
warunki Srodowiskowe hodowli malzy, hodowcy opuszczajg malze na wigksza gleboko$é podczas napltywu duzych
ilosci wody stodkiej (najczesciej jesienia i zima), ktdra utrzymuje si¢ na powierzchni w zatoce Novigradsko more i cies-
ninie Novsko zdrilo. Mlode matze hodowlane sa recznie nasadzane i w tym czasie sa poddawane kontroli wzrokowe;j
— osobniki, ktdre nie spetniajg wymogéw dotyczacych wygladu i wielkosci, sg usuwane z dalszej hodowli.

Jednym z probleméw zwigzanych z hodowls jest gromadzenie zbyt duzej ilosci mtodych malzy na tych, ktére zostaly
juz nasadzone na pergolach, co powoduje zahamowanie ich wzrostu. Ponadto nadmierne zarastanie muszli migcza-
kéw przez wieloszczety moze utrudniaé im funkcjonowanie i prawidlowy wzrost. Aby temu zapobiec, malze nalezy
nasadza¢ w optymalnym okresie, a w trakcie uprawy nalezy monitorowa¢ zageszczenie nasadzonych malzy i pojawia-
nie si¢ nadmiernego porostu oraz, w razie potrzeby, przerzedzi¢ i oczysci¢ malze. Praktyka ta opiera si¢ w duzej mie-
rze na tradycyjnej wiedzy i umiejetnosciach producentéw nabytych dzieki dlugoletniej tradycji hodowli malzy w gmi-
nie Novigrad.

5.2. Specyfika produktu

Wzrost malzy i wspétczynnik kondycji migczakow, tj. ilosci migsa wypelniajacego powierzchni¢ wewnatrz muszli, sa
waznymi czynnikami w hodowli malzy. W rzeczywistosci wspdlczynnik kondycji jest jedna z najwazniejszych cech,
na ktére zwraca uwage przecigtny nabywca, gdy ocenia jako$¢ malzy, i jest to réwniez jeden z najwazniejszych para-
metrow jakosciowych ,Novigradska dagnja”. Malze ,Novigradska dagnja” slyng z dobrej proporcji migsa, a z badan
wynika, ze przez caly rok wspdlczynnik kondycji matzy ,Novigradska dagnja” jest wyzszy niz wspétczynnik kondycji
malzy hodowanych w zintegrowanych warunkach hodowli migczakéw i ryb w Morzu Adriatyckim, a takze na innych
zarejestrowanych obszarach hodowli migczakéw. W wyniku pomiaréw przeprowadzonych w okresie od pazdzier-
nika 2015 r. do sierpnia 2016 r. w ramach projektu INOVaDA — ,Jako$¢ i promocja malzy z Novigradsko more” pro-
wadzonego na Uniwersytecie w Zadarze (Wydzial Ekologii, Agronomii i Akwakultury) ustalono, ze wspélczynnik
kondycji malzy ,Novigradska dagnja” byl najnizszy w styczniu i wynosit 10,72 %, a najwyzszy w sierpniu i wynosit
18,98 %. Chociaz wspdtczynnik kondycji ,Novigradska dagnja” jest wyzszy niz obserwowany w ciagu roku wspol-
czynnik kondycji matzy hodowanych na innych obszarach hodowli, mozna zauwazy¢ zmiany wspétczynnika kondy-
¢ji ,Novigradska dagnja™ jest on nizszy w miesigcach zimowych niz w pozostalej czgsci roku. W celu utrzymania
wysokiej jakoSci produktu odtawianie i wprowadzanie do obrotu §wiezych malzy pod nazwa ,Novigradska dagnja”
jest ograniczone do okresu od 1 kwietnia do 30 listopada kazdego roku kalendarzowego.

5.3. Zwigzek przyczynowy pomigdzy specyfikg obszaru geograficznego a specyfikg produktu

Ochrona nazwy ,Novigradska dagnja” opiera si¢ na jakosci produktu i tradycyjnej metodzie hodowli na okreslonym
obszarze geograficznym. Najwazniejsza cechg jakosciows, z ktérej slyng malze ,Novigradska dagnja”, jest wysoki
wspolczynnik kondycji, ktéry zalezy przede wszystkim od pory cyklu plciowego, obecnosci pokarmu planktonowego
i zmian czynnikéw Srodowiskowych (temperatura, zasolenie, stezenie rozpuszczonego tlenu).

Sktadniki odzywcze przynoszone przez rzeki, jak rowniez te wymywane przez deszcz z zalesionych wzgdrz zapew-
niajg korzystne warunki dla rozwoju fitoplanktonu i zooplanktonu w zatoce Novigradsko more. To z kolei gwarantuje
odpowiednia dostepnos¢ pozywienia dla organizméw, ktdre odzywiaja si¢ poprzez filtrowanie wody morskiej, w tym
malzy ,Novigradska dagnja”. Poziom chlorofilu A wyr6znia zatoke Novigradsko more i cie$ning Novsko Zzdrilo jako
wody o zwigkszonej produktywnosci w poréwnaniu ze $rednig dla Adriatyku, co ma przelozenie na wyzszy wspot-
czynnik kondycji ,Novigradska dagnja”.

Ze wzgledu na czeste i nagle zmiany warunkéw Srodowiskowych w zatoce Novigradsko more i ciesninie Novsko
zdrilo (nagly spadek zasolenia spowodowany napltywem wody stodkiej, zmiany temperatury spowodowane wiatrem
bora itp.) malze s3 poddawane dzialaniu bodZcéw, ktére sprzyjaja przygotowaniu tkanek do tarla. W zwigzku z tym
w poréwnaniu z malzami z innych obszaréw malze ,Novigradska dagnja” przeznaczajg wigcej energii na wzrost tka-
nek niz na wzrost muszli. Takie przygotowanie do tarta i dostepno$¢ skladnikéw odzywezych skutkuje wyzszym
wspotczynnikiem kondycji ,Novigradska dagnja”, dzigki czemu malze te charakteryzuja sie wyzsza jakoscig przez
dluzszy czas.
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Malze ,Novigradska dagnja” s3 hodowane na obszarze hodowli, ktéry zgodnie z klasyfikacja mikrobiologiczng obsza-
réw produkdji skorupiakéw nalezy do najwyzszej klasy mikrobiologicznej A. Skorupiaki hodowane w niezanieczy-
szczonych morzach klasy A moga by¢ wprowadzane bezposrednio do obrotu bez uprzedniego oczyszczania.

Rozpoznanie optymalnych warunkéw wzrostu w specyficznych warunkach naturalnych zatoki Novigradsko more,
reczne nasadzanie i selekcja mlodych malzy oraz w razie potrzeby ich przerzedzanie i oczyszczanie wymagaja
doswiadczenia i tradycyjnej wiedzy fachowej miejscowych hodowcéw i bezposrednio przyczyniajg si¢ do prawidlo-
wego funkcjonowania i wzrostu malzy ,Novigradska dagnja”.

Odeslanie do publikagji specyfikacji

https:/[poljoprivreda.gov.hr/UserDocsImages/dokumenti/hrana/proizvodi_u_postupku_zastite-zoi-zozp-zts/Specifikacija_
Novigradska_dagnja052022.pdf
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