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Publikacja zatwierdzonej zmiany standardowej w specyfikacji produktu objetego chroniong nazwa
pochodzenia lub chronionym oznaczeniem geograficznym w sektorze produkt6w rolnych
i $rodkéw spozywczych, o ktorej to zmianie mowa w art. 6b ust. 2 i 3 rozporzadzenia delegowanego
Komisji (UE) 664/2014

(2023/C 86/14)

Informacja ta zostaje opublikowana zgodnie z art. 6b ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 6642014 (').

Powiadomienie o zatwierdzeniu zmiany standardowej w specyfikacji produktu oznaczonego chroniong nazwa

4.1.

4.2.

4.3.

4.4.

pochodzenia lub chronionym oznaczeniem geograficznym, pochodzacego z pafistwa czlonkowskiego
(rozporzadzenie (UE) nr 1151/2012)

»~Agneau du Quercy”
Nr UE: PGI-FR-0185-AMO01 - 8.12.2022
ChNP () ChOG (X)

Nazwa produktu

»2Agneau du Quercy”

Pafistwo czlonkowskie, do ktérego nalezy obszar geograficzny

Francja

Organ pafistwa czlonkowskiego powiadamiajacy o zmianie standardowej

Ministeére de 'agriculture et de la souveraineté alimentaire

Opis zatwierdzonych zmian

Whasciwy organ paristwa cztonkowskiego

Dodano dane kontaktowe Krajowego Instytutu ds. Pochodzenia i Jakosci (Institut national de la qualité et de l'origine,
INAO) jako wlasciwego organu panstwa cztonkowskiego zgodnie z rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.

Grupa sktadajgca wniosek

Zaktualizowano dane kontaktowe grupy skladajacej wniosek. Skresla si¢ czg$¢ opisows dotyczaca grupy sktadajgcej
wniosek. Dodano rézne kategorie podmiotéw wchodzacych w sklad tej grupy.

Typ produktu

Przepis ten zostal zmieniony w celu dostosowania do obecnie obowigzujacej nomenklatury.

Opis produktu

Wiek jagniat w momencie uboju zmieniono, aby wynosit miedzy 60. a 150. dniem zycia w miejsce przedziatu mie-
dzy 90. a 180. dniem zycia w pierwotnej specyfikacji produktu.

Ten opis produktu podkresla zatem jego gldéwne cechy charakterystyczne, tj. jagnigta mlode (poddawane ubojowi
migdzy 60. a 150. dniem Zycia) i o niewielkiej masie (tusza o masie od 13 do 22 kg), poddawane dtugiemu okresowi
karmienia mlekiem matki (co najmniej 70 dni lub do momentu uboju, jezeli s3 poddawane ubojowi miedzy 60.
a 69. dniem zycia).

() DzU.L179719.6.2014,s.17..
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Dodano kryteria wyboru tusz (,uformowanie U, R, O” i ,stopieni otuszczenia 2 lub 3”), a takze w tym punkcie okres-
lono i dodano wlasciwosci migsa jagniecego (,thuszcz zwarty lub bardzo zwarty, thuszcz o barwie od bialej do lekko
rézowej, barwa surowego migsa jasnorézowa”).

Przepisy te uwzgledniono w podpunkcie 5.6 ,Czynnosci zwigzane z ubojem”.

Dotychczasowe przepisy dotyczace rasy zwierzat, etapdw odbywajacych si¢ na obszarze geograficznym i chowu
w owczarni przeniesiono i rozwinigto w czesci dotyczacej metody produkeji.

Dodano zdanie dotyczace mozliwosci wysylania produktéw hurtowo (luzem) lub pakowanych.

W przypadku produktéw objetych ChOG dodano wykaz podrobdw i ich wlasciwosci. Wykaz obejmuje takie pod-
roby jak watroba, serce, §ledziona, pluca, jezyk, mézdzek, grasice, nerki i jadra. Dozwolone sa tylko podroby z tusz
jagniecych wybranych jako ChOG.

W przypadku glebokiego mrozenia, dodano mozliwo$¢ wprowadzania do obrotu migsa i podrobéw ,Agneau du
Quercy” w postaci gleboko mrozone;j.

W podpunkcie 5.8 specyfikacja okresla warunki przeprowadzania tej operacji (proces umozliwiajacy osiggniecie
temperatury wewnetrznej -18 °C w ciggu maksymalnie 10 godzin), dat¢ minimalnej trwalosci oraz maksymalny
okres migdzy ubojem a glebokim mrozeniem.

4.5.  Obszar geograficzny

Dodano zdanie przypominajace etapy, ktore majg miejsce na obszarze geograficznym, tj. wszystkie etapy zycia jag-
nigcia od urodzenia do uboju, a takze wskazujgce date oficjalnego kodu geograficznego.

Prezentacje obszaru geograficznego w podziale na kantony lub okregi zastgpiono wykazem gmin w podziale na
departamenty. Zmiany te nie majg wplywu na granice obszaru geograficznego, ktdre pozostaja niezmienione.

Usunigto mapy wystepujace w specyfikacji produktu.

4.6.  Dowéd na pochodzenie produktu z danego obszaru

Zgodnie z instrukcjami obowigzujacymi na szczeblu krajowym, kt6re maja na celu ujednolicenie formutowania spe-
cyfikacji produktéw, na poczatku akapitu dodano zdanie dotyczace skladanych do grupy deklaracji identyfikacji
podmiotow.

Punkt ten zostal w caloéci przeredagowany i przeksztalcony (tabela). W tym akapicie dodano dokumenty, rejestracje
i informacje wymagane na kazdym etapie cyklu zycia produktu (chéw, ubéj, rozbiér/pakowanie, glebokie mrozenie).

Dodano réwniez szczegétowy opis identyfikowalnosci oddolnej i odgérnej, aby potwierdzi¢ gwarancj¢ pochodzenia
»Agneau du Quercy”.

W celu zachowania jasnosci zdefiniowano pojecie partii ubojowej, tj. zmienna ilo§¢ jagniat nalezacych do tego
samego hodowcy, przeznaczonych do uboju tego samego dnia przez t¢ samg ubojnie.

Dodano obowiazek przechowywania dokumentéw zwigzanych z identyfikowalnoscia przez 3 lata.

Usunigto informacje dotyczace procedury kontroli przewidzianej w planie kontroli. Odniesienie do oprogramowa-
nia AGATE wykorzystywanego w ubojniach wykre$lono, poniewaz obecnie nie jest on juz uzywany.

4.7.  Metoda produkcji

Dodano schemat zycia okreslajacy poszczegblne metody produkcji produktu, zgodnie z pozostalymi zmianami
wprowadzonymi do jego specyfikacji.
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Punkt ten zostal w calosci przeredagowany, aby dokladniej opisaé szczegdlne cechy chowu , Agneau du Quercy”. Dla
kazdego etapu produkgji produktu utworzono nowe podpunkty. Cztery przepisy w pierwotnie zarejestrowanej spe-
cyfikacji produktu, ktére okreslaly etapy realizowane na obszarze ChOG (miejsce urodzenia, chowu i uboju), karmie-
nie (karmione przez co najmniej 70 dni mlekiem matki), chéw w owczarni i wiek uboju (poddawane ubojowi mie-
dzy 90. a 180. dniem zycia) przypisano do odpowiednich podpunktéw i rozwinieto.

Podpunkt 5.2 ,Specjalizacja chowu”

Zachowano etapy odbywajace si¢ na obszarze geograficznym i zmieniono zdanie, aby dodaé obowigzek chowu jag-
nigt w tym samym gospodarstwie od urodzenia do uboju.

Podpunkt 5.3.1 ,Zywienie stada”

Podpunkt ten utworzono, aby zapewni¢ zywienie stada reprodukcyjnego (ojcowie i matki), ktére przez caly rok
moze okresowo przebywa na wypasie lub w owczarni. Dodano wykaz surowcéw i dodatkéw zakazanych, aby
stworzy¢ ramy dla praktyk oraz okre$lono samowystarczalno$¢ kazdego gospodarstwa wynoszaca co najmniej
55 % masy suchej (poza systemami stosujacymi sezonowe pasterstwo wedrowne).

Podpunkt 5.3.2 ,Zywienie jagniat”

Zachowano obowigzek karmienia mlekiem matki do 70. dnia Zycia. Zgodnie ze zmiang wieku w momencie uboju
dodano mozliwo$¢ uboju jagnigt nieodsadzonych miedzy 60. a 69. dniem zycia. Zmieniono réwniez zdanie, aby
zastapi¢ ,karmione mlekiem matki” na ,karmione mlekiem z wymion” w celu uwzglednienia ewentualnej wymiany
jagnigt miedzy matkami przy problemach z adopcja lub ze ssaniem.

Dodano zakaz podawania paszy mlekozastepcze;.

Punkt ten uzupelniono wykazem podawanych surowcow, jak réwniez wykazem dodatkow i surowcéw zakazanych,
aby dokladniej opisa¢ faktyczne praktyki stosowane przez hodowcéw ChOG ,Agneau du Quercy”. Daje to hodow-
com doktadne ramy dla tego etapu produkcji, pozwala na ujednolicenie produkcji we wszystkich gospodarstwach
i na unikanie wykorzystywania surowcéw, ktére moga by¢ szkodliwe dla zdrowia jagnigt (delikatno$¢ ukladu tra-
wiennego), jak i dla jakosci produktu.

W celu dostosowania do nomenklatury stosowanej w przepisach europejskich i dotyczgcej katalogu materialow
paszowych (R (UE) nr 68/2013) dodano wykaz surowcéw dopuszczonych do Zywienia jagniat.

Dodano réwniez wykaz surowcéw i dodatkow zakazanych i uzupelniono go zakazem wykorzystania kiszonek i sto-
sowania paszy owijanej w Zywieniu jagniat.

Dodano minimalny odsetek 30 % zb6z i produktéw zbozowych w mieszance paszowej dla jagnigt, aby zapewnié
zrownowazong dawke paszows.

Przepis dotyczacy okreslenia ,Agneau du Quercy” jako ,jagnigcia z owczarni” zmieniono, aby uwzgledni¢ mozliwosé
pozostawania jagnigt przy matkach na zewnatrz.

Dodano obowiazek oddzielenia kojcoéw dla jagnigt od miejsca zywienia owiec.
Podpunkty 5.4 ,Wymogi w zakresie komfortu i wymogi sanitarne chowu” i 5.5 ,Zabieranie i transport jagniat”.

W przypadku akapitu ,Pochodzenie genetyczne” Pierwotna specyfikacja produktu wskazywala, ze ,Agneau du
Quercy” produkuje si¢ ,gléwnie” z rasy Caussenarde du Lot. Nazwe te zastgpiono oficjalng nazwga rasy, Causses du
Lot.
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Do wykazu dozwolonych ras matek dodano dwie rasy: Blanche du Massif Central i Lacaune odmiana migsna. Te trzy
rasy moga by¢ wykorzystywane jako rasy czyste lub pochodzace z krzyzoéwek w pierwszym pokoleniu.

Wisr6d ras odpornych i miesnych dodano rasy ojcow, wykorzystywane jako rasy czyste. Zaleznie od przeznaczenia
jagniat hodowca wybiera najlepiej dostosowana migsng ras¢ ojcow, aby poprawié pokréj jagniat, oraz odporna
w celu remontu jarek.

W odniesieniu do wyposazenia budynkéw (owczarnia, punkt tranzytu) dodano nowe obowiazki uwzgledniajace
praktyki stosowane przez producentéw ChOG (dostep do wody i do pasz, obsada zwierzat w budynkach, jakos¢
$ciotki i sprzgtanie budynkéw).

W odniesieniu do opieki nad zwierzetami dodano warunki obchodzenia si¢ ze zwierzetami (z zachowaniem ostroz-
nosci, przestrzegajac zakazu podnoszenia zwierzat za welne), jak rowniez zakaz kastracji samcow.

W odniesieniu do opieki weterynaryjnej dodano nowe obowiazki, aby okresli¢ ramy stosowania i identyfikowalnosci
pasz leczniczych.

W celu stworzenia ram dla etapu transportu zwierzat i zmniejszenia do minimum wywolywanego przez to stresu
dodano maksymalny czas transportu wynoszacy 8 godzin.

Podpunkt 5.6 ,Czynnosci zwigzane z ubojem”

Zgodnie ze zmiana przedstawiong w czg$ci ,Opis produktu” zmieniono wiek jagnigt w momencie uboju i przedzial
wiekowy obnizono do przedzialu miedzy 60. a 150. dniem zycia (w miejsce poprzedniego przedzialu miedzy 90.
a 180 dniem zycia).

Przepis uzupelniono informacja, Ze jagnieta podlegajace ubojowi miedzy 60. a 69. dniem Zycia nie s3 odsadzane.
Okreslono maksymalny czas miedzy przybyciem jagniat a ubojem, wynoszacy 24 godziny.

W tym punkcie okreslono i dodano warunki odparowywania tusz (temperatura wewnetrzna, brak kondensacji).

Dodano kryteria wyboru tusz, jak réwniez warunki niezbedne do przechowywania i wyboru tusz (tusze niepoddane
rozbiorowi, pomieszczenie magazynowe, po odparowaniu, badanie w stanie chlodnym).

Podpunkt 5.7 ,Wybér podrobéw”

Dodano przepisy dotyczace wyboru podrobéw, tj. wskazano, ze sg one pobierane z tusz zwierzat objetych ChOG
»2Agneau du Quercy” w momencie oddzielenia.

Podpunkt 5.9 ,Krojenie i pakowanie”

Dodano przepisy dotyczace krojenia i pakowania, tj. wskazano, ze sg one przeprowadzane w zakladzie rozbioru
migsa i natychmiast po rozbiorze, oraz ze migso moze by¢ pakowane w opakowania zbiorcze lub jednostkowe.

4.8. Zwigzek

Akapit ,Zwigzek z obszarem geograficznym” w calosci przeredagowano, ale jego podstaw nie zmieniono. Podzie-
lono go na trzy czeici pozwalajace na rozréznienie szczegdlnych cech obszaru geograficznego, szczegdlnych cech
produktu i zwigzku przyczynowego.

4.9.  Organ kontrolny

Zgodnie z instrukcjami obowiazujacymi na szczeblu krajowym, ktére majg na celu ujednolicenie formutowania spe-
cyfikacji produktéw, usunigto nazwe i dane kontaktowe jednostki certyfikujacej, jak réwniez plan kontroli w formie
tabeli.

Punkt ten zawiera obecnie dane kontaktowe wlasciwych organéw kontroli na szczeblu krajowym we Francji: Institut
national de I'origine et de la qualité) (INAO) (Krajowy Instytut ds. Pochodzenia i Jakosci) oraz Direction générale de la
concurrence, de la consommation et de la répression des fraudes (DGCCRF) (Dyrekcja Generalna ds. Konkurencji,
Konsumpcji i Walki z Naduzyciami). Nazwa i dane kontaktowe jednostki certyfikujacej sa dostepne na stronie inter-
netowej INAO oraz w bazie danych Komisji Europejskie;j.
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4.10. Etykietowanie
Zniesiono obowigzek wprowadzania do obrotu jagnigt opatrzonych logo specyficznym dla ChOG.

Zgodnie z instrukcjami obowigzujacymi na szczeblu krajowym, kt6re maja na celu ujednolicenie formutowania spe-
cyfikacji produktéw, informacje dotyczace etykietowania z pierwotnej specyfikacji produktu usunigto i zastapiono
zdaniem okreslajacym obowiazki regulacyjne.

4.11. Wymogi krajowe

W $wietle zmian w krajowych przepisach ustawowych i wykonawczych, informacje w tym punkcie usunigto i zasta-
piono tabela przedstawiajaca gtéwne punkty podlegajace kontroli, zgodnie z przepisami krajowymi.

JEDNOLITY DOKUMENT
~Agneau du Quercy”

Nr UE: PGI-FR-0185-AM01

ChNP () ChOG (X)
1.  Nazwa lub nazwy
»Agneau du Quercy”
2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie
Francja

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1.  Typ produktu
Klasa 1.1 Migso $wieze (i podroby)

3.2.  Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

Migso i podroby ChOG ,Agneau du Quercy” pochodzg z jagniat o tuszy o masie od 13 do 22 kg, ktére karmiono
z wymion przez co najmniej 70 dni (lub do momentu uboju, jezeli sa poddawane ubojowi miedzy 60. a 69. dniem
zycia) i w wieku od 60. do 150. dnia zycia.

Wihasciwosci tusz:

Uformowanie U, R, O

Stopien otluszczenia 2 lub 3

Wlasciwosci migsa jagnigcego:

Thuszcz zwarty lub bardzo zwarty

Thuszcz o barwie od bialej do lekko rézowej

Barwa surowego migsa jasnorézowa.

Wlasciwosci podrob6w:

Cale wnetrznosci (watroba, serce, Sledziona, puca)
Watroba: jednolita barwa od czerwonej do jasnobrazowej
Serce: zwarta konsystencja

Sledziona: o ggbczastym i migkkim wygladzie

Pluca: dobrze ukrwione platy o gabczastej konsystencji
Jezyk: zwarta konsystencja, jednolity szary kolor (bez plam)
Mézdzek: o dobrze nawodnionym wygladzie, ptat dobrze uformowany, jasny kolor

Grasica: bialawa barwa i migkka konsystencja
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Nerki: brak zapachu moczu, kolor od czerwonego do jasnobrazowego, zwarta konsystencja
Jadra: owalny ksztalt, dobrze rozwinigta struktura wewnetrzna.
Migso i podroby jagniece moga wystepowaé w postaci §wiezej lub gleboko mrozone;.

Produkty sa wysylane albo luzem albo w opakowaniu.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw prze-
tworzonych)

Zywienie stada

Osobniki doroste przebywaja okresowo na catkowicie wolnym wypasie, w owczarni oraz na przemian — na wolnym
wypasie i w owczarni.

Poza systemami praktykujacymi sezonowe pasterstwo wedrowne, zasoby produkowane w gospodarstwie (w tym
zielonka) stanowia gtéwna cz¢$¢ pozywienia stada: minimalny procent samowystarczalnosci zywnosciowej przekra-
cza 55 % masy suchej.

Zywienie jagniat

Jagnie jest karmione mlekiem z wymion przez co najmniej 70 dni (lub do momentu uboju, jezeli jest poddawane
ubojowi migdzy 60. a 69. dniem zycia).

Zakazane jest podawanie paszy mlekozastepczej.

Poszczegélne etapy produkgji, ktre muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Jagnieta ,Agneau du Quercy” rodzg si¢ i sa chowane na wyznaczonym obszarze geograficznym.

Szczeg6lowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa
Ubdj przeprowadza si¢ na obszarze geograficznym.
Czas transportu nie przekracza 8 godzin.

Etap uboju juz obowiagzkowo przeprowadzany na obszarze geograficznym.

Szczeg6lowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Etykieta zawiera zarejestrowang nazwe produktu i symbol ChOG Unii Europejskiej w tym samym polu widzenia.

Zwigzle okreslenie obszaru geograficznego
Obszar geograficzny ChOG ,Agneau du Quercy” sklada si¢ z nastgpujacych departamentéw, kantonéw i gmin:

— w departamencie Aveyron: kantony Villefranche de Rouergue, jak réwniez gminy Ambeyrac, Asprieres, Bala-
guier-D’olt, Bouillac, Capdenac-Gare, Causse-Et-Diege, Foissac, La Capelle-Balaguier, Les Albres, Martiel, Montsa-
les, Morlhon-Le-Haut, Naussac, Ols-Et-Rinhodes, Sainte-Croix, Saint-Igest; Saint-Remy; Salles-Courbaties; Salvag-
nac-Cajarc; Saujac, Savignac, Sonnac, Toulonjac, Villeneuve.

— w departamencie Corréze: kantony Brive la Gaillarde 1,2 i 4, Saint-Pantaléon De Larches, jak réwniez gminy
Astaillac, Beaulieu-Sur-Dordogne, Bilhac, Branceilles, Brivezac, Chauffour-Sur-Vell, Chenailler-Mascheix, Collon-
ges-La-Rouge, Cosnac, Curemonte, Jugeals-Nazareth, La Chapelle-Aux-Saints, Lagleygeolle, Ligneyrac, Liourdres,
Lostanges, Marcillac-La-Croze, Meyssac, Noailhac, Nonards, Puy-D’arnac, Queyssac-Les-Vignes, Saillac, Saint-
Bazile-De-Meyssac, Saint-Julien-Maumont, Sioniac, Tudeils, Végennes.

— w departamencie Dordogne: okregi Sarlat la Caneda, jak rowniez gminy Ajat, Auriac-Du-Périgord, Azerat; Bars,
Blis-Et-Born, Brouchaud, Chourgnac, Cubjac, Fanlac, Fossemagne, Gabillou, Hautefort, La Bachellerie, La Bois-
siere-D’ans, Limeyrat, Mayac, Montagnac-D’auberoche, Plazac, Saint-Antoine-D’auberoche, Sainte-Eulalie-D’ans,
Sainte-Orse, Saint-Pantaly-D’ans, Savignac-Les-Eglises, Temple-Laguyon.

— departament Lot wlgczony w calosci
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— w departamencie Lot-et-Garonne: gminy Anthé, Blanquefort-Sur-Briolance, Bourlens, Cazideroque, Condezay-
gues, Courbiac, Cuzorn, Fumel, Masquiéres, Monsempron-Libos, Montayral, Saint-Front-Sur-Lémance, Saint-
Georges, Saint-Vite, Sauveterre-La-Lémance, Thézac, Tournon-D’agenais.

— w departamencie Tarn-et-Garonne: gminy Bouloc; Caussade, Caylus, Cayrac, Cayriech, Cazes-Mondenard, Dur-
fort-Lacapelette, Espinas, Labastide-De-Penne, Lacapelle-Livron, Lafrangaise, Lapenche, Lauzerte, Lavaurette,
Loze, Mirabel, Montagudet, Montalzat, Montbarla, Monteils, Montfermier, Montpezat-De-Quercy; Montricoux,
Mouillac, Puylagarde, Puylaroque, Réalville, Roquecor, Saint-Amans-De-Pellagal, Saint-Cirq, Sainte-Juliette,
Saint-Georges, Saint-Projet, Saint-Vincent, Sauveterre, Septfonds, Tréjouls.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym

Zwiazek z obszarem geograficznym opiera si¢ na jakosci produktu, ktéra zawdzigcza on charakterystycznym dla
tego obszaru czynnikom naturalnym i ludzkim, jak réwniez na jego renomie.

Obszar geograficzny ChOG ,Agneau du Quercy” jest polozony na potudniowym zachodzie Masywu Centralnego.
Plaskowyz Causses du Quercy lezy w departamencie Lot i rozciaga si¢ na poinoc w Corréze, na péinocny zachéd
w Dordogne, na potudniu nad rzekami Tarn oraz Garonng i w Averyon. Jest to obszar zr6znicowany, z plaskowyzem
(causse), ktéremu zawdzigcza on swoja nazwe, pokrywajacym duzg czg$¢ jego powierzchni, a w jego pozostalej
czesci wystepuja naprzemiennie wzgdrza, doliny i kercyfiskie przedluzenie Masywu Centralnego na wschodzie,
z wyzsza rzezba terenu.

Causses du Quercy charakteryzuje si¢ zespolem wapiennych plaskowyzy z licznymi i zréznicowanymi zjawiskami
krasowymi. Wody wydrazyly i uksztaltowaly tu rozpuszczalne skaly wapienne, tworzac podziemne rzeki, rozpad-
liny, takie jak stynna rozpadlina w Padirac, leje krasowe i inne zapadliny, ktére z czasem mogly si¢ wypehnic.

Jest to region do$¢ surowy i suchy, pomimo ze $rednia ilo$¢ opadéw jest wysoka. Gleby sg plytkie i bogate w materiat
gruboziarnisty (otoczaki), a wiec przepuszczalne. Ma to istotny wplyw na ich zdolno§¢ zatrzymywania wody,
pomimo posiadanej struktury gliniastej (75 %) lub niekiedy piaskowo-gliniastej (15 %, wystepujacej zwlaszcza we
wschodniej czesci plaskowyzu). ,Lasy to jedynie mizerne, czesto przerzedzone zagajniki przechodzace w garig
(murawy z rozproszonymi krzakami) na suchych zboczach. Uprawy i faki sg polozone wylacznie na odwapnionych
ilach, w malych obnizeniach plaskowyzu (leje krasowe i wyschniete doliny) lub tez w dnach glebokich dolin, gdzie
na powierzchnig¢ wychodzg margle liasu.” (Sprawozdanie IGN z 2013 r.).

W klimacie Quercy dominuje wplyw oceaniczny z zaznaczajacym si¢ oddzialywaniem klimatu $rédziemnomor-
skiego. Oznacza si¢ on duza zmiennoscig, lata sg gorace a zimy mroZzne; wystepuja liczne niekorzystne zjawiska
pogodowe. Poziom opadéw deszczu jest nieco wyzszy na wschodzie niz na zachodzie (okoto 100 mm wigcej),

Dominujgcy krajobraz botaniczny tworzy grupa trzech zespotéw roslinnych: garrisade, gleébe i gréze. ,Garrisade” to
las debéw omszonych o rzadkim drzewostanie i ciernistym podszyciu (jalowiec, §liwa tarnina). Drzewa majg niski
przyrost, zwlaszcza ze galezie wigkszosci z nich sg podcinane na pasze dla bydta. Okreslenie ,glebe” oznacza poto-
zone na plaskowyzu pastwiska z niewysoka trawa, zaro$nigte murawy, usiane krzewami i krzakami. ,Grezes” to ste-
powe, nagie kompleksy, w ktérych z suchych i szorstkich chropowato$ci wapieni kietkujg kepki trawy. Murawy plas-
kowyzu s3 naturalnie bogate w ro$liny przydatne w chowie. Sg to murawy, ktére nazywa si¢ ,suchymi” lub
kserotermicznymi”, poniewaz ich gleba jest bardzo przepuszczalna. Obszary te majg charakter samopodtrzymujacy
ze wzgledu na stabg zdolno$¢ gleby do zatrzymywania wody pochodzacej z opadéw i sg utrzymywane przez
hodowlane lub dzikie zwierzeta roslinozerne.

Te miejsca z ubogimi glebami o niskiej wydajnosci pierwotnej trudno jest wykorzystaé, dlatego mieszkanicy Quercy
bardzo wczesnie ukierunkowali si¢ na forme chowu podtrzymujacego gleby ubogie: chéw owiec. Slady chowu
owiec w Quercy siegaja neolitu: ,Wykopaliska pokazuja, ze tradycyjny krajobraz plaskowyzéw z lasami debowymi,
stadami owiec i polami pszenicy w dolinach istnial juz w okresie neolitu” (magazyn Les Richesses de France-
1985-nr 122), a §lady jego renomy pochodzg z okresu galloromanskiego. ,Chéw owiec to tradycyjne bogactwo
regionu plaskowyzu: od okresu galloromanskiego narzuty i posciel z Cahors krélujg na rynku Rzymu (Strabon, Pli-
niusz).” (opracowanie Bulletin de I'Association de géographes francais (Stowarzyszenie Geograféw Francuskich (),
Nr 64, grudziefi 1932 r.).
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W okresie od XVII do XVIII wieku chéw rozkwita dzigki dwém praktykom pasterskim: wypasowi dzikiemu, stoso-
wanemu dzigki wystepowaniu niekoszonych lgk zwanych ,devéses” i pastwisk wspdlnych, zwanych ,communs”,
oraz sezonowemu pasterstwu wedrownemu, stosowanym zwyczajowo latem lub zima, przy czym zimg raczej spo-
radycznie. Owce chowa si¢ przede wszystkim na welne, ktdra stuzy do wytwarzania twardego, niezwykle wytrzyma-
tego sukna o nazwie ,cadis”.

0d 1760 do 1830 r. prowadzony w Quercy chéw na welne traci na znaczeniu, sezonowe pasterstwo wedrowne
zanika a réwnocze$nie migso owiec z Quercy zaczyna zyskiwaé renome. W 1830 r. mozna naliczy¢ okoto 230 000
zwierzat w matych stadach chowanych do uzytku domowego.

Na przestrzeni XX wieku przyjecie nowych praktyk hodowlanych umozliwia hodowcom realizacj¢ pelnego cyklu
pasterskiego na plaskowyzach i wprowadzenie upraw roélin paszowych; chéw wyraznie ukierunkowuje si¢ wowezas
na produkcje migsa.

Rasa Causses du Lot, rasa rodzima i odporna, od zawsze obecna w Quercy, dostosowana do ograniczen $rodowisko-
wych, umozliwia optymalne wykorzystanie zasobéw naturalnych obszaru geograficznego. Rasa ta stanowila i nadal
stanowi gléwng ras¢ w chowie ,Agneau du Quercy”. Poczawszy od XX wieku, produkcja migsa zastapila produkeje
welny, a hodowcy zacz¢li interesowaé si¢ postgpem genetycznym. W Quercy rozwingly si¢ dwie inne rasy: Lacaune
i Blanche du Massif Central. Te rasy odporne dobrze dostosowaly si¢ do warunkéw Srodowiskowych i wyksztalcily
zdolnosci podobne do rasy rodzimej. Sg to rOwniez rasy latwe w synchronizacji rui, co umozliwia produkcje jagnie-
ciny przez wigkszg cze$¢ roku.

Hodowcy potrafili stworzy¢ system zywienia dostosowany do ograniczen regionu, stosujac i wykorzystujac do mak-
simum zasoby naturalne przez caly rok po to, by produkowa¢ jagnieta wysokiej jakosci. Zywienie stada zorganizo-
wane jest w taki sposob, aby dostosowywa¢ podawang zywnos¢ do potrzeb owiec i jagniat, a dla kazdego gospodar-
stwa wprowadzono obowigzek utrzymania minimalnego odsetka samowystarczalnosci Zywno$ciowej wynoszacego
55 % masy suchej.

Chéw ,Agneau du Quercy” odbywa si¢ w jednym gospodarstwie, od urodzenia do uboju. Przez pierwsze dni jagnigta
sg karmione wylacznie z wymion i pozostaja z matkami. Po tym pierwszym etapie jagnigta otrzymujg stopniowo
dodatki paszowe poprawiajace tucz, maja rowniez do dyspozycji zielonke i moga towarzyszy¢ matkom na zewnatrz.

»Agneau du Quercy” to jagnieta mlode (maksymalnie 150 dni) i o niewielkiej masie (tusza od 13 do 22 kg), chowane
przy matce i karmione gléwnie z wymion przez co najmniej 70 dni. Charakteryzuja si¢ dobrym uformowaniem
i dobrym stopniem otluszczenia.

Migso , Agneau du Quercy” charakteryzuje sie:

Thuszczem zwartym lub bardzo zwartym

Thuszczem o barwie bialej do lekko rézowej

Surowym migsem o barwie jasnor6zowej

»Agneau du Quercy” to produkt o wielowiekowej renomie.

Region Quercy, a w szczeg6lnosci ubogie gleby plaskowyzu, w polaczeniu ze znaczna nieprawidtowoscig warunkow
klimatycznych, przyczynily si¢ do dostosowania systeméw chowu, w ktérych produkuje si¢ obecnie ,Agneau du
Quercy”. Plaskowyz zapewnia mozliwosci wypasu i roslinno$¢ szczegélnie dobrze dostosowang do owiec, bedacych
czesto jedynymi gatunkami, ktére mogg ja wykorzystal. Utrzymanie tych watlych i zaniedbanych miejsc w istotny
sposdb stuzy celom Srodowiskowym na calym obszarze geograficznym.

Ograniczenia naturalne daly poczatek chowu owiec ras rodzimych lub wybieranych ze wzgledu na ich odporno$é
i zdolnos¢ do wykorzystywania ubogich obszaréw plaskowyzu. Stada skladajg si¢ obecnie z kilku ras (rasa czysta
lub z krzyzéwki): causses du Lot, Lacaune i Blanche du Massif Central. Rasy te posiadaja bardzo dobre cechy
mateczne, zaréwno w przypadku wykotu jak i karmienia jagniat. Te rasy odporne chowa si¢ poprzez krzyzowanie
z reproduktorami ulepszajacymi uformowanie. Krzyzéwki sg kontrolowane przez hodowcéw, a dobér rasy repro-
duktora podyktowany jest zamiarem poprawy tuszy jagnigt badZ zachowania cech samic, ktére majg by¢ przyszlymi
matkami.

Istotna samowystarczalno$¢ paszowa gospodarstw umozliwia hodowcom jak najlepsze wykorzystanie zasoboéw
naturalnych tego trudnego $rodowiska, wigc na obszarze geograficznym dominuje system upraw mieszanych
i chowu. Produkcja zbéz w gospodarstwie sprzyja rowniez monitorowaniu i optymalnemu dostosowaniu zywienia
stada.

Specyficzne cechy ,Agneau du Quercy” sg gléwnie zwigzane z tradycyjnym chowem jagniat: karmienie mlekiem
matki przez co najmniej 70 dni, nastepnie stopniowe wprowadzanie dodatkéw w celu osiggniecia optymalnego
uformowania i stopnia ottuszczenia jagniat.



C 86/36 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 8.3.2023

Jasnorézowa barwa surowego migsa ,Agneau du Quercy” jest zwigzana z wiekiem jagnigt w momencie uboju, ale
réwniez z karmieniem z wymion przez 2 pierwsze miesigce zycia. Te charakterystyczne cechy zachowuje sie dzigki
wystepujacej wiréd hodowcodw woli i specjalistycznej wiedzy w zakresie poszanowania zwierzat. Zwierzeta sa cho-
wane i transportowane ostroznie, co ogranicza wszelkie Zrédla stresu od urodzenia do uboju i zmniejsza ryzyka nie-
korzystnego wplywu na migso.

Zwarty tluszcz o barwie od bialej do lekko rézowej wynika z karmienia jagniat na etapie tuczu i z rodzaju dodatkéw
paszowych. Te mieszanki paszowe sa podawane w odmierzanej iloci, aby jagnigta spozywaly wiecej zielonki, popra-
wialy Slinienie i rownowage w pracy zoladka. Te elementy pozwalajg zwigkszy¢ zawarto$¢ nasyconych kwaséw
tluszczowych w okrywie tluszczowej i uzyskaé specyficzny harmonijny tluszcz. Diugi okres karmienia mlekiem
matki i wiek w momencie uboju majg réwniez korzystny wplyw na jakos¢ tluszczu, poniewaz mleko matki jest
bogate w kwasy tluszczowe i mlode jagnieta maja ogdlnie bardziej jedrny ttuszcz.

»Agneau du Quercy” jest nagradzane podczas licznych wydarzen, a masarze kt6rzy wykorzystuja ten produkt zdoby-
waja nagrody: W sumie trzy 1. nagrody w kategorii stoisk migsnych w konkursie na znakomito$¢ masarska Trophées
des Viandes d’Excellence, 1. nagrode w Migdzynarodowym Konkursie Gastronomicznym w 1993 r., cztery nagrody
w kategorii masarni tradycyjnych w konkursie Trophées des Viandes d’Excellence, w tym 1. nagrode i nagrode za
znakomito$¢ masarska oraz 1. nagrode w konkursie hodowlanym, w kategorii faczonej hodowca/technik w 2011 r.
»Agneau du Quercy” zdobylo réwniez zloty medal na Powszechnym Konkursie Rolniczym (Concours Général Agri-
cole) w 2019 r.

Utytutowany szef kuchni, Stéphane Andrieux, uhonorowat , Agneau du Quercy”, tworzac przepis na bazie tego pro-
duktu. ,Comber jagniecy z Agneau du Quercy, faszerowany cytryna i pétsuchymi pomidorami, z wielobarwng gala-
retkg marchewkowg na ciepto”.

Odestanie do publikacji specyfikacji produktu

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-4217040f-0f67-4f40-927a-81b4b22cf804
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