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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(C/2024[3119)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
»~Monreale”
PDO-IT-A0787-AMO02
Data przekazania informacji: 8 lutego 2024 r.

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Skreslenie i dodanie rodzajéw wina

Opis: usunigto nastepujace rodzaje wina:

,Monreale” Ansonica/Inzolia, ,Monreale” Catarratto i ,Monreale” Grillo; ,Monreale” Chardonnay; ,Monreale” Pinot
Bianco; ,Monreale” Bianco Superiore, ,Monreale” Pinot Nero; ,Monreale” Sangiovese; ,Monreale” Calabrese/Nero
d’Avola; ,Monreale” Perricone, ,Monreale” Cabernet Sauvignon; ,Monreale” Merlot; ,Monreale” Vendemmia Tardiva;
~Monreale” Novello.

Dodano nastepujace rodzaje: ,Monreale” Syrah Riserva i Rosato.

Uzasadnienie: celem jest stosowanie odmian tradycyjnie uprawianych na tym obszarze, aby bardziej wyr6znic kon-
trolowang nazwe pochodzenia.

Ponizsza zmiana dotyczy wszystkich punktéw specyfikacji oraz nastepujacych punktéw jednolitego dokumentu:
,Opis wina lub win”, ,Maksymalna wydajno$¢”, ,Odmiany winorosli” i ,Zwiazek z obszarem geograficznym”.

2. Zmiana dotyczgca odmian winorosli

Opis: wprowadzono zmiang dotyczacg odmian winoroéli do produkcji ,Monreale” Bianco, ,Monreale” Rosso, w tym
Riserva, i ,Monreale” Rosato.

Skreslono rodzaje wina, ktére nie sg juz uwzglednione w pkt 1.

Uzasadnienie: celem jest stosowanie tylko odmian tradycyjnie uprawianych na tym obszarze, aby bardziej wyrdézni¢
kontrolowang nazwe pochodzenia.

Ponizsza zmiana dotyczy pkt 2 specyfikacji.

3. SkreSlenie | dodanie wydajno$ci i minimalnej naturalnej zawartosci alkoholu

Opis: usunigto nastgpujace wina jednoodmianowe: Ansonica/Insolia, Catarratto, Grillo, Chardonnay, Pinot Bianco,
Pinot Nero, Calabrese/Nero d’Avola, Perricone, Cabernet Sauvignon, Merlot, oraz okreslenie ,Vendemmia Tardiva”
[pdzny zbidr].

W przypadku Syrah Rosato i Syrah Riserva dodano wydajno$¢ i minimalng naturalng zawarto$¢ alkoholu w wino-
gronach.

Uzasadnienie: celem jest stosowanie tylko odmian tradycyjnie uprawianych na tym obszarze, aby bardziej wyrdézni¢
kontrolowana nazwe pochodzenia.

Ponizsza zmiana dotyczy pkt 4 specyfikacji oraz pkt ,Maksymalna wydajno$¢” w jednolitym dokumencie.

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.
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Skreslenie odniesiefi i zmiana minimalnego okresu dojrzewania dla rodzaju Rosso Riserva

Opis: skresla si¢ odniesienia do nastepujacych okreslen: ,Superiore” i ,Uve sottoposte ad appassimento” [suszone
winogronay.

Minimalny okres dojrzewania dla rodzaju Rosso Riserva zostal zmieniony i jest obecnie wyrazony w miesiacach.
Uzasadnienie: zmiany wynikajgce ze zmiany poprzednich punktéw oraz pkt 1 2.

Ponizsza zmiana dotyczy pkt 5 specyfikacji.

Zmiana i wljczenie fizykochemicznych wladciwosci win
Opis: zmieniono wiasciwosci w momencie wprowadzenia do obrotu przez zwigkszenie zawartosci ekstraktu bezcu-

krowego w ,Monreale” Rosso, ,Monreale” Riserva i ,Monreale” Syrah. Dodano wilasciwo$ci smakowe w przypadku
,Monreale” Syrah Riserva, ,Monreale” Syrah Rosato i ,Monreale”.

W przypadku ,Monreale” Bianco minimalng catkowitg objgtosciowa zawartos¢ alkoholu zwigkszono do 11,50 %.

Uzasadnienie: celem jest stosowanie tylko odmian tradycyjnie uprawianych na tym obszarze, aby bardziej wyrdzni¢
kontrolowana nazwe pochodzenia.

Ponizsza zmiana dotyczy pkt 6 specyfikacji oraz punktu ,,Opis wina lub win” w jednolitym dokumencie.

Szczegoblne okreslenia dozwolone na etykietach

Opis: dodanie w pkt 7 w celu zwickszenia spéjnosci specyfikacji. Skreslono okreslenie ,Novello”. Obecnie mozna
uzy¢ okreslenia ,Vigna” i szerszej jednostki geograficznej , Sicilia”.

Uzasadnienie: zmiany wynikaja ze zmiany poprzedzajacych punktéw oraz majg umozliwi¢ producentom udzial
w regionalnym systemie ,Sicilia” przez wlaczenie odniesienia do regionu dozwolonego w specyfikacji dotyczacej
ChNP ,Sicilia”.

Wynikajaca zmiana dotyczy pkt 7 specyfikacji oraz punktu ,Dodatkowe wymogi” w jednolitym dokumencie.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa produktu

Monreale

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

Opis wina lub win

1. ,Monreale” Rosso

Krotki opis

Barwa: rubinowa o réznej intensywnosci;
Aromat: przyjemny, lagodny, owocowy;

Smak: harmonijny, o bogatej strukturze;

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 12,00 %;
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Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 22,0 gramy na litr.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi

w przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna kwasowos$¢ ogdlna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

2. ,Monreale” Rosato

Krétki opis

Barwa: blador6zowa o réznej intensywnosci;

Aromat: owocowy, wonny;

Smak: harmonijny, $wiezy, moze by¢ orzezwiajacy;

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 11,00 %;
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,0 graméw na litr.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

3. ,Monreale” Bianco

Krétki opis

Barwa: stomkowozélta o réznej intensywnosci;

Aromat: fagodny, elegancki;

Smak: delikatny, charakterystyczny;

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 11,50 %;
Minimalna zawartos¢ ekstraktu bezcukrowego: 17,0 graméw na litr.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi

w przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne cechy analityczne
— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):
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— Minimalna kwasowos$¢ ogélna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

4. ,Monreale” Rosso Riserva

Krotki opis

Barwa: od glgboko rubinowej do barwy granatu;

Aromat: intensywny, harmonijny;

Smak: charakterystyczny, o wyraznej strukturze;

Minimalna catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 12,50 %;
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 24,0 gramy na litr.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

5. ,Monreale” Syrah

Krétki opis

Barwa: intensywnie rubinowa;

Aromat: charakterystyczny, owocowy;

Smak: o bogatej strukturze, harmonijny, przyjemnie taninowy;
Minimalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 12,00 %;
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 23,0 gramy na litr.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna kwasowos$¢ ogdlna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):
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6. ,Monreale” Syrah Riserva

Krétki opis

Barwa: rubinowa o réznej intensywnosci;

Aromat: przyjemny, fagodny, owocowy;

Smak: harmonijny, o bogatej strukturze;

Minimalna catkowita objetosciowa zawartos§¢ alkoholu: 12,50 %;
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 24,0 gramy na litr.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna kwasowos$¢ ogdlna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

7. ,Monreale” Syrah Rosato

Krotki opis

Barwa: bladorézowa o réznej intensywnosci;

Aromat: owocowy, wonny;

Smak: harmonijny, $wiezy, moze by¢ orzezwiajacy;

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 11,00 %;
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,0 graméw na litr.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi

w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

5. Praktyki enologiczne

5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne
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5.2. Maksymalna wydajnos¢

1. ,Monreale” Rosso

12 000 kilograméw winogron z hektara

2. ,Monreale” Rosso Riserva

12 000 kilograméw winogron z hektara

3. ,Monreale” Bianco

12 000 kilograméw winogron z hektara

4. ,Monreale” Syrah

10 000 kilograméw winogron z hektara

5. ,Monreale” Syrah Rosato

10 000 kilograméw winogron z hektara

6. ,Monreale” Syrah Riserva

10 000 kilograméw winogron z hektara

6.  Wyznaczony obszar geograficzny

Winogrona przeznaczone do produkgji wina o chronionej nazwie pochodzenia ,Monreale” muszg pochodzi¢ z winnic
znajdujacych si¢ na okre$lonym obszarze:

Terytorium gminy Monreale z wyjatkiem nastepujacych obszaréw:
— podlnocna cze$é terytorium gminy wytyczona od potudnia przez granice terytorialng z gming Borgetto; linie warstwi-
cowg 600 biegngca od Monte Mirto do Monte della Fiera, Monte della Signora i Pizzo Aiello; granice terytorialng

z gming San Giuseppe Jato; Cozzo Frantanoni i Sciezke prowadzaca od Serra del Frassino do gléwnej drogi migdzy
Piana degli Albanesi a San Giuseppe Jato do granicy terytorialnej z gming Piana degli Albanesi;

— potudniowo-wschodnia cze$¢ miedzy granicami terytorialnymi gminy a nastepujaca siecig drog:

— droga nr 118 od granicy terytorialnej z gmina Marineo do zjazdu w kierunku miejscowosci Ficuzza; droga gminna
od zjazdu w kierunku miejscowosci Ficuzza do miejscowosci Ficuzza; trasa od miejscowosci Ficuzza do rejonu
Nicolosi, wzdtuz linii warstwicowej 600 do granicy terytorialnej z gming Corleone.

Gmina Piana degli Albanesi z wyjatkiem nastepujacego obszaru:

— polnocny obszar wytyczony od potudnia przez granicg terytorialng z gming Monreale; Piana degli Albanesi — San Giu-
seppe Jato; gtéwna droge z Piana degli Albanesi do Santa Cristina Gela do granicy terytorialnej z gming Santa Cristina
Gela.

Cale terytorium gminy Camporeale.

Cale terytorium gminy San Giuseppe Jato.
Cale terytorium gminy San Cipirello.

Cale terytorium gminy Santa Cristina Gela.
Cale terytorium gminy Corleone.

Cale terytorium gminy Roccamena.
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Odmiany winorosli

Ansonica B — Inzolia

Calabrese N — Nero d’Avola N

Catarratto Bianco Comune B — Catarratto
Catarratto Bianco Lucido B — Catarratto
Perricone N

Syrah N

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Monreale

Wyznaczony obszar geograficzny znajduje si¢ w pdnocno-zachodniej czgsci Sycylii. Obejmuje czg$¢ gminy Mon-
reale i czg$¢ gminy Piana degli Albanesi, a takze cale terytorium gmin Camporeale, San Giuseppe Jato, San Cipirello,
Santa Cristina Gela, Corleone i Roccamena; caly obszar potozony jest w prowincji Palermo.

Na strukture gleb na obszarze produkcji skladaja sig:

— polaczenie regosoli, gleb brunatnych i lekko wylugowanych gleb brunatnych o strukturze od piaszczystej do gli-
niastej;

— polaczenie gleb brunatnych, wertisoli brunatnych i wertisoli, ktére jest charakterystycznym polaczeniem na
fagodnie pofaldowanych niskich wzgérzach o wysokosci przewaznie od 300 do 600 m n.p.m. Winnice sg polo-
zone na wysokosci $rednio od 300 do 600 m n.p.m.

Klimat odpowiada kategorii ,Lauretum typ II", podobszar od cieptego do zimnego (obszar fitoklimatyczny wedtug
klasyfikacji Mayr-Pavari). Srednia roczna temperatura w podobszarze zimnym wynosi 12-17 °, a w podobszarze cie-
plym 15-23°.

Srednia temperatura w najzimniejszym miesiacu w podobszarze zimnym przekracza 3 °, a w podobszarze cieptym
przekracza 7 °. Srednie roczne opady deszczu sg na poziomie 800 mm, gtéwnie w miesigcach jesiennych i zimo-
wych. Sezon suchy trwa od maja do pazdziernika, w sierpniu wystepuja sporadyczne burze.

Czynnik ludzki zwigzany z obszarem produkcji ma zasadnicze znaczenie. Poprzez utrwalong tradycje wnidst wklad
w produkcje win objetych ChNP ,Monreale”.

Geograficzny obszar produkgji jest czeScig dawnego poteznego arcybiskupstwa Monreale, utworzonego w okresie
normanskim. Okolo polowy lat 70. XII wieku krél normanski Wilhelm II z dynastii Hauteville zalozyt opactwo
Santa Maria Nuova w Monreale oraz nadal mu szerokie przywileje i posiadtosci, a wkrétce potem podniést je do
rangi arcybiskupstwa.

W 1182 r. na mocy uroczystego aktu spisanego w trzech jezykach urzedowych ery normanskiej — greckim, facin-
skim i arabskim — ustalono granice nadanej ziemi, w ktorych znalazlo si¢ wiele rejonéw przeznaczonych na winnice.
Przez kilka stuleci Monreale i tamtejsze potezne arcybiskupstwo byly punktem odniesienia dla calego obszaru, nad-
ajac mu odrebng tozsamo$¢ polityczna, kulturowsg i gospodarcza. Cala dzialalno$¢ gospodarcza na tym obszarze
podlegala kontroli i planom arcybiskupa Monreale — duchowego i $wieckiego wladcy ogromnego terytorium. To
terytorium bylo stalym zZrédlem dochodéw, ktdre przeznaczano zaréwno na dziea religijne, jak i na utrzymanie
poteznego aparatu biurokratycznego i majestatycznej katedry w Monreale.

Uprawa winoroéli przez wieki odgrywata i nadal odgrywa bardzo wazna rolg na tym obszarze. W najnowszej histo-
rii odnotowano korzystny rozwdj nazwy pochodzenia: powstaly nowe winnice i gospodarstwa, a profesjonalizm
przedsigbiorcéw przyczynit sie do podniesienia jakosci i renomy ChNP ,Monreale”. Swiadczy o tym uznanie, jakie
wina objete ChNP ,Monreale” produkowane w gospodarstwach z tego obszaru geograficznego zdobyly na szczeblu
krajowym i migdzynarodowym.
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Na przestrzeni wiekéw czynnik ludzki odgrywal wazna role, zwlaszcza dla szczegbétowego okreslenia odnosnych
element6éw technicznych i wytwérczych, ktére stanowia integralng cze$¢ specyfikacji. Krajobraz obszaru produkcji
jest w wigkszoSci pagérkowaty i poloZenie winnic jest korzystne. Czynniki te przyczyniaja si¢ do tworzenia Srodowi-
ska charakteryzujacego si¢ odpowiednim przeplywem powietrza i na§wietleniem oraz glebami o naturalnym odply-
wie wod — Srodowiska szczegdlnie nadajacego si¢ do uprawy winorosli.

Wielowiekowa historia uprawy winorosli na tym obszarze, od czaséw hellenistycznych i rzymskich po okres wsp6t-
czesny, jest potwierdzona w licznych dokumentach. Jest podstawowym dowodem na Scisty zwiazek i wspélzaleznosé
miedzy czynnikiem ludzkim a jakoscia i indywidualnymi cechami win objetych ChNP ,Monreale”. Innymi stowy,
$wiadczy o tym, Ze uprawa winorosli od najdawniejszych czaséw jest SciSle zwigzana z zyciem ludnosci. Pokazuje,
w jaki sposéb ludzie przez stulecia przyczyniali si¢ do przekazywania tradycyjnych technik uprawy winorosli i prak-
tyk enologicznych oraz jak na przestrzeni wiekéw przekazywano takze okre$long terminologie. W archiwalnej pro-
klamacji z 1616 r. faktycznie przedstawiono réznic¢ miedzy winogronami okre$lanymi jako ,latina” a winogronami
okreslanymi jako ,da lignaggio”. Pierwsze z nich sg uzyskiwane z winoro§li nieszczepionych. Drugie okreslenie,
nadal stosowane na niektérych obszarach w okolicach Monreale, oznacza winogrona produkowane z winorosli
szczepionych.

Wszystkie powyzsze tradycyjne praktyki i techniki istniejg wspélczesnie i sg stale udoskonalane dzigki nieustan-
nemu postgpowi naukowo-technicznemu na potrzeby produkeji stynnych win ,Monreale”.

9.  Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Uzycie szerszej jednostki geograficznej na etykiecie
Ramy prawne:
przepisy UE
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
dodatkowe wymogi dotyczace etykietowania
Opis wymogu:
Na etykietach i podczas prezentacji win objetych ChNP ,Monreale” mozna stosowa¢ szerszg jednostke geograficzng
,Sicilia”, zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/20594
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