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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(C/2024/3122)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
»Cava”
PDO-ES-A0735-AM12
Data przekazania informacji: 23.2.2024
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

WLACZENIE NOWE] MNIEJSZE] JEDNOSTKI GEOGRAFICZNE] (TYPU ,STREFA”)
Opis:

W ramach nazwy ,Requena” wyznaczono nowa, mniejszg jednostke geograficzng typu ,strefa”. Jej terytorium odpowiada
gminie o tej samej nazwie w prowincji Walencja.

Na korkach tirage butelek win z prawem do oznaczania nowej ,strefy” pochodzenia winogron dodano specjalne hasto iden-
tyfikujace taki obszar, skrot: RE.

Pkt 4 i pkt 8 lit. b) ppkt iii specyfikacji produktu oraz pkt 6 jednolitego dokumentu zostaja zatem zmienione.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie odpowiada ona Zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 105 ust. 2
rozporzadzenia nr 1308/2013 o jednolitej wspdlnej organizacji rynku.

Uzasadnienie:

W standardowej zmianie specyfikacji produktu zatwierdzonej w 2021 r. (PDO-ES-A0735-AM10) wprowadzono m.in. trzy
mniejsze jednostki geograficzne typu ,strefa” (istniejg rowniez ,podstrefy” i obszary ,Paraje Calificado”). Przewidziano
czwartg jednostke, ale wnioskujgca rada regulacyjna nie zgodzita si¢ co do jej nazwy, poniewaz podmioty gospodarcze
przynalezace do niej uznaly jedynie nazwe ,Requena”, co nie zostalo zaakceptowane ze wzgledu na to, ze nazwa ta nie pod-
legata wlasciwej ChNP zarejestrowanej juz jako ,Utiel Requena”.

Te podmioty gospodarcze wszczely jednak postepowanie sgdowe i niedawno uzyskaly korzystne orzeczenie koriczace
postepowanie w sprawie. W celu zapewnienia zgodnosci z tym orzeczeniem wprowadza si¢ wspomniang zmiane.

Orzeczenie to dotyczy sprawy nr 4942022 z dnia 30 listopada 2022 r. Sadu Najwyzszego w Madrycie (Tribunal Superior
de Justicia de Madrid), ktory uwzglednit odwotanie administracyjne wniesione przez kilka podmiotéw od decyzji sekreta-
riatu generalnego (Secretarfa General Técnica) hiszpafiskiego ministerstwa rolnictwa, rybotéwstwa i Zywnosci (Ministerio
de Agricultura, Pesca y Alimentacién) z dnia 13 sierpnia i 2 wrzesnia 2021 r., ktére oddality wniesione odwolania oraz od
decyzji z dnia 3 wrzesnia 2021 r. wydanej przez dyrekcje generalng ds. przemystu spozywczego (Direccién General de la
Industria Alimentaria), ktéra oddalita wniosek ztozony przed administracyjnym postgpowaniem o uchylenie i zmiang
decyzji dyrekeji generalnej ds. przemystu Zywnosciowego od decyzji dyrekeji generalnej ds. przemystu zywno$ciowego
z dnia 10 czerwca 2021 r. zatwierdzajgcej i publikujgcej decyzje na rzecz ,normalnej” zmiany specyfikacji produktu obje-
tego chroniong nazwg pochodzenia Cava, uniewazniajaca jedynie te akty, w ktérych nie odnoszono si¢ do nazwy
,Requena” jako mniejszej jednostki geograficznej (,strefa”), uznajgc tym samym prawo powodéw do stworzenia wspomnia-
nej ,strefy”, przez zmiang specyfikacji produktu ChNP ,CAVA”, ustanawiajacg ja jedyna pelnoprawna opcja.

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.
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Ponadto w odniesieniu do tej pierwotnej zaskarzonej decyzji z dnia 10 czerwca 2021 r. w podstawie prawnej orzeczenia,
pkt jedenasty, wskazano, ze ,uprawnienia, ktérymi dysponuje w niniejszej sprawie administracja panstwowa umozliwityby
rozstrzygnigcie tej debaty przez wlaczenie tej mniejszej jednostki geograficznej [...]".

Ponadto zgodnie z hiszpanskimi przepisami (ustawa 39/2015 z dnia 1 pazdziernika 2015 r. o wspdlnym postepowaniu
administracyjnym dla sektora instytucji rzagdowych i samorzadowych) uniewaznienie czesci aktu administracyjnego nie
pocigga za sobg niewaznosci reszty niezwiazanych czesci aktu, przewidujac zachowanie tych aktéw i procedur, ktérych
tre$¢ pozostalaby niezmieniona, gdyby naruszenie nie zostalo popelnione.

W odniesieniu do daty wejécia w Zycie tej zmiany specyfikacji produktu i zgodnie z tym orzeczeniem decyzja hiszpafiskiej
dyrekgji generalnej ds. przemystu spozywczego (Direccién General de la Industria Alimentaria) z dnia 10 czerwca 2021 r.,
opublikowana w hiszpanskim dzienniku urzedowym (Boletin Oficial del Estado) dnia 15 czerwca 2021 r., stala si¢ sku-
teczna.

Innymi stowy, w odniesieniu do decyzji z dnia 10 czerwca 2021 r. zatwierdzajacej zmiang AM10 do ChNP Cava, orzecze-
nie mialo wplyw jedynie na zawarte w tej decyzji orzeczenia, w ktérych uznano za niewlasciwe stosowanie okreslenia
,Requena” w odniesieniu do mniejszej jednostki geograficznej, wlasciwej dla tego obszaru geograficznego; reszta zmian
specyfikacji produktu zatwierdzona tg decyzjg pozostaje skuteczna. Innymi stowy, orzeczenie wymaga jedynie uwzglednie-
nia ,Requena” jako mniejszej jednostki geograficznej typu ,strefa” w odpowiednich sekcjach specyfikacji produktu objetego
ChNP ,CAVA”, co ma miejsce w zmianie AMI12.

JEDNOLITY DOKUMENT

1.  Nazwa lub nazwy

Cava

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina

5. Gatunkowe wino musujace

4. Opis wina lub win
Gatunkowe wino musujgce

ZWIEZLY OPIS

Cava — wino biale lub rézowe: czyste i jasne wina, ciggle uwalniajace dwutlenek wegla w postaci matych pecherzy-
kow w ksztalcie koralikéw. Kolor bialego wina przybiera odcien od bladozéttego do stomkowozéltego, a intensyw-
no$¢ koloru wina ré6zowego zmienia sig, z wyjatkiem win rézowych o fioletowym zabarwieniu; wino charakteryzuje
si¢ owocowym, lekko kwasnym, §wiezym i zréwnowazony aromatem z wyczuwalnymi w bukiecie nutami drozdzo-

Wymi.
CAVA ,Gran Reserva” — wino biale lub rézowe: zréwnowazone wina, z nutg dojrzatych owocéw i prazonych orze-
chéw, o zlozonym i czystym aromacie z charakterystycznymi nutami na skutek dlugiego kontaktu z drozdzami.

CAVA ,Paraje Calificado” — wino biale lub rézowe: zlozone aromaty na ktére skladaja si¢ doskonale dobrane nuty
surowcéw mineralnych typowych dla obszaru i prazonych orzechéw. Na podniebieniu wina te charakteryzuja si¢
doskonala rownowagg strukturalng, kremowg konsystencjg i kwasowoscig.

W odniesieniu do parametréw analitycznych, ktorych ograniczen nie okre$lono w niniejszym jednolitym dokumen-
cie, zastosowanie majg odpowiednie przepisy UE.

Ogolne cechy analityczne
— Maksymalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna rzeczywista objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10,8
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5.1.

5.2.

— Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 5 gramow na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 10,83

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 160

Praktyki enologiczne
Podstawowe praktyki enologiczne

1. Szczegdlne praktyki enologiczne

Wino bazowe do produkcji Cava mozna wytwarzaé jedynie z soku z pierwszego tloczenia, przy czym maksymalna
wydajno$¢ wynosi 1 hektolitr moszczu/wina na kazde 150 kg winogron. Wykorzystuje si¢ zdrowe winogrona
o minimalnej naturalnej zawartosci alkoholu, w zaleznosci od obszaru, wynoszacej 8,5 lub 9 % obj. Wina bazowe
produkuje si¢ wylacznie z wyci$nigtego soku bez innych czg$ci winogron; przynajmniej 25 % winogron wykorzysty-
wanych do produkgji win ré6Zowych musi pochodzi¢ z czerwonych odmian winoroli.

W przypadku produkcji Cava ,Paraje Calificado™
— maksymalna wydajnos¢ ekstrakcji wynosi 0,6 hl moszczu na kazde 100 kg winogron;

— zakazuje si¢ sztucznego zwigkszania naturalnej zawartosci alkoholu moszczéw lub wina bazowego, zakwasza-
nia i odbarwiania;

— minimalna kwasowo$¢ og6lna wina bazowego wynosi 5,5 g/l (5 g/l w przypadku pozostalych win Cava);

— maksymalna warto$¢ pH wina bazowego wynosi 3,3 (3,4 w przypadku pozostatych win Cava).

2. Praktyka uprawy

Plantacje winoro$li uznaje si¢ za produkujgce winogrona nadajace si¢ do produkcji Cava od trzeciego sezonu wege-
tacyjnego zatwierdzonej odmiany. Gesto$¢ nasadzeft wynosi od 1 500 do 3 500 szczepéw na hektar przy zastoso-
waniu tradycyjnych systeméw prowadzenia winoro$li z nadaniem im kulistego ksztaltu lub uprawy w strukturze
szpalerowej.

Winogrona uzywane do produkeji win, ktére moga nosi¢ oznaczenia ,Reserva”, ,Gran Reserva” i ,Paraje Calificado”,
muszg pochodzi¢ z winnic, ktére maja co najmniej 10 lat i s3 certyfikowane jako ekologiczne przez wlasciwy organ.

Maksymalna wydajnosé

1. Cava

12 000 kilograméw winogron z hektara
2. 80 hektolitréw z hektara

3. Cava ,Paraje Calificado”

8 000 kilograméw winogron z hektara
4. 48 hektolitrow z hektara

5. Cava ,Reserva”i,Gran Reserva”

10 000 kilograméw winogron z hektara

6. 66,66 hektolitréw z hektara
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Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar geograficzny, na ktérym mozna uprawia¢ winogrona oraz produkowaé wino bazowe i Cava, znajduje si¢
w granicach nastepujacych gmin, podzielonych w tekscie wedlug prowincji, do ktérej naleza:

— Alava:

Laguardia, Moreda de Alava i Oy6n.
— Badajoz:

Almendralejo.
— Barcelona:

Abrera, Alella, Artés, Avinyonet del Penedés, Begues, Cabrera d’Igualada, Cabrils, Canyelles, Castellet i la Gornal,
Castellvi de la Marca, Castellvi de Rosanes, Cervell6, Corbera de Llobregat, Cubelles, El Masnou, Font-Rubi,
Gelida, La Granada, La Llacuna, La Pobla de Claramunt, Les Cabanyes, Martorell, Martorelles, Masquefa,
Mediona, Mongat, Odena, Olérdola, Olesa de Bonesvalls, Olivella, Pacs del Penedes, Piera, Els Hostelets de Pie-
rola, El Pla del Penedes, Pontons, Premia de Mar, Puigdalber, Rubi, Sant Cugat Sesgarrigues, Sant Esteve Sesrovi-
res, Sant fost de Campsentelles, Vilassar de Dalt, Sant Lloreng d’Hortons, Sant Mart{ Sarroca, Sant Pere de Ribes,
Sant Pere de Riudevitlles, Sant Quinti de Mediona, Sant Sadurni d’Anoia, Santa Fe del Penedes, Santa Margarida
i els Monjos, Santa Maria de Martorelles, Santa Maria de Miralles, Sitges, Subirats, Teia, Tiana, Torrelavit, Torrel-
les de Foix, Vallbona d’Anoia, Vallirana, Vilafranca del Penedés, Vilanova i la Geltrd, Vilobi del Penedes.

— Girona:
Blanes, Capmany, Masarac, Mollet de Perelada, Perelada.
— LaRioja:

Alesanco, Azofra, Briones, Casalarreina, Cihuri, Cordovin, Cuzcurrita de Rio Tir6n, Fonzaleche, Gravalos, Haro,
Hormilla, Hormilleja, Ndjera, Sajazarra, San Asensio, Tirgo, Urufiuela i Villalba de Rioja.

— Lleida:

Lleida, Fulleda, Guimera, L'Albi, LEspluga Calva, Malda, Sant Marti de Riucorb, Tarrés, Verdd, El Vilosell
i Vinaixa.

— Navarra:
Mendavia i Viana.
— Tarragona:

Aiguamurcia, Albinyana, Alié, Banyeres del Penedes, Barbera de la Conca, Bellvei, Blancafort, Bonastre, Brafim,
Cabra del Camp, Calafell, Creixell, Cunit, El Catllar, EI Pla de Santa Maria, El Vendrell, Els Garidells, Figuerola del
Camp, Els Pallaresos, La Bisbal del Penedes, La Nou de Gaia, LArbog, La Riera de Gaia, La Secuita, LEspluga de
Francoli, Lloreng del Penedes, Maslloreng, Montblanc, Montferri, El Montmell, Nulles, Perafort, Pira, Puigpelat,
Renau, Rocafort de Queralt, Roda de Bera, Rodonya, Salomd, Sant Jaume dels Domenys, Santa Oliva, Sarral,
Solivella, Vallmoll, Valls, Vespella, Vilabella, Vila-rodona, Vilaseca de Solcina, Vilaberd i Vimbodi.
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—  Walengdja:
Requena.

— Saragossa:
Ainzén i Carifiena.

Na catym tym obszarze okre$lono cztery ,strefy” (,COMTATS DE BARCELONA”, ,VALLE DEL EBRO”, ,VINEDOS
DE ALMENDRALEJO” i ,REQUENA”); pierwsze dwie sg podzielone na podstrefy i mozna réwniez wyznaczy¢
w nich ,Parajes Calificados”. Wszystkie sa mniejszymi jednostkami geograficznymi.

Odmiany winorosli

ALARIJE - SUBIRANT PARENT
CHARDONNAY

GARNACHA TINTA
MACABEO - VIURA
MONASTRELL

PARELLADA

PINOT NOIR

TREPAT

XARELLO

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Czynniki naturalne i ludzkie

CZYNNIKI NATURALNE: przewazaja gleby wapienne, niezbyt piaszczyste o podtozu wzglednie gliniastym. Zwykle
zawierajg mato materialu organicznego i nie s3 bardzo Zyzne.

Obszar posiada cechy charakterystyczne typowe dla §rodowiska $rédziemnomorskiego: bardzo dlugi sezon letni
z wielogodzinnym nastonecznieniem i wysokimi temperaturami od wiosny do lata, powodujgcy réwniez duze
wahania temperatury, ktore umozliwiajag odpowiednie dojrzewanie winogron, w tym odmian o dtuzszym cyklu.
Ponadto opady deszczu sg niewielkie i nieréwnomiernie rozlozone w r6znych porach roku, co oznacza, ze w okresie
wzrostu i rozwoju roélin opady deszczu wystepuja z rzadka, a wilgotno$¢ wzgledna jest bardzo niska. W rezultacie
wystepuje wyrazny deficyt wody, w szczegdlnosci na etapie dojrzewania. Na tym obszarze panuje klimat §rédziem-
nomorski przejsciowy miedzy tagodniejszym klimatem na wybrzezu, wynikajagcym z blisko$ci morza, a ostrzejszym
klimatem kontynentalnym obszaréw srédladowych, ktéry jest chtodny zima i cieplejszy latem. Srednie roczne opady
deszczu wynosza 500 mm, przy czym opady wystepuja czesciej jesienig i wiosng. Obszar jest bardzo nastonecz-
niony, odnotowuje si¢ Srednio okoto 2 500 godzin nastonecznienia, co wystarcza do odpowiedniego dojrzewania
winogron.

CZYNNIKI LUDZKIE: w drugiej polowie XIX w. rézne rodziny trudnigce si¢ produkcja wina na obszarach wiejskich
w prowincji Barcelony zaczely produkowaé wina musujace, stosujac, jak nazywano jg wéwczas, metode szampana
(méthode champenoise), w ramach ktérej w butelce odbywa si¢ druga fermentacja powodujaca powstawanie pecherzy-
kéw. W 1872 r. w gminie Sant Sadurni d’Anoia wyprodukowano pierwsze butelki Cava. Po tirage butelki wina
musujgcego przechowywano w podziemnych jaskiniach lub piwnicach charakteryzujacych si¢ wystarczajacym
poziomem wilgotnosci wzglednej i temperatura otoczenia utrzymujaca si¢ przez caly rok na poziomie okolo
13-15 °C, co sprzyjalo wyeliminowaniu drgan, ktérych nalezy unikaé przy produkcji dobrych gatunkowych win
musujgcych. Takie warunki sg idealne do prawidlowego przebiegu drugiej fermentacji i procesu dojrzewania win
musujgcych. Z czasem nazwa piwnicy ,cava”, ktora okreslata miejsca przechowywania butelek wina musujacego
w celu dojrzewania, stala si¢ nazwa samego wina. NajczgSciej uprawianymi odmianami winoroli s3: Macabeo,
Xarelelo i Parellada, ktdre stanowia 85 % winogron wykorzystywanych do produkcji Cava. Te trzy odmiany wyste-
puja zawsze w réznych proporcjach w winach bazowych uzyskiwanych z wyznaczonego obszaru geograficznego.
Mala gesto$¢ nasadzenia winorosli, miedzy 1 500 a 3 500 roslin na hektar, pomaga poprawi¢ jakos¢ wina bazowego.
Ponadto ograniczone opady wystepujace na tym obszarze oraz stosowanie systeméw prowadzenia winorosli z nad-
aniem im kulistego ksztaltu lub uprawy w strukturze szpalerowej umozliwiaja powstawanie umiarkowanej liczby
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produktywnych pakéw, co ogranicza maksymalng wydajnos$¢ na hektar do 12 000 kg. Ponadto wino bazowe mozna
wytwarza¢ jedynie z soku z pierwszego tloczenia, przy czym maksymalna wydajno$¢ wynosi 100 litréw moszczu
na kazde 150 kg winogron; naprzemienne dojrzewanie obejmuje oddzielne zbiory poszczegélnych odmian, przy
czym potencjalny poziom alkoholu w winie bazowym wynosi miedzy 9,5 a 11,5 % objetosci, kwasowos¢ ogélna >
5 g/l, a wskazniki analityczne zapewniajg zdrowotno$¢ uprawy. Réwnoczesnie stosunek miedzy kwasem jabtkowym
a kwasem winowym wynosi w przyblizeniu jeden do jednego; warunki produkcji umozliwiaja powolny rozwéj dru-
giej fermentacji oraz interakcje miedzy winem a drozdzami (autoliza), ktéra nadaje winom delikatne aromaty i wyjat-
kowe wlasciwosci organoleptyczne.

Szczeg6towe informacje na temat jakosci i cech charakterystycznych produktu

Zawarto$¢ alkoholu w winach objetych ChNP Cava produkowanych prawidtowo, z drugg fermentacja i dojrzewa-
niem w butelce w kontakcie z osadem wynosi od 10,8 do 12,8 % obj. Cava charakteryzuje si¢ niskimi poziomami
pH — miedzy 2,8 a 3,4 — dzigki czemu wino dojrzewa prawidlowo w miare uplywu czasu, co zmniejsza ryzyko
szkodliwego utleniania. Sg to wina o niskim poziomie kwasu glukonowego — co $wiadczy o wykorzystaniu zdro-
wych winogron.

Zwigzek przyczynowy pomigdzy charakterystykg obszaru geograficznego a cechami charakterystycznymi produktu

Gleby w polgczeniu z warunkami klimatycznymi, odpowiadajgcymi za stosunkowo tagodny i suchy koniec lata oraz
jesien, umozliwiaja prawidlowy rozwéj winogron, w szczeg6lnosci na etapach poprzedzajacych zbiory, co sprzyja
stopniowemu dojrzewaniu réznych zatwierdzonych odmian, powodujgc tym samym powstawanie dobrego wina
bazowego do produkcji odpowiedniego wina Cava o umiarkowanej zawartosci alkoholu, wysokiej kwasowosci
i niskim pH. Bogate trzeciorzedne aromaty produktu i odpowiednie uwalnianie pecherzykéw zaleza w pelni od pro-
cesu produkgji, od tirage do degorzowania w specjalnie wyposazonych zakladach, co pozwala na powolne rozwija-
nie si¢ drugiej fermentacji i dojrzewanie wina.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu:

Cava mozna produkowaé w pieciu winnicach znajdujgcych si¢ poza wyznaczonym obszarem geograficznym, ponie-
waz piwnice te produkowaly wino bazowe lub ,Cava” przed wejsciem w Zycie rozporzadzenia z dnia 27 lutego
1986 r., a zatem uzyskaly zezwolenie w drodze rozporzadzen ministerialnych z dnia 14 listopada 1991 r. i z dnia
9 stycznia 1992 r.

Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

Na korku powinny znajdowac si¢ nazwa CAVA i numer podmiotu dokonujgcego butelkowania.

Obowiazkowe jest uzywanie znaku towarowego wpisanego do hiszpanskiego rejestru wlasnosci intelektualnej (RPI)
lub zarejestrowanego w EUIPO.

Jedynie w przypadku Cava ,Gran Reserva” i Cava ,Paraje Calificado” mozna uzywac oznaczen ,Brut Nature”, ,Extra
Brut”i,Brut”
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Wskazanie rocznika jest obowigzkowe w przypadku Cava ,Reserva”, ,Gran Reserva” i ,Paraje Calificado”.
Oznaczenie ,Guarda” ustanawia si¢ dla win Cava, ktére nie s3 winami ,Reserva”, ,Gran Reserva” i ,Paraje Calificado” .
Oznaczenie ,Guarda Superior” ustanawia si¢ dla Cava ,Reserva”, ,Gran Reserva” i ,Paraje Calificado”.

Okreslenie ,Elaborador integral” stosuje si¢ wylacznie w przypadku winnic, ktére jako producenci zaréwno wina
bazowego, jak i Cava, tloczg i produkuja 100 % wina bazowego wykorzystywanego do wlasnej produkcji Cava oraz
produkujg 100 % win Cava w tym samym miejscu (w winnicy) i nie kupuja od innych producentéw butelek w pozy-
¢ji poziomej (,en rima”) lub odwréconej (,en punta”).

Nalezy obowiazkowo stosowa¢ okreslone znaki kontrolne.

Oznaczenie ,Paraje Calificado” nie moze przekracza¢ 4 mm wysokosci ani przewyzsza¢ rozmiaru marki i nalezy je
umieszcza¢ obok nazwy przedmiotowego obszaru.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.mapa.gob.es/es/alimentacion/temas/calidad-diferenciada/dop-igp/htm/documentos_dop_cava.aspx
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