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Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany na poziomie Unii w specyfikacji produktu objetego
chroniong nazwg pochodzenia w sektorze winoroéli i wina na podstawie art. 97 ust. 4 akapit
pierwszy w zwigzku z art. 105 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013

(C/2024/3360)

W terminie 3 miesiecy od daty niniejszej publikacji organy pafistwa czlonkowskiego lub panstwa trzeciego, lub osoba
fizyczna lub prawna majaca uzasadniony interes oraz majaca siedzibe lub miejsce pobytu w pafistwie trzecim, moga, zgod-
nie z art. 17 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 ('), wnie$¢ sprzeciw do Komisji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE NA POZIOMIE UNII
»lasi”
PDO-R0O-A0139-AMO03

Data zlozenia wniosku: 6.3.2023

1.  Wnioskodawca i uzasadniony interes

Stowarzyszenie Producentéw i Przetwércéw Winogron Probota Jassy

Decyzja z dnia 21 maja 2014 r. stowarzyszenie zostalo zarejestrowane na czas nieokre§lony w rejestrze stowarzy-
szen i fundacji prowadzonym przez Sad Rejonowy w Jassach. Celem stowarzyszenia jest wspieranie i ochrona gos-
podarczych, handlowych, zawodowych i prawnych intereséw swoich czltonkéw, ktérymi sa spétki handlowe i indy-
widualni przedsigbiorcy zajmujacy si¢ produkgja i przetwérstwem winogron.

Siedziba stowarzyszenia mieSci si¢ na terenie przedsigbiorstwa Agroindustrial Ceres SRL, budynek C1, biuro 1,
gmina Bivolari, okreg Jassy.

2. Opis i uzasadnienie zmiany

1. Wlgczenie do produkcji nowych kategorii win

Zmiana specyfikacji ma na celu wlaczenie nowych kategorii produktéw sektora wina zgodnie z definicjg zawartg
w czg$ci 11 zalgcznika VII do rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, tj. gatunkowego wina musujacego, aromatycznego
gatunkowego wina musujgcego oraz wina pélmusujacego, uzyskiwanych wylacznie na obszarze wyznaczonym na
potrzeby produkcji win objetych kontrolowang nazwa pochodzenia lasi zgodnie z obowiazujacymi przepisami.
W odniesieniu do tych kategorii mozna korzystaé z kontrolowanej nazwy pochodzenia lasi.

Celem wlgczenia nowych kategorii, ktérych dotyczy wniosek, jest wykorzystanie potencjalu uprawy winoroéli na
obszarze objetym ChNP i zwigkszenie wartosci dodanej renomy nazwy lasi poprzez nowe kategorie produktéw,
a takze zaspokojenie popytu na spozycie gatunkowych win musujgcych i win pélmusujacych (w ostatnich latach
odnotowano tendencje wzrostu spozycia krajowego), koncentrujac si¢ w szczegdlnoéci na potencjale rodzimych
odmian przeznaczonych do produkeji win.

Wprowadzono zmiany w rozdziatach 11 IV specyfikacji oraz pkt 3 jednolitego dokumentu.

(") Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 z dnia 11 kwietnia 2024 r. w sprawie oznaczeri geograficznych
w odniesieniu do wina, napojéw spirytusowych i produktow rolnych oraz gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci i okresleni jakos-
ciowych stosowanych fakultatywnie w odniesieniu do produktéw rolnych, zmieniajace rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013,
(UE) 2019/787 i (UE) 2019/1753 oraz uchylajace rozporzadzenie (UE) nr 1151/2012 (Dz.U. L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://
data.europa.eu/elifreg/2024/1143/0j).
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2. Opis zwigzku z obszarem geograficznym dla wlaczonych nowych kategorii win

Poniewaz na wyznaczonym obszarze wprowadzono do produkcji nowe kategorie win, konieczne jest uzupehnienie
specyfikacji o szczegélowe informacje na temat zwigzku miedzy tym obszarem a cechami produktéw.

Nalezy opisaé ten zwigzek w celu odpowiedniego przedstawienia wszystkich rodzajéw win produkowanych
w ramach ChNP lasi, aby wykaza¢ zwigzek przyczynowy zgodnie z wymogami prawodawstwa.

Wprowadzono zmiany w rozdzialach I1 i IV specyfikacji oraz pkt 8 jednolitego dokumentu.

3. Okreslenie cech analitycznych/organoleptycznych nowych kategorii, ktérych dotyczy wniosek
Specyfikacje uzupelniono o informacje dotyczace cech analitycznych i organoleptycznych kategorii win, ktérych
dotyczy wniosek — gatunkowego wina musujacego, aromatycznego gatunkowego wina musujacego i wina pélmusu-

jacego — w celu zapewnienia zgodnosci z przepisami majacymi zastosowanie do kontrolowanych nazw pochodze-
nia, przewidujacymi wymog okreslenia tych parametréw dla kazdej kategorii produktéw objetych ChNP.

Wprowadzono zmiany w rozdziale XI specyfikacji oraz pkt 4 jednolitego dokumentu.

4. Uwzglednienie przy etykietowaniu szczegélowych oznaczen dla nowych kategorii win, ktérych dotyczy wnio-
sek

Specyfikacj¢ uzupelniono o pewne przepisy dotyczace butelkowania win oraz o obowiazkowe/nicobowigzkowe
okreslenia odnoszace si¢ do wlaczonych nowych kategorii win.

Wprowadzono zmiany w rozdziale XII specyfikacji produktu, natomiast jednolity dokument pozostaje bez zmian.

5.  Wskazanie oznaczen dotyczacych technologicznego przetwarzania nowych kategorii win

Uwzglednienie w specyfikacji produktu nowych kategorii win obejmuje takze krétkie wyszczeg6lnienie niektorych
technologicznych metod przetwarzania odnoszacych si¢ do tych kategorii win — gatunkowych win musujgcych, aro-
matycznych gatunkowych win musujacych i win pétmusujacych — w celu wskazania technicznych metod wihasci-
wych dla ich produkgji.

Wprowadzono zmiany w rozdziale X specyfikacji produktu, natomiast jednolity dokument pozostaje bez zmian.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa lub nazwy

lasi

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

5. Gatunkowe wino musujace

6. Aromatyczne gatunkowe wino musujgce

8.  Wino pétmusujgce
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4. Opis wina lub win

1. Analityczne i organoleptyczne cechy charakterystyczne win bialych/r6zowych

KROTKI OPIS

Wina biale maja barwe stomkowozolta lub intensywnie z61tg, z61tg z zielonkawymi refleksami, jasnozoéltg lub cytry-
nowozoélta, a wina rézowe cechuja nuty od rézowych po barwe tupiny cebuli. Wina maja intensywny aromat zielo-
nych cytruséw i kwiatow dzikiego bzu, platkow rézy, kwiatéw bazylii, lipy, akacji, grejpfruta, subtelny aromat kwia-
téw polnych, a po krétkim okresie dojrzewania pojawiaja si¢ réwniez nuty $wiezo skoszonej trawy i miodu.
W smaku wina biale sg kragle, z aromatami zielonych jablek, grejpfruta, brzoskwini, miodu, $wiezo skoszonej
trawy, o duzej Swiezosci w przypadku miodych win, z kwiatowymi akcentami i niekiedy umiarkowana kwasowos-
cig, owocowe, o przyjemnym mineralnym posmaku, z nutami cytruséw i traw nadajacych im zywos¢; w miare doj-
rzewania lekko wyczuwalne staja si¢ etery.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % 15,00
objetosci)
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 11
objetosci)
Minimalna kwasowos¢ og6lna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 25
litr)
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 250
(w miligramach na litr)

2. Analityczne i organoleptyczne cechy charakterystyczne — wina czerwone

KROTKI OPIS

Wina czerwone majg barwe czerwonobrazows, intensywnie purpurowoczerwona, ciemnoczerwong do jasnej albo
rubinowej czerwieni ze specyficznym zapachem gorzkich owocéw czeremchy amerykanskiej i wisni z prawdziwymi
nutami kwiatowymi niewedzonych suszonych §liwek, aromatem dojrzalych czerwonych owocéw lesnych (porze-
czek, Zurawin, jezyn, czarnych bor6wek), z subtelnym smakiem wanilii w miar¢ dojrzewania oraz bukietem kwiato-
wym kojarzacym si¢ ze Swiezymi owocami i winogronami w fazie véraison. Smak jest aksamitny, bez nadmiernej
cierpkoci, zrownowazony, spdjny, ziolowy, z cierpkimi taninami, ktdre nabieraja z czasem wywazonego charak-
teru, i dlugo si¢ utrzymuje.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % 15,00
objetosci)
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 11
objetosci)
Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 25
litr)
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 200
(w miligramach na litr)
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3. Analityczne i organoleptyczne cechy charakterystyczne — gatunkowe wina musujace

KROTKI OPIS

Gatunkowe wina musujace wykazuja subtelno$¢, Swiezo$¢, aromat fermentacji z nutami owocoéw o bialym miazszu,
gruszek, wzmocniony drobnymi i trwalymi pecherzykami. Barwa — zielonkawozélta lub zéltozielona w przypadku
win bialych, o odcieniach rubinowych w winach rézowych lub czerwonych. Zapach — $wiezy, owocowy zielonych
jablek, grejpfruta, brzoskwini, aromat miodu, kwiatowe cechy kwiatéw bazylii, r6zy. Smak — owocowy, zréwnowa-
zony, o cechach sensorycznych przypominajacych aromatyzowane drozdze, ostry z powodu obecnosci dwutlenku
wegla, o specyficznym aromacie. Uwalnianie dwutlenku wegla: obfite pecherzyki, trwate napowietrzenie malymi
pecherzykami do pelnej wysokosci kieliszka.

W temperaturze 20 °C wystepuje nadci$nienie wynoszace co najmniej 3,5 bara dwutlenku wegla w roztworze.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % 15,00
objetosci)
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 10,50
objetosci)
Minimalna kwasowos¢ ogélna 5,0 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 18
litr)
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 185
(w miligramach na litr)

4. Aromatyczne gatunkowe wina musujace

KROTKI OPIS

Aromatyczne gatunkowe wina musujgce majg barwe stomkowozélta z odcieniami zielonkawymi lub rézows
z odcieniami purpurowymi. Charakterystyczny aromat jest delikatny i intensywny, z nutami owocéw cytrusowych,
kwiatéw pomaranczy, bazylii i platkéw rézy. Przy zachowaniu réwnowagi miedzy kwasowoscig a zawartoscig
cukru oraz dyskretnych, lecz bogatych nut ekstraktu drozdzowego charakteryzuja si¢ obfitg piankg oraz drobnymi
i trwalymi pecherzykami. Charakterystyczny zapach zachowuje terpenowe aromaty winogron, do ktérego dodane
sg lotne zwigzki aromatyczne wytwarzane podczas fermentacji alkoholowej. Wspomniane kwiatowe aromaty sg
réwniez obecne w smaku, wraz z nutami grejpfruta, brzoskwini, cytryny i truskawek, a takze fagodnymi nutami eks-
traktu drozdzowego, ciasta, skorki chleba i ciastek. Wino jest delikatne, $wieze, eleganckie i bardzo kuszace dzigki
intensywnym, dlugim i trwalym aromatom kwiatowym.

W temperaturze 20 °C wystepuje nadci$nienie wynoszace co najmniej 3,5 bara dwutlenku wegla w roztworze.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % 15,00
objetosci)
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 6,00
objetosci)
Minimalna kwasowo$¢ ogélna 5,00 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 18
litr)
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 185
(w miligramach na litr)
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5. Analityczne i organoleptyczne cechy charakterystyczne — wina pétmusujace

KROTKI OPIS

Wyglad: przy delikatnym musowaniu barwa zielonkawozélta, stomkowozélta, cytrynowa lub zlota, jasno- lub réz-
anorézowa, malinowa lub tososiowa. Zapach — §wiezy, z intensywnymi aromatami biatych kwiatéw, jasminu, akacji,
pomaranczy, lipy, dzikiego bzu i r6z, $wiezych lub dojrzalych owocéw, jablek, gruszek, brzoskwin, moreli, truska-
wek, malin, czeresni i cytruséw, w szczegdlnosci grejpfruta, cytryny lub limonki.

Smak — zachowuje aromaty zapachowe, wzmocnione kwasowoscia, zwlaszcza kwiatowe, a owocowos$¢ zalezy od
czasu zbioru i przywodzi na mysl owoce o zottym kolorze — (jabtka, brzoskwinie, morele, pigwa), o duzej Swiezosci
wynikajgcej z musowania i $redniej trwalosci. Pecherzyki maja niskg intensywno$¢, ale sa wystarczajace, jak na
zréwnowazone wina.

W temperaturze 20 °C wino charakteryzuje si¢ nadci$nieniem wynoszacym od 1 bara do 2,5 bara dwutlenku wegla
W roztworze.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % 15,00
objetosci)
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 10,00
objetosci)
Minimalna kwasowo$¢ ogélna 5,0 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 18
litr)
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 235
(w miligramach na litr)

5. Praktyki enologiczne

5.1.  Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Praktyki enologiczne

Metoda uprawy

Zielone zbiory — zmniejszanie liczby gron w fazie véraison, gdy potencjalna produkcja przekracza maksymalne
limity dozwolone w ramach specyfikacji produktu.

Nawadnianie jest dozwolone jedynie w latach suszy, pod warunkiem zgloszenia tej praktyki do ONVPV (Krajowego
Urzedu ds. Winoroéli i Wina), gdy zawarto$¢ wody w glebie na glebokosci 0-100 cm spada do 50 % AHI (ang. active
humidity interval); wymaga si¢ rowniez przestrzegania rozsgdnych norm nawadniania (400-600 m3/ha).

5.2.  Maksymalna wydajnosé
1. Zbiédr przy pelnej dojrzalosci, odmiany Muscat Ottonel, Sauvignon, Pinot gris, Chardonnay, Traminer roz, Golia

14 000 kg winogron z hektara

2. Zbidr przy pelnej dojrzalosci, odmiany Cabernet Sauvignon, Pinot noir

14 000 kg winogron z hektara

3. Zbidr przy pelnej dojrzatosci, odmiany Riesling Italian, Riesling de Rhin, Feteasci albd, Sarba, Timéioasd Roma-
neascd

15 000 kg winogron z hektara

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/3360/oj 5/11
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4. Zbidr przy pelnej dojrzalosci, odmiany Merlot, Arcas, Feteascd neagrd

15 000 kg winogron z hektara

5. Zbiér przy pelnej dojrzatosci, odmiany Feteascd regald, Aligoté, Busuioacd de Bohotin, Bibeascd neagrd

16 000 kg winogron z hektara

6. Zbior przy pelnej dojrzatosci, odmiany Muscat Ottonel, Sauvignon, Pinot gris, Chardonnay, Traminer roz, Golia

105 hektolitréw z hektara

7. Zbidr przy pelnej dojrzalosci, odmiany Cabernet Sauvignon, Pinot noir

105 hektolitréw z hektara

8.  Zbidr przy pelnej dojrzalosci, odmiany Riesling de Rhin, Riesling Italian, Feteasci alba, Sarba, Timéioasi Roma-
neascd

112,50 hektolitréw z hektara

9. Zbidr przy pelnej dojrzatosci, odmiany Merlot, Arcas, Feteascd neagrd

112,50 hektolitréw z hektara

10. Zbidr przy pelnej dojrzalosci, odmiany Feteascd regald, Aligoté, Busuioacd de Bohotin, Bibeascd neagrad

120 hektolitréw z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Okreg Jassy:

Podnazwa pochodzenia ,COPOU”

miasto Jassy, dzielnica Copou,

gmina Aroneanu, wsie Aroneanu, Sorogari, Aldei i Dorobant,
gmina Rediu, wsie Rediu, Breazu, Tautesti i Horlesti,

gmina Movileni, wsie Movileni, Potangeni i lepureni.

Podnazwa pochodzenia ,BUCIUM”

miasto Jassy, dzielnica Bucium,

gmina Tomesti, wsie Tomesti, Goruni, Chicerea i Vladicen;
gmina Barnova, wsie Pietrdria, Cercu, Visan i Paun,

gmina Ciurea, wsie Ciurea i Hlincea.

Podnazwa ,,URICANI”

gmina Miroslava, wsie Uricani, Miroslava, Vorovesti, Balciu, Brituleni i Cornesti,
gmina Horlesti, wsie Horlesti i Bogdanesti,

gmina Valea Lupului, wie§ Valea Lupului,

gmina Letcani, wie$ Letcani,

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/3360/oj
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gmina Dumesti, wie§ Dumesti,

miasto Podu Iloaiei.

Podnazwa ,PROBOTA”

gmina Probota, wsie Probota i Perieni,

gmina Tigdnasi, wsie Tigdnasi, Carniceni, Stejarii i Mihail Kogalniceanu,
gmina Bivolari, wsie Bivolari, Solonet, Traian, Buruienesti i Tabdra,
gmina Andriegeni, wsie Andrieseni, Gldvanesti, FAntinele i Spineni,
gmina Trifegti, wie$ Trifesti,

gmina Rogcani, wsie Rogcani i Rideni.

7. Odmiany winorosli

Aligoté B - Plant de trois, Plant gris, Vert blanc, Troyen blanc

Arcas N

Busuioacd de Bohotin Rs — Schwarzer Muscat, Muscat fioletovii, Muscat violet cyperus, Muscat rouge de Frontignan
Bibeascd neagrd N - Grossmuttertraube, Hexentraube, Cricana, Rard neagrd, Cilddrusd, Serecsia

Cabernet Sauvignon N - Petit Vidure, Burdeos tinto

Chardonnay B - Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay

Feteascd albd B - Pisireascd albd, Poama fetei, Mddchentraube, Leanyka, Leanka

Feteascd neagrd N - Schwarze Madchentraube, Poama fetei neagri, Pisdreascd neagrd, Coada randunicii
Feteascd regald B - Konigliche Mddchentraube, Konigsast, Kiralyleanka, Dindsand, Galbend de Ardeal

Golia B

Merlot N — Bigney rouge, Plant Medoc

Muscat Ottonel B - Muscat Ottonel blanc

Pinot Gris G - Affumé, Grauer Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Ruldnder
Pinot noir N - Blauer Spatburgunder, Blauer Burgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Kldvner Morillon Noir
Pinot noir N - Spatburgunder, Pinot nero

Riesling de Rhin B — Weisser Riesling, White Riesling, Riesling Renano, Rheinriesling

Riesling italian B - Olasz Riesling, Olaszriesling, Welschriesling

Sauvignon B - Sauvignon blanc

Traminer Rose Rs - Rosetraminer, Savagnin Rose, Gewiirztraminer

Tdmaioasd romaneascd B - Busuioacd de Moldova, Muscat blanc a petit grains

Tdmaioasd romaneascd B - Ruminische Weihrauchtraube, Tamianka, Tim4aioasd albi de Drigasani

Sarba B

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/3360/oj
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8.1.

8.2.

8.3.

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Informacje na temat obszaru geograficznego

Winnice zlokalizowane sa na pétnocnym wschodzie Wyzyny Moldawskiej, w strefie, w ktorej pagérkowata Nizina
Motdawska przechodzi w Wyzyne Srodkowomotdawska, ktorej granice wyznacza Pogérze Jassy. Panuje tu umiarko-
wany klimat kontynentalny z wplywami skrajnymi wynikajagcymi z polozenia na granicy umiarkowanego klimatu
kontynentalnego Wyzyny Moldawskiej i surowego klimatu kontynentalnego wystepujacego na Nizinie Moldawskiej.

Obszar ten obejmuje winnice zlokalizowane na pagérkowatych obszarach Motdawii Rumuniskiej (na poludniowym
wschodzie) oraz na pogérzu potozonym w kierunku poludniowej czgsci Wyzyny Moltdawskiej (wzgdrze Repedea),
z ekspozycja w kierunku Prutu (sektor Tomesti-Bohotin). W okolicy znajduje si¢ szereg osrodkéw uprawy winorosli,
takich jak Copou-Sorogari, Galata, Uricani, Bucium, Comarna i Tomesti, a na p6inocy/pélnocnym wschodzie, okoto
40 km od miasta Jassy, kolejne dwa osrodki o korzystnych warunkach do uprawy winorosli, w ktérych uprawia sie
odmiany do produkcji win gatunkowych, takie jak Probota i Plugari.

Winnice sg réwniez zlokalizowane w dolinach wystepujacych na obszarze pomigdzy Pogérzem Jassy a p6inocna
i pétnocno-wschodnia granica Wyzyny Srodkowomoldawskiej, a duze winnice ciagng si¢ takze dalej wzdluz pagér-
kowatych miedzyrzeczy drugiego rzedu oddzielajacych dorzecza rzek.

Czynnik ludzki

Elementem technologii uprawy winorosli jest cigcie zielone (cigcie metoda pojedynczego lub podwdjnego sznura
Guyota, metodg sznura sko$nego, wybér $rednio-wysokiej metody prowadzenia winoroli i usuwanie pedéw
u nasady), ktére stuzg zapewnieniu jako$ci win. Wspomniane cigcie zielone prowadzi do uzyskania rownowagi mie-
dzy masg liSci a obciazeniem owocami, aby umozliwi¢ duze nagromadzenie cukru w winach oraz utrzymanie wyso-
kiej kwasowosci (zmniejszenie powierzchni liSci ogranicza spalanie kwaséw w obecnosci ciepla i $wiatla).

Optymalny czas zbioru okresla si¢ na podstawie odmiany i dojrzalosci owocow, dazac do osiggnigcia rownowagi
miedzy kwasowoscig, cukrami i aromatami.

Moszcz klaruje si¢ metoda flotacji, ktéra pozwala na klarowanie i stabilizacj¢ duzych ilosci moszczu w sposéb
ciagly, gdyz zmniejszenie zawartosci substancji stalych i zwigzkéw fenolowych jest jednym z gléwnych celow, kté-
rego osiagniecie wplywa na ostateczng jako$¢ moszczu.

Przed rozpoczeciem fermentacji alkoholowej do $wiezego moszczu dodaje si¢ wybrane drozdze i stosuje si¢ aktywa-
tory fermentacji, ktore aktywuja i reguluja fermentacje alkoholowa oraz fermentacje wtérng.

Stosujgc rdzne enzymy mozna szybko wyekstrahowa¢ substancje barwigce i taniny w przypadku win czerwonych
oraz udoskonali¢ ekstrakcje aromatéw, ktore pozostaja zachowane w wyprodukowanych winach, w przypadku
winogron aromatycznych. W przypadku odmian Feteascd neagrd czy Cabernet Sauvignon enzymy dodawane do
mieszaniny wytloczyn i moszczu rozkladaja zwigzki pektyny i celulozy w $cianach komérkowych, co zwigksza eks-
trakcje substancji barwigcych.

W przypadku odmian muscat ottonel, busuioaci de bohotin i traminer roz enzymy dodawane do mieszaniny wytto-
czyn i moszczu rozkladaja zwiazki pektyny i celulozy w $cianach komérkowych, co zwigksza ekstrakcje substancji
aromatycznych. Enzymy wykorzystuje si¢ réwniez do uwalniania substancji aromatycznych w przypadku win otrzy-
mywanych z winogron przejrzatych lub splesniatych.

Szczegbtowe informacje o produkcie

Wina biale i rézowe — o szerokiej gamie barw, od stomkowozoltej, intensywnie z6ttej do zoltej z zielonkawymi lub
cytrynowymi refleksami, oraz wina rézowe z nutami fososiowego rézu z jasnymi odcieniami, rézanorézowe lub
o barwie lisci cebuli; intensywne aromaty zielonych cytruséw i dzikiego bzu, platkéw rézy, kwiatow liczi, bazylii,
grejpfruta, passiflory, limonki, czasami subtelne kwiatowe aromaty kwiatéw polnych, z nutami miodu i skoszonego
siana w winach dojrzalych.
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Smak wina jest oleisty, z aromatami zielonych jablek, grejpfruta, brzoskwini, miodu, $wiezo $cigtej trawy, o szczegdl-
nej $wiezosci w przypadku mlodego wina, o umiarkowanie tagodnej kwasowosci, z nutami owocowymi i mineral-
nymi, przyjemnym posmakiem, zabarwieniem cytrusowym i trawiastym wyrazajacym zywotno$¢. Dzigki umiarko-
wanemu dojrzewaniu zachowuje si¢ $wiezo$¢ w przypadku tej odmiany.

Wina czerwone maja specyficzny zapach gorzkich owocéw czeremchy amerykanskiej i wisni, niewedzonych suszo-
nych sliwek, dojrzalych czerwonych i czarnych owocéw lesnych (porzeczek czerwonych, zurawiny, jezyn, bor6wek)
oraz subtelny smak wanilii pojawiajacy si¢ w miare dojrzewania. W barwie widoczne sg tony jasnej czerwieni, inten-
sywnej czerwieni rubinowej i dominujacej czerwieni rubinowej; aromat jest aksamitny, lekko cierpki, z odpowiednio
wywazonymi cierpkimi taninami, pelny, okragly, charakterystyczny jest zwlaszcza aromat dojrzatych owocéw les-
nych (porzeczek, jezyn, bor6wek).

Smak jest aksamitny, bez nadmiernej cierpkosci, wywazony, z mlodymi taninami i trwalym, stalym trawiastym
posmakiem, z okragloscia i specyficznymi tonami dojrzalych czerwonych owocéw lesnych (porzeczek, jezyn, bord-

wek).

Gatunkowe wina musujgce wykazujg kwasowo$¢, $wiezo$¢, aromat fermentacji z nutami owocéw o bialym miaz-
szu, gruszek, wzmocniony drobnymi i trwalymi pecherzykami; maja nizszg zawarto$¢ alkoholu. Barwa — zielonka-
wozolta lub zéltozielona w przypadku win bialych, o odcieniach rubinowych w winach rézowych lub czerwonych.
Naturalna kwasowo$¢ osiaga poziom 7-9 g/l kwasu winowego, a nawet wyzszy przy wczesnym zbiorze. Drozdze
charakteryzujg si¢ szczegdlnymi wymogami Zywieniowymi w zakresie wtérnej fermentacji.

Zapach — $wiezy, owocowy zielonych jablek, grejpfruta, brzoskwini, aromat miodu, kwiatowe cechy kwiatéw bazy-
lii, r6zy. Smak — owocowy, o cechach sensorycznych przypominajacych ekstrakt drozdzy, ostry z powodu obecnosci
dwutlenku wegla, o specyficznym aromacie. Uwalnianie dwutlenku wegla — obfita pianka, trwale napowietrzenie
drobnymi pecherzykami do pelnej wysokosci kieliszka.

Aromatyczne gatunkowe wina musujace majg barwe stomkowozolta/zielonkawozéttg/rézows lub fioletowy oraz
intensywny charakterystyczny aromat zachowujacy tony terpenowe, uzupelniony lotnymi zwigzkami aromatycz-
nymi z fermentacji alkoholowej, z nutami cytruséw, kwiatow pomaranczy, bazylii, platkéw rézy, z zachowaniem
réwnowagi migdzy kwasowoscig a zawarto$cig cukru, a takze z obfita pianka oraz drobnymi i trwalymi pecherzy-
kami. Smak — zachowuje wlasciwosci zapachowe, aromat biatych kwiatéw, 16z lub owocéw pestkowych, brzoskwin,
moreli, $liwek, a takze cytryny, limonki i grejpfruta, ktére nadaja winom $wiezo$¢, podtrzymywang takze przez
wysoka kwasowos¢. Dzigki autolizie drozdzy struktura jest tagodna i kremowa, a smak — dtugi i trwaly.

Wina pétmusujgce — barwa stomkowozoélta, cytrynowa lub zlota, zielonkawozétta lub rézanorézowa, fioletowa,
malinowa lub lososiowa. Charakteryzuja si¢ delikatnym, mniej intensywnym musowaniem, z pierwszym wrazeniem
wyraznej $wiezoSci, kwiatowymi wlasciwo$ciami zapachowymi (zwlaszcza kwiatéw rézy, dzikiego bzu, jasminu,
bialych kwiatéw) lub $wiezo kwitnacych kwiatéw, ale takze owocéw takich jak jablka, gruszki, brzoskwinie, morele,
Sliwki, $wieze lub dojrzale czeresnie zaleznie od stopnia dojrzatosci, z wysoka, wyrazng kwasowoscia nadajacg Swie-
z08¢. Smak, ktory zachowuje cechy kwiatowe i owocowe z dodatkiem owocéw cytrusowych, takich jak grejpfrut lub
cytryna, jest elegancki, odpowiednio wywazony, o lekkiej strukturze i mniejszej ztozonosci niz gatunkowe wina
musujace.

Czynniki determinujgce

W winnicach najlepsza wydajnos$¢ winorosli uzyskuje si¢ na stonecznych plaskowyzach i na obszarach dorzeczy
rzezbionych przez doplywy, ktére mimo péinocnej ekspozycji chronione sg przez masy powietrza z péinocy lub
péinocnego wschodu, a takze przez efekt fenu powodowany przez naptywajace z potudnia i zachodu masy powie-
trza, ktdre zstepuja z wysokiego ptaskowyzu do koryt Bahlui i Prutu.

Winnice s3 réwniez zlokalizowane w dolinach wystepujacych na obszarze pomiedzy Pogérzem Jassy a péinocna
i péinocno-wschodnig granica Wyzyny Srodkowomotdawskiej, a duze winnice ciagng sie takze dalej wzdluz pagér-
kowatych miedzyrzeczy drugiego rzedu oddzielajacych dorzecza rzek.
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W oddalonych od wzgérzy Bucium wsiach Pietririe i Tomesti uprawiane sa odmiany stuzace do produkcji win jakos-
ciowych, takie jak Aligote, Feteascd albd i Muscat Ottonel. W przewazajacej mierze rodzime odmiany winorosli,
takie jak Feteascd albd, Feteascd regald i Feteascd neagrd, a takze odmiany Aligoté, Muscat Ottonel i Merlot nadaja
winom wyrazng $wiezo$¢, ktéra wynika z polozenia winnic na pétnoc od réwnoleznika 47, gdzie letnie upaly nie
sa wystarczajaco silne, by wplywaly na pierwotne smaki.

Ze wzgledu na topografie terenu, ktéry jest gesto poprzecinany strumieniami, takimi jak Frasin, Perieni i Plopu,
wzdtuz ktérych na zboczach lezg inne pojedyncze winnice, oraz z uwagi na réznice wysokosci miedzy poziomem

rze tworzone przez Prut i Jiji¢) winnice centralnej Proboty maja cieplejszy klimat i wigksze nastonecznienie.

Wystepuja tu czarnoziemy poziomu kambik, gleby szare, regosole i gleby antropogeniczne, przy czym dominuja
czarnoziemy poziomu kambik, ktdre nadaja winom wysoka kwasowosc.

Czynniki klimatyczne wykazuja duze kontrasty sezonowe: zimy sg ostre i stosunkowo suche, lata gorace, upalne
i czesto suche, wiosng wystepuja temperatury i opady umiarkowane, a jesienie sg fagodne i przewaznie pogodne.
Wysokie catkowite natezenie promieniowania stonecznego, zréznicowane w zaleznosci od ekspozycji zboczy, oraz
catkowity bilans cieplny w sezonie wegetacyjnym, a takze warunki dojrzewania winogron w fazach V i VI sprzyjaja
produkcji win gatunkowych i s3 odzwierciedlone w charakterystycznej $wiezo$ci, nutach kwiatowych (rézy, dzikiego
bzu, ja§minu, biatych kwiatéw) i réwnowadze tanin.

Cechy podtoza litologicznego (lessowe poklady pleistocenskie, facje gliniasto-marglowe, piaszczyste), osady z glow-
nie gliniastych utworéw litologicznych, reprezentatywne czarnoziemy poziomu kambik, gleby szare, regosole
i gleby antropogeniczne nadaja winom charakterystyczne cechy, takie jak wysoka kwasowos¢, ktéra jest waznym ele-
mentem gatunkowych win musujacych.

Biale i r6Zowe wina niemusujgce cechuje wysoka kwasowos¢ dzigki ekspozycji plantacji i skladowi gleby oraz
wyrazny aromat §wiezych owoc6w, ktore w niektérych latach moga osiaga¢ znaczny stopien dojrzatosci pod wply-
wem wysokiej temperatury. W przypadku odmian niearomatycznych wystepuja nuty jablek, gruszek, brzoskwin,
moreli, czeresni, truskawek, malin, Sliwek, z nutami kwiatowymi, a w przypadku odmian aromatycznych — nuty
16z, truskawek, bialych kwiatoéw, kadzidla, przypraw. Na wina czerwone wplyw maja: gleba (zwlaszcza czarnoziemy
poziomu kambik), klimat i wystawa pélnocna, dzigki ktérym wina charakteryzuja si¢ wysoka kwasowoscia, niskimi
taninami i duza owocowoscig (zwlaszcza o charakterze cytrusowym), niekiedy blyszczaca i $niacg rubinowa barwa
przy wyzszej kwasowosci, a takze wyczuwalnym akcentem wanilii.

W przypadku gatunkowych win musujacych czarnoziemy poziomu kambik zwigkszajg potencjal kwasowosci win
do optymalnego poziomu pod wzgledem $wiezoSci aromatéw, w szczegdlnosci owocowych, a ekspozycja i orienta-
cja nastonecznionych dolin na masy powietrza z péinocy i pélnocnego wschodu oraz zjawisko fenowe powodo-
wane przez naplywajace z potudnia i zachodu masy powietrza z korytarza Bahlui i Prutu sprzyjaja nastonecznieniu
winorosli (dobre nastonecznienie w sezonie wegetacyjnym). Srednia kwasowo$¢ na obszarze o umiarkowanym kli-
macie kontynentalnym sprawia, ze stomkowozdlte wina majg odcien od lekko zielonkawego do bladozlotego lub
odcien jasnorézowy badz rubinowy.

Specyfika regionu wynika z orientacji dolin i polozenia winnic na pétnoc od réwnoleznika 45, gdzie lata nie sg zbyt
gorgce, co daje aromatycznym gatunkowym winom musujgcym owocowy potencjal w odniesieniu do pierwotnych
aromatéw; wina te majg egzotyczne nuty zapachowe grejpfruta rézowego i pomaraniczy, ktére mozna réwniez
odnalez¢é w smaku obok delikatnych tonéw bazylii i dzikiego bzu. Te nuty owocowe s3 uwydatnione umiarkowana
i wywazong kwasowoscig oraz dlugotrwalym posmakiem. Wina cechuje klarowno$¢ i przejrzysto$¢ przy barwie jas-
nordzowej, rézowej przypominajacej skorke cebuli lub rézanorézowej, nawet z mozliwymi odcieniami fioletowymi,
stomkowozoltymi lub przechodzacymi w kolor zielonkawy lub zloty.

Czarnoziemy poziomu kambik nieznacznie zwigkszaja potencjalng kwasowos$¢, ktéra ksztattuje Swiezo$¢ aromatow
owocowych, przy zachowaniu réwnowagi miedzy poziomem kwasowosci a zawartoscia cukru.
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Na wina pélmusujace dobry wplyw maja czarnoziemy poziomu kambik wystepujace na tym obszarze, przy niskiej
lub $redniej wyraznej kwasowosci; wina te majg charakterystyczne owocowe nuty, ktore sa Swieze, z wigorem i chlo-
dzace, z przewagg aromatu bialych, Zéltych i czerwonych owocoéw w przypadku win rézowych; smak jest czgsto
podkreslony §wiezymi cytrusami z akcentami kwiatowymi (r6zy, dzikiego bzu) i ma najczesciej owocowy charakter,
ale takze delikatne nuty $wiezego masta, daje wrazenie chlodu, delikatnie wyczuwalng stodycz i ma wywazong
zawarto$¢ alkoholu.

9.  Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Wymogi dotyczqce etykietowania
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu
etykieta musi wskazywac rodzaj wina wedtug zawartoSci cukru: wytrawne, potwytrawne, péistodkie, stodkie.

Jezeli na etykiecie widnieje nazwa konkretnej winnicy albo, odpowiednio, pod nazwa pochodzenia (COPOU,
BUCIUM, URICANI, PROBOTA), wina muszg pochodzi¢ wylacznie ze wskazanego Zrddla.

W zaleznosci od zyczenia producentéw do chronionej nazwy pochodzenia ,lasi” mozna dodad jedna z nastepujacych
nazw pojedynczych winnic: ARONEANU, REDIU, SOROGARI, TOMESTI, GORUNI, VLADICENI, PIETRARIA,
VISAN, DEALUL DOAMNEI, DOI PERL, MIROSLAVA, URIC, VOROVESTI, BALCIU, BRATULENI, CORNESTI, HOR-
LESTI, BOGDANESTL COASTA MORIL

Link do specyfikacji produktu

https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_de_sarcini_doc_iasi_modif_cf_cererii_2445_18.10.2017_cf_notif_
com_05.12.2023_no_track_changes.pdf
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