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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina na podstawie art. 17 ust. 21 3
rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(C/2024[3268)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 (!)

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
,Yecla”
PDO-ES-A0606-AMO03

Data przekazania informacji: 1.03.2024

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

WPROWADZENIE ODMIANY VIOGNIER

Opis:

Zmiana w specyfikacji polega na wlaczeniu odmiany winorosli bialej Viognier.

Zmieniono pkt 6 specyfikacji produktu ,Odmiany winorosli” oraz pkt 7 jednolitego dokumentu.

Jest to zmiana standardowa. Umozliwia ona produkcje tych samych rodzajow wina o takich samych cechach charakterys-
tycznych i profilu, jak okreslono w pkt 2 ,Opis win” specyfikacji. Przedmiotowa zmiana nie odpowiada zatem Zadnemu
z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 105 ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 o jednolitej wspdlnej organizacji
rynku.

Uzasadnienie
Przeprowadzono badanie, z ktérego wynika, ze odmiana Viognier jest doskonale dostosowana do naszego terytorium,
a uzyskane z niej wina sg wysokiej jakosci. Ponadto wino uzyskane z tej odmiany jest zgodne z cechami charakterystycz-

nymi okreslonymi w specyfikacji dotyczacej win objetych ta nazwa pochodzenia. Wlaczenie tej odmiany jest ponadto uza-
sadnione aktualnym zapotrzebowaniem na rynku.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu

Yecla

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino
3. Wino likierowe

4.  Wino musujace

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/3268/oj 1/5



PL

Dz.U. C z 27.5.2024

Opis wina lub win

1.

WINO - wina biate

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wyglad zewnetrzny: klarowne i polyskliwe, barwa od bladozéttej po zlotozélty, potencjalnie z zielonkawym
odcieniem pojawiajacym si¢ na krawedzi kieliszka.

Zapach: czyste owocowe lub kwiatowe aromaty. Jezeli wino lezakowalo w drewnianych beczkach, aromaty te sa
réwnowazone aromatami typowymi dla wina lezakujacego w beczce.

Smak: owocowy, o odpowiednim poziomie kwasowosci. Jezeli wino lezakowalo w drewnianych beczkach,
w smaku wyczuwalne beda klasyczne nuty zwigzane z t3 metodg lezakowania. Wina pélstodkie i stodkie sg zrow-
nowazone pod wzgledem zawarto$ci alkoholu, kwasowosci i zawarto$ci cukru resztkowego.

Jezeli zawarto$¢ cukru wynosi co najmniej 5 g/, maksymalna zawartos¢ siarki to 250 mg/l.

Ogdlne cechy analityczne

2.

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 13,3

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 200

WINO - wina rézowe

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wyglad zewnetrzny: klarowne i polyskliwe, o barwie wahajacej si¢ od bladotososiowej po rézowa.
Zapach: owocowe lub kwiatowe aromaty.

Smak: zréwnowazony, owocowy, o odpowiednim poziomie kwasowosci. Wina pétstodkie i stodkie sg zréwnowa-
zone pod wzgledem zawartosci alkoholu, kwasowosci i zawartosci cukru resztkowego.

Jezeli zawarto$¢ cukru wynosi co najmniej 5 g/, maksymalna zawartos¢ siarki to 250 mg/l.

Ogdlne cechy analityczne

3.

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 11

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 13,3

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 200

WINO - wina czerwone

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wyglad zewnetrzny: barwa od $rednio intensywnej po intensywng. Wisniowa z nutg fioletu, purpurowa, grana-
towa, moze zawiera¢ odcienie purpurowe lub wisniowe, a takze tony o zabarwieniu rubinowym badz ceglastym.

Zapach: typowy dla §wiezych lub dojrzalych owoc6w, o znacznej intensywnosci. Wino fermentowane lub lezako-
wane w drewnianych beczkach bedzie charakteryzowalo si¢ zréwnowazonym aromatem owocoéw i drewna. Nuty
lekko przejrzale, przyprawowe i balsamiczne z akcentami dgbowymi.
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Smak: wielowarstwowy, dlugo utrzymujacy si¢ na podniebieniu, cieply i dojrzaly bukiet z tagodnymi taninami,
bardzo zréwnowazony. Wina poétstodkie i stodkie sa zréwnowazone pod wzgledem zawartosci alkoholu, kwaso-
wosci i zawarto$ci cukru resztkowego.

Jezeli zawarto$¢ cukru wynosi co najmniej 5 gfl, maksymalna zawarto$¢ siarki to 200 mg/l.

Ogdlne cechy analityczne

4.

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 12

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 20

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 150

WINO LIKIEROWE

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wyglad zewnetrzny: typowy dla danego rodzaju wina: biatego, rézowego lub czerwonego.

Zapach: o znacznej intensywnosci, powigzany z lezakowaniem, bardzo intensywny i charakterystyczny w przy-
padku win produkowanych z winogron Monastrell.

Smak: odpowiednio zréwnowazony miedzy nutami stodkimi i gorzkimi, pelny, oleisty, z dlugim finiszem.

Jezeli zawarto$¢ cukru wynosi co najmniej 5 g/, maksymalna zawarto$¢ siarki to 200 mg/l.

Ogolne cechy analityczne

5.

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 15

Minimalna kwasowos¢ ogélna: 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 20

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 150

WINO MUSUJACE

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wyglad zewnetrzny: jezeli winem bazowym jest wino biale, dominuja odcienie bladozélte do zlocistozoltych.
Jezeli winem bazowym jest wino r6zowe, wina charakteryzujg si¢ odcieniami ré6zowymi i mogg zawieraé nuty
malinowe i truskawkowe, nuty czerwonej porzeczki lub nuty lososiowe. Jezeli winem bazowym jest wino czer-
wone, wina charakteryzujg si¢ odcieniami czerwieni z nutami fioletowymi, purpurowymi, granatowymi, wisnio-

wymi lub rubinowymi.
Zapach: aromaty kwiatowe lub owocowe specyficzne dla danej odmiany.

Smak: zréwnowazony miedzy stodyczg a kwasowoscig.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 11,5

Minimalna kwasowos¢ ogélna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/3268/oj 3/5



PL

Dz.U. C z 27.5.2024

5.1.

5.2.

— Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 16,7

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 235

Praktyki winiarskie
Szczegélne praktyki enologiczne

Szczegdlna praktyka enologiczna

Winogrona muszg charakteryzowac si¢ minimalng zawartoscig alkoholu na poziomie 11 °Bé w przypadku winogron
czerwonych i 10 °Bé w przypadku winogron biatych; jezeli chodzi o wina likierowe, minimalna zawarto$¢ alkoholu

musi wynosi¢ 13 °Bé.

Odpowiednie ograniczenia dotyczace produkeji win

— Do ekstrakcji moszczu ze $wiezych winogron w procesie produkcji wina metodg fermentacji bez skorki lub w pro-
cesie produkcji wina czerwonego ze sfermentowanych wytlokéw z winogron mozna wykorzystywaé wylacznie te
systemy zmechanizowane, ktére nie uszkadzaja ani nie rozdzierajg stalych czesci kisci. Stosowanie kruszarek

z wirnikiem wysokoobrotowym jest zabronione.

— Stosowanie pras $limakowych jest zabronione.

— W procesie ekstrakcji moszczu lub wina i ich odseparowywania od wytlokéw z winogron wydajno$¢ nie moze
przekraczaé 74 litréw gotowego wina na 100 kilograméw zebranych winogron. Win objetych ochrona nie
mozna w zadnym wypadku produkowac z partii moszczu lub wina uzyskanych poprzez stosowanie nieodpo-

wiedniego cisnienia.

Praktyka upraw

Systemy prowadzenia uprawy i przycinania, jakie nalezy stosowa¢ w winnicach, to tradycyjny system prowadzenia

winoro$li w formie glowy i jego warianty oraz palikowanie i jego warianty.

Maksymalna wydajnosé
1. NIENAWADNIANE PLANTACJE ODMIAN BIALYCH
4 500 kilograméw winogron z hektara

33,3 hektolitra z hektara

2. NIENAWADNIANE PLANTACJE ODMIAN CZERWONYCH
4 000 kilograméw winogron z hektara

29,6 hektolitra z hektara

3. NAWADNIANE PLANTACJE ODMIAN BIALYCH
9 000 kilograméw winogron z hektara

66,6 hektolitra z hektara

4. NAWADNIANE PLANTACJE ODMIAN CZERWONYCH
7 000 kilograméw winogron z hektara

51,8 hektolitra z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar uprawy winoroéli na potrzeby produkeji win objetych nazwa pochodzenia sklada si¢ z gruntéw figurujacych

W rejestrze winnic, z ktérych wszystkie sa polozone w gminie Yecla w regionie Murcji.

Obszar produkcji wina pokrywa si¢ z obszarem uprawy winorosli i obszarem lezakowania.
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Odmiany winoro$li

AIREN

CABERNET SAUVIGNON
CHARDONNAY

GARNACHA TINTA

GARNACHA TINTORERA
MACABEO - VIURA

MALVASIA AROMATICA - MALVASIA SITGES
MERLOT

MERSEGUERA

MONASTRELL

MOSCATEL DE GRANO MENUDO
PETIT VERDOT

SAUVIGNON BLANC

SYRAH

TEMPRANILLO

VERDEJO

VIOGNIER

Opis zwiazku lub zwigzkéw

Obszar gminy Yecla charakteryzuje si¢ suchym klimatem kontynentalnym o gorgcych latach i bardzo chtodnych
zimach. Srednia roczna suma opadéw wynosi 300 milimetréw. Czas nastonecznienia w skali roku przekracza 3 000
godzin.

Najistotniejszym elementem rzezby terenu tego obszaru jest plaskowyz polozony na znacznej wysokosci nad pozio-
mem morza.

Endoreiczny charakter dorzeczy na tym obszarze stanowi godny uwagi aspekt jego systemu wodnego. Na obszarze
wystepuja m.in. gleby wapienne o wysokiej przepuszczalnosci rozciagajace sie na duzej glebokosci, ktére sg szczeg6l-
nie ubogie w materi¢ organiczng. Dowody archeologiczne odkryte na omawianym obszarze $wiadczg o tym, ze trady-
cja uprawy winorodli siega na nim pierwszego wieku p.n.e.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczgce etykietowania

Opis wymogu:

Na etykietach pakowanych win nalezy umiesci¢ nastepujacy zwrot: ,Denominacién de Origen Yecla” lub ,Denomina-
minacion de Origen Protegida Yecla”. Etykiety sa analizowane przez organ kontrolny, ktéry weryfikuje zgodnos¢
z wymogami przewidzianymi w specyfikacji produktu.

Opakowanie, w ktérym wysyla si¢ wina, musi by¢ opatrzone numerowanymi plombami gwarancyjnymi lub etykie-
tami certyfikacyjnymi wydawanymi przez jednostke certyfikujaca lub wykorzystujacymi numery nadane przez te jed-
nostke, ktére umieszcza si¢ na opakowaniu w wytworni wina (opakowanie jednorazowego uzytku).

LINK DO SPECYFIKACJI PRODUKTU

Yecla 2022 06_14.docx (carm.es)
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