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Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany innej niz nieznaczna w specyfikacji produktu objetego
chroniong nazwg pochodzenia w sektorze winoro$li i wina na podstawie art. 97 ust. 3 w zwigzku
z art. 105 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013

(C/2024[3412)

W terminie 3 miesigcy od daty niniejszej publikacji organy pafistwa cztonkowskiego lub panstwa trzeciego, lub osoba
fizyczna lub prawna majaca uzasadniony interes oraz majaca siedzibe lub miejsce pobytu w panstwie trzecim, mogg, zgod-
nie z art. 17 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 20241143 ('), wnie$¢ sprzeciw do Komisji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU
,Vinho Verde”
PDO-PT-A1545-AMO01

Data wniosku: 15.3.2017

1. Przepisy majjce zastosowanie do zmiany

Art. 105 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 — zmiana inna niz nieznaczna.

2. Opis i uzasadnienie zmiany

2.1. Whnioskodawca, posrednik i zainteresowane strony

Opis: Zaktualizowano dane wnioskodawcy, posrednika i zainteresowanych stron.

Uzasadnienie: Zmiana ta jest uzasadniona potrzebg aktualizacji adreséw i dostosowania tekstu do nowych ram instytu-
cjonalnych dla sektora wina w Portugalii oraz ma na celu doprecyzowanie poprzedniego opisu.

Punkty, kt6rych dotycza zmiany: Zmiana ta dotyczy punktu ,Dodatkowe informacje” w specyfikacji produktu. Zmiana
ta nie dotyczy jednolitego dokumentu.

2.2. Kategoria produktu — dodanie nowej kategorii produktu sektora wina

Opis: Dodano kategori¢ produktu ,wino musujace”, ktéra okreslono nazwg ,Espumante de Vinho Verde”.

Uzasadnienie: Celem jest podniesienie warto$ci gospodarczej produktu, ktdry istnieje juz w regionie, poprzez zlozenie
wniosku o uznanie go w ramach ChNP.

Ten rodzaj produktu, znany z jakoci i wyjatkowosci, wytwarzaja juz producenci stosujacy tradycyjne praktyki w regio-
nie. Decyzja o objeciu ChNP ,Vinho Verde” nowego produktu o nazwie ,Espumante de Vinho Verde” stanowi wyraz
uznania dla jego znaczenia i jakosci oraz wartosci dodanej dla jego producentéw.

Uznaje si¢, Ze ma to istotne znaczenie dla regionu.

Punkty, ktérych dotyczg zmiany: Zmiana ta dotyczy punktoéw ,Kategoria produktéw sektora wina”, ,Opis win”, ,Prak-
Praktyki uprawy winorosli”, ,Zwigzek z obszarem geograficznym” i ,Dodatkowe wymogi” w jednolitym dokumencie
oraz punktéw ,Kategoria produktéw sektora wina”, ,Opis win”, ,Praktyki uprawy winorosli”, ,Zwiazek z obszarem
geograficznym” i ,Dodatkowe wymogi” w specyfikacji produktu.

(") Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 z dnia 11 kwietnia 2024 r. w sprawie oznaczeri geograficznych
w odniesieniu do wina, napojéw spirytusowych i produktow rolnych oraz gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci i okresleni jakos-
ciowych stosowanych fakultatywnie w odniesieniu do produktéw rolnych, zmieniajace rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013,
(UE) 2019/787 i (UE) 2019/1753 oraz uchylajace rozporzadzenie (UE) nr 1151/2012 (Dz.U. L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://
data.europa.eu/elifreg/2024/1143/0j).
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2.3.

2.4.

2.5.

Opis win

Opis: W odniesieniu do kategorii wina, gatunkowego wina musujacego i wina musujacego dodano bardziej szczegé-
fowy opis wiasciwosci organoleptycznych stosownie do poszczegdlnych profili win.

Uzasadnienie: Zmiana ta ma na celu uwzglednienie postepéw w zakresie technik enologicznych oraz wyboréw i prak-
tyk stosowanych obecnie przez ekspertow w tym sektorze, a takze zmienionych potrzeb konsumentow.

Punkty, ktérych dotycza zmiany: Zmiana ta dotyczy punktu ,Opis win” w jednolitym dokumencie oraz punktu ,Opis
win” w specyfikacji produktu.

Maksymalna wydajnos¢

Opis: Zmieniono warto$ci maksymalnej wydajnosci z hektara uprzednio ustanowione dla wskazanych odmian wino-
roli. Podstawowg warto$¢ maksymalnej wydajnosci z hektara okreslono obecnie na 10 666 kg, przy czym:

— maksymalna wydajno$¢ z hektara moze wynosi¢ 13 500 kg w przypadku winorosli odmiany Alvarinho
lub 15 000 kg w przypadku innych odmian winorodli, o ile spelnione s3 wymogi dotyczace wydajnosci i jakosci
upraw;

— maksymalna wydajnos¢ z hektara winorosli, w odniesieniu do ktérych od ponad 10 lat nie uaktualniono rejestru
uprawy winorosli, wynosi 7 500 kg.

Uzasadnienie: Zmiany te maja na celu dostosowanie przepiséw do potrzeb i praktyk ekspertow w sektorze. Nie pocia-
gaja za sobg zadnych zmian cech charakterystycznych win objetych ChNP ,Vinho Verde”, lecz przyczyniajg si¢ do ich
optymalizacji.

Punkty, ktorych dotyczg zmiany: Zmiany te dotycza punktu ,Praktyki uprawy winorosli — maksymalna wydajnos¢”
w jednolitym dokumencie oraz punktu ,Praktyki uprawy winorosli — maksymalna wydajno$¢” w specyfikacji pro-
duktu.

Odmiany winorosli — nazwy i synonimy

Opis: Gléwng nazwe biatej odmiany winoroéli ,Godelho” zaktualizowano na ,Gouveio”; podobnie nazwa czerwonej
odmiany winorosli ,Sousdo” otrzymata brzmienie ,Sezdo”. Dodano nastgpujace synonimy: ,Alvaraca” w odniesieniu
do bialej odmiany winorosli ,Batoca”; ,Terrantez” w odniesieniu do bialej odmiany winorosli ,Folgasdo”; ,Boal; Bual”
w odniesieniu do bialej odmiany winoroli ,Malvasia-Fina”; ,Ugni-Blanc; Trebbiano-Toscano” w odniesieniu do bialej
odmiany winorodli ,Télia”; ,Treixadura” w odniesieniu do bialej odmiany winorodli ,Trajadura”; ,Piquepoul-Noir”
w odniesieniu do czerwonej odmiany winoro§li ,Pical”; , Trincadeira-Preta” w odniesieniu do czerwonej odmiany wino-
rodli , Trincadeira”; oraz ,Sousdo” w odniesieniu do czerwonej odmiany winorosli ,Vinhdo”.

Czerwong odmiang winorosli ,Aragonez” i odpowiednie synonimy ,Tinta-Roriz” i ,Tempranillo” oraz czerwona
odmiang winorodli , Tinta-Barroca” wlgczono do wykazu odmian odpowiednich do produkeji win i produktéw sektora
wina objetych ChNP ,Vinho Verde”. Czerwong odmiang winorosli ,Padeiro” wigczono do wykazu odmian odpowied-
nich do produkgji win i produktéw sektora wina opatrzonych nazwa podregionu Lima ,sub-regido do Lima”.

Uzasadnienie: Nazwy i synonimy odmian winorosli, ktére moga by¢ wykorzystywane do produkcji win w regionie
objetym ChNP ,Vinho Verde”, nalezy dostosowaé do nowych ram prawnych krajowego wykazu odmian winorosli nad-
ajacych sie do produkcji win w Portugalii, w tym nowych odmian, ktdre okazaly si¢ istotne na potrzeby charakterystyki
win w tym regionie.

Odmiany te figuruja na mapie odmian tradycyjnie wystepujacych na przedmiotowym obszarze geograficznym, dlatego
wlaczenie tych odmian nie wigze si¢ ze zmiang charakteru odrézniajagcego produktéw sektora wina objetych ChNP
,Vinho Verde”.

W odniesieniu do win i produktéw sektora wina objetych ChNP ,Vinho Verde” uwzgledniono nowe odmiany ze
wzgledu na konieczno$¢ aktualizacji wykazu odmian odpowiednich do produkcji win rézowych i czerwonych.
W odniesieniu do win i produktéw sektora wina opatrzonych nazwa ,subregido do Lima” uwzgledniono nowa
odmiang w celu uznania jej jakosci oraz zwigzku z przedmiotowym terytorium.

Punkty, ktérych dotyczg zmiany: Zmiany te dotycza punktu ,Gléwne odmiany winorosli” w jednolitym dokumencie
oraz punktu ,Gléwne odmiany winorosli” w specyfikacji produktu.
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2.6.

2.7.

2.8.

2.9.

Unieszczenie nazwy gminy na etykiecie

Opis: W odniesieniu do umieszczenia nazwy gminy na etykiecie dodano wymag, zgodnie z ktérym winogrona musza
pochodzi¢ ze wskazanego obszaru geograficznego.

Uzasadnienie: Ten konkretny przepis ma na celu doprecyzowanie wymogéw dotyczacych umieszczania nazwy gminy
na etykietach, poniewaz takie dzialanie zwigksza warto$¢ produktéw pochodzacych z poszczegdlnych gmin.

Punkty, ktérych dotycza zmiany: Zmiany te dotyczg punktu ,Dodatkowe wymogi” w jednolitym dokumencie oraz
punktu ,Dodatkowe wymogi” w specyfikacji produktu.

Wskazanie odmiany winorosli ,Alvarinho” na etykiecie

Opis: Usunigto poprzednie wymogi dotyczace wskazania uzycia odmiany Alvarinho.

W odniesieniu do wskazania uzycia odmiany Alvarinho na etykiecie ustanowiono nast¢pujace wymogi: jezeli podano
jedynie odmiang Alvarinho, produkt musi by¢ otrzymywany wylacznie z tej odmiany winorosli; jezeli odmiang Alva-
rinho podano wraz z innymi odmianami, co najmniej 30 % uzyskanego produktu musi pochodzi¢ z tej odmiany.

Okreslenie ,Origem do Alvarinho” uznano za fakultatywne, ale przeznaczone wylacznie do uzytku w przypadku win,
na ktorych etykiecie dozwolone jest wskazanie odmiany Alvarinho, produkowanych w podregionie Mongio e Mel-

gago.

Uzasadnienie: Z jednej strony zmiany maja na celu doprecyzowanie wymogdéw dotyczacych wskazywania odmiany
Alvarinho w przypadku wszystkich produktéw sektora wina objetych ChNP ,Vinho Verde”. Odmiana ta figuruje na
mapie odmian tradycyjnie wystepujacych na calym obszarze geograficznym, a zatem w przypadku wszystkich produk-
téw sektora wina objetych ChNP ,Vinho Verde” stosowanie oznaczenia odmiany Alvarinho zwigksza warto§¢ danego
produktu, bez uszczerbku dla zgodnosci z ustalonymi wymogami.

Z drugiej strony okreslenie ,Origem do Alvarinho” jest uznawane w odniesieniu do win, w przypadku ktérych dozwo-
lone jest wskazywanie oznaczenia odmiany Alvarinho, produkowanych w podregionie Mongio e Melgago. Umozliwia
to uwzglednienie szczegdlnego znaczenia tej odmiany w przedmiotowym podregionie, z ktérego ta odmiana pierwot-
nie si¢ wywodzi. W zwigzku z tym wnosi dodatkowg warto$¢ do tego podregionu.

Punkty, ktérych dotycza zmiany: Zmiany te dotycza punktu ,Dodatkowe wymogi” w jednolitym dokumencie oraz
punktu ,Dodatkowe wymogi” w specyfikacji produktu.

Pakowanie w metalowe pojemniki i odpowiednia maksymalna objetosé nominalna

Opis: Dodano mozliwos$¢ pakowania win w metalowe pojemniki o pojemnosci do 0,25 litra, z wyjatkiem win ozna-
czonych danymi podregionu lub odmiany, lub opatrzonych znakiem jakosci.

Uzasadnienie: Wprowadzenie tej zmiany ma na celu rozszerzenie mozliwosci pakowania i wyjscie naprzeciw potrze-
bom rynku, w szczeg6lnosci modszych konsumentéw i mniej formalnych kontekstéw spozycia, a takze w odpowiedzi
na rosnace zainteresowanie producentéw i aspekty ekologiczne zglaszane przez sektor.

Punkty, ktérych dotycza zmiany: Zmiany te dotyczg punktu ,Wymogi dodatkowe” w jednolitym dokumencie oraz
punktu ,Wymogi dodatkowe” w specyfikacji produktu.

Unmieszczenie na etykiecie okreslenia ,Sujeito a depdsito” [Mozliwe wytrgcanie osadu] lub jego odpowiednika

Opis: Dodano wymdg umieszczenia na etykiecie okreslenia ,Sujeito a depésito” [Mozliwe wytracanie osadu] lub jego
odpowiednika w odniesieniu do wprowadzania do obrotu win, w ktérych po uzyskaniu certyfikatu i rozlaniu do bute-
lek moga pojawic si¢ oznaki wiadczace o wytraceniu osadu.

Uzasadnienie: Celem tego wymogu, ktéry dotyczy ChNP ,Vinho Verde”, jest zapewnienie wlasciwego informowania
konsumentéw.

Punkty, ktérych dotyczg zmiany: Zmiany te dotycza punktu ,Dodatkowe wymogi” w jednolitym dokumencie oraz
punktu ,Dodatkowe wymogi” w specyfikacji produktu.
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JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa produktu

Vinho Verde

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino
4. Wino musujace

5.  Gatunkowe wino musujace

Opis wina lub win

1. Wino (,Vinho Verde”)

Wina biale

Klarowne lub lekko opalizujgce. Barwa waha si¢ od bladocytrynowej do lekko zlotej. Od win o lekkim i $wiezym
smaku z owocowymi lub kwiatowymi aromatami (w zaleznosci od odmiany winorosli, z ktérej zostaly wyproduko-
wane), o zrébwnowazonej kwasowosci, po wina o pelniejszej strukturze i trwalym, mineralnym wykonczeniu z miodo-
wymi aromatami dojrzatych lub suszonych owocéw (w zaleznosci od odmiany winorodli, z ktérej zostaly wyproduko-
wane), o dobrej kwasowosci, ktérych profil aromatyczny jest bardziej rozbudowany. W winach opatrzonych
okresleniem ,Vindima Tardia”, ,Colheita Tardia” lub ,Late Harvest” mozna wyczu¢ aromaty miodu i suszonych owo-
coéw (w zaleznosci od odmiany winorosli, z ktérej zostaly wyprodukowane), maja one réwniez dobrg strukture oraz
dobry poziom kwasowosci i stodyczy.

Wina rézowe

Klarowne lub lekko opalizujace. Barwa waha si¢ od blador6zowej do bladorubinowej/ciemnorézowej. Od win o lekkim
i $wiezym smaku, o zréwnowazonej kwasowosci, w ktorych mozna wyczu¢ aromat czerwonych owocéw, po wina
o pelnej strukturze i trwalym wykonczeniu, w ktérych mozna wyczu¢ aromaty dojrzatych lub suszonych owocéw
(w zaleznosci od odmiany winorosli, z ktérej zostaly wyprodukowane), o dobrej kwasowosci, ktérych profil aroma-
tyczny jest bardziej rozbudowany. W winach opatrzonych okresleniem ,Vindima Tardia”, ,Colheita Tardia” lub ,Late
Harvest” mozna wyczué aromaty miodu i suszonych owocéw (w zaleznosci od odmiany winorosli, z ktérej zostaly
wyprodukowane), maja one réwniez dobrg strukture oraz dobry poziom kwasowosci i stodyczy.

Wina czerwone

Klarowne lub lekko opalizujace. Barwa waha si¢ od rubinowej do ciemnoczerwonej, a w przypadku wina czerwonego
,palhete/palheto/clarete” — od bladorubinowej do rubinowej. Od win charakteryzujacych si¢ winnym aromatem, w kt6-
rym mozna wyczu¢ nuty dzikich owocéw, po wina o pelnej strukturze i trwalym wykonczeniu, z aromatami dojrza-
tych lub suszonych owocéw (w zaleznosci od odmiany winorosli, z ktérej zostaly wyprodukowane) i o dobrej kwaso-
wosci, ktorych profil aromatyczny jest bardziej rozbudowany. W winach opatrzonych okresleniem ,Vindima Tardia”,
,Colheita Tardia” lub ,Late Harvest” mozna wyczu¢ aromaty miodu i suszonych owocéw (w zaleznosci od odmiany
winorosli, z ktérej zostaly wyprodukowane), majg one réwniez dobrg strukture oraz dobry poziom kwasowosci
i stodyczy.

W odniesieniu do pozostalych parametréw analitycznych obowiazuja limity przewidziane w przepisach prawa.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci) 14

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 8

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w milig-
ramach na litr)
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2. Wino musujace (,Espumante de Vinho Verde”)

Wina biale

Klarowne lub lekko opalizujgce. Barwa waha si¢ od bladocytrynowej do lekko zlotej. Od win o lekkim i $wiezym
smaku z owocowymi lub kwiatowymi aromatami (w zaleznosci od odmiany winorosli, z ktérej zostaly wyproduko-
wane), o zréwnowazonej kwasowosci, po wina o pelniejszej strukturze i trwatym, mineralnym wykoficzeniu z miodo-
wymi aromatami dojrzatych lub suszonych owocéw (w zalezno$ci od odmiany winorodli, z ktérej zostaly wyproduko-
wane), o dobrej kwasowosci, ktérych profil aromatyczny jest bardziej rozbudowany.

Wina rézowe

Klarowne lub lekko opalizujace. Barwa waha si¢ od bladorézowej do bladorubinowej/ciemnorézowej. Od win o lekkim
i $wiezym smaku, o zréwnowazonej kwasowosci, w ktérych mozna wyczué aromat czerwonych owocéw, po wina
o pelnej strukturze i trwalym wykoniczeniu, w ktérych mozna wyczué aromaty dojrzalych lub suszonych owocéow
(w zaleznosci od odmiany winorosli, z ktdrej zostaly wyprodukowane), o dobrej kwasowosci, ktérych profil aroma-
tyczny jest bardziej rozbudowany.

Wina czerwone

Klarowne lub lekko opalizujace. Barwa waha si¢ od rubinowej do ciemnoczerwonej, Od win charakteryzujacych sie
winnym aromatem, w ktérym mozna wyczué nuty dzikich owocéw, po wina o pelnej strukturze i trwalym wykoncze-
niu, z aromatami dojrzatych lub suszonych owocéw (w zaleznosci od odmiany winorosli, z ktérej zostaly wyproduko-
wane) i o dobrej kwasowosci, ktérych profil aromatyczny jest bardziej rozbudowany.

W odniesieniu do pozostalych parametréw analitycznych obowiazujg limity przewidziane w przepisach prawa.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci) 15

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 10

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Gatunkowe wino musujace (,Espumante de Qualidade de Vinho Verde”)

ZWIEZLY OPIS

Wina biale

Klarowne lub lekko opalizujgce. Barwa waha si¢ od bladocytrynowej do lekko zlotej. Od win o lekkim i $wiezym
smaku z owocowymi lub kwiatowymi aromatami (w zaleznosci od odmiany winorosli, z ktérej zostaly wyproduko-
wane), o zréwnowazonej kwasowosci, po wina o pelniejszej strukturze i trwatym, mineralnym wykoficzeniu z miodo-
wymi aromatami dojrzatych lub suszonych owocéw (w zalezno$ci od odmiany winorodli, z ktérej zostaly wyproduko-
wane), o dobrej kwasowosci, ktérych profil aromatyczny jest bardziej rozbudowany.

Wina rézowe

Klarowne lub lekko opalizujace. Barwa waha si¢ od bladorézowej do bladorubinowej/ciemnorézowej. Od win o lekkim
i $wiezym smaku, o zréwnowazonej kwasowosci, w ktérych mozna wyczué aromat czerwonych owocéw, po wina
o pelnej strukturze i trwalym wykoniczeniu, w ktérych mozna wyczué aromaty dojrzalych lub suszonych owocéw
(w zaleznosci od odmiany winorosli, z ktdrej zostaly wyprodukowane), o dobrej kwasowosci, ktérych profil aroma-
tyczny jest bardziej rozbudowany.

Wina czerwone

Klarowne lub lekko opalizujace. Barwa waha si¢ od rubinowej do ciemnoczerwonej, Od win charakteryzujacych sie
winnym aromatem, w ktérym mozna wyczué nuty dzikich owocéw, po wina o pelnej strukturze i trwalym wykoncze-
niu, z aromatami dojrzatych lub suszonych owocéw (w zaleznosci od odmiany winorosli, z ktérej zostaly wyproduko-
wane) i o dobrej kwasowosci, ktorych profil aromatyczny jest bardziej rozbudowany.

W odniesieniu do pozostalych parametréw analitycznych obowigzujg limity przewidziane w przepisach prawa.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2024/3412/oj
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Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 15

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 10

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Praktyki enologiczne

a.  Podstawowe praktyki enologiczne

1.  Wino (,Vinho Verde”), wino musujace (,Espumante de Vinho Verde”) i gatunkowe wino musujace (,Espumante de
Qualidade de Vinho Verde”) — barwa dozwolonych winogron

Ograniczenia dotyczace produkeji wina

W przypadku ,Vinho Verde” wytwarzanie wina bialego dozwolone jest wylacznie z bialych winogron, wytwarza-
nie wina ré6zowego — z czerwonych winogron, a wytwarzanie wina czerwonego — z (i) winogron czerwonych lub
(ii) z winogron czerwonych z dodatkiem do 15 % winogron biatych, w ktérym to przypadku obowigzkowo nalezy
dodac¢ okreslenie ,Palhete” lub ,Palheto”.

W przypadku ,Espumante de Vinho Verde” i ,Espumante de Qualidade de Vinho Verde” do produkeji wina bialego
mozna stosowac wino bazowe wytwarzane z winogron czerwonych.

2. Wino (,Vinho Verde”), wino musujace (,Espumante de Vinho Verde”) i gatunkowe wino musujace (,Espumante de
Qualidade de Vinho Verde”) — przetwarzanie winogron na moszcz winogronowy

Ograniczenia dotyczace produkcji wina

Maksymalna wydajno$¢ moszczu po oddzieleniu wyttokéw wynosi 75 litréw na 100 kg winogron, a w przypadku
moszczu wykorzystywanego do produkeji win z odmiany Alvarinho - 65 litréw na 100 kg winogron.

3. Wino (,Vinho Verde”), wino musujace (,Espumante de Vinho Verde”) i gatunkowe wino musujace (,Espumante de
Qualidade de Vinho Verde”) — naturalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu

Ograniczenia dotyczace produkeji wina

Moszcz przeznaczony do produkeji win, win musujacych i gatunkowych win musujacych objetych ChNP ,Vinho
Verde” musi mie¢ minimalng naturalng objetosciowg zawarto$¢ alkoholu wynoszaca 8,5 %, przy czym w przy-
padku moszczu wykorzystywanego do produkeji win opatrzonych nazwa podregionu wartos¢ ta wzrasta do 9 %,
a w przypadku moszczu winnego opatrzonego nazwg odmiany Alvarinho —do 11,5 %.

4.  Wino (,Vinho Verde”) — ,Vindima Tardia” lub ,Colheita Tardia” lub ,Late Harvest”

Ograniczenia dotyczace produkcji wina

Wina opatrzone okresleniem ,Vindima Tardia”, ,Colheita Tardia” lub ,Late Harvest” muszg by¢ produkowane
z przejrzalych winogron.

5. Wino musujace (,Espumante de Vinho Verde”) i gatunkowe wino musujace (,Espumante de Qualidade de Vinho
Verde”) — metoda produkgji

Szczegdlne praktyki enologiczne

Wino bazowe musi spelnia¢ wymogi prawne i warunki majgce zastosowanie do wina ,Vinho Verde”.
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6.

Wino (,Vinho Verde”), wino musujace (,Espumante de Vinho Verde”) i gatunkowe wino musujace (,Espumante de
Qualidade de Vinho Verde”) — praktyki uprawy i systemy prowadzenia winorosli

Metody uprawy

Metody uprawy musza by¢ metodami tradycyjnie stosowanymi w regionie lub zalecanymi przez organ zarzadza-
jacy w celu zagwarantowania uzyskania produktéw wysokiej jakosci.

Do prowadzenia winoro$li Sredniowysokiej lub wysokiej nalezy stosowa¢ nastgpujace systemy:

— tradycyjne (,Uveiras” — winoro$l pnaca si¢ po drzewach; ,Arjoes” — winoro$l pnaca si¢ pomiedzy drzewami;
,Bordadura” — winorosl sadzona przy krawedziach pdl uprawnych; ,Ramadas” — konstrukcje poziome wyko-
nane z zelaza lub drewna i drutu umieszczone na stupkach zwykle wykonanych z granitu);

— nowoczesne, obejmujace konstrukcje wsporcze charakterystyczne dla regionu i zaprojektowane z mysla
o poprawie warunkéw produkeji (np. dojrzewania winogron, ktére nastepuje pézno ze wzgledu na bujny
wzrost wegetatywny winorodli), lecz nie prowadza do zmiany tradycyjnych sposobéw uprawy winorosli
(,Bardo” — konstrukcja stosowana w przypadku winorosli prowadzonych nisko w sposéb ciagly; kordon —
konstrukeja, w kt6rej winorosl pnie si¢ w gére lub w dof).

Maksymalna wydajnosé

Wino, wino musujace i gatunkowe wino musujace

10 666 kilogram6w winogron z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar geograficzny, na ktérym produkuje si¢ wina objete ChNP ,Vinho Verde”, obejmuje nastepujace jednostki admi-

nistracyjne:

a) wszystkie gminy w dystryktach Braga i Viana do Castelo;

b) w dystrykcie Aveiro — gminy Arouca, Castelo de Paiva i Vale de Cambra oraz solectwo Ossela w gminie Oliveira de
Azeméis;

¢) wdystrykcie Porto — gminy Amarante, Baido, Felgueiras, Gondomar, Lousada, Maia, Marco de Canaveses, Matosin-
hos, Pagos de Ferreira, Paredes, Penafiel, Pévoa do Varzim, Santo Tirso, Trofa, Valongo i Vila do Conde;

d) w dystrykcie Vila Real — gminy Mondim de Basto i Ribeira de Pena;

w dystrykcie Viseu — gminy Cinfies i Resende, z wyjatkiem solectwa Barrd.

7. Gléwne odmiany winorosli

Alicante-Bouschet

Alvarelhdo - Brancelho

Alvarinho

Amaral

Aragonez - Tinta-Roriz; Tempranillo

Arinto - Pederna

Avesso

Azal

Baga

Batoca - Alvaraga

Borracal

Cainho

Cascal
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Diagalves

Doce

Dogal

Esganinho

Esganoso

Espadeiro
Espadeiro-Mole
Fernao-Pires - Maria-Gomes
Folgasdo - Terrantez
Gouveio

Grand-Noir

Labrusco

Lameiro

Loureiro

Malvasia-Fina - Boal; Bual
Malvasia-R7ei

Mourisco

Padeiro

Pedral

Pical - Piquepoul-Noir
Pintosa

Rabo-de-Anho

Semillon

Sercial - Esgana-Céo
Sezdo

Sdo-Mamede

Tinta -Barroca
Touriga-Nacional
Trajadura - Treixadura
Trincadeira - Tinta-Amarela, Trincadeira-Preta
Talia - Ugni-Blanc; Trebbiano-Toscano
Verdelho-Tinto
Verdial-Tinto

Vinhio - Sousio

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Wina, wina musujace i gatunkowe wina musujace

Szczegdlowe informacje dotyczace obszaru geograficznego istotne z punktu widzenia zwiazku

Informacje te dotycza wina (,Vinho Verde”), wina musujacego (,Espumante de Vinho Verde”) i gatunkowego wina

musujacego (,Espumante de Qualidade de Vinho Verde”).

Czynniki naturalne

Region ten jest polozony w pélnocno-zachodniej czesci Portugalii na wysokosci ponizej 700 m n.p.m. taczna
powierzchnia obsadzona winoro§lami wynosi okolo 16 000 hektaréw. Granice geograficzne regionu wyznaczaja ele-
menty krajobrazu naturalnego: na pétnocy - rzeka Minho; na potudniu — rzeka Douro oraz géry Freita, Arada i Monte-
muro; na wschodzie — gory Peneda, Gerés, Cabreira i Mardo; na zachodzie — Ocean Atlantycki.
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Uksztaltowanie terenu i system rzeczny zapewniaja tagodny klimat, w ktérym nie wystepuja skrajnie wysokie lub
niskie temperatury. Roczne opady deszczu sa do$¢ obfite (Srednio 1 200 mm) i wystepuja nieregularnie w ciggu roku,
najwiecej jesienig i wiosna.

Teren tworzy naturalny amfiteatr ciggnacy si¢ od wybrzeza w glab ladu, zwrécony w kierunku Oceanu Atlantyckiego
i poprzecinany gesta siecig dolin rzecznych, ktéra umozliwia przeplyw wiatréw naplywajacych znad Atlantyku.

Gleby sa plytkie i przewaznie pochodzenia granitowego. Istnieja dwa waskie pasma pochodzenia tupkowego, ktore
przecinajg region z potudniowego wschodu na péinocny zachdd.

Obszar geograficzny, na ktérym produkuje si¢ wina objete ChNP ,Vinho Verde”, obejmuje dziewig¢ podregionéw:
Amarante, Ave, Baido, Basto, Cavado, Lima, Moncio e Melgago, Paiva, Sousa), co §wiadczy o réznorodnosci pod wzgle-
dem rodzaju gleby, mikroklimatu, odmian zalecanych do uprawy na poszczegdlnych obszarach geograficznych, prak-
tyk uprawy winorosli i praktyk enologicznych oraz tradycji uprawy.

Czynniki ludzkie

Wina produkowane w tym regionie byly pierwszymi winami pochodzacymi z Portugalii, ktére staly si¢ znane na ryn-
kach europejskich (w Anglii, Flandrii i Niemczech).

Geograficzny obszar produkcji win objetych ChNP ,Vinho Verde” zostal wyznaczony po raz pierwszy w 1908 r.

Winoro$! sadzi si¢ na glebach najbardziej odpowiednich do uprawy winorosli (o $redniej glebokosci, dobrym wew-
netrznym odprowadzaniu wody i umiarkowanej kwasowosci). Uprawy rozprzestrzenily si¢ w miare wzrostu winorosli
i charakteryzujg si¢ umiarkowana gestoscia nasadzen na hektar, a ich uklad pokrywa si¢ z dolinami rzek.

Wigkszo$¢ odmian stanowi odmiany rodzime i jest dostosowana do warunkéw glebowo-klimatycznych panujacych na
poszczeg6lnych obszarach geograficznych regionu. Dzigki temu wina produkowane w regionie maja charakter odré-
zniajgcy i przyczyniajg si¢ do wyrdznienia podregionéw, z ktérych pochodza.

Praktyki enologiczne opieraja si¢ na bogatym doswiadczeniu producentdw i kultywowanej przez nich tradycji.
Szczegdlne cechy charakterystyczne win zwigzanych z obszarem geograficznym

Wino (,Vinho Verde”), wino musujgce (,Espumante de Vinho Verde”) i gatunkowe wino musujace (,Espumante de Qua-
lidade de Vinho Verde”)

Wina (,Vinho Verde”), wina musujace (,Espumante de Vinho Verde”) i gatunkowe wina musujace (,Espumante de Qua-
lidade de Vinho Verde”) objete ChNP ,Vinho Verde” sg produktami o szczeg6lnych i wyjatkowych cechach, w szczegdl-
nosci mozna w nich wyczu¢ intensywne aromaty owocowe/kwiatowe, odznaczaja si¢ wysoka kwasowoscig i $wiezym
smakiem.

W przypadku win biatych (,Vinho Verde”), win musujacych (,Espumante de Vinho Verde”) i gatunkowych win musuja-
cych (,Espumante de Qualidade de Vinho Verde”) opatrzonych ChNP ,Vinho Verde” wyrdzniajg si¢ nuty mineralne.

Zwiagzek z obszarem geograficznym

Lagodny klimat bez skrajnie wysokich lub niskich temperatur, charakteryzujacy si¢ dosy¢ obfitymi rocznymi opadami,
ktére najwyzszy poziom osiggaja zimg i wiosng, w polaczeniu z silnym wplywem Oceanu Atlantyckiego sprzyja
powolnemu dojrzewaniu winogron. Wplywa to na ich kwasowo$¢ i zauwazalng $wiezo$¢, a takze na intensywnos¢
aromatow owocowych/kwiatowych win (,Vinho Verde”), win musujgcych (,Espumante de Vinho Verde”) i gatunkowych
win musujgcych (Espumante de Qualidade de Vinho Verde) objetych ChNP ,Vinho Verde”.

Gleby, gtéwnie granitowe, maja kluczowe znaczenie dla mineralno$ci win bialych objetych ChNP ,Vinho Verde”, win
musujacych (,Espumante de Vinho Verde”) i gatunkowych win musujacych (Espumante de Qualidade de Vinho Verde).

Intensywnos¢ aromatéw owocowych/kwiatowych win objetych ChNP ,Vinho Verde” (,Vinho Verde”), win musujacych
(\Espumante de Vinho Verde”) i gatunkowych win musujacych (Espumante de Qualidade de Vinho Verde) wynika réw-
niez z odmian wykorzystanych do ich produkgji, ktére w wiekszosci sq rodzime i dostosowane do warunkéw glebowo-
klimatycznych panujacych na poszczeg6lnych obszarach geograficznych regionu.

Praktyki enologiczne opieraja si¢ na wieloletnim do$wiadczeniu producentéw i kultywowanej przez nich tradycji. Kon-
centruja si¢ na zachowaniu organoleptycznych cech charakterystycznych win, ktére wynikaja z naturalnych warunkow
panujacych w regionie (intensywno$¢ aromatéw owocowych/kwiatowych oraz wysoka kwasowos¢/$wiezo$c).
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Dodatkowe wymogi zasadnicze

Wino (,Vinho Verde”)

Ramy prawne:
Okreslone w przepisach krajowych.
Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Przepisy dodatkowe dotyczgce etykietowania.

Opis wymogu

Produkty moga by¢ wprowadzane do obrotu wylacznie w szklanych pojemnikach o maksymalnej nominalnej obje-
tosci 5 litrow lub w pojemnikach metalowych o maksymalnej nominalnej objetosci 0,25 litra. W obu przypadkach
pojemniki musza by¢ wyposazone w zamknigcie nieprzeznaczone do ponownego uzycia oraz zawieral etykiete
i dowdd certyfikacji produktu w postaci znaku jakosci. Pozostaje to bez uszczerbku dla mozliwosci dopuszczenia
innych pojemnikéw i ustalenia nominalnego limitu ich objetosci, zgodnie z odpowiednimi przepisami prawa.

Produkty opatrzone nazwg podregionu, odmiang lub oznaczeniem jako$ci moga by¢ wprowadzane do obrotu wylacz-
nie w szklanych butelkach o maksymalnej nominalnej objetosci 0,75 litra lub jej wielokrotnosci.

Wino (,Vinho Verde”), wino musujgce (,Espumante de Vinho Verde”) i gatunkowe wino musujgce (,Espumante de Qualidade de
Vinho Verde”)

Ramy prawne:

Okreslone w przepisach krajowych.

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Przepisy dodatkowe dotyczgce etykietowania.

Opis wymogu

Ocena etykietowania przed wprowadzeniem do obrotu.

Znak jest obowiazkowym oznaczeniem na etykiecie.

Okreslenia fakultatywne przewidziane w majacych zastosowanie ramach prawnych moga by¢ stosowane na etykietach

produktéw sektora wina.

Wino (,Vinho Verde”), wino musujgce (,Espumante de Vinho Verde”) i gatunkowe wino musujgce (,Espumante de Qualidade de
Vinho Verde”)

Ramy prawne:
Okreslone w przepisach krajowych.
Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Przepisy dodatkowe dotyczgce etykietowania.

Opis wymogu

Nazwe gminy mozna podaé na etykiecie, jezeli winogrona, z ktérych wytwarzane sg dane produkty sektora wina,
pochodzily pierwotnie ze wskazanej jednostki geograficznej.

Nazwie podregionu podanej na etykiecie musi towarzyszy¢ odpowiedni rok zbioréw. Mozna dodaé wyraz ,sub-regido”
[podregion], choé nie jest to niezbedne.

Wino (,Vinho Verde”), wino musujgce (,Espumante de Vinho Verde”) i gatunkowe wino musujgce (,Espumante de Qualidade de
Vinho Verde”)

Ramy prawne:
Okreslone w przepisach krajowych.
Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Przepisy dodatkowe dotyczgce etykietowania.

Opis wymogu

10/11
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W przypadku produktéw opatrzonych nazwa podregionu nazwe odmiany Alvarinho mozna stosowaé wylacznie dla
podregionu Mongio e Melgaco.

Aby nazwa odmiany Alvarinho mogla samodzielnie figurowac na etykiecie, produkt musi by¢ otrzymywany wylacznie
z tej odmiany.

Jezeli nazwa odmiany Alvarinho jest wymieniona na etykiecie wraz z innymi odmianami, co najmniej 30 % uzyska-
nego produktu musi pochodzi¢ z tej odmiany.

Wino (,Vinho Verde”), wino musujgce (,Espumante de Vinho Verde”) i gatunkowe wino musujgce (,Espumante de Qualidade de
Vinho Verde”)

Ramy prawne:
Okreslone w przepisach krajowych.
Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Przepisy dodatkowe dotyczgce etykietowania.

Opis wymogu
Okreslenie ,Origem do Alvarinho” zostalo uznane za okre$lenie fakultatywne, ale przeznaczone wylacznie do uzytku

w odniesieniu do win opatrzonych oznaczeniem odmiany Alvarinho na etykiecie, produkowanych w podregionie
Mongio e Melgago.

Wino (,Vinho Verde”), wino musujgce (,Espumante de Vinho Verde”) i gatunkowe wino musujgce (,Espumante de Qualidade de
Vinho Verde”)

Ramy prawne:
Okreslone w przepisach krajowych.
Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Przepisy dodatkowe dotyczgce etykietowania.

Opis wymogu
Wina, w ktérych po certyfikacji i butelkowaniu moze wytracac si¢ osad, moga by¢ wprowadzane do obrotu wylacznie

pod warunkiem zamieszczenia na etykiecie okreslenia ,Sujeito a depdsito” [Mozliwe wytracanie osadu] lub jego odpo-
wiednika.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.ivv.gov.pt/np4/8617.html
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