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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winoroéli i wina na podstawie w art. 17 ust. 21 3
rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(C/2024[3541)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
,Rosso Piceno | Piceno”
PDO-IT-A0427-AMO02
Data przekazania informacji: 12 marca 2024 r.

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1.  Dodanie odniesienia do prawodawstwa
Opis:

Ustalono, Ze minimalna wymagana gesto$¢ nasadzen wynoszaca 2 200 winoro$li na hektar i zakaz palikowania
maja zastosowanie do winnic zasadzonych po wejsciu w zycie specyfikacji zalaczonej do rozporzadzenia ministe-
rialnego z dnia 17 maja 2011 r.

Uzasadnienie:
Nalezy wyjasni¢, ze wymag ten dotyczy winnic zasadzonych od okreslonego roku.

Zmiana ta dotyczy pkt 4 specyfikacji produktu.

2. Poprawka formalna
Opis:
Stowo ,produkt” zastepuje si¢ stowem ,partia”.
Uzasadnienie:
Poprawka ma na celu zastosowanie prawidlowego terminu.

Zmiana ta dotyczy pkt 5 specyfikacji produktu.

3. Uchylenie akapitu
Opis:
Uchyla si¢ pkt 6 akapit ostatni.
Uzasadnienie:
Akapit ten nie ma juz znaczenia i w zwiazku z tym zostat uchylony.

Zmiana ta dotyczy pkt 6 specyfikacji produktu.

4. Uchylenie akapitu
Uchyla si¢ pkt 7 akapit trzeci.
Uzasadnienie:
Akapit ten jest zbedny i w zwigzku z tym zostal uchylony.

Zmiana ta dotyczy pkt 7 specyfikacji produktu.

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.
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Dodanie mozliwoéci stosowania pojemnikéw innych niz szklane butelki
Opis:

Przewiduje si¢ stosowanie pojemnikéw z materialu dopuszczonego do kontaktu z zywnoscig innego niz szklo dla
wszystkich rodzajéw win objetych chroniong nazwa pochodzenia Rosso Piceno [ Piceno, z wyjatkiem win z oznacze-
niami ,Superiore” i ,Vigna”. W zwiazku z tym skresla si¢ odniesienie do ostonek na wino z wielowarstwowego polie-
tylenu lub poliestru umieszczonych w kartonie lub innym sztywnym materiale o pojemnosci 2-5 litréw, uprzednio
dozwolonych wylacznie dla win objetych chroniona nazwa pochodzenia Rosso Piceno [ Piceno.

Uzasadnienie:

Decyzja o wprowadzeniu mozliwosci stosowania pojemnikéw innych niz butelki szklane motywowana jest rosng-
cym w ostatnich latach popytem ze strony klientéw, importeréw i konsumentoéw. W zwigzku z tym wnioskodawca
dostrzega potrzebe wprowadzenia tej zmiany, aby moc spelni¢ obecne wymogi rynkowe.

Zmiana dotyczy pkt 7 specyfikacji produktu i sekcji ,Dodatkowe wymogi” jednolitego dokumentu.

Dodanie odniesienia do prawodawstwa

Opis:

Dodaje si¢ odniesienie do zmiany rozporzadzenia ministerialnego w sprawie zatwierdzenia wzoru planu kontroli.
Uzasadnienie:

Konieczne bylo zaktualizowanie odniesienia do ustawodawstwa.

Zmiana ta dotyczy pkt 10 [sic] specyfikacji produktu.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa produktu

Rosso Piceno

Piceno

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

Opis wina lub win
1. Rosso Piceno [ Piceno

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wina objete chroniong nazwg pochodzenia Rosso Piceno | Piceno cechujg si¢ intensywna, rubinowa barwg z fioleto-
wymi odcieniami. W aromacie dominujg nuty czerwonych owocéw, a smak jest harmonijny i zréwnowazony z do$é
dlugim posmakiem.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna 4,50 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/3541/oj



Dz.U. C z 10.6.2024 PL

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

2. Rosso Piceno Sangiovese [ Piceno Sangiovese

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wina objete chroniong nazwg pochodzenia Rosso Piceno Sangiovese | Piceno Sangiovese cechujg si¢ intensywna,
rubinowa barwg z fioletowymi odcieniami. W aromacie dominujg nuty czerwonych owocéw, a smak jest harmo-
nijny i mineralny z do$¢ dtugim posmakiem.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna 4,50 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

3. Rosso Piceno Novello | Piceno Novello

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wina objete chroniong nazwa pochodzenia Rosso Piceno Novello | Piceno Novello cechuja si¢ intensywna, rubi-
nowa barwa. W bukiecie dominujg nuty kwiatowe, z akcentami czerwonych owocéw, a smak jest orzezwiajacy i har-
monijny.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

— Minimalna kwasowos$¢ ogélna 4,50 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

4. Rosso Piceno [ Piceno Superiore

KROTKI OPIS TEKSTOWY

Wina objete chroniong nazwa pochodzenia Rosso Piceno Superiore | Piceno Superiore cechujg si¢ rubinowg barwa,
a pomaraficzowe odcienie zawdzigczaja dojrzewaniu. W bukiecie wystepuja nuty czerwonych owocéw z akcentami
lukrecji i kakao, a smak jest bogaty, okragly, harmonijny i intensywny z bardzo dtugim posmakiem.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna 4,50 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)
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5.1.

5.2.

Praktyki enologiczne

Szczegdlne praktyki enologiczne

Maksymalna wydajnosé

1. Rosso Piceno [ Piceno

13 000 kg winogron z hektara

2. Rosso Piceno Sangiovese | Piceno Sangiovese

13 000 kg winogron z hektara

3. Rosso Piceno Novello | Piceno Novello

13 000 kg winogron z hektara

4. Rosso Piceno Superiore | Piceno Superiore

12 000 kg winogron z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Polozony w regionie Marche obszar geograficzny, na ktérym wytwarzane sg wina objete chroniong nazwa pocho-
dzenia Rosso Piceno [ Piceno, wyznacza na péinocy granica administracyjna prowingji Pesaro Urbino i Ankona,
a na potudniu rzeka Tronto. Obszar obejmuje prowincj¢ Ankona, z wyjatkiem terytorium, na ktérym wytwarzany
jest produkt objety chroniong nazwg pochodzenia Rosso Conero, oraz prowincje Macerata, Fermo i Ascoli Piceno.

Wina Rosso Piceno [ Piceno Superiore wytwarzane s3 na mniejszym obszarze obejmujgcym jedynie czesci gmin pro-
wincji Ascoli Piceno. Obszar ten jest zlokalizowany miedzy péinocng granicg Grottammare i Porto d’Ascoli, i siega
w glab ladu az do gminy Ascoli Piceno.

Odmiany winorosli

Montepulciano N

Sangiovese N - Sangioveto

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Rosso Piceno / Piceno

Z czasem czynniki ludzkie odegraly kluczows role, poniewaz plantatorzy wybierajg odmiany winoroéli do uprawy,
a takze rozwijaja metody prowadzenia i praktyki winiarskie, ktére oddziatuja wzajemnie z czynnikami naturalnymi
wystepujacymi na obszarze produkeji i nadaja winom objetym chroniong nazwg pochodzenia Rosso Piceno | Piceno
ich szczegdlne whasciwosci. W przypadku rodzaju Superiore wzajemne oddzialywanie migdzy czynnikami ludzkimi
i czynnikami naturalnymi, takimi jak silnie zréznicowana rzezba terenu, klimat $rédziemnomorski i przewaga gleb
gliniastych, zapewnily winoroslom Montepulciano i Sangiovese optymalne warunki wzrostu pozwalajace na uzyska-
nie win o wyjatkowym bukiecie, ktérego nie mozna odtworzy¢ gdzie indziej.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Stosowanie pojemnikéw z materiatu innego niz szkto wprowadzone jako opcja

Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
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Opis wymogu
Zezwala si¢ na stosowanie pojemnikéw z materialu dopuszczonego do kontaktu z zywnoscig innego niz szklo dla
wszystkich rodzajéw win objetych chroniong nazwa pochodzenia Rosso Piceno | Piceno, z wyjatkiem win z oznacze-

niami ,Superiore” i ,Vigna”.
Link do specyfikacji produktu

http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina /20967
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