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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winoroéli i wina na podstawie w art. 17 ust. 21 3
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Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
~Pinerolese”
PDO-IT-A1232-AMO03
Data przekazania informacji: 24.5.2024

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1.  Dodanie rodzajéw Nebbiolo, Malvasia, Bian Ver i Barbera Superiore

W pierwszym punkcie niniejszego jednolitego dokumentu stowarzyszenie producentéw zwraca si¢ o objecie ozna-
czeniem pochodzenia DOC Pinerolese czterech nowych rodzajéw wina. W szczeg6lnosci celem zmiany jest umozli-
wienie stosowania nazwy pochodzenia w odniesieniu do odmian Nebbiolo (ktéra juz uwzgledniono jako odmiang
w specyfikacji produktu dla DOC Pinerolese Rosso ze wzgledu na jej duzy potencjal stwierdzony w ostatnich latach
w toku eksperymentéw w winnicach i wytwoérniach wina) oraz Malvasia i Bian Ver (te dwie odmiany zatwierdzono
do uprawy dopiero niedawno i nadal nie ujgto ich w specyfikacji DOC Pinerolese, mimo Ze s3 silnie zakorzenione
w historii uprawy winorosli Pinerolese, jak wyjasniono powyzej).Ponadto rodzaj Superiore wprowadzono w przy-
padku wina ,Pinerolese” Barbera, umozliwiajac klasyfikacje formy produkcji, ktéra prowadzono od zawsze, ale kté-
rej wezesniej nie mozna bylo wskazac na etykiecie.

Przedmiotowa zmiana dotyczy wszystkich punktéw specyfikacji produktu oraz punktéw ,Wyznaczony obszar geo-
graficzny”, ,Opis wina lub win”, ,Maksymalna wydajno$¢” i ,Odmiany winorosli” w jednolitym dokumencie.

2. Dodanie do odmian winoro$li nowych rodzajéow ,Pinerolese” Nebbiolo, ,,Pinerolese” Malvasia i ,,Pinero-
lese” Bian Ver

Po dodaniu rodzajéw Nebbiolo, Malvasia i Bian Ver mieszanki odmian winoro$li dla tych rodzajoéw sa nastepujace:

,Pinerolese” Nebbiolo: co najmniej 90 % Nebbiolo, natomiast na pozostala czes¢ skladaja si¢ odmiany o podobnej
barwie, niearomatyczne i nadajgce si¢ do uprawy w regionie Piemontu.

W przypadku ,Pinerolese” Malvasia — nast¢pujaca mieszanka odmian winorosli: Malvasia Moscata i Malvasia Aroma-
tici di Candia, pojedynczo albo lacznie: co najmniej 85 %, natomiast na pozostala cze$¢ moga skladac si¢ odmiany
o podobnej barwie, nadajgce si¢ do uprawy w regionie Piemontu.

,Pinerolese” Bian Ver: co najmniej 85 % Bian Ver, natomiast na pozostala cz¢$¢ moga skladac si¢ odmiany o podobnej
barwie, niearomatyczne, nadajace si¢ do uprawy w regionie Piemontu.

Zmiana ta dotyczy pkt 2 specyfikacji produktu.

3. Wyznaczony obszar geograficzny

W przypadku nowego rodzaju ,Pinerolese” Nebbiolo obszar produkcji jest ograniczony do niektérych gmin nalezg-
cych do obszaru produkgji, a ponadto zastosowanie majg ograniczenia dotyczace wysokosci nad poziomem morza.
W zwiazku z tym w celu zapewnienia jasnosci dodano specjalny akapit dotyczacy obszaru produkgji ,Pinerolese”
Nebbiolo.

Pierwotny obszar produkcji pozostaje bez zmian.

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.
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Nowy obszar wyznaczono w obrgbie obszaru pierwotnego.

W zwiazku z tym nie wprowadzono zadnych zmian dotyczacych calego obszaru produkcji wskazanego w specyfika-
¢ji produktu.

Obszar produkcji winogron przeznaczonych do produkeji win obejmuje cale terytorium nastepujgcych gmin:
Prowincja Turyn:

Angrogna, Bibiana, Bobbio Pellice, Bricherasio, Buriasco, Campiglione Fenile, Cantalupa, Cavour, Cumiana, Fros-
sasco, Garzigliana, Inverso Pinasca, Luserna San Giovanni, Lusernetta, Macello, Osasco, Pinasca, Pinerolo, Perosa
Argentina, Pomaretto, Porte, Perrero, Pramollo, Prarostino, Roletto, Rora, San Germano Chisone, San Pietro Val
Lemina, San Secondo di Pinerolo, Torre Pellice, Villar Pellice, Villar Perosa.

Prowingcja Cuneo:
Bagnolo, Barge.

Obszar produkcji winogron przeznaczonych do produkcji win kwalifikujgcych si¢ do nazwy pochodzenia ,Pinero-
lese”, ktérej towarzyszy okreslenie tradycyjne Ramie, obejmuje cale terytorium gmin: Pomaretto, Perosa Argentina.

Obszar produkcji winogron przeznaczonych do produkgji win kwalifikujgcych si¢ do nazwy pochodzenia ,Pinero-
lese” Nebbiolo obejmuje terytorium nastgpujacych gmin:

Prowincja Turyn:

Bibiana, Bricherasio, Campiglione Fenile, Cavour (ograniczone do obszaru géry Rocca), Pinerolo, Pomaretto, Praros-
tino, San Secondo di Pinerolo; na wysokosci od 350 do 650 m n.p.m.

Prowincja Cuneo:
Bagnolo, Barge; na wysokosci od 300 do 550 m n.p.m.

Niniejsza zmiana dotyczy pkt 3 specyfikacji produktu oraz sekcji ,Wyznaczony obszar geograficzny” w jednolitym
dokumencie.

Dodanie opiséw nowych rodzajéw ,Pinerolese” Nebbiolo, ,Pinerolese” Malvasia, ,,Pinerolese” Bian Ver
i,,Pinerolese” Barbera Superiore

Ze wzgledu na dodanie rodzajéw Nebbiolo, Malvasia, Bian Ver i Barbera Superiore dodaje si¢ nastgpujace opisy:
,Pinerolese” Nebbiolo

Barwa: rubinowa, niekiedy nabierajaca barwy granatu

Aromat: delikatny i charakterystyczny

Smak: wytrawny, aksamitny, harmonijny

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 12,50 % obj.

Minimalna kwasowos¢ ogdlna: 5 g/l

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 21,0 g/l

»Pinerolese” Malvasia

Barwa: stomkowozélta o réznej intensywnosci

Aromat: charakterystyczny, niekiedy intensywny

Smak: wytrawny lub potwytrawny, aromatyczny, $wiezy, spokojny, niekiedy wyrazisty
Minimalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 11,00 %

Minimalna kwasowos¢ og6lna: 5,00 g/l

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 14,0 g/l

,Pinerolese” Bian Ver

Barwa: stomkowozolta z zielonkawymi refleksami

Aromat: owocowy, niekiedy z trawiastymi nutami

Smak: wytrawny lub pétwytrawny, harmonijny, $wiezy, spokojny
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Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,00 % obj.
Minimalna kwasowos$¢ ogdlna: 5,0 g/l

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 14,0 g/l

,Pinerolese” Barbera Superiore

Barwa: gleboko rubinowa

Aromat: winny, intensywny

Smak: wytrawny, §wiezy, charakterystyczny

Minimalna catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 13,00 % obj.
Minimalna kwasowos$¢ ogdlna: 5,0 g/l

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 23,0 g/l

Zmiana ta dotyczy pkt 6 specyfikacji oraz pkt ,Opis wina lub win” w jednolitym dokumencie.

5. Aktualizacja zasad uprawy winorosli
Wyrazenie ,ktére nie powoduja zmiany wlasciwos$ci winogron i wina.” zastgpuje si¢ wyrazeniem:
,ktore nie wplywaja negatywnie na jako$¢ winogron”.

Nowo zarejestrowane lub ponownie obsadzone winnice muszg zawiera¢ co najmniej 3 000 roslin na hektar, ktéra to
liczbe oblicza si¢ na podstawie odleglo$ci migdzy sadzonkami.

Zmiana ta dotyczy pkt 4 specyfikacji produktu.
6.  Dostosowanie minimalnej objetoSciowej zawarto$ci alkoholu dla poszczegélnych rodzajéw do nowych
wartoSci

Zaktualizowano minimalng catkowitg objetosciowa zawarto$¢ alkoholu, dostosowujac ja do wartosci podanych dla
wielkosci zbioréw w tonach, a takze minimalnej naturalnej objetoSciowej zawartosci alkoholu:

,Pinerolese” Rosso 9 11,50
,Pinerolese” Rosato 9 11,00
,Pinerolese” Barbera 8 12,00
,Pinerolese” Barbera Superiore 7 13,00
,Pinerolese” Bonarda 8 11,50
,Pinerolese” Freisa 8 11,50
,Pinerolese” Dolcetto 8 11,50
,Pinerolese” Doux d’'Henry 7 10,50
,Pinerolese” Ramie 7,5 11,50
,Pinerolese” Nebbiolo 8 12,50
,Pinerolese” Malvasia 9 11,00
,Pinerolese” Bian Ver 9 11,00

Zmiana ta dotyczy pkt 4 specyfikacji produktu.

7. Wprowadzenie okresu dojrzewania a posmak drewna

W odniesieniu do win, w przypadku ktérych stosuje si¢ okres dojrzewania, dodaje si¢ akapity w brzmieniu:

Wina przechowywane w pojemnikach drewnianych moga mie¢ lekki aromat i posmak drewna.
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3.1.

,Pinerolese” Nebbiolo: 12 miesigcy dojrzewania, liczac od dnia 1 listopada roku zbioréw, w tym co najmniej 6 mie-
siecy w drewnie.

Zmiana ta dotyczy pkt 5 i 6 specyfikacji produktu.

Dodanie specyfikacji pojemnikéw, ktére moga by¢ stosowane

Dla rodzajow ,Pinerolese” Barbera, ,Pinerolese” Barbera Superiore, ,Pinerolese” Nebbiolo, ,Pinerolese” Doux d’'Henry,
,Pinerolese” Ramie, ,Pinerolese” Malvasia i ,Pinerolese” Bian Ver okreslono jedynie pojemniki szklane.

Dodaje si¢ akapit w brzmieniu:

Nazwy ,Pinerolese” Barbera, ,Pinerolese” Nebbiolo, ,Pinerolese” Doux d’'Henry, ,Pinerolese” Ramie, ,Pinerolese” Mal-
vasia i ,Pinerolese” Bian Ver umieszcza si¢ wylacznie na butelkach wykonanych ze szkla oraz majacych tradycyjny
ksztalt i kolor, a takze pojemno$¢ dozwolong na mocy obowigzujacych przepiséw, z wylaczeniem pojemnikéw
o pojemnosci dwoch litrow.

Wina ,Pinerolese” Rosso i ,Pinerolese” Rosato, o ktérych mowa w pkt 1, moga by¢ konfekcjonowane w pojemnikach
przewidzianych na mocy obowiazujacych przepiséw, w tym w pojemnikach innych niz wykonane ze szkla, o pojem-
nosci dozwolonej na mocy obowigzujacych przepisow.

Butelki zamyka si¢ przy uzyciu urzadzen dozwolonych na mocy obowigzujacych przepiséw, z wylaczeniem kapsli
dla rodzajow ,Pinerolese” Barbera, ,Pinerolese” Barbera Superiore, ,Pinerolese” Nebbiolo i ,Pinerolese” Ramie.

Zmiana ta dotyczy pkt 8 specyfikacji produktu.

Zmiana odniesiefi do organu kontrolnego

Podano dane nowego organu kontrolnego.
Zmiana ta dotyczy pkt 10 specyfikacji produktu i pkt ,Dane organu kontrolnego” w jednolitym dokumencie.
JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa produktu

Pinerolese

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino
Kod Nomenklatury scalonej

— 22 -NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET

— 2204 — Wino ze $wiezych winogron, wigcznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety
pozycja 2009

Opis win

1. LPinerolese” Rosso

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Barwa: rubinowa o réznej intensywnosci
Aromat: intensywny, charakterystyczny, zlozony
Smak: wytrawny, harmonijny

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 11,50 % obj.
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Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 20,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 5,0 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

2. LPinerolese” Rosato

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Barwa: r6zowa lub jasna rubinowoczerwona

Aromat: delikatny, przyjemny, winny

Smak: wytrawny, harmonijny

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 11,00 % obj.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 17,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 5 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

3. LPinerolese” Barbera

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Barwa: gleboko rubinowa

Aromat: winny, intensywny

Smak: wytrawny, Swiezy, charakterystyczny

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 12,00 % obj.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 20,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 5 gramow na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):
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4. ,Pinerolese” Barbera Superiore

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Barwa: gleboko rubinowa

Aromat: ztozony, intensywny

Smak: wytrawny, o charakterystycznej strukturze;

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 13,00 % obj.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 24,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna kwasowos$¢ ogdlna: 4,5 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

5. LPinerolese” Bonarda

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Barwa: rubinowa

Aromat: winny, charakterystyczny i intensywny

Smak: miekki i $wiezy

Minimalna catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,50 % obj.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 19,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna kwasowos$¢ ogdlna: 5 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

6. ,Pinerolese” Freisa

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Barwa: intensywnie rubinowa

Aromat: charakterystyczny, winny i intensywny

Smak: $wiezy, niekiedy wyrazisty

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,50 % obj.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 19,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.
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Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 5 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

7. LPinerolese” Dolcetto

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Barwa: rubinowoczerwona z fioletowymi refleksami

Aromat: delikatny i winny

Smak: wytrawny, migkki i Swiezy

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 11,50 % obj.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 19,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 5 gramow na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

8. ,Pinerolese” Doux d’'Henry

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Barwa: r6zowa o réznej intensywnosci

Aromat: §wiezy, owocowy i przyjemny

Smak: migkki, harmonijny, niekiedy pétwytrawny

Minimalna catkowita objgto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,50 % obj.
zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 17,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi

w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 5 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/5178/oj



PL

Dz.U. C z 22.8.2024

9. ,Pinerolese” Ramie

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Barwa: czerwona o réznej intensywnosci

Aromat: charakterystyczny, $wiezy, delikatny

Smak: wytrawny, harmonijny

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 11,50 % obj.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 18,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 5 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

10. ,Pinerolese” Nebbiolo

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Barwa: rubinowa, niekiedy nabierajaca barwy granatu

Aromat: delikatny i charakterystyczny

Smak: wytrawny, delikatny, harmonijny

Minimalna catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 12,50 % obj.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 22,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna kwasowos$¢ ogdlna: 4,5 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

11. ,Pinerolese” Malvasia

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Barwa: stomkowozdlta o réznej intensywnosci

Aromat: charakterystyczny, niekiedy intensywny

Smak: od wytrawnego do pétwytrawnego, aromatyczny, $wiezy, niekiedy wyrazisty
Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,00 %

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.
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Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 4,5 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

12.  ,Pinerolese” Bian Ver

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Barwa: stomkowozolta, niekiedy z zielonkawymi refleksami
Aromat: owocowy, niekiedy z trawiastymi nutami

Smak: od wytrawnego do pétwytrawnego, harmonijny, $wiezy
Minimalna catkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu: 11,00 % obj.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 16,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 5 gramow na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

5. Praktyki enologiczne

5.1.  Szczegdlne praktyki enologiczne

5.2.  Maksymalna wydajnosé

1. ,Pinerolese” Rosso

9 000 kg winogron z hektara

2. ,Pinerolese” Rosato

9 000 kg winogron z hektara

3. ,Pinerolese” Barbera

8 000 kg winogron z hektara

4. ,Pinerolese” Barbera Superiore

7 000 kg winogron z hektara

5. ,Pinerolese” Bonarda

8 000 kg winogron z hektara

6. ,Pinerolese” Freisa

8 000 kg winogron z hektara
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7. ,Pinerolese” Dolcetto

8 000 kg winogron z hektara

8. ,Pinerolese” Doux d’'Henry

7 000 kg winogron z hektara

9. ,Pinerolese” Ramie

7 500 kg winogron z hektara
10. ,Pinerolese” Nebbiolo

8 000 kg winogron z hektara

11. ,Pinerolese” Malvasia

9 000 kg winogron z hektara

12. ,Pinerolese” Bian Ver

9 000 kg winogron z hektara

6.  Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar produkcji winogron przeznaczonych do produkeji win obejmuje cale terytorium nastepujacych gmin:
Prowincja Turyn:

Angrogna, Bibiana, Bobbio Pellice, Bricherasio, Buriasco, Campiglione Fenile, Cantalupa, Cavour, Cumiana, Fros-
$asco, Garzigliana, Inverso Pinasca, Luserna San Giovanni, Lusernetta, Macello, Osasco, Pinasca, Pinerolo, Perosa
Argentina, Pomaretto, Porte, Perrero, Pramollo, Prarostino, Roletto, Rora, San Germano Chisone, San Pietro Val
Lemina, San Secondo di Pinerolo, Torre Pellice, Villar Pellice, Villar Perosa.

Prowingcja Cuneo:
Bagnolo, Barge.

Obszar produkcji winogron przeznaczonych do produkeji win kwalifikujacych sie do nazwy pochodzenia ,Pinero-
lese”, ktorej towarzyszy okreslenie tradycyjne Ramie, obejmuje cale terytorium gmin: Pomaretto, Perosa Argentina.

Obszar produkcji winogron przeznaczonych do produkgji win kwalifikujgcych si¢ do nazwy pochodzenia ,Pinero-
lese” Nebbiolo obejmuje terytorium nastepujacych gmin:

Prowincja Turyn:

Bibiana, Bricherasio, Campiglione Fenile, Cavour (ograniczone do obszaru géry Rocca), Pinerolo, Pomaretto, Praros-
tino, San Secondo di Pinerolo; na wysokosci od 350 do 650 m n.p.m.

Prowincja Cuneo:

Bagnolo, Barge; na wysokosci od 300 do 550 m n.p.m.

7. Odmiany winorosli
Avana N.
Averengo N.
Barbera N.
Becuet N.
Bian Ver B. - Verdesse B.
Bonarda N.

Chatus N.
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8.1.

8.2.

Dolcetto N.

Doux d’'Henry N.

Freisa N.

Malvasia di Candia Aromatica B. — Malvasia
Malvasia moscata B.

Nebbiolo N.

Opis zwigzku lub zwigzkéw

DOC ,Pinerolese”, kategoria ,Wino” (czerwone)

Pinerolese to obszar o siggajacej zamierzchlych czaséw tradycji uprawy winoroéli. Dzigki szerokiemu wachlarzowi
odmian i warunkom $rodowiskowym typowym dla gorskiej uprawy winorosli mozliwa jest produkcja win o silnym,
Swiezym i eleganckim charakterze. Po dtugim okresie, w ktérym aktywno$¢ t¢ zarzucono, uprawa winorosli jest
obecnie jednym z najbardziej dynamicznych rodzajéw dziatalnosci rolniczej, cho¢ utrzymuje si¢ poczucie, ze jest to
,Jheroiczny” rodzaj upraw. Coraz wigcej entuzjastow i badaczy odkrywa rodzime odmiany oraz dostgpne w ograni-
czonym zakresie i poszukiwane wina, np. pozyskiwane z Ramie (na obszarze Pomaretto), Doux d'Henry lub Avana,
Becuet czy Chatus.

DOC ,Pinerolese”, kategoria ,Wino” (biate)

Obszar Pinerolese, ktérego nazwa pochodzi od gléwnej gminy Pinerolo w prowincji Turyn i ktéry lezy u stép Alp
Kotyjskich, tam, gdzie otwiera si¢ réwnina Val Chisone, charakteryzuje si¢ klimatem silnie ksztaltowanym przez
pobliskie géry. Obszary podgoérskie, odznaczajace si¢ Swiezszym klimatem i doskonalym nastonecznieniem, sg
potencjalnie bardziej odpowiednie do produkcji win bialych, poniewaz w winnicy dtuzej utrzymuja si¢ kwasowos¢,
mineralno$¢ i pierwotne aromaty.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

odstgpstwo dotyczgce produkeji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Ramy prawne:

prawodawstwo UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu

Produkcje wina nalezy prowadzi¢ w prowincjach Asti, Alessandria, Cuneo i Turyn.

Butelkowanie na obszarze

Ramy prawne:

prawodawstwo UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

butelkowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu

Obszar butelkowania obejmuje cale terytorium Piemontu.
Odmiany uzupetniajgce w mieszankach odmian winoroli
Ramy prawne:

prawodawstwo UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
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Opis wymogu

Do produkcji wina czerwonego rodzaju ,Pinerolese” (kategoria ,Wino”), oprécz gtéwnych odmian winorosli (Bar-
bera, Bonarda, Nebbiolo i Chatus, ktére wystepuja w mieszance odmian winorosli w ilosci co najmniej 50 %),
mozna uzywaé innych niearomatycznych czerwonych odmian winorosli nadajacych si¢ do uprawy w regionie Pie-
montu, w ilo$ci maksymalnie do 50 %.

Do produkgji wina rodzaju ,Pinerolese” Ramie (kategoria ,Wino”), oprécz gtéwnych odmian winorosli (Avana Ava-
rengo, Chatus i Becuet, ktére wystepuja w mieszance odmian winorosli w ilosci co najmniej 60 %), mozna uzywac
innych niearomatycznych odmian winorosli o podobnej barwie, nadajacych si¢ do uprawy w regionie Piemontu,
w iloéci maksymalnie do 40 %, pojedynczo albo lacznie.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/21167
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