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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina na podstawie art. 17 ust. 21 3
rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33
(C/2024/1025)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
,Mittelrhein”
PDO-DE-A1269-AMO02
Data przekazania informacji: 19.10.2023
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY
1. Opis zmian

a)  Analityczne i organoleptyczne cechy charakterystyczne

Okreslenie minimalnej naturalnej zawartosci alkoholu i okreslenie minimalnej naturalnej masy moszczu bedg w przy-
szlosci powigzane spéjnikiem ,i”. W celu wyjasnienia dodano nastgpujace zdanie dotyczace prowadzenia ewidencji
przez producentéw wina: ,Masa moszczu w zbiorniku do fermentacji musi by¢ udokumentowana”.

Opis organoleptyczny zredagowano w sposéb bardziej szczegétowy

b)  Granice obszaru

Przy wyznaczaniu obszaru ChNP ,Mittelrhein” uwzgledniono nastepujace dziatki:

Niederhammerstein 0328 5 609 3
Niederhammerstein 0328 5 615 6
Niederhammerstein 0328 5 709 3
Boppard 1820 20 109 77
Boppard 1820 20 110 78
Dattenberg 0315 17 261 172
Dattenberg 0315 17 262 44
Koblenz 1401 8 1044 556
Trechtingshausen 3508 4 199 0
Trechtingshausen 3508 4 200 2
Trechtingshausen 3508 4 201 2
Trechtingshausen 3508 4 202 0
Trechtingshausen 3508 4 203 2
Trechtingshausen 3508 4 205 0
Trechtingshausen 3508 4 212 3
Trechtingshausen 3508 4 214 0
Trechtingshausen 3508 4 215 0
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Trechtingshausen 3508 4 216 0
Trechtingshausen 3508 4 217 0
Trechtingshausen 508 4 218 2
Trechtingshausen 3508 4 219 0
Trechtingshausen 3508 4 220 0
Trechtingshausen 3508 4 221 0
Trechtingshausen 3508 4 222 0
Trechtingshausen 3508 4 224 0
Trechtingshausen 3508 4 225 0
Trechtingshausen 3508 4 226 1
Trechtingshausen 3508 4 227 1
Trechtingshausen 3508 4 230 1
Trechtingshausen 3508 4 238 1
Trechtingshausen 508 4 240 1
Trechtingshausen 3508 4 241 0
Trechtingshausen 508 4 269 0
Trechtingshausen 3508 4 270 0
Trechtingshausen 3508 4 274 0
Trechtingshausen 3508 4 275 0
Trechtingshausen 3508 4 278 0
Trechtingshausen 3508 4 546 223
Trechtingshausen 3508 4 569 239
Trechtingshausen 3508 4 614 237
Trechtingshausen 3508 4 815 206

Zasady produkdji sg obecnie wymienione w oddzielnych podpunktach.

Odmiany winorosli
Dotychczas w pkt 8 specyfikacji produktu wymienione byly nastepujace odmiany winorosli:
Wino biate:

Albalonga, Arnsburger, Auxerrois (Auxerrois Blanc, Pinot Auxerrois), Bacchus, Blauer Silvaner, Bronner, Cabernet
Blanc, Calardis Blanc, Chardonnay, Chardonnay Rosé (Rosa Chardonnay), Ehrenbreitsteiner, Ehrenfelser, Faberrebe
(Faber), Felicia, Findling, Freisamer, Frither Malingre (Malinger), Frither Roter Malvasier (Malvasier, Frither Malvasier,
Malvoisie), Gelber Muskateller (Blanc, Muscat, Moscato, Muskateller), Goldmuskateller, Goldriesling, Griiner Silvaner
(Silvaner, Sylvaner), Griiner Veltliner (Veltliner), Helios, Hibernal, Holder, Huxelrebe (Huxel), Johanniter, Juwel, Kanz-
ler, Kerner, Kernling, Merzling, Morio-Muskat, Miiller Thurgau (Rivaner), Muscaris, Muskat-Ottonel, Nobling, Optima
113 (Optima), Orion, Ortega, Osteiner, Perle, Phoenix (Phonix), Prinzipal, Regner, Reichensteiner, Rieslaner, Roter
Elbling (Elbling Rouge, Elbling), Roter Gutedel (Chasselas Rouge, Gutedel, Chasselas), Roter Miiller-Thurgau, Roter
Muskateller (Muskateller, Moscato, Muscat), Roter Riesling, Roter Traminer (Gewiirztraminer, Clevner, Traminer),
Ruldnder (Pinot Grigio, Grauburgunder, Grauer Burgunder, Pinot Gris), Saphira, Sauvignon Blanc, Sauvignon Cita,
Sauvignon Gryn, Sauvignon Sary, Sauvitage, Scheurebe, Schonburger, Septimer, Siegerrebe (Sieger), Silcher, Sirius,
Solaris, Souvignier Gris, Staufer, Trebbiano di Soave, Villaris, Weifser Burgunder (Pinot Bianco, Weilburgunder, Pinot
Blanc), Weifer Elbling (Elbling), Weier Gutedel (Chasselas Blanc, Fendant Blanc, Gutedel, Chasselas), Weifler Riesling
(Riesling Renano, Rheinriesling, Klingelberger, Riesling), Wiirzer.
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Wino czerwone i rézowe:

Accent, Acolon, Allegro, Baron, Blauburger, Blauer Frithburgunder (Pinot Noir Precoce, Pinot Madeleine, Madeleine
Noir, Frithburgunder), Blauer Limberger (Lemberger, Blaufrinkisch, Limberger), Blauer Portugieser (Portugieser),
Blauer Spitburgunder (Pinot Nero, Pinot Noir, Samtrot, Spatburgunder), Blauer Trollinger (Trollinger, Vernatsch),
Blauer Zweigelt (Zweigeltrebe, Rotburger, Zweigelt), Bolero, Cabernet Cantor, Cabernet Carbon, Cabernet Carol,
Cabernet Cortis, Cabernet Cubin (Cubin), Cabernet Dorio (Dorio), Cabernet Dorsa (Dorsa), Cabernet Franc, Cabernet
Mitos (Mitos), Cabernet Sauvignon, Cabertin, Calandro, Dakapo, Deckrot, Domina, Dornfelder, Dunkelfelder, Firber-
traube, Hegel, Helfensteiner, Heroldrebe, Merlot, Monarch, Miillerrebe (Schwarzriesling, Pinot Meunier), Muskattrol-
linger, Neronet, Palas, Pinotin, Piroso, Prior, Reberger, Regent, Rondo, Rosenmuskateller, Rotberger, Rubinet, Saint-
Laurent (St. Laurent, Sankt Laurent), Syrah (Shiraz), Tauberschwarz, Wildmuskat.

ZMIANY:

W przysztosci nagtéwki ,wino biale” oraz ,wino czerwone i rézowe” zostang zastapione nagléwkami ,biale odmiany
winorosli” i ,,czerwone odmiany winorosli”.

Dodano nastgpujace odmiany:
Biate odmiany winorosli:

,Blittenmuskateller, Donauriesling, Gm 643-10, Gm 643-17, Petite Arvine, Sauvignac, Sauvignon gris, Savagnin
Blanc, We S 523”

Czerwone odmiany winorosli:
»Divico”

Synonimy zostaly skreslone.

Obowiazujace wymogi
Obowigzujace wymogi na mocy przepiséw krajowych:

Dodano przepis dotyczacy nazewnictwa okreslajacy, Ze dozwolone jest stosowanie prawnie regulowanych elementéw
nazwy zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Wymogi, ktére musi spelnié organizacja zarzadzajaca ChNP/ChOG:
Dodano wymdg dotyczacy etykietowania:

Na etykietach produktéw objetych ChNP ,Mittelrhein” wprowadzanych do obrotu ze wskazaniem odmiany winorosli
mozna uzywac¢ wylacznie nazw rzeczywistych. Dopuszcza si¢ mieszanie z nowymi szczepami.

W przypadku gdy produkt zostal wytworzony wylacznie z winogron z nowych odmian, musi on by¢ wprowadzany
do obrotu bez wskazywania na etykiecie odmiany winorosli.

Jednostka certyfikujaca
Zmianie ulegl numer faksu Izby Rolniczej Nadrenii-Palatynatu (Landwirtschaftskammer Rheinland-Pfalz — LWK).

W pkt 11.2.3 specyfikacji produktu ,Kontrola jakosci” skresla si¢ nastepujace zdanie: ,Obowigzkows kontrolg prze-
prowadza si¢ w odniesieniu do kazdego wina gatunkowego Qualitdtswein (wino gatunkowe), Sekt b.A. (gatunkowe
wino musujace z okreslonych regionéw) i Qualititsperlwein b.A. (gatunkowe wino pélmusujace z okreslonych regio-
néw)”.

Inne

W akapicie ,Zwigzek z obszarem” doprecyzowano i przeformutowano opisy kategorii ,wino”, ,wino pélmusujace”
i ,gatunkowe wino musujace”. Nie ma potrzeby zglaszania zmiany na poziomie Unii, poniewaz nie powoduje ona
uniewaznienia zwigzku z obszarem geograficznym (por. art. 14 rozporzadzenia (UE) 2019/33).

Wprowadzono nastepujace zmiany:

Dodano tekst w pkt 9.4.1 specyfikacji produktu w odniesieniu do kategorii ,Wino”. Zdanie to pierwotnie miato naste-
pujace brzmienie: ,»Pradikatsweine« (wina z wyr6znikiem) muszg spelnia¢ co najmniej kryteria okreslone w pkt 3.2
specyfikacji produktu”. Obecne brzmienie: ,»Pradikatsweine« (wina z wyrdznikiem) muszg spetniaé co najmniej kryte-
ria okre$lone w pkt 3.2 specyfikacji produktu i nie moga by¢ wzbogacane.”
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W pkt 9.4.2 specyfikacji produktu w odniesieniu do kategorii ,Wino pétmusujace” zmieniono jedno zdanie. Zmie-
niane zdanie miato nastepujgce brzmienie: ,Wino jest produkowane w procesie fermentacji lub poprzez dodanie
endogenicznego dwutlenku wegla”. Zmienione zdanie ma obecnie nastgpujace brzmienie: ,Cz¢$¢ dwutlenku wegla
uzyskana w spos6b naturalny z fermentacji jest zatrzymywana podczas fermentacji.”.

W pkt 9.4.3 specyfikacji produktu w odniesieniu do kategorii ,Gatunkowe wino musujace” dodano opis pierwszej fer-
mentacji. Do tej pory, zgodnie z opisem, gatunkowe wino musujgce moglo by¢ produkowane jedynie w drodze dru-
giej fermentacji bazowego wina musujgcego. Zmiana ta oznacza, ze gatunkowe wino musujace moze by¢ produko-
wane w drodze pierwszej fermentacji.

Powody, dla ktérych wprowadzono zmiany

Analityczne i organoleptyczne cechy charakterystyczne

Usuniecie tabeli przeliczeniowej oznacza, Ze nie ma juz podstawy prawnej do podawania minimalnej naturalnej masy
moszczu. Poniewaz jednak producenci w praktyce stosuja Ochslegrade (skala masy moszczu), bedzie ona nadal figu-
rowaé w specyfikacji produktu. Okreslenie minimalnej naturalnej zawartosci alkoholu i okre$lenie minimalnej natu-
ralnej masy moszczu bedg zatem powigzane spéjnikiem ,i". Pokazuje to wyraznie, ze producenci, ktérzy chcg wpro-
wadzal do obrotu produkty objete ChNP ,Mittelrhein”, musza przestrzegal zaréwno wymogu dotyczacego
minimalnej naturalnej zawartosci alkoholu, jak i minimalnej naturalnej masy moszczu. Aby uniknaé nieporozumief
dotyczgcych prowadzenia ewidencji przez producentéw wina, stowarzyszenie zajmujgce si¢ ochrong (Schutzgemein-
schaft) postanowito doda¢ zdanie wyja$niajace, ze producenci wina majg obowigzek rejestrowaé wylacznie mase
moszczu.

Opis organoleptyczny zredagowano w sposéb bardziej szczegdlowy w celu lepszego odzwierciedlenia szczegblnych
cech kazdego produktu oraz réznic migdzy tymi produktami a produktami z innych obszaréw produkdji.

Granice obszaru

Jednostka katastralna w Koblencji, znana jako Weindorf, jest czgécig pierwotnego obszaru ,Mittelrhein” ChNP
i powinna zatem od poczatku by¢ wlaczona do wyznaczonego obszaru, co zostalo dopiero teraz skorygowane.

Inne dziatki, ktére nalezato wlaczy¢, spelniajg wymogi ciaglosci terytorialnej i tworzg skonsolidowany teren. Przeszty
one réwniez procedurg okreslong przez stowarzyszenie ochrony Mittelrhein.

Czg$¢ dotyczacy produkcji przedstawiono w oddzielnym podpunkcie, aby uscisli¢, ze ma ona zastosowanie zaréwno
do Nadrenii Péinocnej-Westfalii, jak i Nadrenii-Palatynatu.

Odmiany winorosli

Wykaz odmian winorosli byl niekompletny i zostal uzupetniony, poniewaz nalezalo w nim uwzgledni¢ wszystkie
wezesniej sklasyfikowane odmiany uprawiane na obszarze Mittelrhein, ktére juz sprawdzily si¢ w regionie. Wina pro-
dukowane z tych odmian spelniajg wymogi specyfikacji produktu.

W nowej wersji odmiany winoro$li bedg wymienione pod nagtéwkami ,biale odmiany winorosli” i ,czerwone
odmiany winoro$li” (wcze$niej: ,wino biale” i ,wino czerwone i rézowe”), poniewaz w wykazie odmian winorosli
w specyfikacji produktu nie chodzi o wymogi dotyczace produktu konicowego, ale o okreslenie, czy mozna uprawiac
dang odmiang, czy nie.

Synonimy skre$lono, poniewaz wykaz odmian winorosli w specyfikacji produktu jest w zasadzie ,zezwoleniem na
sadzenie”, natomiast nie wprowadza wymogéw dotyczacych etykietowania.

Obowigzujace wymogi
Obowigzujace wymogi na mocy przepiséw krajowych:

Nowe przepisy dotyczace nazw majg na celu wyjasnienie tych pojeé stosowanych w nazwach w prawie krajowym,
ktére nie s3 chronione przez e-Ambrosia.

Wymogi, ktére musi spelnié organizacja zarzadzajaca ChNP/ChOG:

Przepisy dotyczace etykietowania chronig produkty ChNP przed ewentualng utratg warto$ci.
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Elementy wizualne etykiety sg bardzo wazne dla konsumentéw. Gdyby produkt objety ChNP mial zosta¢ wprowa-
dzony do obrotu z nazwg nowego szczepu wydrukowang na etykiecie, konsument albo nie zrozumialby, co oznacza
to wskazanie, albo moglby odnies¢ wrazenie, ze sg to produkty z uprawy eksperymentalnej bez wyraznego wskaza-
nia, co utrudnialoby mu podjecie decyzji o zakupie lub o zrezygnowaniu z zakupu produktu. Konsumenci mogg nie
by¢ $wiadomi, Ze s3 to odmiany sklasyfikowane, ktére juz dowiodly swojej wartosci, co moze prowadzi¢ do negatyw-
nej oceny bez skorzystania z mozliwosci przetestowania przez nich produktéw. Wywierane w ten sposob negatywne
wrazenie moze mie¢ wplyw na cala game produktéw ,Mittelrhein” ze wzgledu na oznakowanie tych produktéw jako
ChNP ,Mittelrhein”, a zatem réwniez na sprzedaz produktéw objetych ChNP ,Mittelrhein”.

Jednostka certyfikujaca
Zmianie ulegl numer faksu Izby Rolniczej Nadrenii-Palatynatu.

Zdanie zostalo skreslone, aby uniknaé powielania.

Inne

Zmieniono brzmienie pkt 9.4.1 specyfikacji produktu w odniesieniu do kategorii ,Wino”, aby odrézni¢ Pradikats-
weine (wina z wyrdznikiem) od Qualititsweine (win gatunkowych).

Zmieniono brzmienie pkt 9.4.2 specyfikacji produktu w odniesieniu do kategorii ,Wino pétmusujace”, aby odzwier-
ciedli¢ faktyczne procedury zwigzane z produkcja wina péimusujacego.

W pkt 9.4.3 specyfikacji produktu w odniesieniu do kategorii ,Gatunkowe wino musujace” dodano odniesienie do
procesu pierwszej fermentacji; zgodnie z poprzednia wersjg opisu tej kategorii takie wino mogto by¢ produkowane
wylacznie w procesie drugiej fermentacji. Nie bylo to zgodne z praktyka, poniewaz obecnie mozliwe jest wytwarzanie
gatunkowego wina musujacego w procesie pierwszej fermentacji.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa lub nazwy

Mittelrhein

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino
5. Gatunkowe wino musujace

8. Wino pétmusujace

Opis wina lub win
1. Qualititswein (wino gatunkowe), biate

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

W zaleznosci od odmiany winoroli moga dominowad $wieze nuty owocowe i aromaty egzotycznych owocow.
W szczegblnosci, w zaleznosci od odmiany winorosli i czynnosci w piwnicach winiarskich, wina majg kwiatowe i zie-
lone aromaty, takie jak zielona papryka i trawa, lub zapach muskatu i rézy, miodu i suszonych owocéw, a takze
aspekty korzenne, takie jak siano, i zapach dymu i nuty mineralne. W zaleznosci od procesu produkcji wina drew-
niane, palone beczki mogg dodawaé do bukietu aromaty waniliowe, prazone i kokosowe. Techniki dojrzewania reduk-
cyjnego mogg dodaé aromaty krzemienia i trufli, podczas gdy techniki dojrzewania utleniajgcego mogg wnie$¢ nuty
zbrazowiatych jablek i orzechéw. Wina charakteryzujg si¢ zwykle harmonijng réwnowaga migdzy kwasowoscig a sto-
dycza. Wina charakteryzuja si¢ zazwyczaj delikatnym do mocng strukturg w polaczeniu z elegancka a nawet mocna
struktura kwasowosci. W szczeg6lnosci odmiany rodzin Riesling i Burgunder s3 w stanie wyrazi¢ terroir winnicy
poprzez aspekty sensoryczne produkowanych przez nie win. Na przyklad wrazenie kwasowosci, stopnia buforowania
kwasowosci i nut mineralnych umozliwia postrzeganie réznych rodzajow skat i réznych gleb resztkowych w regionie
Mittelrhein. Barwy zazwyczaj przechodzg od bladozéltej z zielonymi refleksami po stomkowozélta i zlotozoélts,
a nawet odcienie bursztynowe. W zaleznosci od odmiany winorodli i rocznika mozliwa jest rdwniez barwa delikatnie
czerwona.
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Calkowita zawarto$¢ alkoholu wina objetego ChNP ,Mittelrhein” wyprodukowanego bez wzbogacania moze przekro-
czy¢ 15 % obj.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie majg
obowiazujace przepisy.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na
litr)

2. Qualitdtswein (wino gatunkowe), czerwone

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wina te charakteryzujg si¢ przede wszystkim nutami czerwonych owocéw. Moga réwniez mie¢ zielone nuty, takie jak
zielona papryka, rozmaryn i szyputka. W zaleznosci od czynnosci piwnic winiarskich i drewnianych beczek uzywa-
nych do lezakowania, bukiet moze réwniez wykazywac pikantne aromaty, takie jak wanilia, nuty prazenia, czekolada
i orzechy kokosowe, a takze redukcyjne nuty krzemienia i trufli. Wina te s3 zazwyczaj lekkie i owocowe do pelnych
i charakteryzujg si¢ tagodng i wyczuwalng strukturg kwasowosci. W szczegdlnosci odmiana Spatburgunder jest w sta-
nie wyrazi¢ terroir winnicy poprzez aspekty sensoryczne produkowanych z niej win. Na przyklad wrazenie kwaso-
wosci, stopnia buforowania kwasowosci sensorycznej i nut mineralnych umozliwia postrzeganie réznych rodzajéw
skal i réznych gleb resztkowych w regionie Mittelrhein. Barwa czerwona waha si¢ od jasnowisniowej do wyraznej
barwy czarnego bzu, a nawet niebieskawej z bragzowymi refleksami.

Calkowita zawarto$¢ alkoholu wina objetego ChNP ,Mittelrhein” wyprodukowanego bez wzbogacania moze przekro-
czyé 15 % obj.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie majg
obowiazujace przepisy.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na
litr)

3. Qualititswein (wino gatunkowe), rézowe Weillherbst, Blanc de Noir

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Te rodzaje wina produkuje si¢ z delikatnie wyciskanych winogron czerwonych. Rosé i Weisherbst sg winami, ktérych
barwa moze przechodzi¢ od jasnorézowej do r6zowej, a nawet jasnoczerwonej, podczas gdy wina Blanc de Noir majg
barwe nalezaca do spektrum win bialych. W wyniku dojrzewania moszczu podobnie jak w przypadku wina bialego
dominuja aromaty owocowe i jagodowe, takie jak maliny, truskawka, czarna porzeczka i wisnia, ale takze cytryna,
jablka i grejpfrut. W zaleznosci od uzytej odmiany winorosli w winach moga by¢ réwniez obecne korzenne nuty zie-
lonego pieprzu i zidl, a jesli wina dojrzewaja w drewnie — takze nuty wanilii i kokosa oraz aromaty tostowe. Wina
Blanc de Noir mogg réwniez posiada¢ delikatne nuty kwiatowe. Wina te s3 zblizone w smaku do win biatych.
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Calkowita zawarto$¢ alkoholu wina objetego ChNP ,Mittelrhein” wyprodukowanego bez wzbogacania moze przekro-
czy¢ 15 % obj.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie majg
obowigzujace przepisy.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na
litr)

4. Qualitdtswein (wino gatunkowe), Rotling

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wina Rotling maja zwykle barwe przechodzaca od delikatnie do silnie jasnoczerwonej. Ich aromat jest zwykle owo-
cowy lub nieco korzenny z nutami jagdd, owocéw ziarnkowych i cytrusowych. Cechuje je zwykle delikatny lub
bogaty smak oraz orzezwiajaca struktura kwasowosci.

Calkowita zawarto$¢ alkoholu wina objetego ChNP ,Mittelrhein” wyprodukowanego bez wzbogacania moze przekro-
czyé 15 % obj.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie majg
obowigzujace przepisy.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na
litr)

5. Pridikatswein Kabinett (wino z wyrdznikiem ,Kabinett”)

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wina te charakteryzuja si¢ na og6t niskg lub umiarkowana zawartoscig alkoholu. Zazwyczaj owocowe i $wieze, wina
te wyraznie odzwierciedlajg wlasciwosci odmian winorosli, z ktérych sg produkowane, taczac je z orzezwiajaca kwa-
sowoscig. W zaleznosci od czynnosci piwnic winiarskich i pozadanego stopnia dojrzewania, bukiet specyficzny dla
danej odmiany moze réwniez zawiera¢ aromaty mineralne i aromaty przypominajace krzemien lub trufle. Wina Kabi-
nett, w szczeg6lnosci z cukrem resztkowym, charakteryzuja si¢ niskg zawartoscia alkoholu i wykazujg interesujaca
réwnowage miedzy kwasowoscig a stodycza.

Biale wina Kabinett zazwyczaj maja barwe od jasnozoltej z zielonymi odcieniami do gleboko zéltej, podczas gdy
barwa czerwonych win Kabinett zazwyczaj przechodzg od barwy jasnoczerwonej do wyraznej barwy owocéw czar-
nego bzu.

Catkowita zawarto$¢ alkoholu wina objetego ChNP ,Mittelrhein” wyprodukowanego bez wzbogacania moze przekro-
czy¢ 15 % obj.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie majg
obowiazujace przepisy.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na
litr)

6.  Pradikatswein Spatlese (wino z wyr6znikiem ,Spétlese”)

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Z powodu wyzszej masy moszczu, a co za tym idzie na og6t bardziej dojrzatych winogron, wina Spitlese potrafig
zazwyczaj oddaé wlasciwosci odmiany winorodli, dzigki mocniejszej strukturze i wyzszej zawartosci alkoholu. Ich
bukiet charakteryzuje si¢ zazwyczaj nutami z6ltych dojrzalych owocéw i zaawansowang, bardziej harmonijng struk-
tura kwasowosci. Ogélnie rzecz biorac, wina Spitlese sg produkowane w celu uzyskania w miar¢ mozliwosci charak-
terystycznej stodyczy z wlasnego cukru resztkowego. Biale wina Spitlese zazwyczaj maja barwe od jasnozoltej do zto-
tozobltej, podczas gdy barwa win czerwonych Spitlese zazwyczaj przechodzi od jasnoczerwonej do wyraznej barwy
owoc6w czarnego bzu.

Catkowita zawarto$¢ alkoholu wina objetego ChNP , Mittelrhein” wyprodukowanego bez wzbogacania moze przekro-
czy¢ 15 % obj.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie majg
obowiazujace przepisy.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki (w miligramach na
litr)

7. Pradikatswein Auslese (wino z wyr6znikiem ,Auslese”)

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Dzigki wykorzystaniu w pelni dojrzalych i przejrzalych winogron mocno wyczuwalne sa zasadniczo cechy odmian,
z ktérych powstajg te wina. Oprécz winogron, ktére dojrzewaly dluzej na winoroli, mozna réwniez wykorzystaé
winogrona, w ktérych doszto do koncentracji cukru w wyniku porazenia szlachetna plesnia (Botrytis cineria). Te wina
te charakteryzujg si¢ zazwyczaj intensywnymi nutami owocowymi, a czasem egzotycznymi aromatami. Obecno$é
dojrzalych winogron moze réwniez przyczynia si¢ do tworzenia nut subtelnie miodowych i balsamicznych. Ogdlnie
rzecz biorgc, wina Auslese sa produkowane w celu uzyskania w miarg mozliwosci charakterystycznej stodyczy z wlas-
nego cukru resztkowego. Biale wina Auslese zazwyczaj majg barwe od jasnozéltej do zlotozoéltej, podczas gdy wina
czerwone Auslese zazwyczaj przechodza od barwy jasnoczerwonej do wyraznej barwy owocéw czarnego bzu.

Calkowita zawarto$¢ alkoholu wina objetego ChNP ,Mittelrhein” wyprodukowanego bez wzbogacania moze przekro-
czyé 15 % obj.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie majg
obowiazujace przepisy.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na
litr)

8.  Pradikatswein Beerenauslese (wino z wyrdznikiem ,Beerenauslese”)

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wina ,Mittelrhein” z wyréznikiem ,Beerenauslese” sa wytwarzane z przejrzatych, wysuszonych lub zbotrytyzowanych
winogron, stad majg zwykle intensywng barwe od zlotozéltej po bursztynows, wysoka zawarto$¢ cukru i nieco
oleistg konsystencje. W smaku sa one zwykle intensywnie stodkie, o wyraznej strukturze kwasowosci przechodzacej
od umiarkowanej po mocng. Ich aromat sigga zwykle od owocowego po korzenny a nawet ziotowy, z nutami dojrza-
lych lub przejrzalych owocéw, owocédw suszonych, miodu i przypraw. Wina Beerenauslese zazwyczaj sg produko-
wane z cukrami resztkowymi; sg to gléwnie wina biale i rézowe o umiarkowanej lub bardzo niskiej zawartosci alko-
holu. W przypadku win bialych nalezacych do kategorii Beerenauslese barwa waha si¢ od jasnozéttej do wszystkich
odcieni bursztynowych.

Catkowita zawarto$¢ alkoholu wina objetego ChNP ,Mittelrhein” wyprodukowanego bez wzbogacania moze przekro-
czy¢ 15 % obj.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie majg
obowiazujace przepisy.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto§¢ dwutlenku siarki (w miligramach na
litr)

9.  Pradikatswein Eiswein (wino z wyréznikiem ,Eiswein”)

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wina ,Mittelrhein” z wyrdznikiem ,Eiswein” sg tloczone z winogron naturalnie zmrozonych w momencie zbioru i to-
czenia, co oznacza, ze skladniki winogron sg bardzo skoncentrowane, a owoce czasami lekko porazone plesnig
z Botrytis cinerea. Wina Eiswein charakteryzuja si¢ zatem intensywna stodyczg i silng kwasowoscia, w zaleznosci od
czasu potrzebnego do osiggniecia wymaganych niskich temperatur, gdy winogrona sa w pelni dojrzale. Odpowiednie
aromaty odmian sg bardziej intensywne, sg one jednak raczej owocowe niz naznaczone szlachetng plesnig. Barwa bia-
tych win Eiswein zazwyczaj waha si¢ od jasnozéttej do bursztynowej.

Calkowita zawarto$¢ alkoholu wina objetego ChNP ,Mittelrhein” wyprodukowanego bez wzbogacania moze przekro-
czy¢ 15 % obj.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie majg
obowiazujace przepisy.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na
litr)

10. Pradikatswein Trockenbeerenauslese (wino z wyr6znikiem ,Trockenbeerenauslese”)

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wina te charakteryzujg si¢ zazwyczaj jeszcze wyzszg zawartoscig cukru niz wina Beerenauslese ze wzgledu na wino-
grona o smaku bardziej skoncentrowanym i z obecnoscig plesni oraz na bardziej surows selekcje. Wina te sg zatem
szczeg6lnie stodkie i, w zaleznosci od odmiany winorosli, charakteryzuja si¢ wysoce zageszczong kwasowoscia,
a takze umiarkowang lub bardzo niska zawartoscig alkoholu. Aromaty sa podobne do aromatéw win Beerenauslese,
ale ogdlnie bardziej intensywne. Biale wina Trockenbeerauslese maja zazwyczaj barwe od jasnozoéltej do ciemnobur-
SZtynowej.

Catkowita zawarto$¢ alkoholu wina objetego ChNP ,Mittelrhein” wyprodukowanego bez wzbogacania moze przekro-
czy¢ 15 % obj.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie maja
obowiazujace przepisy.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki (w miligramach na
litr)

11. Gatunkowe wino musujgce

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Gatunkowe wino musujgce zazwyczaj odzwierciedla umiarkowang zawarto$¢ cukru w winogronach. Delikatna tech-
nika zbioru i tloczenia pozwala zachowa¢ ogélnie wyzsza, orzezwiajacy strukture kwasu. Wina Sekt b.A. (gatunkowe
wino musujace z okreslonych regionéw) charakteryzuja si¢ zazwyczaj rodzajem wina bazowego, stosowanymi odmia-
nami winorosli oraz dtugoscig okresu przechowywania wina na osadzie drozdzowym podczas produkgji. Dzigki temu
mozna uzyska¢ nuty lekko orzechowe i nuty brioszki, w zaleznosci od tego, jak dlugo wino jest przechowywane na
osadzie drozdzowym. Bazowe wino musujace dojrzewajace w kontakcie z drewnem d¢bowym moze wytwarzaé pra-
zone i korzenne aromaty w winach musujacych. Wina musujace sa zazwyczaj $wieze, owocowe i kwasne, drozdzowe
a nie wyraznie alkoholowe. Zawarto$¢ cukru resztkowego waha si¢ od ledwo wyczuwalnej do bardzo wysokiej. Ogél-
nie rzecz biorgc, sg to wina silnie musujace. Ich barwa zazwyczaj waha si¢ od bladozéltej z zielonymi odcieniami do
z6ltego kwiatu lipy, a czasami do barwy rézowej o réznych odcieniach czerwonosci. Wina crémant cechuje inten-
sywne musowanie i delikatna struktura. Ich aromaty sg zazwyczaj zréznicowane, od owocowych i dojrzalych po
drozdzowe i korzenne, i zaleza od rodzaju wina bazowego, uzytych odmian winorosli oraz czasu przechowywania
na osadzie. Dzigki dluzszemu minimalnemu czasowi spedzanemu na osadzie drozdzowym zazwyczaj powstajg deli-
katne, kremowe i zréwnowazone wina typu crémant.

Calkowita zawarto$¢ alkoholu wina objetego ChNP ,Mittelrhein” wyprodukowanego bez wzbogacania moze przekro-
czyé 15 % obj.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na
litr)

12. Wino pétmusujace

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Gatunkowe wina pétmusujace sg zazwyczaj delikatnie musujgce. Zazwyczaj charakteryzujg si¢ owocowym, §wiezym
aromatem i wyraznymi wilasciwosciami odmianowymi, chociaz dwutlenek wegla czesto nadaje im dodatkowa $wie-
20$¢ i rzesko$¢. Najczgsciej stosowane odmiany aromatyczne mogg wytwarzaé kwiatowe aromaty i nuty owocow
egzotycznych, a takze nuty malin, wisni i truskawek. Pod wzgledem barwy wahaja si¢ one od bladozéltej z zielonka-
wymi odcieniami do z6ltego kwiatu lipy, barwy rézowej i czerwone;.

Calkowita zawarto$¢ alkoholu wina objetego ChNP ,Mittelrhein” wyprodukowanego bez wzbogacania moze przekro-
czy¢ 15 % obj.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie maja
obowiazujace przepisy.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na
litr)

5.  Praktyki enologiczne

5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Wszystkie produkty
Szczegodlne praktyki enologiczne
Zastosowanie majg obowigzujgce przepisy.

2. Wszystkie produkty
Odpowiednie ograniczenia dotyczace produkcji win
Zastosowanie maja obowigzujace przepisy.

3. Wszystkie produkty
Praktyka uprawy

Zastosowanie maja obowigzujgce przepisy.

5.2. Maksymalna wydajnosc
1. Wszystkie produkty

105 hektolitréw z hektara
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6. Wyznaczony obszar geograficzny

W Nadrenii-Palatynacie chroniona nazwa pochodzenia obejmuje winnice potozone w nastgpujgcych gminach i powia-
tach: Bacharach (Bacharach (3503), Steeg (3502)), Bad Ems (0950), Bad Honningen (0326), Boppard (Boppard (1820),
Hirzenach (1824)), Bornich (0905), Braubach (0934), Breitscheid (Landkreis Mainz-Bingen) (0261), Brey (1388),
Damscheid (1845), Dattenberg (0315), Dausenau (0947), Dorscheid (0904), Fachbach (0951), Filsen (0932), Ham-
merstein (Niederhammerstein (0328), Oberhammerstein (0329)), Kamp-Bornhofen (0931), Kasbach- Ohlenberg (Nie-
derkasbach (0307)), Kaub (0902), Kestert (0918), Koblenz (Ehrenbreitstein (1416), Koblenz (1401), Niederberg
(1413)), Lahnstein (Oberlahnstein (0961)), Langscheid (1207, 1843), Leubsdorf (0316), Leutesdorf (0330), Linz am
Rhein (0310), Manubach (3504), Nassau (0837), Niederburg (1840), Niederheimbach (3507), Nochern (0914), Ober-
diebach (3505), Oberheimbach (3506), Obernhof (0832), Oberwesel (Dellhofen (1842), Oberwesel (1841)), Osterspai
(0933), Patersberg (0909), Perscheid (1844), Rheinbreitbach (0291), Rheinbrohl (0327), Rhens (1387), Sankt Goar
(St. Goar (1837), Werlau (1836)), Sankt Goarshausen (Ehrenthal (0908), St. Goarshausen (0906), Wellmich (0907)),
Spay (Oberspay (1390)), Trechtingshausen (3508), Unkel (Heister (0294), Scheuren (0292), Unkel (0293)), Urbar
(1355, 1839), Vallendar (1352), Weinihr (0833).

W Nadrenii Pétnocnej-Westfalii obszar ChNP obejmuje dystrykty Oberdollendorf, Niederdollendorf i Konigswinter
w miescie Konigswinter, dystrykt Honnef (Rhondorf) w miescie Bad Honnef i dystrykt Kessenich w mie$cie Bonn.

Dokladne granice obszaru s3 widoczne na mapach, na ktdrych zaznaczono winnice w wymienionych wyzej gminach,
z podziatem na dzialki. Mapy sa dostgpne pod adresem www.ble.de/eu-qualitaetskennzeichen-wein.

,Qualititswein” (wino gatunkowe), ,Pradikatswein” (wino z wyréznikiem), ,Sekt b.A.” (gatunkowe wino musujgce
z okreslonych regionéw) lub ,Qualititsperlwein b.A.” (gatunkowe wino pédlmusujace z okreSlonych regionéw)
z nazwg ,Mittelrhein” moga by¢ produkowane na obszarze innym niz obszar uprawy, w ktérym zebrano winogrona

i ktory jest wskazany na etykiecie, pod warunkiem Ze obszar produkcji znajduje si¢ w tym samym lub sasiednim
kraju zwigzkowym.

7. Odmiany winorosli
Accent
Acolon
Albalonga
Allegro
Arnsburger
Auxerrois - Auxerrois Blanc, Pinot Auxerrois
Bacchus
Baron
Blauburger
Blauer Frithburgunder - Pinot Noir Précoce, Pinot Madeleine, Madeleine Noir, Frithburgunder, Pinot Madelaine
Blauer Limberger - Lemberger, Blaufrankisch, Limberger
Blauer Portugieser
Blauer Silvaner
Blauer Spdtburgunder
Blauer Trollinger - Trollinger, Vernatsch
Blauer Zweigelt - Zweigeltrebe, Rotburger, Zweigelt
Bliitenmuskateller
Bolero

Bronner
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Cabernet Blanc

Cabernet Cantor

Cabernet Carbon
Cabernet Carol

Cabernet Cortis

Cabernet Cubin

Cabernet Dorio

Cabernet Dorsa

Cabernet Franc

Cabernet Mitos

Cabernet Sauvignon
Cabertin

Calandro

Calardis Blanc
Chardonnay

Dakapo

Deckrot

Divico

Domina

Donauriesling

Dornfelder

Dunkelfelder
Ehrenbreitsteiner
Ehrenfelser

Faberrebe

Felicia

Findling

Freisamer

Frither Malingre - Malinger
Frither Roter Malvasier - Malvasier, Frither Malvasier, Malvoisie
Firbertraube

Gelber Muskateller

Gm 643-10

Gm 643-17
Goldmuskateller - Muskateller
Goldriesling

Griiner Silvaner - Silvaner, Sylvaner
Griiner Veltliner - Veltliner
Hegel

Helfensteiner

Helios

Heroldsrebe

Hibernal
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Huxelrebe - Huxel

Holder

Johanniter

Juwel

Kanzler

Kerner

Kernling

Merlot

Merzling

Monarch

Morio Muskat

Muscaris

Muskat Ottonel - Muskat-Ottonel
Muskat Trollinger

Miiller Thurgau - Rivaner
Miillerrebe - Schwarzriesling, Pinot Meunier
Neronet

Noblin

Optima 113 - Optima

Orion

Ortega

Osteiner

Palas

Perle

Petite Arvine

Phoenix - Phonix

Pinotin

Piroso

Prinzipal

Prior

Reberger

Regent

Regner

Reichensteiner

Rieslaner

Rondo

Rosenmuskateller - Muskateller
Rosé Chardonnay - Chardonnay, Rosa Chardonnay, Chardonnay Rosé
Rotberger

Roter Elbling - Elbling Rouge
Roter Gutedel - Chasselas Rouge, Fendant Rouge
Roter Muskateller - Muskateller, Muscat, Moscato
Roter Miiller-Thurgau

Roter Riesling

14/17
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Roter Traminer - Clevner, Traminer

Rubinet

Ruldnder - Pinot Grigio, Grauburgunder, Grauer Burgunder, Pino Gris
Saint Laurent - St. Laurent, Sankt Laurent

Saphira

Sauvignac

Sauvignon Blanc - Muskat Silvaner

Sauvignon Cita

Sauvignon Gris

Sauvignon Gryn

Sauvignon Sary

Sauvitage

Savagnin Blanc - Weifler Traminer

Scheurebe

Schénburger

Septimer

Siegerrebe

Silcher

Sirius

Solaris

Souvignier Gris

Staufer

Syrah

Tauberschwarz

Verdicchio bianco - Trebbiano di Soave

Villaris

We S 523

WeifSer Burgunder - Pinot Bianco, Weilsburgunder, Pinot Blanc
WeifSer Elbling - Elbling, Kleinberger

Weifder Gutedel - Chasselas Blanc, Fendant Blanc, Fendant
Weifser Riesling - Riesling Renano, Rheinriesling, Klingenberger, Riesling
Wildmuskat

Wiirzer

8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw

8.1. Wiszystkie produkty

Obszar uprawy winoroéli ,Mittelrhein” jest potozony pomiedzy Bingen a Bonn, graniczy z wyzyng Siebengebirge i ma
ok. 110 km dhugosci. Dno doliny jest waskie; dopiero na wysoko$ci 200-220 m n.p.m. waska dolina w ksztalcie litery
V rozszerza si¢ w doling plaskodenng z uksztattowanymi od dawna poziomami. Obszary potozone w Dolinie Srodko-
wego Renu, wykorzystywane do uprawy winorosli, znajduja si¢ na wysokosci od 55 m do 350 m n.p.m.; Srednia
wysoko$¢, na ktérej potozone sa winnice, wynosi 170 m n.p.m. Winnice w Gérnej Dolinie Srodkowego Renu maja
ekspozycje przewaznie potudniowo-wschodnig do potudniowo-zachodniej; tereny uprawy winorosli w Dolnej Doli-
nie Srodkowego Renu s3 potozone gtéwnie na dziatkach o ekspozycji potudniowej do potudniowo-zachodniej. Sred-
nia orientacja obszaréw winnic w Dolinie Srodkowego Renu jako catosci to 168° (SSE).
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W Dolinie Srodkowego Renu mozna spotkaé gtéwnie skaly dewoniskie. Powszechnie wystepuja tu piaskowce kwarcy-
towe i tupki, tupki zelaziste, tupki lyszczykowe i kwarcyty sa rzadziej spotykane. Skaly z trzeciorzedu wystepuja
wylacznie na obszarze wokét Konigswinter. Wsrdd nich wyrdznia sig trachity, tufy trachitowe, bazalty i latyty (wulka-
niczne skaly efuzywne), ktére Swiadczg o dawnej aktywnosci wulkanicznej. Na terenach zalewowych Renu wystepuje
zwykle kilkumetrowa warstwa grubych piaskow i glin, czesto wapiennych. Winorosl w Dolinie Srodkowego Renu ma
gloéwnie swoje korzenie w glebie zawierajaca skale macierzysta z tupkéw dewoniskich. Przewaza tu gleba brunatna
i regosole.

Pararedziny sa szeroko rozpowszechnione na zyznych lessach i glinach lessowych. Uprawa winorosli jest rowniez
prowadzona na czgciach rownin zalewowych i nizszych tarasach. Z punktu widzenia typologii gleby winnice charak-
teryzujg si¢ glebami typu vegen i glebami brunatnymi. Na trzeciorzedowych skalach wulkanicznych s3 to gtéwnie
gleby brunatne, regasole i rankery.

Wedlug danych meteorologicznych temperatury roczne wynosza 9,7 °C, a do $rednia temperatura w sezonie wegeta-
cyjnym wynosi 14,2 °C. Srednie roczne opady wynosza 665 mm, z czego 60 % przypada na sezon wegetacyjny.
W sezonie wegetacyjnym winoro$l z obszaru Mittelrhein korzysta $rednio z okoto 615 000 Wh/m? bezposredniego
nastonecznienia. Typowe wlasciwosci win warunkuja: dlugi sezon wegetacyjny w polaczeniu ze szczeg6lng topografia
obszaru upraw, warunkami mikroklimatycznymi, charakterystycznym skladem gleby i duzym wkladem pracy ludz
kiej. Poniewaz rozdrobniona struktura i strome zbocza ograniczaja zastosowanie maszyn w winnicach, ich pielegna
cja wymaga duzego nakladu pracy, co ma stabilizujagcy wplyw na plony. Przyczynia si¢ to w znacznym stopniu do pod
niesienia jakosci zbioréw pod wzgledem naturalnej minimalnej zawartosci alkoholu, ksztaltowania si¢ aromatéw oraz
réwnowagi kwasowej win. Czynnik ludzki opiera si¢ na wielowickowej tradycji uprawy winorosli. W przypadku
uprawy produktu podstawowego (winogron) przeznaczonego do produkcji win z wyréznikiem, w trakcie sezonu
wegetacyjnego plantator winorosli moze stosowaé specjalne zabiegi pielegnacyjne, takie jak usuwanie lisci wokét
winogron lub przerzedzanie gron, aby uzyskac lepsza jako$¢ i wigksza intensywno$¢ sktadnikéw winogron. Ponadto
wina z wyrdznikiem sg efektem stosowania przez producentéw zréznicowanych technologicznie czynnosci w piwni
cach winiarskich, a wigc dodatkowego oddzialywania czynnika ludzkiego.

8.2. Wino
Wina gatunkowe muszg spelnia¢ minimalne wymogi dla danej kategorii odmiany winorosli, okreslone w pkt 3.2 spe-

cyfikacji produktu, i moga by¢ wzmacniane. ,Pradikatsweine” (wina z wyréznikiem) muszg spelnia¢ co najmniej kry-
teria okreslone w pkt 3.2 specyfikacji produktu i nie moga by¢ wzbogacane.

8.3. Wino potmusujgce
W przypadku gatunkowego wina pétmusujgcego z okreslonych regionéw produkt bazowy musi spelnia¢ minimalne

wymogi dotyczace wina gatunkowego z danego regionu, okreslone w pkt 3.2 specyfikacji produktu. Czg¢s$¢ dwutlenku
wegla uzyskana w sposdb naturalny z fermentacji jest zatrzymywana podczas fermentacji.

8.4. Gatunkowe wino musujgce

Produkt bazowy musi spelniaé kryteria okreslone w pkt 3.2 specyfikacji produktu. W zaleznosci od etapu wzrostu
i lokalizacji winogrona z wybranych winnic wykorzystywane do produkcji wina bazowego przeznaczonego do pro-
dukcji wina musujgcego nalezy zbiera¢ wczesniej, aby zachowac orzezwiajaca kwasowos¢ gatunkowego wina musujg-
cego z okreslonych regionéw. Wino jest produkowane w procesie pierwszej lub drugiej fermentacji w zbiorniku lub
w butelce. Jezeli do produkgji stosuje si¢ specjalng tradycyjna metode fermentacji w butelce, wino musujace otrzymuje
sie w wyniku poddania produktu drugiej fermentacji alkoholowej w butelce. W takim przypadku produkt musi doj-
rzewa w butelce przez co najmniej dziewig¢ miesigcy.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Wino, gatunkowe wino musujgce i wino pémusujgce
Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
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Opis wymogu:

Wina muszg przej$¢ kontrole urzedowa, aby na etykietach mozna byto uzywaé okreslen tradycyjnych Qualititswein
(wino gatunkowe), Pridikatswein (wino z wyrdznikiem), Qualititsperlwein b.A. (gatunkowe wino pdétmusujace
z okre$lonych region6w) oraz Sekt b.A. (gatunkowe wino musujace z okreslonych regionéw). Na etykiecie nalezy
umiesci¢ wydany w zwiazku z tym numer kontroli (amtliche Priifungshummer). Zast¢puje on numer partii.

Oprdcz istniejacej chronionej nazwy wina, wino i produkty sektora wina muszg by¢ opatrzone etykietg zawierajacg
jedno z okreslen tradycyjnych wymienionych w punkcie 5 lit. a) specyfikacji produktu. Stosowanie okreslen tradycyj-
nych wymienionych w pkt 5 lit. b) specyfikacji produktu nie jest obowigzkowe. Okre§lone w przepisach elementy
nazwy moga by¢ stosowane zgodnie z przepisami majacymi zastosowanie.

Rejestr winnic jest wykazem nazw obszaréw, duzych oraz pojedynczych winnic, a takze systeméw parceli, ktére
moga by¢ wykorzystywane jako mniejsze jednostki geograficzne. Wskazano w nim granice obiektéw i obszaréw
w kategoriach odniesien katastralnych (jednostka katastralna, podjednostka katastralna, system parceli, dzialka). Rejes-
trem zarzadza Izba Rolnictwa Nadrenii-Palatynatu. W Nadrenii Pélnocnej-Westfalii winnice sa wymienione w rozpo-
rzadzeniu wykonawczym wdrazajacym przepisy dotyczace wina (Verordnung zur Durchfithrung des Weinrechts, WeinR-
DVO NRW). Rejestr winnic ustanawia si¢ i prowadzi na podstawie:

— § 23 ust. 3 i 4 federalnej ustawy o winach (Weingesetz);
— § 29 federalnego rozporzadzenia o winach (Weinverordnung);

— ustawy Nadrenii-Palatynatu o wyznaczaniu miejsc i obszaréw oraz o rejestrze winnic (ustawa o winnicach) (Lan-
desgesetz iiber die Festsetzung von Lagen und Bereichen und iiber die Weinbergsrolle — Weinlagengesetz Rheinland-Pfalz);—
W Nadrenii Pétnocnej-Westfalii — rozporzadzenia wykonawczego wdrazajacego przepisy dotyczace wina (Verord-
nung zur Durchfiihrung des Weinrechts, WeinR-DVO NRW).

— § 2 ust. 16 rozporzadzenia Nadrenii-Palatynatu w sprawie obowigzkéw w dziedzinie przepiséw dotyczacych wina
(Landesverordnung iiber Zustandigkeiten auf dem Gebiet des Weinrechts).

Zgodnie z § 22g federalnej ustawy o winach granice matych jednostek geograficznych mozna zmieni¢ wylgcznie za
zgodg wlasciwych organizacji, ktére musza powiadomic¢ o wszelkich zmianach Federalny Urzad ds. Rolnictwa i Zyw-
nosci.

Weszystkie produkty

Ramy prawne:

Okreslane przez organ odpowiedzialny za zarzadzanie ChNP/ChOG, w przypadkach okreSlonych przez panstwa
czlonkowskie.

Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

Na etykietach produktéw objetych ChNP ,Mittelrhein” wprowadzanych do obrotu ze wskazaniem odmiany winorosli
mozna uzywac wylacznie nazw rzeczywistych. Dopuszcza si¢ mieszanie z nowymi szczepami.

W przypadku gdy produkt zostal wytworzony wylacznie z winogron z nowych odmian, musi on by¢ wprowadzany
do obrotu bez wskazywania na etykiecie odmiany winorosli.

Link do specyfikacji produktu

www.ble.de/eu-qualitaetskennzeichen-wein
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