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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(C/2024/1036)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
»Chianti Classico”
PDO-IT-A1235-AMO3
Data przekazania informacji: 27.10.2023
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Chianti Classico Gran Selezione

Wino ,,Chianti Classico” ze wskazaniem ,Gran Selezione” musi by¢ otrzymywane z winogron wyprodukowanych na
wyznaczonym obszarze produkgji z winnic zawierajacych nastgpujacg kombinacje odmian:

— Sangiovese, 90-100 %.

do produkcji mogg by¢ réwniez wykorzystwane winogrona odmian Colorino, Canaiolo, Ciliegiolo, Mammolo, Pugni-
tello, Malvasia Nera, Foglia Tonda oraz Sanforte, acznie lub oddzielnie, i uprawy tych winogron mogg zajmowac
maksymalnie 10 % obszaru wpisanego do rejestru winnic.

Powyzsze przepisy wejda w zycie od piatego zbioru nastgpujacego po dacie zatwierdzenia niniejszej zmiany specyfi-
kacji. Do tego dnia winnice spelniajace wymogi obecnej specyfikacji rowniez uznaje si¢ za odpowiednie do produkeji
wina Chianti Classico Gran Selezione.

Uzasadnienie:

Zmiana ta znacznie réznicuje oznaczenie Gran Selezione i — stosowana wraz z nazwg dodatkowej jednostki geogra-
ficznej — sprawia, Ze to tradycyjne okreslenie staje si¢ coraz bardziej charakterystyczne dla wina Chianti Classico.

Innym kluczowym elementem zdefiniowanym w niniejszym wniosku jest zwigzek z terytorium, ktéry wyraza wska-
zanie ,Gran Selezione”. W tym sensie rodzime odmiany winorosli, wraz z Sangiovese, sg z pewnoscia znacznie bar-
dziej wyraziste i reprezentatywne dla obszaru produkgji, naszych tradycji i winnic Chianti.

Z danych zgromadzonych do marca 2021 r. wynika, Ze na rynku istnieja 182 etykiety Gran Selezione, produkowane
przez 154 winnice. Produkt ten jest szeroko rozpowszechniony wéréd naszych plantatoréw winorosli, ktérzy w ciagu
zaledwie 6 lat od wprowadzenia tego nowego rodzaju produktu pracowali nad wprowadzeniem do obrotu wina doj-
rzewajacego przez cale 30 miesigcy.

Jezeli chodzi o polaczenie odmian, analiza dostgpnych dokumentacji technicznej wykazala, ze w przypadku 92 % ety-
kiet Gran Selezione odmiana Sangiovese stanowi ponad 90 % mieszanki. Ponadto odmiany ,miedzynarodowe” (takie
jak Merlot, Cabernet Sauvignon lub Syrah) wystepuja jedynie w 15 % wszystkich win Gran Selezione.

Proponowana zmiana okresla zatem w specyfikacji metody produkcji wina Chianti Classico Gran Selezione, ktdre
plantatorzy winoroéli juz stosuja. Ponadto wszystkie wina z kombinacja odmian zostaly certyfikowane i dokumentacja

ta, jak wskazano w zalaczniku 2, jest udostepniana przez stowarzyszenie.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Aby zapewni¢ wszystkim producentom korzystajacym obecnie z odmian migdzynarodowych rozsadny termin na
dostosowanie kombinacji winoroéli, proponujemy termin pieciu zbioréw nastgpujacych po dacie wejscia w zycie
wniosku.

Zmiana ta dotyczy pkt 2 specyfikacji produktu.

Chianti Classico Gran Selezione

Opis:

W przypadku wina ,,Chianti Classico” z oznaczeniem ,Gran Selezione” na etykiecie mozna stosowac jedng z nastgpuja-
cych dodatkowych jednostek geograficznych odnoszgcych sig do obszaréw faktycznego pochodzenia winogron, z kt6-
rych uzyskano wino, przy czym granice terytorialne okreslono w zalaczniku 3 do niniejszej specyfikacji:

1.

2.

9.

Castellina

Castelnuovo Berardenga
Gaiole

Greve

Lamole

Montefioralle

Panzano

Radda

San Casciano

10. San Donato in Poggio

11. Vagliagli

Jednostki geograficzne Lamole, Montefioralle i Vagliagli moga by¢ stosowane na etykietach od konca trzeciego roku
po wejsciu w zycie niniejszej zmiany specyfikacji. Na koniec tego okresu gospodarstwa, w ktorych znajduja si¢ win-
nice nalezace do tych jednostek, ktore podczas co najmniej jednego zbioru w ciggu ostatnich trzech lat uzywaly na
swoich etykietach nazw odpowiednich jednostek Greve lub Castelnuovo Berardenga, moga nadal uzywad wylgcznie
tych nazw, pod warunkiem Ze stowarzyszenie ochrony i wlasciwa jednostka certyfikujaca zostang o tym poinformo-
ware.

Przy etykietowaniu i prezentacji win Chianti Classico mozna stosowal oznaczenia odnoszace si¢ do nazw, nazw
przedsiebiorstw lub prywatnych znakéw towarowych, pod warunkiem ze nie s one mylone z dodatkowymi jednost-
kami geograficznymi, pozostaja bez uszczerbku dla poszanowania praw nabytych, nie majg charakteru zachwalaja-
cego i nie wprowadzaja konsumentéw w blad.

Jesli chodzi o etykietowanie i prezentacje win Chianti Classico Gran Selezione, nazwa dodatkowej jednostki geogra-
ficznej musi znajdowac si¢ na etykiecie w tym samym polu widzenia co informacje obowigzkowe.

Dodatkowa nazwa jednostki geograficznej musi by¢ zgodna z okresleniem tradycyjnym ,Gran Selezione”.

Litery dodatkowych, ktérymi napisane s3 nazwy jednostek geograficznych, nie moga przekraczal wysokosci liter
nazwy Chianti Classico i okreslenia Gran Selezione.

Uzasadnienie:

Gléwne zasady lezace u podstaw wniosku dotyczacego dodatkowych jednostek geograficznych dla Chianti Classico
DO mozna podsumowaé w nastgpujacy sposob:

rozpoznawalno$¢ enologiczna; znaczenie historyczne; renoma; ich dobrowolny charakter.

We wniosku przewidziano jeden wykaz pozytywny obejmujacy nastepujace jednostki: Castellina, Castelnuovo Berar-
denga, Gaiole, Greve, Lamole, Montefioralle, Panzano, Radda, San Casciano, San Donato w Poggio, Vagliagli.
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Jednostki geograficzne ,Lamole”, ,Montefioralle” i ,Vagliagli” potrzebuja wiecej czasu, aby zwigkszy¢ swoja rozpozna-
walno$¢ enologiczng i renome, co jest niezbedne do zintegrowania ich w sposéb jednolity i sp6jny z pozostatymi
o$mioma jednostkami, w zwigzku z czym zwracamy si¢ 0 mozliwos¢ stosowania ich nazw na etykietach trzy lata po
wejsciu w zycie specyfikacji produktu.

Poczgtkowo zmiana bedzie miala zastosowanie wylacznie do rodzaju Gran Selezione, ktdrego specyfikacja stanowi,
ze oprocz innych cech musi on pochodzi¢ z winogron zebranych w winnicach bedacych wilasnoscig butelkujacych
lub prowadzonych przez niego (art. 4). Innymi stowy, ten rodzaj produktu nie moze byé wprowadzany do obrotu
jako wino luzem, a zatem musi by¢ produkowany w calosci przez butelkujacego. Obecny wniosek dotyczacy zmiany
specyfikacji w celu wskazania jednostek geograficznych wyltacznie w odniesieniu do tego rodzaju sprawia, ze zwigzek
wina z obszarem jego pochodzenia jest szczegdlnie bliski, a tym samym przekazuje konsumentowi jasne przestanie
i informacje.

Wariant ten przyczyni si¢ zatem do wzmocnienia, na tym delikatnym etapie poczatkowym projektu, celu jednostek,
jakim jest powigzanie wina z ich szczegdlnymi obszarami, stanowiac doskonalos¢ terroir i konkurujac z najwigkszymi
whoskimi i zagranicznymi winami.

Etykietowanie

Wszystkie dalsze zmiany w art. 7 majg na celu zachowanie zasady prawidlowego i jasnego wskazania nazwy ChNP,
rodzaju i jednostki geograficznej, zapewniajac zachowanie widocznosci nazwy ChNP.

Zmieniono pkt 7 specyfikacji produktu oraz pkt Dalsze wymogi jednolitego dokumentu.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy

Chianti Classico

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktow sektora wina

1. Wino

4. Opis wina lub win
1. ,Chianti Classico”

KROTKI OPIS

— barwa: rubinowa o réznej intensywnosci. - aromat: intensywny, kwiatowy, charakterystyczny; - smak: wytrawny,
$wiezy, przyjemny, lekko taninowy, dojrzewajacy z czasem; - minimalna catkowita objeto$ciowa zawartos¢ alko-
holu: 12,00 % objetodci; - minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 24,0 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-

pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,50 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 20,00

litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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5.1.

2. Chianti Classico Riserva

KROTKI OPIS

— barwa: intensywnie rubinowa, z czasem nabierajaca koloru kamienia granatu; - aromat: intensywny, owocowy
i dtugotrwaly; - smak: wytrawny, dobrze zréwnowazony i bardzo taninowy; - minimalna calkowita objetoSciowa
zawarto$¢ alkoholu: 12,50 % - minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 25,0 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi w prze-
pisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,50 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 20,00

litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

3. Chianti Classico Gran Selezione

KROTKI OPIS

— barwa: intensywnie rubinowa, z czasem nabierajaca koloru kamienia granatu; - aromat: trwaly i korzenny; - smak:
wytrawny, trwaly, wywazony; - minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 13,00 % - minimalna
zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 26,0 g/l

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre§lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %

objetosci)
Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 4,50 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 20,00

litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Praktyki enologiczne
Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Chianti Classico Gran Selezione
Szczegdlne praktyki enologiczne

Chianti Classico Gran Selezione moze by¢ otrzymywane wylacznie z winogron pochodzacych z winnic prowadzo-
nych przez przedsigbiorstwo butelkujace.
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5.2. Maksymalna wydajnos¢

1.  Chianti Classico, Chianti Classico Riserva i Chianti Classico Gran Selezione

52,50 hektolitrow z hektara

2. Chianti Classico, Chianti Classico Riserva i Chianti Classico Gran Selezione

7 500 kg winogron z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar produkgji win Chianti Classico (w tym win ,Riserva” i ,Gran Selezione”) znajduje si¢ w $rodkowej czgsci
Toskanii, na terytorium prowincji Florencja i Siena. Jego granice okre$lono w dekrecie migdzyministerialnym z dnia
31 lipca 1932 1.

Opis:

Opis wyznaczonego obszaru, ktéry znajduje si¢ w prowingji Siena, nalezy rozpoczaé od opisu jego granic. Punkt
poczatkowy znajduje si¢ w miejscu przecigcia si¢ linii granicznej migdzy prowincjami Siena i Arezzo z wawozem
Borro Ambrella della Vena w poblizu Pancole w gminie Castelnuovo Berardenga.

Od tego punktu granica przebiega wzdtuz rzeki Ambra i jednego z jej doplywéw, ktéry nie posiada nazwy, az do gos-
podarstwa Ciarpella, a nastepnie droga wiejska do gospodarstwa Casa al Frate. Od tego punktu granica stanowi wir-
tualng lini¢ biegnaca do Ombrone (wysoko$¢ 298 m).

Nastepnie granica przebiega wzdtuz drogi wiejskiej i schodzi na wysoko$¢ 257 m, gdzie spotyka si¢ ze $ciezkg prowa-
dzaca do drogi wiodacej do Castelnuovo Berardenga. Droga ta wznosi si¢ na wysoko$¢ 354 m, a nastgpnie przebiega
przez jar Malena Morta do miejsca, w ktérym laczy si¢ on z wawozem Borro Spugnaccio. Granica wiedzie dalej
wzdtuz jaru Malena Morta do Pialli (wysoko$¢ 227 m), a nastepnie przez krétki odcinek wzdluz jaru Malena Viva, po
czym biegnie wzdtuz wirtualnej linii w kierunku Santa Lucia (wysoko$¢ 252 i 265 m) i rzeki Arbia. Granica biegnie
nastepnie w gore rzeki wzdtuz granicy administracyjnej miedzy gminami Siena i Castelnuovo Berardenga.

Granica obszaru produkcyjnego ciggnie si¢ nastepnie wzdluz administracyjnych granic gmin Siena, Castelnuovo
Berardenga, Castellina, Monteriggioni i Poggibonsi az do granicy z prowincja Florencji, ktérg napotyka przy wawozie
Borro di Granaio i wzdluz ktérej biegnie do gospodarstwa Le Valli. Nastepnie podaza drogg gminng obok Zrddel San
Giorgio i Cinciano i biegnie dalej wzduz tej linii az do ponownego polaczenia si¢ z granicg prowingji, ktéra stanowi
réwniez granice migdzy gminami Poggibonsi i Barberino. Nastgpnie biegnie wzdtuz rzeki Drove do miejsca, w ktérym
przecina ona granice prowincji Florencja. Przechodzac do czesci tego obszaru polozonej w prowingji Florencja,
poczatkowo granica prowadzi wzdtuz rzeki Drove az do Mulino della Chiara, gdzie na niewielkim odcinku lgczy sig
z granicg administracyjng miedzy gminami Tavarnelle i Barberino. Nastgpnie skreca na wschod wzdluz kolejnego
malego strumienia, mijajac Biricucci i Belvedere, po czym zaczyna podazaé droga San Donato-Tavarnelle. Biegnie tg
droga do Morocco, a nastgpnie przebiega wzdluz wirtualnej linii, ktora, mijajac Figlinella, dobiega do miejscowosci
Sambuca i rzeki Pesa. Ciagnac si¢ nadal wzdluz biegu rzeki, granica zbiega si¢ poczatkowo z administracyjng granica
miedzy gminami San Casciano Val di Pesa i Tavarnelle, a nast¢pnie, za Ponte Rotto, powraca do rzeki. Od tego punktu
granica obszaru zbiega si¢ z administracyjng granica miedzy gminami San Casciano i Greve. Granica obszaru produk-
cyjnego ,Chianti Classico” powraca nastepnie do prowingji Siena i biegnie wzdluz administracyjnej granicy gmin
Radda in Chianti i Gaiole, a potem na krétkim odcinku wzdtuz granicy Castelnuovo Berardenga, po czym osiaga
punkt wyjcia okreslony w niniejszym opisie.

Odmiany winorosli

Sangiovese N. — Sangioveto

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Chianti Classico, Chianti Classico Riserva i Chianti Classico Gran Selezione

Jesli chodzi o budowe morfologiczna, na przedmiotowym obszarze wystgpuja wzgérza o wysokosci
od 200 m do 600 m n.p.m., o niezbyt dlugich, lecz czasem stromych zboczach.
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Pod wzgledem geologicznym gléwng czes$¢ regionu stanowi tarcza z metamorficznych skat lupkowych (wi. galestro)
oraz obszary platkowatej gliny naprzemienne z obszarami pokrytymi drobnoziarnistym wapiennym piaskowcem
i wapienno-kamienistg gleba ,alberese”. Warstwa gleby jest plytka, mloda, od piaszczysto-gliniastej do kamienistej ze
$rednig zawartoScig gliny. Pod wzgledem chemicznym charakteryzuje si¢ niskg zawartoscig materii organicznej, ogra-
niczong obecnoscia przyswajalnego fosforu i duza liczbg wymiennych kationéw. Pagérkowaty teren powoduje, ze
wystepuja tam rwace potoki i dos¢ trudno jest kontrolowaé nawodnienie, rowniez ze wzgledu na specyficzny prze-
bieg opadéw. Na omawianym obszarze panuje klimat kontynentalny: zimg temperatury moga by¢ bardzo niskie,
a lata sg suche. Dzienny zakres temperatur jest umiarkowany. Roczne opady deszczu wynoszg okolo 850 mm.

Tradycja winiarska w tym regionie sigga wiele wiekow wstecz: wzmianki na temat wina siegaja czasoéw etruskich
i rzymskich. Od konica $redniowiecza uprawa winoro§li zaczela zajmowad duze obszary, przynosi¢ znaczne korzysci
finansowe i cieszy¢ si¢ migdzynarodowg renomg. Wzmianki o winie wytwarzanym na tym obszarze wyste¢puja
w dokumentach historycznych od 1200 r., a pierwszy akt notarialny, w ktérym nazwa Chianti odnosi si¢ do takiego
wina, pochodzi z roku 1398. Obszar Chianti Classico byl pierwszym obszarem winiarskim na $wiecie, ktory zostal
okreslony w proklamacji z 1716 r. przez Kosme III, wielkiego ksiecia Toskanii; tym samym okreslono granice
obszaru, na ktérym mozna bylo produkowaé wino Chianti. Chianti produkowano wylacznie z winoroéli nalezacej do
odmiany Sangiovese. W latach 1834-1837 baron Bettino Ricasoli, wloski maz stanu, ktéry w 1861 r. sprawowat
urzad premiera, opublikowal najodpowiedniejszy sklad pozwalajacy na uzyskanie przyjemnego w smaku, potmusuja-
cego czerwonego wina, ktére stalo si¢ nastgpnie podstawa oficjalnego skladu Chianti: 70 % Sangiovese, 15 %
Canaiolo, 15 % Malvasi oraz zastosowanie techniki ,Governo all'uso Toscano”. Jako ze produkcja na tym obszarze nie
mogla nadgzy¢ za rosnagcym popytem, wino zacz¢to produkowad réwniez na sasiednich obszarach z zastosowaniem
tych samych technik i mieszanek odmian co na obszarze Chianti. W zwigzku z tym w 1924 r. 33 producentéw zalo-
zylo konsorcjum, aby chroni¢ wino Chianti i oznaczenie jego pochodzenia, a dekretem z 1932 r. przyznano winu
pochodzacemu z najstarszego obszaru winiarskiego Chianti prawo do uzywania marki ,Classico” na oznaczenie wina
produkowanego na tym historycznym obszarze. W 1996 r., po procedurze, ktéra trwata 70 lat, Chianti Classico
uznano za niezalezne od standardowego Chianti i nadano mu odrgbne specyfikacje.

Producenci tego wina zawsze woleli wykorzystywa¢ miejscowa odmiang Sangiovese i nadal zachowuja techniki
uprawy, ktére nie wplywaja na szczeg6lne cechy tej odmiany winogron.

Tradycyjne metody prowadzenia winoroéli to system ,toskanskiego tuku” Guyota i sznura skosnego (wk. cordone spe-
ronato). Ustalona jest réwniez wysoko$¢ zbioréw winogron i wina, najnizsza we Wloszech: 7,5 t winogron lub 52,50
hl wina na hektar. Wino z danego rocznika nie moze zostaé przekazane do konsumpcji przed 1 pazdziernika roku
nastgpujacego po roku zbiordw.

Polaczenie czynnikéw przyrodniczych i ludzkich nadaje Chianti Classico owocowy, okragly, wytrawny, wyrazisty
smak, intensywnie czerwong barwe, dobrg strukture, zawarto$¢ alkoholu nie mniejsza niz 12 % i umiarkowang kwa-
SOWOSC.

Sangiovese, gléwna odmiana winogron w produkcji wina Chianti Classico, jest wrazliwa na czynniki zewnegtrzne i ma
wyjatkowa ceche polegajacg na zdolnosci do interpretowania cech gleby i dostosowywania si¢ do podtoza, w ktérym
roénie. Nie jest przypadkiem, ze uprawa odmiany Sangiovese daje najlepsze wyniki jedynie na kilku obszarach Toska-
nii. Cechg organoleptyczng, ktéra charakteryzuje Chianti Classico, jest jego kwiatowy bukiet (irysy i fiolki) typowy dla
piaskowrca z tego obszaru, z aromatem dzikich jagdd cechujacym gleby zawierajace wapien.

Klimat, pagérkowaty teren i morfologia obszaru tworzg Srodowisko przepelnione $wiatlem, idealne dla odpowied-
niego dojrzewania winogron. Wysokie temperatury latem, stoneczne dni az do wrzesnia i pazdziernika oraz stosun-
kowo wysoki zakres temperatur dziennych umozliwiaja powolne dojrzewanie winogron i odpowiadajg za typowe
organoleptyczne i chemiczne cechy Chianti Classico, a w szczegdlnosci za jego kolor, bukiet i zawarto$¢ alkoholu.
Niskie zbiory z hektara wplywaja na poziom cukru winogron, ktéry jest dzigki temu kompatybilny z zawartoscia
alkoholu wynoszaca nie mniej niz 12°. Techniki produkcji wina mogg by¢ rézne dla réznych odmian winorosli; wino
produkuje si¢ z nich zazwyczaj oddzielnie, aby w pelni uwolni¢ ich wlasciwosci organoleptyczne.

Profesjonalizm producentéw wina Chianti dowiedziony przez historig tego terytorium utrwala renome i reputacje
Chianti Classico.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Chianti Classico, Chianti Classico Riserva i Chianti Classico Gran Selezione

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/1036/oj
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Ramy prawne:

przepisy UE

Rodzaj wymog6w dodatkowych:

butelkowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu

Z wyjatkiem specyficznych zaistniatych uprzednio sytuacji, o ktérych mowa w art. 5 specyfikacji, butelkowanie
nalezy przeprowadza¢ w obrgbie wyznaczonego obszaru geograficznego, aby zadba¢ o jakos¢ i renome Chianti Clas-
sico, da¢ gwarancje jego pochodzenia oraz zapewni¢ skuteczno$¢ odpowiednich kontroli.

Szczegdlne cechy i wlasciwosci wina Chianti Classico, ktére wynikaja z polaczenia czynnikéw naturalnych i ludzkich,
s3 zwigzane z obszarem geograficznym pochodzenia i wymagaja zachowania czujnosci i wysitku. Poprzez zagwaran-
towanie, ze podmioty dzialajace w sektorze wina ,Chianti Classico” podlegaja kontroli butelkowania, celem warunku
jest lepsze zabezpieczenie jako$ci produktu, a tym samym renomy nazwy, za ktéra podmioty te s3 odpowiedzialne.

Transport wina i butelkowanie go poza region produkcji moze zagrozi¢ jego jakosci. Butelkowanie na obszarze pro-
dukcji ma kluczowe znaczenie dla ochrony szczegdlnych cech i jakosci produktu, poniewaz stosowanie i przestrzega-
nie wszystkich przepiséw dotyczacych transportu i butelkowania powierza si¢ gospodarstwom posiadajagcym nie-
zbedng wiedze i know-how oraz zainteresowanym utrzymaniem uzyskanej reputacji. Tylko te gospodarstwa
posiadaja gruntowna wiedze na temat szczegdlnej jakosci wina Chianti Classico i s3 w stanie unikna( jej ostabienia
lub utraty podczas butelkowania. Butelkowanie wina jest bez watpienia istotng czynnoscig, ktéra, jezeli nie odbywa
si¢ zgodnie z rygorystycznymi wymogami, moze powaznie pogorszy¢ jako$¢ produktu. Butelkowanie wykracza poza
zwykle napelnianie pustych odbiorcéw i pocigga za sobg szereg ztozonych wezesniejszych etapéw enologicznych (fil-
trowanie, klarowanie, chlodzenie itp.), ktére w przypadku nieprawidlowego przeprowadzenia moga negatywnie
wplyna¢ na jakos¢ i zmieni¢ wlasciwosci wina.

Chianti Classico Gran Selezione
Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

dodatkowe wymogi dotyczace etykietowania

Opis wymogu

Zgodnie z art. 53 ust. 1 rozporzadzenia nr 33/2019 wina wprowadzane do obrotu we Wspdlnocie moga by¢ opa-
trzone informacjami odnoszgcymi si¢ do niektérych metod produkcji. Okreslenie ,Gran Selezione” jest uzywane do
opisu win wyprodukowanych z wykorzystaniem $cisle okreslonych metod produkcji winogron i przetwarzania wina.
W szczeg6lnosci wina takie moga by¢ otrzymywane wylacznie z winogron pochodzacych z winnic prowadzonych
przez przedsigbiorstwo butelkujace, nie mogg by¢ wzbogacane produktami zewnetrznymi i musza mieé lepsze
cechy chemiczne/fizyczne i organoleptyczne niz wina typu ,Riserva”. Podsumowujac, celem bylo zagwarantowanie,
by produkcja winogron i butelkowanie byly przeprowadzane przez tego samego producenta, bez nakladania zadnych
dalszych ograniczen dotyczacych obszaru butelkowania w poréwnaniu z ograniczeniami, ktore zostaly ustanowione
i uzasadnione ogdlnie w odniesieniu do nazwy. ,Gran Selezione” jest najbardziej renomowanym produktem Chianti
Classico i jest otrzymywane przez staranny dobor najlepszych winnic i winogron przez producentéw tego wina na
wlasna odpowiedzialno§¢. Warunek dodatkowy, zgodnie z ktérym producenci wina ,Gran Selezione” muszg je butel-
kowaé we wlasnym zakresie, wynika z koniecznosci zapewnienia osiagniecia wszystkich specyficznych cech pro-
duktu, ktory jest szczegdlnie ztozony i wyjatkowy. Konieczne jest zatem, w jeszcze wigkszym stopniu niz w przypadku
standardowego Chianti Classico, by etapy produkgji, winifikacji i butelkowania odbywaly si¢ w tym samym miejscu,
tak aby odpowiedzialno$¢ za jako§¢ produktu nalezala do jednego podmiotu gospodarczego.

Chianti Classico, Chianti Classico Riserva i Chianti Classico Gran Selezione
Ramy prawne:

przepisy krajowe

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/1036/oj
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Rodzaj wymogéw dodatkowych:
dodatkowe wymogi dotyczace etykietowania
Opis wymogu

Cechg wyrdzniajacg ,Chianti Classico” jest obraz czarnego koguta, ktéry od 2005 r. musi by¢ umieszczany na wszyst-
kich butelkach wina Chianti Classico DOCG.

Obrazkowe logo i stowa ,Gallo Nero” nie moga w zadnym wypadku zastgpowaé nazwy Chianti Classico ChNP. Przed-
miotowe oznaczenie jest jedynie dodatkowym elementem, ktéry musi by¢ umieszczany na butelkach wina Chianti
Classico ChNP.

Chianti Classico Gran Selezione

Ramy prawne:

przepisy UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

dodatkowe wymogi dotyczace etykietowania

Opis wymogu

Na etykiecie odnoszacej si¢ do obszaréw, z ktérych faktycznie pochodza winogrona, z ktérych uzyskano wino,

mozna stosowac jedng z nastgpujacych dodatkowych jednostek geograficznych, przy czym granice terytorialne okres-
lone sg w zalaczniku 3 do specyfikacji produktu:

1. Castellina

Castelnuovo Berardenga
Gaiole

Greve

Lamole

Montefioralle

Panzano

Radda

o 0 N AW

San Casciano

—
o

. San Donato in Poggio

11. Vagliagli

Link do specyfikacji produktu

https://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/ID Pagina/20089

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/1036/oj
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