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Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemow jakoSci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych

(C/2024/5351)

W nastepstwie niniejszej publikacji organy panstwa cztonkowskiego lub panstwa trzeciego, lub osoba fizyczna lub prawna
majgca uzasadniony interes oraz majaca siedzibe lub miejsce pobytu w pafistwie trzecim, moga, zgodnie z art. 17 rozpo-
rzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 (1), wnie$¢ sprzeciw do Komisji w terminie trzech miesigcy od
daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
,Oli de Menorca | Aceite de Menorca”

Nr UE: PGI-ES-03012 — 9.10.2023

ChNP () ChOG (X)
1. Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]
,Oli de Menorca | Aceite de Menorca”
2. Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie

Hiszpania

3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego

3.1.  Typ produktu

Klasa 1.5. Oleje i tluszcze (masto, margaryna, oleje itp.)

3.2, Opis produktu, do ktérego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

,Oli de Menorca [ Aceite de Menorca” to oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia, ktéra pochodzi
z produkgji ekologicznej lub bedacej w trakcie konwersji, otrzymywana wylacznie w drodze proceséw mechanicz-
nych z owocéw drzewa oliwnego (Olea europaea L.). Jest to oliwa owocowa o $redniej lub duzej intensywnosci,
a w smaku charakteryzuje si¢ lekkg do $redniej goryczka i pikantnoscia. Wiasciwosci te pozwalajg na sklasyfikowa-
nie jej jako oliwy o wywazonym smaku.

Wiasciwosci fizykochemiczne:

kwasowo$¢ (wyrazona jako zawarto$¢ kwasu oleinowego): < 0,5 %
Liczba nadtlenkowa: < 15 meq O,/kg

K,3, < 2,00

K770<0,18

(") Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 z dnia 11 kwietnia 2024 r. w sprawie oznaczeri geograficznych
w odniesieniu do wina, napojéw spirytusowych i produktow rolnych oraz gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci i okresleni jakos-
ciowych stosowanych fakultatywnie w odniesieniu do produktéw rolnych, zmieniajace rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013,
(UE) 2019/787 i (UE) 2019/1753 oraz uchylajace rozporzadzenie (UE) nr 1151/2012 (Dz.U. L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://
data.europa.eu/elifreg/2024/1143/o0j).
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Wiasciwosci organoleptyczne:

Atrybut Mediana
Owocowy niedojrzaly 235
Gorycz 22<6
Cierpkosé 225<6
Balans Mediana goryezy i mediana cierpkosci sg co najwyzej o dwa punkty wyzsze od mediany
OWOCOWOSC.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw prze-
tworzonych)

Wszystkie etapy produkgji ,Oli de Menorca | Aceite de Menorca”, od uprawy oliwek po przetwarzanie, muszg odby-
wac si¢ na wyspie Minorka.

Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywa sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkgji ,Oli de Menorca | Aceite de Menorca”, od uprawy oliwek po przetwarzanie, musza odby-
wac sig¢ na wyspie Minorka.

Szczeg6towe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Pojemniki ,Oli de Menorca | Aceite de Menorca” muszg chroni¢ oliwe z oliwek przed $wiatlem.

Ich maksymalna pojemno$¢ wynosi 5 litréw.

Szczeg6towe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Na etykiecie nalezy umiesci¢ napis ,Oli de Menorca | Aceite de Menorca”, po ktérym nastepuje akronim ,IGP”
(ChOG). Operator moze wybraé wersje ,Oli de Menorca” (w jezyku kataloniskim) lub ,Aceite de Menorca” (w jezyku
hiszpanskim).

Etykieta musi zawiera¢ sekwencyjny kod numeracji alfanumerycznej w celu ulatwienia kontroli identyfikowalnosci
produktu.

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar uprawy oliwek i produkcji ,Oli de Menorca/Aceite de Menorca” jest ograniczony wylacznie do wyspy
Minorki, ktéra nalezy do Wspdlnoty Autonomicznej Balearow.

Wyspa Minorka znajduje si¢ migdzy szerokodciami geograficznymi 39° 47’ 55'" a 40° 05" 17'' N a dhugosciami
geograficznymi 3° 47’ 26" 1 4° 19" 40"’ E na Morzu Srédziemnym. Jest to najbardziej wysunieta na wschod wyspa
archipelagu Balear6w.

Jego powierzchnia wynosi okoto 701 km?, dlugo$¢ 48 km w najdtuzszym punkcie i 20 km w najszerszym punkcie.

Zwiazek z obszarem geograficznym

Zwiazek ze srodowiskiem opiera si¢ na renomie produktu.
Obecna renoma

O renomie ,,Oli de Menorca/Aceite de Menorca” $wiadczg liczne nagrody miedzynarodowe, obecno$¢ w menu pres-
tizowych restauracji, udzial w licznych targach oraz publikacje odnoszace si¢ do jakosci ,Oli de Menorca/Aceite de
Menorca”.

Jesli chodzi o nagrody miedzynarodowe, rozmaici producenci zdobyli ostatnio nagrody w konkursach. Godnymi
uwagi przykladami sa: londynski Migdzynarodowy Konkurs Oliwy z Oliwek (2021 i 2022 r.) oraz ,BIOFACH 2022
Olive Oil Award”, w ramach ktérego na prestizowych targach BIOFACH dla produktéw ekologicznych (Norym-
berga) wsrdd 10 najlepszych ekologicznych oliwek z oliwy na $wiecie znalazla si¢ oliwa z oliwek z Minorki, oraz
targi produktow ekologicznych BIOFACH w Norymberdze.
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Wiasciwoscig organoleptyczng, ktéra w najwigkszym stopniu przyczynita si¢ do renomy ,Oli de Menorca/Aceite de
Menorca”, jest ,zielona” cecha owocowosci. Zielona owocowos¢ jest zwigzana z czynnikiem ludzkim i jest od niego
uzalezniona, poniewaz osigga si¢ ja dzigki zbiorowi oliwek, gdy sa one jeszcze zielone lub na wezesnych etapach
dojrzewania. W tym celu w specyfikacji produktu okreslono, ze zbiory oliwek musza rozpoczaé si¢ pod koniec
wrzesnia i kiedy oliwki osiagna wskaznik dojrzatosci wynoszacy od 1 do 4 w skali Ferreira (1979).

Zielona owocowo$¢ wyrdznia te oliwe, ale oznacza, ze wydajno$¢ z przetwarzania oliwek na oliwe jest znacznie niz-
sza. W przypadku ,Oli de Menorca/Aceite de Menorca” w specyfikacji produktu okreslono maksymalng wydajnos¢
wynoszacg 17 litréw na 100 kg oliwek. Zielona owocowos¢ wigze si¢ zatem ze zmniejszeniem rentownosci produ-
centdw, co akceptuja, poniewaz eksperci i konsumenci uznaja i doceniaja ten czynnik wyrdzniajacy.

Udowodniono, ze zielona owocowo$¢ ma wplyw na renome, a oliwa ,Oli de Menorca/Aceite de Menorca”, ktéra
otrzymala nagrody w krajowych i migdzynarodowych konkursach, charakteryzowata si¢ ta cecha.

,Oli de Menorca/Aceite de Menorca” wystepuje w menu licznych prestizowych restauracji lokalnych, krajowych
i miedzynarodowych, takich jak Gaig i Igueldo w Barcelonie. W miastach takich jak Londyn, Paryz czy Genewa, ,Oli
de Menorca/Aceite de Menorca” pojawia si¢ w menu restauracji, pod nazwg w jezyku danego kraju.

Innym faktem, ktéry $wiadczy o renomie, jaka cieszy sie ,Oli de Menorca/Aceite de Menorca”, jest jej obecno$¢ na
targach lokalnych, hiszpanskich i migdzynarodowych. Naleza do nich targi Fira Arrels poswigcone lokalnym produk-
tom i kuchni Minorki oraz coroczne dni gastronomiczne Menorca en el Plato [Minorka na talerzu]. Poza obecnoscia
na wyspie nalezy podkresli¢ udzial w krajowych targach gastronomicznych Madryt Fusion (2021), ,Taste of Paris”
(2022 r.) oraz BIOFACH w Norymberdze (2022).

Nalezy réwniez zauwazy¢, ze po objeciu rygorystyczng procedura ,Oli de Menorca/Aceite de Menorca” zostala zare-
jestrowana w 2020 r. w katalogu tradycyjnych $rodkéw spozywczych Balearéw, ktérym zarzadza organ odpowie-
dzialny za rolnictwo na Balearach. O osiagnigciach tych donoszono w prasie lokalne;j.

,Oli de Menorca/Aceite de Menorca” cieszy si¢ duzg widoczno$cig w mediach lokalnych, krajowych i migdzynarodo-
wych, gdzie jest wychwalana w réznych jezykach: kataloriskim, hiszpariskim, francuskim i angielskim (w zaleznosci
od jezyka kraju pochodzenia).

Sa to gazety takie jak El Viajero — dodatek El Pais, El Econdmico [gazeta internetowa] oraz wielokrotnie Diario de
Menorca i Arabalears [prasa].

Istnieja réwniez migdzynarodowe publikacje, w ktérych wspomina si¢ 0 ,,0li de Menorca/Aceite de Menorca” w jezy-
kach publikacji, na przyktad Yonder.fr — francuska strona internetowa specjalizujgca si¢ w podrézach i gastronomii.
Publikacja internetowa magazynu Forbes podkresla obecno$¢ produktu na wyspie.

Renoma historyczna
Kontekst historyczny potwierdza obecng renome ,,Oli de Menorca/Aceite de Menorca”.

W swojej pracy Die Balearen in Wort und Bild geschildert [Baleary przedstawione w stowach i obrazach] (1867-1891)
Archduke Ludwig Salvator z Austrii pisze: ,Oli de Menorca/Aceite de Menorca” moze z tatwoscig doréwnac jakoscig
oliwie z Majorki”. Pisarz opisuje szczegétowo produkgje istniejacg na wyspie, podkreslajac jako$¢ produktéw z nie-
ktorych gospodarstw i ich znaczenie na lokalnych rynku.

Po przyjeciu systemu dziesietnego w Hiszpanii burmistrz Mahén wydat w 1871 r. rozporzadzenie, w ktérym okres-
lit w nowym systemie metrycznym réwnowazno$¢ tradycyjnych miar stosowanych w odniesieniu do najwazniej-
szych produktéw wystepujacych na wyspie. Tak wigc ,miary dotyczace oliwy z oliwek z Minorki” zostaly przyjete
i opublikowane w Boletin de Anuncios [Dziennik Urzedowy] w gazecie El Menorquin.

Odeslanie do publikacji specyfikacji produktu

https://www.caib.es/sites/qualitatagroalimentaria/es/oli_de_menorca/
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