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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(C/2024/5456)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
Ribeira Sacra”
PDO-ES-A1128-AM04
Data przekazania informacji: 17.6.2024 r.

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. ZMIANY LIMITOW PARAMETROW ANALITYCZNYCH
Opis:
— minimalny limit kwasowosci ogdlnej obniza si¢ z 4,5 do 4 g/l kwasu winowego dla wszystkich rodzajéw wina,

— maksymalny limit kwasowosci lotnej wzrasta: w przypadku mlodych win czerwonych z 0,70 do 0,80 g/l kwasu
octowego, w przypadku dojrzewajacych win czerwonych (Barrica i Garda) z 1,00 do 1,20 g/l kwasu octowego,
a w przypadku dojrzewajacych win biatych (Barrica i Garda) wzrasta z 1,00 do 1,08 g/l kwasu octowego,

— maksymalna zawartos¢ siarki (mg/l) wzrasta: w przypadku mlodych win czerwonych ze 120 do 150, a w przy-
padku dojrzewajacych win czerwonych (Barrica i Garda) ze 140 do 150, w przypadku win rézowych od 120
do 200; a we wszystkich winach biatych (mlodych i dojrzewajgcych — Barrica i Garda) od 160 do 200.

Pkt 2 lit. a) specyfikacji produktu oraz pkt 4 jednolitego dokumentu zostajg zmienione.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 24
rozporzadzenia (UE) 20241143 w sprawie oznaczen geograficznych.

Uzasadnienie:

Zmiany te s3 uzasadnione potrzeba dostosowania wartosci parametréw analitycznych win do obecnej sytuadji,
poniewaz w ciggu prawie trzydziestu lat obowigzywania nazwy pochodzenia wartosci te pozostawaly praktycznie
niezmienne.

W tym wzgledzie nalezy pamigtad, ze wystgpuje wyrazna tendencja, zwigzana ze zmiang klimatu, do produkcji win
o wyzszej zawarto$ci alkoholu, ktéra wplynela na zmiany innych parametréw analitycznych, w szczegélnosci kwa-
sowosci og6lnej i kwasowosci lotnej.

Ponadto nalezy réwniez wzia¢ pod uwage zmiany, jakie zaszly w produkcji win. Produkuje si¢ wina, ktére — choé
mlode — sa coraz dluzej przechowywane, nawet z jednego rocznika do drugiego, w przeciwienstwie do tego, co
mialo miejsce w przeszlosci, gdy wina przechowywano przez krétki czas. Wplywa to na wzrost kwasowosci lotnej
i zmniejszenie kwasowosci ogdlnej, a takze wzrost warto$ci dwutlenku siarki w celu uniknigcia nadmiernej kwaso-
wosci lotne;j.

2. AKTUALIZACJA NIEKTORYCH ODNIESIEN NORMATYWNYCH
Opis:

— w odniesieniu do catkowitej zawartosci cukréw odestanie do rozporzadzenia 607/2009 zmieniono na odniesie-
nie do bedacego w mocy rozporzadzenia 2019/33, ktére je zastapito,

() DzU.L9z11.1.2019,s. 2.
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— zmiana odniesienia do ustawy 2/2005 z dnia 18 lutego w sprawie promocji i ochrony jakosci Zywnosci galicyj-
skiej, zastapionej ustawg 1/2024 z dnia 11 stycznia o jakoSci zywnosci galicyjskiej, w zwiazku z czym odniesie-
nie do delegowania kontroli zostalo dostosowane na podstawie nowych przepisow.

Pkt 2 i 9 specyfikacji produktu zostajg zatem zmienione, zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie odpowiada ona zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 24
rozporzadzenia (UE) 20241143 w sprawie oznaczen geograficznych.

Uzasadnienie:

Zmiana specyfikacji produktu zostala wykorzystana do zaktualizowania niektérych odniesiett do przepiséw, co nie
pocigga za sobg zadnych zmian w tresci.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa lub nazwy

Ribeira Sacra

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produkt6w sektora wina
1. Wino

Kod Nomenklatury scalonej
— 22 -NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET

2204 — Wino ze $wiezych winogron, wlgcznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety
pozycja 2009

Opis wina lub win

1. WINA CZERWONE: Wino czerwone Ribeira Sacra Simmun i wino czerwone Ribeira Sacra

KROTKI OPIS

Wina czerwone ,Ribeira Sacra Sdmmun”:

— wyglad: klarowne i polyskliwe; barwa od $rednio intensywnej po intensywna; wisniowa po purpurowoczer-
wong. —

— zapach: nuty owocowe z co najmniej jednej z nastepujacych grup: czerwone owoce jagodowe (owoce lesne) lub
owoce z drzew (czerwone owoce pestkowe).

— smak: starannie wytworzonych win; czerwonych owocéw jagodowych lub owocéw z drzew (aromaty co naj-
mniej jednej z tych kategorii); zréwnowazona zawarto$¢ alkoholu, kwasowos¢ i cierpko$é; dtugo utrzymujgcy
sie smak.

Czerwone wina ,Ribeira Sacra”: — wyglad: klarowne i polyskliwe; barwa od $rednio intensywnej po intensywna; wis-
niowa po purpurowoczerwong. — zapach: nuty owocowe z co najmniej jednej z nastgpujacych grup: czerwone
owoce jagodowe (owoce lesne) lub owoce z drzew (czerwone owoce pestkowe). — smak: starannie wytworzonych
win; czerwonych owocéw jagodowych lub owocéw z drzew (aromaty co najmniej jednej z tych kategorii); zréwno-
wazona zawarto$¢ alkoholu, kwasowo$¢ i cierpkosé; dlugo utrzymujacy si¢ smak.

* W przypadku tych wszystkich wartosci, ktére nie zostaly podane ponizej, wina musza by¢ zgodne z obowigzu-
jacymi przepisami.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne
— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —
— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 11

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy
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— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 13,33

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 150

2. WINA BIALE: Wina biale ,Ribeira Sacra Stmmum”:
KROTKI OPIS

— wyglad: klarowne i polyskliwe; od bladozéltej po zlotozolta,

— zapach: starannie wytworzonych win; nuty owocéw z drzew (bialych owocéw ziarnkowych i owocéw pestko-
wych), — smak: starannie wytworzonych win; aromaty owocoéw z drzew; zréwnowazona zawarto$¢ alkoholu
i kwasowos¢; dlugo utrzymujgcy sie smak.

* W przypadku tych wszystkich wartosci, ktére nie zostaly podane ponizej, wina muszg by¢ zgodne z obowigzu-
jacymi przepisami.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 11

— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 11,67

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 200

3. WINA CZERWONE: Wina czerwone ,Ribeira Sacra Stimmun Barrica” i wina czerwone ,Ribeira Sacra Sm-
mun Garda”
KROTKI OPIS

Poza spelieniem powyzszych wymogéw w odniesieniu do kazdego z rodzajow wina, wina wprowadzane do obrotu
pod nazwa Barrica [,beczka”] muszg réwniez posiadaé nastepujace wlasciwosci:

— zapach: zapach z co najmniej jednej z nastepujacych grup: przyprawy korzenne, aromaty drewna lub debu.
— smak: aromat z co najmniej jednej z nastepujacych grup: przyprawy korzenne, aromaty drewna lub debu.

* W przypadku tych wszystkich wartosci, ktére nie zostaly podane ponizej, wina musza by¢ zgodne z obowigzu-
jacymi przepisami.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 12

— Minimalna kwasowos$¢ ogélna: 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 20

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 150

4. WINA BIALE: Wina biale ,Ribeira Sacra Barrica” i wina biate ,Ribeira Sacra Garda”
KROTKI OPIS

Poza spelnieniem powyzszych wymogéw w odniesieniu do kazdego z rodzajéw wina, wina wprowadzane do obrotu
pod nazwa Barrica [,beczka”] muszg réwniez posiadaé nastepujace wlasciwosci:

— zapach: zapach z co najmniej jednej z nastepujacych grup: przyprawy korzenne, aromaty drewna lub debu,
— smak: aromat z co najmniej jednej z nastepujacych grup: przyprawy korzenne, aromaty drewna lub debu.

* W przypadku tych wszystkich wartosci, ktére nie zostaly podane ponizej, wina musza by¢ zgodne z obowigzu-
jacymi przepisami.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne
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5.1.

5.

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 12

Minimalna kwasowos¢ ogélna: 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 18

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 200

WINA ROZOWE: Wina rézowe ,Ribeira Sacra Stmmum”

KROTKI OPIS

wyglad: klarowne i polyskliwe; barwa od malo intensywnej po $rednio intensywna; blador6zowa do wisniowej,

zapach: nuty owocowe z co najmniej jednej z nastepujagcych grup: owocowe nuty owocéw le$nych lub czerwo-
nych owocéw pestkowych (co najmniej jedna z tych kategorii),

smak: starannie wytworzonych win; owocéw lesnych lub czerwonych owocéw pestkowych (aromaty co naj-
mniej jednej z tych kategorii); zréwnowazona zawarto$¢ alkoholu i kwasowos$¢; dlugo utrzymujacy sie smak.

W przypadku tych wszystkich wartosci, ktére nie zostaly podane ponizej, wina musza by¢ zgodne z obowigzu-
jacymi przepisami.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci): —

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 11

Minimalna kwasowos$¢ ogdlna: 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 11,67

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 200

Praktyki enologiczne

Szczegdlne praktyki enologiczne

1.

Szczegdlna praktyka enologiczna
Wydajnos¢ ekstrakgji nie moze by¢ wigksza niz 69 1 wina na 100 kg winogron. W przypadku win rézowych
wydajnos¢ ekstrakcji nie moze by¢ wigksza niz 40 1 wina na 100 kg winogron. - Aby méc zastosowac termin
,Barrica”, wina muszg zosta¢ poddane dojrzewaniu w drewnianych beczkach zgodnie z nastgpujacymi wymo-
gami dotyczacymi minimalnych okreséw dojrzewania i maksymalnych objetosci:
czerwone wina: co najmniej 6 miesiecy w beczkach o maksymalnej pojemnosci 500 1,
biale wina: co najmniej 3 miesigce w beczkach o maksymalnej pojemnosci 600 1.
Aby méc zastosowac termin ,Garda” [odnoszacy si¢ do przechowywania lub magazynowania win], wina musza
zosta¢ poddane dojrzewaniu przez co najmniej 7 miesiecy w przypadku win czerwonych i 4 miesigce w przy-
padku win bialych w kadziach wykonanych z drewna, betonu lub — z wyjatkiem stali i poliestru — innych mate-
rialéw dozwolonych zgodnie z prawem Zywnosciowym, ktdre spelniaja nastepujace wymogi dotyczace
objetodci:
w przypadku win czerwonych:
drewniane kadzie o pojemnosci 225-10 000 |,
kadzie wykonane z betonu lub innych materialéw o maksymalnej pojemnosci 5 000 1,

w przypadku win biatych:

drewniane kadzie o pojemnosci 225-8 000 1,
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— kadzie wykonane z betonu lub innych materialéw o maksymalnej pojemnosci 5 000 1.

2. Odpowiednie ograniczenia dotyczgce produkcji win

— Odmiany winogron czerwonych Mencia, Brancellao, Merenzao, Sousén, Caifio Tinto, Caifio Longo i Caifio
Bravo oraz odmiany winogron biatych Godello, Loureira, Treixadura, Dona Branca, Albarifio, Torrontés, Branco
Lexitimo i Caifio Blanco uznaje si¢ za odmiany preferowane lub gléwne odmiany. Wina ,Sdmmum” muszg ska-
da¢ si¢ z nich w co najmniej 85 %. Wina czerwone, ktére nie s3 wprowadzane do obrotu pod nazwa ,Sum-
mum”, muszg sklada¢ si¢ w co najmniej 70 % z odmiany Mencia.

— Stosowanie pras §limakowych lub kruszarek z wirnikiem wysokoobrotowym jest niedozwolone.

— Termowinifikacja — ogrzewanie wstgpne winogron lub ogrzewanie moszczu lub wina w celu wydobycia barwy
z wytloczyn — jest niedozwolona.

— Podczas produkgji win rézowych ,Ribeira Sacra” okres maceracji ze skorkami nie moze przekraczaé 48 godzin.

— Podczas produkcji wina ani nastgpujacych po niej proceséw nie mozna stosowaé kawalkow drewna degbowego.

3. Praktyki uprawy
— Zbi6r winogron przeprowadza si¢ zachowaniem najwigkszej ostroznosci i wylacznie recznie, umieszezajac je

w skrzynkach zatwierdzonych przez Rade Regulacyjna. Do produkeji win objetych ochrong wykorzystuje sig
jedynie zdrowie i wystarczajaco dojrzale winogrona.

5.2. Maksymalna wydajnosé

1. Odmiany winogron czerwonych

9 500 kg winogron na hektar

2. Odmiany winogron czerwonych

65,55 hektolitréw z hektara

3. Odmiany winogron biatych

12 000 kilograméw winogron z hektara

4. Odmiany winogron biatych

82,80 hektolitréw z hektara

6.  Wyznaczony obszar geograficzny
Wyznaczony obszar sklada sie z pieciu podobszaréw obejmujacych czesci nastepujacych gmin:
— podobszar Amandi: Sober i Monforte de Lemos,
— podobszar Chantada: Portomarin, Taboada, Chantada, Carballedo i A Peroxa,

— podobszar Quiroga-Bibei: Monforte de Lemos, A Pobra de Broll6n, Quiroga, Ribas de Sil, a Pobra de Trives,
Manzaneda i San Xodn de Rio,

— podobszar Ribeiras do Mifio: Paradela, O Savifiao, Pantdn, Sober i Monforte de Lemos,

— podobszar Ribeiras do Sil: A Teixeira, Parada do Sil, Castro Caldelas i Nogueira de Ramuin.

Gminy te zajmujg terytorium prowingji Lugo i Ourense we wspdlnocie autonomicznej Galigji.
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Odmiany winorosli

ALBARIN BLANCO — BRANCO LEXITIMO
ALBARINO

BRANCELLAO

CAINO BLANCO

CAINO BRAVO

CAINO LONGO

CAINO TINTO

DONA BLANCA - DONA BRANCA
GARNACHA TINTORERA
GODELLO

GRAN NEGRO

JUAN GARCIA — MOURATON
LOUREIRA — LOUREIRO BLANCO
MENCIA

MERENZAO

SOUSON

TEMPRANILLO

TORRONTES

TREIXADURA

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Gléwng cechg charakterystyczng tych win jest praktyka uprawy winorodli znana jako ,viticultura heroica”, polega-
jaca na uprawie winoro$li na tarasach potozonych na stromych zboczach, ktére tworza imponujacy krajobraz antro-
pogeniczny. Ze wzgledu na uksztaltowanie terenu istnieje wiele mikroklimatéw. W zwiazku z tym wybor wysokosci
i orientacji winoro$li ma zasadnicze znaczenie dla zapewnienia odpowiedniego stopnia dojrzalosci winogron.
Ponadto wykorzystywane winogrona nalezg gléwnie do odmian rodzimych dla tego obszaru. Przez wieki byly one
wybierane przez plantatoréw winorosli i dostosowaly si¢ do lokalnego klimatu i gleby. Na obszarze powstajg gléw-
nie wina czerwone, a dominujgca odmiang jest Mencia. Wina wyrdzniajg si¢ owocowym smakiem, wisniowg barwa
i zréwnowazong kwasowoscig.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu:

Obszar produkcji obejmuje gléwnie strome zbocza, co utrudnia budowe wytwoérni wina. W zwiazku z tym dopusz-

cza si¢ produkcje win w wytwérniach wina znajdujacych sie na obszarze niektérych solectw przylegajacych do
obszaru produkcji w nastgpujacych podobszarach i gminach:

Amandi: Sober.

Chantada: Carballedo, A Peroxa, Portomarin, Taboada i Chantada.
Ribeiras do Mifio: Pant6n i O Savifiao.

Ribeiras do Sil: A Teixeira i Castro Caldelas.

Ramy prawne:

przepisy krajowe
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Rodzaj wymogéw dodatkowych:

butelkowanie w obrebie wyznaczonego obszaru geograficznego

Opis wymogu:

Butelkowanie win nalezy przeprowadzal w zakladzie. Transport i butelkowanie wina poza obszarem produkcji
moze niekorzystnie wplywac na jego jakos¢, gdyz wino moze zosta¢ narazone na reakcje utleniania-redukcji,

zmiany temperatury i dzialanie innych czynnikéw. Ryzyko jest tym wigksze, im dalej wino jest transportowane.
Butelkowanie na obszarze pochodzenia umozliwia zachowanie charakterystycznych cech i jakosci produktu.

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

Minimalny rozmiar znakéw, jakimi zapisana jest nazwa pochodzenia, wynosi 4 mm. Nazwe podobszaru i odmiany

zapisuje si¢ przy uzyciu znakéw, ktérych wysoko$¢ nie przekracza potowy wysokosci znakéw wykorzystanych do
zapisania chronionej nazwy pochodzenia.

Umieszczenie znaku towarowego jest obowigzkowe. Jezeli wina opatrzone sg znakami towarowymi, ktére wyko-
rzystuje si¢ rowniez w przypadku innych nazw pochodzenia, nazwa ,Ribeira Sacra” musi znajdowaé si¢ w tym
samym polu widzenia, w ktérym znajduje si¢ znak towarowy, a jej wielkos¢ musi by¢ co najmniej trzykrotnie wigk-
sza niz wielko§¢ znaku towarowego. Nazwe ,Ribeira Sacra” nalezy réwniez umie$ci¢ na tym samym tle i zapisac jg ta
samg czcionkg, ktére zastosowano w przypadku znaku towarowego.

Na wszystkich butelkach umieszcza si¢ numerowang etykiete tylna. Etykieta ta musi zawiera¢ logo nazwy pochodze-
nia.

Link do specyfikacji produktu

https:/[agacal.xunta.gal/sites/default/files/calidade-alimentaria/vinos/PC-Ribeira-Sacra-mayo-2024_ES.pdf
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