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OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY
1. Opis zmian

a)  Opis wina/produktéw sektora wina oraz wla$ciwosci analityczne lub organoleptyczne

Minimalng naturalng zawarto$¢ alkoholu i minimalng mas¢ moszczu w winie ,Nahegauer Landwein” podano w odreb-
nym punkcie. W tresci nie wprowadza si¢ zadnych zmian. W celu wyjasnienia dodano zdanie dotyczace prowadzenia
ewidencji przez producentéw wina: ,Masa moszczu w zbiorniku do fermentacji musi by¢ udokumentowana”.

Przedstawiono réwniez opis organoleptyczny réznych produktow.

b)  Wyznaczenie obszaru
Zmieniono granice obszaru objetego ChOG ,Nahegauer Landwein”.
Sporzadzono wykaz poszczeg6lnych gmin wraz z ich numerami katastralnymi.

Dokladne granice obszaru sg widoczne na mapach, na ktérych zaznaczono winnice w przedmiotowych gminach,
z podzialem na dziatki. Mapy sa dostepne pod adresem www.ble.de/eu-qualitaetskennzeichen-wein.

Obszar, na ktérym moze by¢ produkowane wino Landwein, zostal zmieniony. Do tej pory produkcja ,Nahegauer
Landwein” byla mozliwa jedynie na obszarze uprawy Nahe. Przepisy w tym zakresie zostaly dostosowane do wymo-
gbw prawnych i obecnie umozliwiajg produkcje ,Nahegauer Landwein” réwniez na innych obszarach tego samego
kraju zwigzkowego lub w sasiednim kraju zwigzkowym: ,Wino Landwein moze by¢ produkowane na obszarze
innym niz okre$lony obszar uprawy, na ktérym zebrano winogrona i ktéry jest wskazany na etykiecie, pod warun-
kiem ze obszar produkcji znajduje si¢ w tym samym kraju zwigzkowym lub w sgsiednim kraju zwigzkowym”.

¢)  Odmiany winorosli
W pkt 8 (poprzednio pkt 7) specyfikacji produktu wymieniono nastepujace odmiany winorosli:
Wina biale

Albalonga, Auxerrois, Bacchus, Chardonnay, Ehrenfelser, Faberrebe, Freisamer, Gelber Muskateller, Grauer Burgunder,
Griiner Silvaner, Griiner Veltliner, Hibernal, Holder, Huxelrebe, Johanniter, Juwel, Kanzler, Kerner, Kernling, Morio-
Muskat, Miiller Thurgau, Muskat-Ottonel, Optima, Orion, Ortega, Perle, Phoenix, Prinzipal, Regner, Reichensteiner,
Rieslaner, Roter Muskateller, Roter Elbling, Roter Traminer, Saphira, Sauvignon Blanc, 5/6 Scheurebe, Schonburger,
Septimer, Siegerrebe, Solaris, Staufer, Weifler Burgunder, WeifSer Elbling; WeifSer Riesling, Wiirzer.

Wina czerwone i réozowe
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Accent, Acolon, Blauer Frithburgunder, Blauer Limberger, Blauer Portugieser, Blauer Spatburgunder, Cabernet Cortis,
Cabernet Cubin, Cabernet Dorio, Cabernet Dorsa, Cabernet Franc, Cabernet Mitos, Cabernet Sauvignon, Dakapo, Dec-
krot, Domina, Dornfelder, Dunkelfelder, Hegel, Merlot, Miillerrebe, Neronet, Palas, Regent, Rondo, Rotberger, Saint-
Laurent, Syrah.

ZMIANY

W przysztosci odmiany winorosli bedg wymienione pod nagtéwkami ,biate odmiany winorosli” i ,czerwone odmiany
winoro$li” (wezesniej: ,wina biale” i ,wina czerwone i r6zowe”).

Dodano nastgpujace odmiany:
Biale odmiany winorosli

LAdelfrankisch, Aromera, Blauer Silvaner, Bliitenmuskateller, Bronner, Cabernet Blanc, Calardis Blanc, Calardis Mus-
que, Chenin Blanc, Comtessa, Divona, Donauriesling, Floreal, Gelber Kleinberger, Gm 6414-39, Gm 6423-12, Gm
7519-3, Gm 7539-4, Goldmuskateller, Griinfrankisch, Muscaris, Ortlieber, Osteiner, Pamina, Rosa Chardonnay,
Roter Riesling, Sauvignac, Sauvignon Gris, Sauvitage, Semillion, Sibera, Soreli, Souvignier Gris, Thurling, Viognier,
Voltis.”

Czerwone odmiany winorosli

»Artaban, Cabaret Noir, Cabernet Cantor, Cabernet Carbon, Cabernet Jura, Cabertin, Divico, FR 628-2005 r, Gamay
Noir, Gm 6423-7, Gm 7517-29, Gm 7519-1, Gm 7520-1, Gm 7816-7, Gm 7838-1, Kleiner Frankischer Burgunder,
Laurot, Monarch, Muskat-Trollinger, Pinotin, Sangiovese, Satin Noir, Schwarzblauer Riesling, VB 91-26-5, Vidoc.”

Obowiazujace wymogi
Wymogi, ktére musi spelni¢ organizacja zarzadzajaca ChNP/ChOG

Nastepujacy przepis, ktéry odzwierciedla obowigzujace przepisy, zostanie utrzymany nawet po wprowadzeniu zmian
w prawodawstwie: 100 % winogron wykorzystanych do produkecji musi pochodzi¢ z obszaru, od ktérego pochodzi
nazwa Landwein, a zawarto$¢ cukru resztkowego nie moze przekraczaé maksymalnych dopuszczalnych wartosci dla
win ,pélwytrawnych”. Zasady te sa obecnie okre$lone jako wymdg ustanowiony przez organizacje zarzadza-
jaca ChNP/ChOG (stowarzyszenie na rzecz ochrony), a nie jako wymdg wynikajacy z prawa krajowego. Wartosé
100 % jest obecnie wyraznie okreslona i uwzgledniono ja w wykazie okreslajacym wyznaczony obszar oraz w wykazie
odmian winoro$li w specyfikacji produktu:

zdanie ,Wina »Nahegauer Landwein« moga by¢ produkowane wylacznie z winogron pochodzacych z winnic znajduja-
cych si¢ na obszarze uprawy winorosli oraz z zatwierdzonych odmian winoro$li.” otrzymuje brzmienie: , 100 % wino-
gron wykorzystywanych do produkeji »Nahegauer Landwein« musi pochodzi¢ z gmin lub jednostek katastralnych
wymienionych w pkt 4 specyfikacji produktu oraz z odmian winorosli dopuszczonych na mocy pkt 8 specyfikacji
produktu.”

Sformutowanie dotyczgce wymaganej zawartosci cukru resztkowego nie zostalo zmienione.
Dodano wymég dotyczacy etykietowania:

Na etykietach produktéw objetych ChOG ,Nahegauer Landwein” wprowadzanych do obrotu ze wskazaniem odmiany
winoro$li mozna uzywa¢ wylacznie nazw rzeczywistych. Dopuszcza si¢ mieszanie z nowymi szczepami.

W przypadku gdy produkt zostal wytworzony wylacznie z winogron z nowych odmian, musi on by¢ wprowadzany
do obrotu bez wskazywania na etykiecie odmiany winorosli.

Organ kontrolny

W pkt 10 specyfikacji produktu zmieniono numer faksu organu kontrolnego. Powodem byl fakt, ze podmiotem
odpowiedzialnym za zezwolenia na nowe nasadzenia nie jest juz Izba Rolnictwa Nadrenii-Palatynatu (Landwirtschaft-
skammer Rheinland-Pfalz — LWK), lecz Federalny Urzad Rolnictwa i Zywnosci (Bundesanstalt fiir Landwirtschaft und
Ernihrung — BLE).

Inne zmiany

Zmiany redakcyjne zgodne z wymogami unijnymi. Obejmuje to wszelkie zmiany wprowadzone w celu odzwiercied-
lenia obowiazujacych przepiséw, poprzez odniesienie do obowiazujacych przepiséw lub skreslenie danego sformuto-
wania.
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2.

Powody, dla ktérych wprowadzono zmiany

Opis wina/produktéw sektora wina oraz wlasciwosci analityczne lub organoleptyczne

Minimalng naturalng zawarto$¢ alkoholu i minimalna naturalng mase moszczu podano w osobnym punkcie w celu
zapewnienia wigkszej przejrzystosci specyfikacji produktu. Usuniecie tabeli przeliczeniowej oznacza, ze nie ma juz
podstawy prawnej do podawania minimalnej naturalnej masy moszczu. Poniewaz jednak producenci w praktyce sto-
sujg Ochslegrade (skala masy moszczu), bedzie ona nadal figurowaé w specyfikacji produktu. Dlatego okreslenie mini-
malnej naturalnej zawartosci alkoholu i okreslenie minimalnej naturalnej masy moszczu beda powigzane spéjnikiem
.. Pokazuje to wyraznie, ze producenci, ktérzy chcg wprowadzaé do obrotu produkty ,Nahegauer Landwein”, muszg
przestrzegaé zardwno wymogu dotyczacego minimalnej naturalnej zawartosci alkoholu, jak i minimalnej naturalnej
masy moszczu. Aby unikngé nieporozumieri dotyczacych prowadzenia ewidencji przez producentéw wina, stowarzy-
szenie na rzecz ochrony postanowito doda¢ zdanie wyjasniajace, ze producenci wina majg obowigzek rejestrowaé
wylacznie minimalng mas¢ moszczu.

W wigkszym stopniu uszczeg6lowiono opisy wlasciwosci organoleptycznych, aby lepiej odzwierciedlaly wlasciwosci
poszczegdlnych produktow.

Wyznaczenie obszaru

Zmiany dotyczgce wytyczenia granic obszaru sg dobrze przemyslane i maja na celu zapobiezenie wystgpieniu istot-
nych czynnikéw niekorzystnych dla uprawy winorosli, dla rolnictwa oraz dla uksztaltowanego na przestrzeni czasu
krajobrazu kulturowego regionu Nahe. Wynika to z faktu, ze uprawa winorosli w Nahe rozwijala si¢ przez stulecia
w okreslonych granicach geograficznych przedmiotowych jednostek katastralnych, tak jak to mialo miejsce na wszyst-
kich tradycyjnych europejskich obszarach uprawy winorosli, i ma na celu uniknigcie niedogodnosci opisanych szcze-
gblowo ponizej:

Poniewaz $rodki ochrony roslin stosowane w uprawie winoro$li nie zawsze sa kompatybilne z innymi uprawami,
ogrodzone winnice sa niezbedne z punktu widzenia zapewnienia jakoSci.

Dlatego umieszczenie obok siebie winnic i obszaréw o innym przeznaczeniu czesto powoduje problemy, ktérych
nalezy w miare mozliwosci unikaé: im bardziej ogrodzona jest winnica i im mniej jest punktéw stycznych miedzy
gruntami wykorzystywanymi pod uprawe winorosli a obszarami o innym przeznaczeniu (uprawa roli, pastwiska,
sadownictwo itp.), tym mniej wystepuje negatywnych skutkéw dla uprawy winorodli i jakosci wina. Wynika to ze
szczegblnych wymagan dotyczacych gospodarowania uprawami winoro$li w poréwnaniu z obszarami o innym prze-
znaczeniu, w szczeg6lnosci w kontekscie ochrony roslin. Stosowane $rodki ochrony roélin niekiedy znacznie si¢ rz-
nig, w szczegdlnosci jesli chodzi o cele ich stosowania, zatwierdzenie i okresy karencji dla poszczegdlnych upraw.

Nawet jezeli stosowane jest odpowiednie wyposazenie techniczne i przestrzegane sg zasady dobrej praktyki rolniczej,
moze mie¢ miejsce niezamierzone znoszenie na sgsiednie dziatki o innym przeznaczeniu, co moze powodowac nie-
pozadane szkody w wegetacji na obszarach niedocelowych lub pogorszy¢ jako$¢ i zbywalnos¢ produktéw ze wzgledu
na obecno$¢ niektdrych pozostalosci. Na przyklad stosowanie na sgsiednich terenach herbicydéw ogélnoustrojowych,
prowadzace do niepozadanego znoszenia, moze mie¢ wplyw na zawigzywanie si¢ owocéw, jezeli zanieczyszczenie
nastapi, zanim winoro$l zakwitnie. W przypadku stosowania herbicydéw kontaktowych niepozadane znoszenie
moze spowodowal poparzenia dotknietych czesci lisci/pedéw. I odwrotnie: problemy mogg si¢ pojawié, jesli fungi-
cydy stosowane w uprawie winoro$li zostang zniesione na sgsiednie grunty orne. Poniewaz $rodki ochrony roslin nie
sa dopuszczone do stosowania w niektorych uprawach na tym obszarze, badania pozostalosci moga wykazaé — na
podstawie dokladnych analiz i niskich maksymalnych dopuszczalnych pozioméw pozostalosci — ze dany produkt nie
nadaje si¢ do wprowadzenia do obrotu. To samo dotyczy preparatéw miedziowych stosowanych w ekologicznej pro-
dukcji wina. Takie przypadki w praktyce zdarzajg si¢ czesto i dlatego nalezy ich unikaé. Oznacza to, ze grunty orne
mogg ulec uszkodzeniu w wyniku zastosowania $rodkéw ochrony roslin w sgsiednich winnicach, podobnie jak grunty
pod uprawe winorosli i uprawiane tam winogrona mogg ulec uszkodzeniu w wyniku zastosowania Srodkéw ochrony
roélin na sasiadujacych gruntach ornych.

Wiele metod gospodarowania i ochrony na obszarze uprawy winorosli jest mozliwych lub skutecznych, jezeli sg sto-
sowane w polaczonych winnicach:

— Strategie ochrony roélin o niskim oddzialywaniu na $rodowisko, przynoszace korzysci jakosciowe, Srodowiskowe
i ekonomiczne, majg istotne znaczenie dla zapewnienia zréwnowazonej produkcji win wysokiej jakosci.

— Metody utrwalone na przestrzeni lat i powszechnie stosowane, takie jak ochrona winogron przy uzyciu feromo-
néw, beda skuteczne tylko wowczas, gdy w zamknietych winnicach dozowniki feromonu niezbedne do ogranicze-
nia rozmnazania szkodnikéw oraz ich zdezorientowania rozpowszechnia si¢ w mozliwie najszerszym zakresie,
przy jednoczesnym ograniczeniu w mozliwie najwigkszym stopniu kosztownej praktyki podwéjnego montowa-
nia dozownikéw na krawedziach (granice z innymi uprawami, zastosowaniami lub ro§linnoscia).
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— Ogrodzone winnice s3 réwniez niezbedne zaréwno z technicznego, jak i ekonomicznego punktu widzenia, aby
chroni¢ dojrzale winogrona przed zjedzeniem lub innego rodzaju zniszczeniem przez ptaki, poniewaz jest to
jedyny spos6b na zapewnienie skutecznej ochrony.

— Ogrodzone winnice pomagaja réwniez zapobiegaé szkodom powodowanym przez zwierzyne lowna. W ostatnich
latach na obszarze Nahe znacznie upowszechnily si¢ szkody wyrzadzane przez dzikie zwierzeta, zar6wno w upra-
wach rolnych, jak i winnicach. Szkody spowodowane sa gléwnie przez dziki, ale réwniez przez sarny i jelenie.
Ograniczenie populacji dzikéw jest konieczne z punktu widzenia uprawy winorosli, zwlaszcza z uwagi na fakt,
ze co do zasady plantatorzy winoroéli w Nadrenii-Palatynacie nie s3 uprawnieni do odszkodowania za szkody
wyrzadzone w winnicach przez dzikie zwierzeta. Ogrodzone winnice zmniejszajg rowniez ryzyko wystapienia
ognisk afrykanskiego pomoru $win, ktéry stanowi powazne zagrozenie dla hodowli zwierzat gospodarskich
w Niemczech. Zwalczanie dzikéw w ogrodzonych winnicach jest latwiejsze i mniej kosztowne niz na obszarach
przeznaczonych pod uprawe zréznicowanych roélin (np. winogron, roslin uprawnych i owocéw), ktére zapew-
niajg zwierzgtom schronienie i zrédlo pozywienia.

— Praktyka nawadniania kropelkowego, ktdrg stosuje si¢ w uprawie winorosli w szczegdlnosci w mlodych winni-
cach, nabiera coraz wigkszego znaczenia, a ogrodzone winnice stanowig atut, jesli chodzi o budowanie i eksploata-
cje niezbednej infrastruktury (studnie, rury itp.). W takich winnicach zaréwno zbiorowe pozyskiwanie wody, jak
i wspélne korzystanie z linii przesylowych i dystrybucyjnych jest efektywniejsze i taisze.

— Wymagania dotyczace ukladu rz¢déw w winnicach réznig si¢ od wymagan majacych zastosowanie np. w rolnic-
twie. Jezeli dawne winnice nie bylyby juz wykorzystywane do uprawy winorosli, wykorzystanie gruntéw pod
uprawy rolne lub pastwiska mogloby by¢ niemozliwe lub bardzo trudne ze wzgledu na strukture rzedowg nasta-
wiong na uprawe winoroéli. Struktura rzedowa w winnicach jest zazwyczaj przeznaczona dla pojazdéw i maszyn,
ktére s3 mniejsze i 1zejsze od tych wykorzystywanych w uprawach rolnych. Gdyby wszystkie te rzedy musialy by¢
wzmocnione w celu przystosowania ich do wiekszych obcigzen, spowodowaloby to wigksze obciazenie finan-
sowe dla wszystkich wlascicieli gruntéw w okolicy.

Krajobraz kulturowy, kt6éry zmienial si¢ z biegiem czasu, oraz naturalna sceneria, w tym tradycyjne winnice, sa
charakterystyczne dla wina objgtego chroniong nazwa pochodzenia ,Nahegauer Landwein” i jego renomy.

— W oczach mieszkaricow, przedstawicieli regionalnego przemystu winiarskiego, specjalistow, a takze konsumentéw
region ten charakteryzuje si¢ uprawg winoro$li w tradycyjnych polozonych na zboczach winnicach, ktére ksztat-
tuja krajobraz.

— Wykorzystanie tych gruntéw pod tradycyjne uprawy rolne zmienitoby naturalng sceneri¢ i tym samym krajobraz
kulturowy, ktéry ksztaltowal si¢ na przestrzeni wiekow.

— Nieprzypadkowy jest rowniez fakt, ze w reklamach wina do prezentacji regionu winiarskiego regularnie wyko-
rzystuje si¢ zdjecia wykonane w tradycyjnych winnicach.

— Temat wina — w powigzaniu z regionem, w ktérym prowadzona jest tradycyjna uprawa winoroéli, oraz tradycyj-
nymi winnicami — odgrywa réwniez istotna role w obszarze turystyki.

— Wiele win prezentowanych w specjalistycznych publikacjach, ktére w duzym stopniu ksztaltuja postrzeganie
i renome wina objetego ChOG ,Nahegauer Landwein”, czesto pochodzi z tradycyjnych winnic polozonych na
zboczach (m.in. Dorsheimer Burgberg, Dorsheimer Pitterméinnchen, Monzinger Frithlingsplitzchen, Monzinger
Halenberg, Niederhduser Hermannshohle, Niederhduser Rosenheck, Norheimer Dellchen oraz Schlossbockelhei-
mer Felsenberg).

— Te ,migkkie” czynniki oznaczajg, ze wino objete ChOG ,Nahegauer Landwein” niesie ze soba duzy pozytywny
fadunek emocjonalny — zaréwno dla przedsigbiorcow, jak i dla konsumentéw. Kupowanie i picie wina z obszaru
Nahe przywodzi na mysl te zbocza, wyzwalajac emocje i przywolujac wspomnienia (na przyklad z wakagji lub
wspomnienia pigknych krajobrazéw). To sprawia, ze ChOG ,Nahegauer Landwein” jest wyjatkowe i niepowta-
rzalne.

— Wiele tradycyjnych winnic byloby zagrozonych zaro$nigciem przez niepozadane zarosla, poniewaz winnice te nie
nadajg si¢ do innych zastosowan niz uprawa winorosli ze wzgledu na ich niewielkie rozmiary, charakterystyke
i fakt, ze czesto bardzo trudno jest do nich dojecha¢ wigkszymi maszynami. Na takich nieuzytkach moga pézniej
spontanicznie zacza¢ rosna¢ roéliny zywicielskie (np. jezyny) dla niepozadanych szkodnikéw, takich jak muszka
plamoskrzydta, zagrazajac w ten sposéb zdrowiu i jakosci winogron w sgsiednich winnicach.
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Z przedstawionego wyzej uzasadnienia jasno wynika, ze uprawa winorosli na zwartym i najlepiej ogrodzonym terenie
ma szereg zalet dla wlascicieli i operatoréw winnic, a takze dla Srodowiska. Dlatego tez nie nalezy zwigkszac odsetka
winnic rozproszonych w kilku miejscach, ktory obecnie jest bardzo niski, z uwagi na wiele niekorzystnych czynnikéw,
ktére opisano powyzej.

Obszar, na ktérym mozna produkowaé ,Nahegauer Landwein”, nie zostanie zatem okre$lony w specyfikacji produktu
w sposob bardziej Scisty niz jest to dozwolone przez prawo.

Odmiany winorosli

Poprzedni wykaz odmian winorosli byt niekompletny; dodane zostaly wszystkie odmiany wymienione w wykazie
BLE i uprawiane na obszarze Nahe, poniewaz udowodnily one juz swoja warto$¢ na obszarze uprawy winorosli.
Wina produkowane z tych odmian spelniaja wymogi specyfikacji produktu.

W nowej wersji odmiany winoro$li beda wymienione pod nagtéwkami ,biale odmiany winoroli” i ,czerwone
odmiany winoro$li” (wcze$niej: ,wina biale” i ,wina czerwone i rézowe”), poniewaz w wykazie odmian winorosli
w specyfikacji produktu nie chodzi o wymogi dotyczace produktu konicowego, ale o okreslenie, czy mozna uprawiaé
dana odmiang czy nie.

Obowiazujace wymogi
Wymogi, ktére musi spelnié organizacja zarzadzajaca ChNP/ChOG

Przepisy krajowe nie zawieraja juz zasady 100 % ani zasady dotyczacej zawartosci cukru resztkowego. Uwzgledniono
je zatem jako wymogi okreslone przez organizacje zarzadzajaca ChNP/ChOG (stowarzyszenie na rzecz ochrony).
Poprawki wprowadzone do tekstu (w ktérych np. wyraznie podano warto$¢ 100 %) maja na celu wyjasnienie istoty
pierwotnego przepisu. W tresci nie wprowadza si¢ Zadnych zmian.

Przepisy dotyczace etykietowania chronia produkty objete ChOG przed ewentualng utratg wartosci.

Elementy wizualne etykiety s3 bardzo wazne dla konsumentéw. Gdyby produkt objety ChOG zostat wprowadzony do
obrotu z etykietg, na ktérej widniatby nowy szczep, konsumenci albo nie rozumieliby, co oznacza oznaczenie, albo
mogliby odnie$¢ wrazenie, Ze sa to produkty z uprawy eksperymentalnej, o ktérej nie informuje etykieta, co utrudnia-
toby im podjecie decyzji o tym, czy kupi¢ ten produkt, czy tez nie. Konsumenci mogg nie by¢ $wiadomi, ze s3 to
odmiany sklasyfikowane, ktére juz dowiodly swojej wartosci, przez co moga oceni¢ produkt negatywnie i nie mie¢
mozliwosci sprobowania. Wywierane w ten sposéb negatywne wrazenie moze mie¢ wplyw na calg game produktow
,Nahegauer Landwein” ze wzgledu na oznakowanie tych produktéw jako wino objete ChOG ,Nahegauer Landwein”,
a zatem réwniez na sprzedaz tych produktow.

Organ kontrolny
Zmieniono numer faksu.

Zmieniono brzmienie w celu odzwierciedlenia obowigzujacych przepiséw.

Inne zmiany

Nalezy dokona¢ zmian redakcyjnych w celu zapewnienia zgodnosci z wymogami unijnymi.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa lub nazwy

Nahegauer Landwein

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChOG - chronione oznaczenie geograficzne

Kategorie produktow sektora wina

1. Wino
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4. Opis wina lub win
1. Wino, biale

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

W zaleznosci od réznych czynnikow, ktére maja wplyw na uprawy, barwy mieszczg si¢ zwykle w zakresie od jasnozottej,
czasami z zielonymi refleksami, po zielonkawozdlta, stomkowozélty i zlocistozolta. W zaleznosci od odmiany winorosli
mozliwa jest rowniez barwa delikatnie czerwona.

W szczegblnosci wina biale fermentowane z wykorzystaniem zacieru moga réwniez wystgpowaé w kolorze pomaranczo-
wym, z refleksami czerwonawo-brazowymi. W winach bialych wystepowaé moze takze stabilne lub — po wstrzasnieciu —
zauwazalne naturalne zmetnienie (np. z fermentujacych drozdzy, osadu moszczu lub osadu taninowego i krystalicznego).
Zmetnienie powstale sztucznie przez dodanie substancji pomocniczych w przetworstwie lub spowodowane wadami wina
nie jest jednak dopuszczalne.

W zaleznos$ci od odmiany winorosli w bukiecie win biatych wystepuja gtéwnie pierwotne aromaty $wiezych (egzotycz-
nych) owocdw, czasami nawet owocow suszonych, ale réwniez nuty kwiatowe, aromaty przypraw lub trawy i aromaty
roélinne z nutami mineralnymi (np. tupka). Moga réwniez wystepowac celowe nuty utleniajace, fenolowe lub redukcyjne
o delikatnej do umiarkowanej intensywnosci.

Smak win bialych jest zazwyczaj zréznicowany — od lekkiego, delikatnego, $wiezego i zywego przez roczniki o wyrazistym
i okraglym smaku z delikatnymi nutami tostowymi po zlozone wina o zréwnowazonym stosunku cukru do kwasowosci.
Wina charakteryzujg si¢ na 0got orzezwiajacg kwasowoscia i mineralnoscia.

Naturalna zawarto$¢ alkoholu moze zosta¢ zwigkszona poprzez wzbogacanie do catkowitej objeto$ciowej zawartosci alko-
holu do 11,5 %.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktorych nie podano danych, zastosowanie majg obowia-
Zujace przepisy.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. Wino, czerwone

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

W zaleznosci od odmiany winoroli i czynnosci w piwnicach winiarskich wina czerwone zazwyczaj maja barwe od jasno-
czerwonej do rubinowej i barwy granatu po barwe czerwonoczarng, czesto z odcieniami niebieskiego, fioletu i brazu.
W winach wystgpowaé moze takze stabilne lub — po wstrzgénigciu — zauwazalne naturalne zmetnienie (np. z fermentuja-
cych drozdzy, osadu moszczu lub osadu taninowego i krystalicznego). Zmetnienie powstale sztucznie przez dodanie sub-
stancji pomocniczych w przetworstwie lub spowodowane wadami wina nie jest jednak dopuszczalne.

W zaleznosci od odmiany winorodli i czynno$ci w piwnicach winiarskich wina czerwone majg zazwyczaj owocowe aro-
maty przywodzgce na mysl czeresnie, czerwone lub czarne owoce jagodowe, czarne porzeczki lub czasami owoce suszone.

Wina $rednio intensywne zwykle charakteryzuja si¢ fagodng lub wyczuwalng kwasowoscig i dyskretng struktura taninowa
oraz sg wyraznie owocowe. Wina pelne ciala maja skoncentrowane aromaty czerwonych lub czarnych owocéw jagodo-
wych i mogg mie¢ réwniez aromaty korzenne i dymne. Wina te majg zazwyczaj fagodniejsza strukture kwasows, lecz sa
bogate w taniny, co nadaje im dobrg strukture i cechy sprzyjajace przechowywaniu.

Naturalna zawarto$¢ alkoholu moze zostaé zwigkszona poprzez wzbogacanie do catkowitej objetosciowej zawartosci alko-
holu do 12 %.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie maja obowig-
Zujgce przepisy.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowos¢ ogélna

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

3. Wino, rézowe i Blanc de Noir

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wina rézowe maja zwykle barwe jasnorézows do bladoczerwonej lub jasnoczerwonej, natomiast wina Blanc de Noir maja
barwe wina bialego. W winach wystegpowaé moze takze stabilne lub — po wstrzasnigciu — zauwazalne naturalne zmetnienie
(np. z fermentujgcych drozdzy, osadu moszczu lub osadu taninowego i krystalicznego). Zmetnienie powstale sztucznie
przez dodanie substancji pomocniczych w przetwérstwie lub spowodowane wadami wina nie jest jednak dopuszczalne.

Poniewaz moszcz przygotowuje sie w taki sam sposéb jak wino biale, wina te majg na 0gét owocowy i Swiezy aromat przy-
wodzacy na mysl czerwone lub jasnozélte owoce oraz owoce jagodowe. Wina rézowe réznig sie od win czerwonych tym,
ze sa na 0g6t Swieze, o bardziej umiarkowanej zawartosci alkoholu i nizszej zawartosci tanin. Wina te maja zazwyczaj deli-
katng lub okragla strukture oraz smak charakteryzujacy sie delikatng lub $wiezg, wyrazng kwasowoscia.

Naturalna zawarto$¢ alkoholu moze zostaé zwigkszona poprzez wzbogacanie do catkowitej objetosciowej zawartosci alko-
holu do 11,5 %.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktorych nie podano danych, zastosowanie majg obowia-
zujgce przepisy.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowos¢ ogélna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4. Wino, Rotling

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wina te majg zwykle barwe od bladoczerwonej do intensywnie jasnoczerwonej, a ich wlasciwosci sensoryczne sg zblizone
do cech opisanych w odniesieniu do win rézowych. Ich aromat jest gtdwnie owocowy lub czasami nieco korzenny z nutami
jagdd, owocdw ziarnkowych i cytrusowych. Cechuje je zwykle smak siegajacy od delikatnego po bogaty oraz orzezwiajaca
struktura kwasowosci. W winach wystepowad moze takze stabilne lub — po wstrzasnigciu — zauwazalne naturalne zmetnie-
nie (np. z fermentujacych drozdzy, osadu moszczu lub osadu taninowego i krystalicznego). Zmetnienie powstale sztucznie
przez dodanie substancji pomocniczych w przetwérstwie lub spowodowane wadami wina nie jest jednak dopuszczalne.

Naturalna zawarto$¢ alkoholu moze zostaé zwigkszona poprzez wzbogacanie do catkowitej objetosciowej zawartosci alko-
holu do 11,5 %.
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Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie maja obowig-
Zujace przepisy.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogdlna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5.  Praktyki enologiczne
5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Wszystkie produkty
Szczeg6lne praktyki enologiczne

Zastosowanie maja obowigzujgce przepisy.

2. Wszystkie produkty
Odpowiednie ograniczenia dotyczgce produkcji win

Zastosowanie maja obowigzujgce przepisy.

3. Wszystkie produkty
Praktyka uprawy

Zastosowanie maja obowigzujace przepisy.

5.2. Maksymalna wydajno$¢

1. Wino

150 hektolitréw z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Produkty objete chronionym oznaczeniem geograficznym ,Nahegauer Landwein” muszg pochodzi¢ z winnic potozo-
nych w nastepujacych gminach i powiatach:

Alsenz (4597), Altenbamberg (1978), Auen (2037), Bad Kreuznach (Bad Kreuznach (1942), Bad Miinster a. Stein
(1976), Bosenheim (1943), Ebernburg (1977), Ippesheim (1945), Planig (1944), Winzenheim (1941)), Bad Sobern-
heim (Sobernheim (2043)), Barweiler (2047), Bayerfeld-Steckweiler (4625), Becherbach bei Kirn (2088), Bingen am
Rhein (Bingerbrueck (3521)), Bockenau (2003), Boos bei Bad Kreuznach (2001), Braunweiler (2014), Breitenheim
(2073), Bretzenheim (1928), Burgsponheim (2004), Callbach (2063), Dalberg (2016), Desloch (2072), Dielkirchen
(Dielkirchen (4623), Steingruben (4624)), Dorsheim (1922), Duchroth (1982), Eckenroth (1909), Feilbingert (1980),
Finkenbach-Gersweiler (4606), Gaugrehweiler (4596), Gerbach (4627), Guldental (Heddesheim (1927), Waldhilber-
sheim (1926)), Gutenberg (2009), Hargesheim (2008), Hergenfeld (2010), Hochstitten (1979), Hohenollen (4683),
Hiffelsheim (1997), Kalkofen (4593), Kirschroth (2046), Langenlonsheim (1924), Langenthal (2038), Laubenheim
(1923), Lauschied (2048), Lettweiler (2061), Mandel (2006), Mannweiler-Colln (Colln (4600), Mannweiler (4599)),
Martinstein (2051), Meddersheim (2044), Meisenheim (2069), Merxheim (2045), Monzingen (2041), Miinsterappel
(4594), Miinster-Sarmsheim (3512), Niederhausen (1984), Niederhausen an der Appel (4591), Niedermoschel
(4603), Norheim (1985), Nussbaum (2042), Oberhausen an der Appel (4595), Oberhausen an der Nahe (1983), Ober-
moschel (4604), Oberndorf (4598), Oberstreit (2002), Odernheim am Glan (2050), Offenbach-Hundheim (Offenbach
(4701)), Raumbach (2070), Rehborn (2062), Rockenhausen (4631), Roth bei Bad Kreuznach (1906), Roxheim (2007),
Riidesheim (1996), Riimmelsheim (1921), Sankt Katharinen (2013), SchloRbockelheim (1999), Schoneberg bei Bad
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Kreuznach (1908), Schweppenhausen (1910), Simmertal (2096), Sommerloch (2012), Spabriicken (2017), Sponheim
(2005), Staudernheim (2049), Stromberg (1907), Traisen (1986), Unkenbach (4605), Waldalgesheim (Genheim
(3511)), Waldbockelheim (2000), Waldlaubersheim (1911), Wallhausen (2011), Warmsroth (Wald-Erbach (1905),
Warmsroth (1904)), Weiler bei Bingen (3509), Weiler bei Monzingen (2040), Weinsheim bei Bad Kreuznach (1998),
Windesheim (1925), Winterborn (4592), Wolfstein (4658).

Dokladne granice obszaru s3 widoczne na mapach, na ktérych zaznaczono winnice w przedmiotowych gminach,
z podziatem na dzialki. Mapy sa dostgpne pod adresem www.ble.de/eu-qualitaetskennzeichen-wein.

Wino Landwein moze by¢ produkowane na obszarze innym niz okreslony obszar uprawy, na ktérym zebrano wino-
grona i ktéry jest wskazany na etykiecie, pod warunkiem ze obszar produkji znajduje si¢ w tym samym kraju zwigz-
kowym lub w sasiednim kraju zwigzkowym.

Odmiany winoro§li
Accent

Acolon

Adelfrankisch - Griiner Adelfrinkisch

Albalonga
Aromera

Artaban

Augxerrois - Auxerrois Blanc, Pinot Auxerrois

Bacchus

Blauer Frithburgunder - Pinot Noir Précoce, Pinot Madeleine, Madeleine Noir, Frithburgunder, Pinot Madelaine

Blauer Limberger - Lemberger, Blaufrinkisch, Limberger

Blauer Portugieser
Blauer Silvaner
Blauer Spatburgunder
Bliittenmuskateller
Bronner

Cabaret Noir
Cabernet Blanc
Cabernet Cantor
Cabernet Carbon
Cabernet Cortis
Cabernet Cubin
Cabernet Dorio
Cabernet Dorsa
Cabernet Franc
Cabernet Jura
Cabernet Mitos
Cabernet Sauvignon
Cabertin

Calardis Blanc
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Calardis Musqué
Chardonnay
Chenin Blanc
Comtessa
Dakapo

Deckrot

Divico

Divona

Domina
Donauriesling
Dornfelder
Dunkelfelder
Ehrenfelser

FR 628-2005r
Faberrebe
Floreal
Freisamer
Gamay Noir
Gelber Kleinberger
Gelber Muskateller
Gm 6414-39
Gm 6423-12
Gm 6423-7

Gm 7517-29
Gm 7519-1

Gm 7519-3

Gm 7520-1

Gm 7539-4

Gm 7816-7

Gm 7838-1

Goldmuskateller - Muskateller
Griiner Silvaner - Silvaner, Sylvaner

Griiner Veltliner - Veltliner

Griinfrankisch
Hegel

Hibernal
Huxelrebe - Huxel
Holder
Johanniter

Juwel

Kanzler

Kerner

Kernling
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Kleiner Frankischer Burgunder — Burgunder Frankisch Kleiner

Laurot

Merlot

Monarch

Morio Muskat

Muscaris

Muskat Ottonel - Muskat-Ottonel
Muskat Trollinger

Miiller Thurgau - Rivaner
Miillerrebe - Schwarzriesling, Pinot Meunier
Neronet

Optima 113 - Optima
Orion

Ortega

Ortlieber

Osteiner

Palas

Pamina

Perle

Phoenix - Phonix

Pinotin

Prinzipal

Regent

Regner

Reichensteiner

Rieslaner

Rondo

Rosé Chardonnay - Chardonnay, Rosa Chardonnay, Chardonnay Rosé

Rotberger
Roter Elbling - Elbling Rouge

Roter Muskateller - Muskateller, Muscat, Moscato

Roter Riesling

Roter Traminer - Clevner, Traminer

Ruldnder - Pinot Grigio, Grauburgunder, Grauer Burgunder, Pino Gris

Saint Laurent - St. Laurent, Sankt Laurent
Sangiovese

Saphira

Satin Noir

Sauvignac

Sauvignon Blanc - Muskat Silvaner
Sauvignon Gris

Sauvitage

Scheurebe
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Schwarzblauer Riesling

Schonburger

Semillon

Septimer

Sibera

Siegerrebe

Solaris

Soreli

Souvignier Gris

Staufer

Syrah

Thurling

VB 91-26-5

Vidoc

Viognier

Voltis - Colmar 2011 G

Weifer Burgunder - Pinot Bianco, Weiflburgunder, Pinot Blanc
Weifer Elbling - Elbling, Kleinberger

Weifder Riesling - Riesling Renano, Rheinriesling, Klingenberger, Riesling

Wiirzer

8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw

W uproszczeniu obszar uprawy winorosli znajduje si¢ w tréjkacie miedzy miastami Bingen, Alsenz i Monzingen. Sta-
nowi czg$¢ trzech stref fizjograficznych. Na pélnocno-wschodnim skraju obszaru uprawy winorosli znajduje sig
pasmo gérskie Hunsriick (Soonwald). Pélnocna cze$¢ nalezy do obszaru Nordliches Oberrheintiefland (Pétnocnej
Niziny Gérnorenskiej), skladajacego si¢ z Unteres Nahehiigelland i Untere Naheebene, podczas gdy poludniowa cze$é
nalezy do Saar-Nahe-Bergland w Nordpfilzer Bergland (Pogérzu PéInocnopalatynackim). Ta struktura fizjograficzna
w zarysie odzwierciedla budowg geologiczng regionu. Obszar winnic znajduje si¢ Srednio okolo 210 m n.p.m.
Uprawa winoro$li na obszarze Nahe odbywa si¢ rowniez na stromych lub bardzo stromych zboczach.

Najstarsze skaly na tym obszarze pochodzg z okresu dewonu. Nalezg do nich stwardniale, stare osady morskie (pias-
kowiec, tupek, kwarcyt), a takze skaly metamorficzne (zieleiice, fyllity). Jednak zdecydowanie najbardziej rozpow-
szechnione sg skaly Rotliegend, w tym wulkaniczne skaly Rotliegend (latyt, andezyt i bazalt). Winoro$l ro$nie réwniez
na osadach trzeciorzedowych, w tym na piaskach rzecznych i przybrzeznych oraz marglach morskich.

Srednia roczna temperatura w ciggu dnia wynosi 9,3 °C, a $rednia temperatura w samym sezonie wegetacyjnym
wynosi 13,8 °C. Srednie roczne opady wynosza 580 mm, z czego 60 % przypada na sezon wegetacyjny.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:

Okreslane przez organ odpowiedzialny za zarzadzanie ChNP/ChOG, w przypadkach okreslonych przez panstwa
cztonkowskie.

Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

— 100 % winogron wykorzystywanych do produkgji ,Nahegauer Landwein” musi pochodzi¢ z gmin lub jednostek
katastralnych wymienionych w pkt 4 specyfikacji produktu oraz z odmian winorosli dopuszczonych na mocy
pkt 8 specyfikacji produktu.
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— Zawarto$¢ cukru resztkowego w winie wprowadzanym do obrotu jako ,Landwein” nie moze przekraczaé¢ maksy-
malnej dopuszczalnej wartosci dla oznaczenia ,potwytrawny”.

— Na etykietach produktéw objetych ChOG ,Nahegauer Landwein” wprowadzanych do obrotu ze wskazaniem
odmiany winoro$li mozna uzywa¢ wylgcznie nazw rzeczywistych. Dopuszcza si¢ mieszanie z nowymi szczepami.
W przypadku gdy produkt zostal wytworzony wylacznie z winogron z nowych odmian, musi on by¢ wprowa-
dzany do obrotu bez wskazywania na etykiecie odmiany winorosli.

Link do specyfikacji produktu

www.ble.de/eu-qualitaetskennzeichen-wein
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