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Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany na poziomie Unii w specyfikacji produktu zgodnie
z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie
systeméw jako$ci produktéw rolnych i sSrodkéw spozywcezych

(C/2024/1214)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (!) w terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZMIANE NA POZIOMIE UNII W SPECYFIKAC]I PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA NAZWA
POCHODZENIA LUB CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, POCHODZACEGO Z PANSTWA
CZLONKOWSKIEGO

(Rozporzadzenie (UE) 1151/2012)
~Dehesa de Extremadura”
Nr UE: PDO-ES-0076-AMO1- 1.6.2023
ChNP (X) ChOG ()

1. Nazwa produktu

,Dehesa de Extremadura”

2. Grupa skladajaca wniosek i majgca uzasadniony interes

Consejo Regulador D.O.P Dehesa de Extremadura
Calle Cénovas del Castillo s/n 2° planta

06800 Mérida (Badajoz)

HISZPANIA

Tel. + 34 924330203
E-mail: info@dehesa-extremadura.com
Internet: www.dehesa-extremadura.com

Whiosek dotyczacy zmiany specyfikacji produktu objetego ChNP ,Dehesa de Extremadura” zostal uzgodniony na
posiedzeniu plenarnym Rady Regulacyjnej (Consejo Regulador). Rada Regulacyjna ds. Oznaczen Rolniczych w Estre-
madurze dzialala w ramach swoich kompetencji, ktére obejmujg ,proponowanie zmian w specyfikacji produktu”,
zgodnie z art. 16 ust. 2 lit. g) ustawy nr 4/2010 z dnia 28 kwietnia 2010 r. w sprawie organéw regulacyjnych ds.
nazw pochodzenia i oznaczen geograficznych odnoszacych si¢ do jakosci rolno-spozywczej w Estremadurze i uwz-
gledniajac art. 52 ust. 1 ustawy 6/2015 z dnia 24 marca 2015 r. w sprawie rolnictwa w Estremadurze. Zgromadzenie
Plenarne jest rowniez kolegialnym organem zarzadzajacym Rady Regulacyjnej, ktérej uprawnienia obejmuja przyjmo-
wanie tego wniosku zgodnie z art. 10 ust. 4 lit. f) obowigzujgcego rozporzadzenia w sprawie ChNP ,Dehesa de Extre-
madura” (dekretu 77/2018 z dnia 5 czerwca 2018 r.).

3. Panstwo czlonkowskie, do ktérego nalezy obszar geograficzny

Hiszpania

4. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany
O  Nazwa produktu
Zwigzek

O  Ograniczenia dotyczace wprowadzania do obrotu

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.
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3.1.

3.2.

Rodzaj zmian

Zatwierdzona zmiana, ktéra ma zastosowanie wylacznie do certyfikacji czystorasowych $win rasy iberyjskiej, odpo-
wiada zmianom na poziomie Unii przewidzianym w art. 53 ust. 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012, zmienionego rozporzadzeniem (UE) 20212117, co pozwala na sklasyfikowanie jej jako zmiany
na poziomie Unii, poniewaz zmiany te pociagaja za sobg ,dalsze ograniczenia przy wprowadzaniu produktu do
obrotu”.

Zmiany
1. Zwiagzek

Zgodnie z pismem prezesa Rady Regulacyjnej (Consejo Regulador) proponowana ,zmiana na poziomie Unii” ograni-
cza si¢ do ,procentu rasy surowca, z ktérego pochodzg produkty chronione”, w celu ochrony ,wylgcznie produktéw
z czystorasowych §wifi rasy iberyjskie;”.

Pocigga to za sobg nastgpujace zmiany:

Pkt B specyfikacji produktu (Opis produktu), tak aby ,szynki i fopatki pochodzily wylacznie od czystorasowych $win
rasy iberyjskiej”, co wyklucza mozliwo$¢ pochodzenia od $wifi co najmniej 75 % rasy iberyjskiej. Zmiana ta wymaga
dokonania innych zmian w tym samym ustgpie i wylacznie w tym celu. Na przyktad wyeliminowanie obecnych czte-
rech klas nazw handlowych i zastgpienie ich tylko dwiema klasami: Klasa I (szynki i topatki z czystorasowych $win
rasy iberyjskiej zywigcych si¢ Zoledziami) i klasa II (szynki i topatki z czystorasowych $win rasy iberyjskiej wypasa-
nych i tuczonych pasza pochodzacg z pastwisk).

Podobnie, rowniez w celu zagwarantowania, ze szynki i fopatki pochodza wylacznie od czystorasowych $wiri rasy ibe-
ryjskiej, nalezy zmienic¢ ustep D lit. b) (Kontrole i certyfikacja), ktory odnosi si¢ do odsetka rasy.

Streszczenie powod6w, dla ktérych zmiana jest konieczna

Zgodnie z pismem prezesa Rady Regulacyjnej (Consejo Regulador) proponowana ,zmiana na poziomie Unii” ograni-
cza si¢ do ,procentu rasy surowca, z ktérego pochodza produkty chronione”, w celu ochrony ,wylacznie produktéw
z czystorasowych $wifi rasy iberyjskiej”, a tym samym podnoszenia jakosci produktu.

Zgodnie z proponowanymi zmianami w specyfikacji produktu nalezy odpowiednio zmieni¢ pkt 3.2 (Opis produktu)
i 3.3 (Pasza).

JEDNOLITY DOKUMENT
.Dehesa de Extremadura”
Nr UE: PDO-ES-0076-AMO01- 1.6.2023
ChOG () ChNP (X)
Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]

,Dehesa de Extremadura”

Pafistwo czlonkowskie

Hiszpania
Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
Typ produktu

Klasa 1.2. Produkty wytworzone na bazie migsa (podgotowanego, solonego, wedzonego itd.)

Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1
Szynki i fopatki objete ChNP ,Dehesa de Extremadura” musza posiadac nastepujace wlasciwosci:

Wihasciwosci fizyczne:
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3.3.

Wyglad zewnetrzny: wydtuzony, stylizowany ksztalt, profilowany przez tak zwane krojenie na sposéb goralski
w ksztalcie litery ,V”, z zachowaniem kosci nogi.

Masa: co najmniej 5,75 kg w przypadku szynek i 4 kg w przypadku topatek.
Wiasciwosci organoleptyczne:

Kolor i wyglad po przekrojeniu: charakterystyczna barwa od r6zowej do fioletowoczerwonej, marmurkowy wyglad
PO przecieciu.

Smak i zapach: migso delikatne w smaku, niezbyt stone i niezbyt stodkie. Charakterystyczny, przyjemny zapach.
Konsystencja: niezbyt widknista.

Thuszcz: blyszczacy, barwy Zottawobialej, aromatyczny, o przyjemnym smaku. Jego konsystencja rézni si¢ w zalez-
nosci od proporcji zoledzi w pokarmie spozywanym przez Swinie.

Wiasciwosci fizykochemiczne:

Wskaznik odwodnienia: maksymalna zawarto$¢ wody na poziomie 50 % na powierzchnii 55 % wewnatrz.
Chlorek sodu: maksymalnie 5 %.

Opisy handlowe:

W zaleznosci od klasyfikacji zwierzat i sposobu ich zywienia szynki i fopatki klasyfikuje si¢ w nastepujacy sposéb:

klasa I: szynka z czystorasowych $win rasy iberyjskiej zywigcych si¢ Zoledziami: taka szynka pochodzi z czystoraso-
wych $win rasy iberyjskiej, ktérych zywienie odbywalo si¢ zgodnie z wymogami dotyczacymi sposobu Zywienia
okreslonymi w lit. a) opisu produktu w odniesieniu do §win zywigcych si¢ zotedziami lub tuczonych poprzez wypas
na pastwiskach (hiszp. montanera);

lopatka z czystorasowych $win rasy iberyjskiej zywigcych si¢ Zoledziami: taka szynka pochodzi z czystorasowych
$win rasy iberyjskiej, ktorych zywienie odbywalo si¢ zgodnie z wymogami dotyczacymi sposobu zywienia okreslo-
nymi w lit. a) opisu produktu w odniesieniu do $win zywiacych sie Zoledziami lub tuczonych poprzez wypas na
pastwiskach (hiszp. montanera);

klasa II: szynka z czystorasowych $win rasy iberyjskiej wypasanych i tuczonych pasza pochodzacy z pastwisk: taka
topatka pochodzi z czystorasowych $win rasy iberyjskiej, ktérych zywienie odbywatlo si¢ zgodnie z wymogami doty-
czacymi sposobu zywienia okreslonymi w lit. b) opisu produktu w odniesieniu do $§win wypasanych i tuczonych
paszg pochodzgcy z pastwisk;

topatka z czystorasowych $wirl rasy iberyjskiej wypasanych i tuczonych pasza pochodzaca z pastwisk: taka topatka
pochodzi z czystorasowych $win rasy iberyjskiej, ktérych zywienie odbywalo si¢ zgodnie z wymogami dotyczacymi
sposobu Zywienia okreslonymi w lit. b) opisu produktu w odniesieniu do $win wypasanych i tuczonych pasza pocho-
dzacg z pastwisk;

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzecego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetworzonych)

Estremadura to region stynacy z tradycji hodowli zwierzat gospodarskich, na ktérym potozone sg rozlegle obszary
dehesa obejmujace obszary trawiaste oraz otwarte tereny zalesione dgbem (ostrolistnym i korkowym). Region ten sta-
nowi naturalne siedlisko $win rasy iberyjskiej zywiacych si¢ zZoledziami, trawami i innymi zasobami naturalnymi
obszaréw dehesa. Srodowisko naturalne, system zywienia oparty na zoledziach i rasa stanowia czynniki, ktére tacznie
przyczyniajg si¢ do zapewnienia, aby w pelni wyro$nieta i w pelni utuczona $winia osiggnela szczytowy poziom swo-
jego wzrostu, co pozwala na wytworzenie wySmienitego produktu o wyjatkowych wiasciwosciach.

Zasadniczym i podstawowym czynnikiem decydujacym o jakosci migsa $win rasy iberyjskiej, ktore zostanie wykorzys-
tane do wytworzenia szynek i fopatek objetych ChNP ,Dehesa de Extremadura”, a zatem o organoleptycznej jakosci pro-
duktéw objetych ChNP, jest sposob zywienia i zarzadzania wzrostem $wint w ramach systemu chowu ekstensywnego na
ostatnim etapie tuczenia, na ktérym w pelni wykorzystuje si¢ zasoby naturalne obszaru dehesa, tj. zoledzie, trawy, natu-
ralne pastwiska i $cierniska. To wlasnie na tym ostatnim etapie tuczenia masa $win najbardziej si¢ zwigksza.

Przed rozpoczeciem tego etapu zgodnie z tradycyjnym systemem hodowli $wifi rasy iberyjskiej stosowanym w Estre-
madurze $winie zZywia si¢ zasobami naturalnymi przez wigksza czg$¢ roku. Dhugi cykl wzrostu $win oraz zréwnowa-
zony charakter systemu rolno-lenego obszar6w dehesa sg uzaleznione przede wszystkim od zapewnienia $winiom
mozliwosci poszukiwania pozywienia na rozleglych obszarach oraz od zapewnienia im mozliwos$ci wypasu na natu-
ralnych pastwiskach w tych porach roku, ktére obfituja w zasoby naturalne, tj. jesienia, zimg i wiosng. Dotyczy to
zar6wno $win zywiacych si¢ zoledziami, jak i $win wypasanych i tuczonych pasza pochodzacg z pastwisk, cho¢ spo-
s6b zywienia tych ostatnich §wint wymaga uzupelniania paszg na ostatnim etapie tuczenia.

Pasza uzupelniajgca podawana $winiom wypasanym i tuczonym pasza pochodzaca z pastwisk stanowi zazwyczaj
mieszanke skladajacg si¢ w 75-85 % ze zbdz i w 5-15 % z roélin stragczkowych. Jezeli chodzi o zboza, w sklad paszy
wchodza gléwnie pszenica, jeczmien i kukurydza — zboza te s3 tradycyjnie uprawiane na obszarze geograficznym
Estremadury, a proporcjonalny udzial kazdego z wymienionych rodzajow zbdz w paszy waha si¢ od 15 % do 55 %.
Do najistotniejszych roslin strgczkowych nalezg groch i soja.
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3.4.

3.5.

3.6.

Tradycyjne metody wypasu, ktore s3 wymagane w ramach systemu hodowli i tuczenia $win, a takze fakt, ze tylko nie-
znaczna czg$¢ skladnikéw, np. soja, ktére skladaj si¢ na bardzo niewielki odsetek spozywanej paszy, nie jest produko-
wana na danym obszarze geograficznym, sprawiaja, ze taczna ilos¢ spozywanych przez $winie suchych pokarméw
stalych pochodzacych z danego obszaru geograficznego przekracza prég wyznaczony w majacym zastosowanie pra-
wodawstwie.

Przednie i tylne nogi zwierzat wykorzystywane do produkcji szynek i fopatek opatrzonych ChNP ,Dehesa de Extrema-
dura” musza pochodzi¢ z:

a) $win zywigcych sie zoledziami lub tuczonych przez wypas na pastwiskach: $winie nalezace do tej klasy sa przezna-
czone do uboju natychmiast po zakonficzeniu okresu zywienia si¢ Zotedziami, trawami lub innymi zasobami natu-
ralnymi obszaréw dehesa bez stosowania Zadnej paszy uzupelniajacej. Na poczatku okresu tuczenia poprzez
wypas na pastwiskach (hiszp. montanera) $winie musza wazy¢ $rednio 92-115 kg i muszg przybraé na wadze co
najmniej 52 kg w ciggu co najmniej 60 dni takiego sposobu zywienia bez przyjmowania zadnego innego rodzaju
paszy, zanim bedg mogly zostal poddane ubojowi po osiaggnieciu wieku co najmniej 14 miesigcy. Pojedyncze
tusze muszg wazy¢ co najmniej 110 kg.

b) $win wypasanych, tuczonych pasza pochodzacg z pastwisk: $winie nalezgce do tej klasy s3 hodowane w gospodar-
stwach pracujacych w systemie ekstensywnym, karmione pokarmem skladajacym si¢ gloéwnie ze zbéz i rolin
straczkowych i tuczone poprzez wypas na pastwiskach przez co najmniej 90 dni przed ubojem. Koryta na pasze
i na wode muszg by¢ od siebie oddalone o co najmniej 100 m, a gesto$¢ obsady nie moze przekraczac 15 $wifi na
hektar. Minimalny wiek w momencie uboju wynosi 12 miesigcy. Pojedyncze tusze musza wazy¢ co najmniej
110 kg.

Poszczegélne etapy produkgji, ktére muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Swinie musza by¢ hodowane i tuczone, a szynki i topatki musza by¢ przetwarzane na obszarze geograficznym okres-
lonym w pkt 4.

Szczeg6towe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Szynki i fopatki opatrzone ChNP ,Dehesa de Extremadura” mogg by¢ wystawiane na sprzedaz bez kosci, w plastrach
lub w kawalkach, o ile zostana odpowiednio zapakowane i bedzie mozna ustali¢ ich pochodzenie. Dzialania w tym
zakresie moga by¢ podejmowane przez przedsigbiorstwa, ktére przyjely protokét ustanowiony przez Rade Regula-
cyjna i spelnily wymogi przewidziane w tym protokole, aby zagwarantowa¢ identyfikowalno$¢, odpowiednie pocho-
dzenie, identyfikacje oraz koficows jakos¢ produktu.

Szczeg6towe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Szynki i topatki objete ChNP muszg by¢ opatrzone etykietg identyfikacyjng zawierajaca zwrot ,D.O.P »Dehesa de
Extremadura«” oraz informacje o klasie produktu, a takze logo przedstawione w pkt 3.6 jednolitego dokumentu.

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar, na ktérym produkowane sg surowce, obejmuje obszary dehesa porosnigte dgbem ostrolistnym lub dgbem
korkowym, wystepujace we wszystkich gminach wchodzacych w sklad Wspdlnoty Autonomicznej Estremadury,
ktora obejmuje prowincje Cdceres i Badajoz i ktdra stanowi obszar geograficzny dla przedmiotowej ChNP.

Produkt jest wytwarzany i dojrzewa na dokladnie tym samym obszarze, na ktérym wytwarza si¢ surowiec, tj. we
Wspdlnocie Autonomicznej Estremadury.

Zwiazek z obszarem geograficznym
Specyfika obszaru geograficznego

Czynniki naturalne: region Estremadury, na ktérym znajduje si¢ okoto miliona hektaréw obszaru dehesa, to ekolo-
giczny raj, poniewaz ekosystemy tego regionu nalezg do jednych z najlepiej zachowanych w Europie, a rasy hodow-
lane ($winie rasy iberyjskiej, owce merynosowe, bydlo z gatunku Bos taurus turdetanus (hiszp. retinto) itp.) zyja
w nich tuz obok dzikich zwierzat, ktdre znalazly schronienie w tym regionie.

Region Estremadury jest potozony na wschdd od poludniowej czgsci plaskowyzu centralnego. Region Estremadury
obejmuje prowincje Cdceres i Badajoz; przebiegaja przez niego trzy laricuchy gérskie: na péinocy tancuch gérski Goér
Kastylijskich wraz z pogérzem Sierra de Gredos; w srodkowej czgsci fragment faficucha Gér Toledanskich pomigdzy
dorzeczem Tagu i Gwadiany; natomiast na potudniu pogoérze Sierra Morena.
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Region cechuje si¢ klimatem kontynentalnym z umiarkowanym wptywem klimatu atlantyckiego. Srednia temperatura
roczna wynosi 16-17 °C, ale moze osiggna¢ pozom nawet 41 °C (w lipcu i sierpniu) lub -2 °C (w grudniu i styczniu);
$redni roczny poziom opadéw waha si¢ miedzy 500 mm a 1 200 mm.

Czynniki historyczne: w Estremadurze istnieja niezliczone historyczne i gastronomiczne odniesienia do $win; na przy-

kfad:

— Zoomorficzne rzezby pochodzace z okresu migdzy V a II wiekiem p.n.e. okreslane jako ,verracos” — nazwa ta sta-
nowi oczywistg aluzje do $wifl. Wspomniane rzezZby mozna znalez¢ w roznych czesciach Estremadury, np. w doli-
nie rzeki Ambroz, Dolinie Jerte, powiatach La Vera, La Jara i Campo Arafiuelo oraz gminach Ciceres, Botija, Santa
Marta de Magasca i Madrigalejo,

— Pojawienie si¢ ,zakladéw rzeznickich” w rzymskich wioskach potozonych na zyznych réwninach rozciggajacych
si¢ wzdluz biegu Gwadiany i w poblizu tych réwnin, ktére oferowaly migso zaledwie miesigcznych ssacych prosiat
— lub, zgodnie z terminologia stosowang w tamtych czasach, prosiat w wieku ,jednego cyklu ksiezycowego” - sta-
nowigce jeden z najpopularniejszych przysmakéw wsrdd lepiej sytuowanych czlonkéw spoleczenstwa,

— Akt nadania praw miejskich miejscowosci Montdnchez z 1236 r., w ktérym zawarto odniesienie do obszaréw
dehesa wykorzystywanych wylacznie do produkdji Zoledzi spozywanych przez $winie,

— Zarzadzenia miejskie miasta Valencia de Alcdntara, ktére zostaly zatwierdzone w dniu 5 sierpnia 1489 r. i w kto-
rych wprost odniesiono si¢ do kwestii zwigzanych ze Swiniami rasy iberyjskiej, mianowicie do norm prawnych,
ktoérych zobowiazani byli przestrzega¢ hodowcy $win rasy iberyjskiej oraz rzeznicy i osoby dokonujgce uboju
$win rasy iberyjskiej. Zakres tych zarzadzen zostal niedlugo potem rozszerzony na sgsiednie gminy, takie jak
Alburquerque i San Vicente de Alcdntara, a nastepnie na caly region Estremadury (zarzadzenia miejskie gminy
Torre de Don Miguel, 1534 r. i 1564 r; zarzadzenia miejskie Zafry, 1528 r.; zarzadzenia miejskie Caceres,
1569 r.itp.),

— Rozdzial w Manual de Medicina autorstwa doktora Ivana de Sorapdna (1616 r.) poswigcony zyznosci i bogactwu
regionu Estremadury, w ktérym autor zwraca uwage na wysokiej jakosci migso hodowanych w tym regionie §win
zywigcych sie zoledziami oraz na réznorodno$¢ szynek wytwarzanych w tym regionie, ktére wysylano nawet do
Nowego §Wiata,

— Wzmianka o ,spozywaniu ponad 80 $wini rocznie” w ksigzce Diego Martineza Abada Instrvccion de Vn pasajero
para no errar el camino (1697 r.) po§wigconej klasztorowi Matki Bozej z Guadalupe,

— Catastro de Ensenada (rejestr gruntéw) z 1752 r. zawiera pierwsze informacje na temat populacji $wit wraz ze
szczegbtowymi danymi odnoszacymi si¢ do lat 1461-1785. Rejestr ten jest przechowywany w archiwum opac-
twa w Guadalupe stynacego z tradycji hodowania trzody chlewne;j,

— Odniesienia w sztuce ludowej regionu Estremadury, np. w przedstawionej ponizej piosence:

,D'Alcuescar quiero l'aceite [Z Alcuescar chcg olej]

De Montanchez el jamén [Z Monténchez — szynke]

D’Albald quiero centeno [Z Albali cheg zyto]

De Miajadas el turrén” [A z Miajadas — turrén (rodzaj nugatu)].

Specyfika produktu

Producenci szynek i fopatek opatrzonych ChNP ,Dehesa de Extremadura” wytwarzaja swoje produkty cierpliwie
i starannie, aby zapewni¢ ich doskonalg jako$¢ oraz niepowtarzalny zapach i smak.

Jest to zastuga nie tylko mechaniki procesu produkgji, ale przede wszystkim czynnikéw Srodowiskowych, takich
jak wilgotno$¢, temperatura, czas itp., dzigki ktérym produkty nabierajg swoich specyficznych wlasciwosci orga-
noleptycznych.

Mimo Ze procedura solenia jest bardzo prosta, wiaze si¢ ona z niezwykle ztozonym procesem, podczas ktérego
s6l wnika do wnetrza produktu i — z uwagi na jej wlasciwosci higroskopijne — wypycha wode w kierunku jego
zewnetrznej czesci.

Szynki i fopatki wiesza si¢ nastgpnie w komorach, gdzie sg one przechowywane do momentu, w ktérym stezenie
soli w produkcie osiagnie poziom wystarczajacy do tego, by zapobiec rozwojowi mikroorganizméw. Po zakon-
czeniu etapu odpoczywania rozpoczyna si¢ etap dojrzewania.
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W trakcie dojrzewania skfadniki produktu podlegaja szeregowi ztozonych przemian, dzigki czemu uzyskuje on
swoje wla$ciwosci organoleptyczne. Szynki wiesza si¢ w przewiewnym miejscu, co sprzyja utracie wilgoci, po
czym przenosi si¢ je do pomieszczenia o nizszej wilgotnosci wzglednej, poniewaz warunki panujace w takim
pomieszczeniu sprzyjaja wydobywaniu smaku szynek; proces wydobywania smaku jest bardzo zlozony, ponie-
waz poszczeg6lne skladniki surowca przechodzg liczne zmiany spowodowane procesem rozkladu wywotanym
obecnodcig flory grzybiczej i bakteryjnej — cz¢$¢ tych zmian powstaje wskutek autolizy, natomiast czg$¢ jest
wywolywana przez drobnoustroje. Zmiany te sg ze sobg wzajemnie powigzane, poniewaz mikroklimat przedmio-
towego obszaru sprzyja rozwojowi prawdziwego ekosystemu.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystyka obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwo$ciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegdlne cechy jako$ciowe, renoma lub inne wiasciwosci produktu (w przy-
padku ChOG)

Ekosystem obszaréw dehesa to system rolno-lesny zapewniajacy mozliwo$¢ zarzadzania zasobami naturalnymi
w zréwnowazony i niewyrzadzajacy szkod Srodowisku sposéb. To wartosciowe Srodowisko naturalne udato si¢
zachowad gloéwnie za sprawa Swini rasy iberyjskiej, dla ktérej stanowi ono idealne siedlisko, i to wlasnie w tym
Srodowisku wytwarza si¢ surowce wykorzystywane w procesie wytwarzania produktéw objetych ChNP ,Dehesa
de Extremadura”.

Swinie rasy iberyjskiej sa dobrze przystosowane do funkcjonowania w tym $rodowisku, a ich hodowla w celu
przeznaczenia ich do bezpo$redniego spozycia stanowila jedno z gléwnych Zrddet utrzymania mieszkancow
omawianego regionu w przeszlosci i pozostaje nim do dzisiaj; region Estremadury jest obecnie znanym na calym
$wiecie przykladem zréwnowazonej gospodarki powigzanej ze stylem zycia, w ramach ktérej cztowiek, obszar
dehesa, $winie rasy iberyjskiej i wytwarzane z nich produkty funkcjonowaly obok siebie w taki sam sposéb przez
stulecia, a proces produkgji opierat si¢ caly czas na tej samej rasie i tej samej tradycyjnej metodzie produkgji, w kté-
rej wykorzystywano wylacznie unikalny surowiec, wiedz¢ fachowa producenta stosujagcego tradycyjne metody,
sOl, wiatr i czas — wszystko to sprawia, ze szynki i fopatki objete ChNP ,Dehesa de Extremadura” s3 w dalszym
ciggu produkowane zgodnie z ta samg tradycyjng metoda co przed wiekami.

Z uwagi na swoje potudniowe polozenie region Estremadury cechuje si¢ klimatem kontynentalnym z umiarkowa-
nym wplywem klimatu atlantyckiego, a panujace w nim warunki temperaturowe i poziom wilgotnosci wywieraja
wplyw na produkcje surowca (swobodny wypas $win rasy iberyjskiej na obszarach dehesa w celu ich utuczenia)
oraz na wytwarzanie produktu koncowego. Wspomniane warunki sg idealne z punktu widzenia procesu solenia
i dojrzewania i nadajg produktowi koficowemu specyficznych i unikalnych whasciwosci fizykochemicznych i orga-
noleptycznych.

Odeslanie do publikagji specyfikacji
https:/[www.juntaex.es/documents/77055/621148/Solicitud+modificacion+Pliego+Dehesa+Extremadura.+2022.pdf
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