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Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1308/2013 (') w terminie dwéch miesiecy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKAC]JI PRODUKTU
,Lisboa”
PGI-PT-A1535-AMO1
Data wniosku: 13.3.2017

1.  Przepisy majjce zastosowanie do zmiany

Art. 105 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 — zmiana inna niz nieznaczna.

2. Opisiuzasadnienie zmiany

2.1.  Informadje dotyczgce wnioskodawcy
Aktualizacja informacji dotyczacych wnioskodawcy.

Uzasadnienie: Poniewaz dane sg nieaktualne, nalezy je zaktualizowac. Jest to konieczne, aby zapewni¢ zgodno$¢ spe-
cyfikacji z obowiazujacymi przepisami oraz udoskonali¢ i sprecyzowaé poprzedni opis.

Zmiana ta nie pociaga za sobg zadnych zmian w jednolitym dokumencie.

Zmienione punkty (specyfikacja): ,Inne informacje” — Dane wnioskodawcy.

2.2, Informagje dotyczgce zainteresowanych stron
Usuniecie informacji dotyczacych zainteresowanych stron.

Uzasadnienie: Poniewaz dane s nieaktualne, nalezy je zaktualizowad. Jest to konieczne, aby zapewnic zgodnos¢ spe-
cyfikacji z obowiagzujacymi przepisami oraz udoskonali¢ i sprecyzowaé poprzedni opis.

Zmiana ta nie pociaga za sobg zadnych zmian w jednolitym dokumencie.

Zmienione punkty (specyfikacja): ,Inne informacje” — Zainteresowane strony.

2.3.  Informacje dotyczqce jednostek certyfikujgcych
Aktualizacja informacji dotyczacych jednostek certyfikujacych

Uzasadnienie: Poniewaz dane s nieaktualne, nalezy je zaktualizowac. Jest to konieczne, aby zapewni¢ zgodnos¢ spe-
cyfikacji z obowigzujacymi przepisami oraz udoskonali¢ i sprecyzowal poprzedni opis.

Zmiana ta nie pociaga za sobg zadnych zmian w jednolitym dokumencie.

Zmienione punkty (specyfikacja): ,Inne informacje” - Informacje dotyczace jednostek certyfikujacych.

2.4, Informagje dotyczgce whasciwych organdw nadzoru
Aktualizacja informacji dotyczacych wlasciwych organéw nadzoru
Uzasadnienie: Poniewaz dane s nieaktualne, nalezy je zaktualizowac. Jest to konieczne, aby zapewni¢ zgodnos¢ spe-

cyfikacji z obowigzujgcymi przepisami oraz udoskonali¢ i sprecyzowal poprzedni opis.

() Dz.U.L347720.12.2013,5s. 671.
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2.5.

2.6.

2.7.

2.8.

Zmiana ta nie pociaga za sobg zadnych zmian w jednolitym dokumencie.

Zmienione punkty (specyfikacja): ,Inne informacje” - Informacje dotyczace wlasciwych organéw nadzoru.

Kategoria produktu — dodanie nowej kategorii produktu sektora wina — gatunkowe wino musujgce
Dodano kategorie ,gatunkowe wino musujace”.

Uzasadnienie: Celem jest podniesienie wartosci gospodarczej produktu, ktdry istnieje juz w regionie, poprzez uzna-
nie go w ramach ChNP.

Ten rodzaj produktu jest juz wytwarzany przez producentéw zgodnie z tradycyjnymi praktykami stosowanymi
w regionie, z zachowaniem wyjatkowej jakosci i typowych cech. Objecie tego nowego produktu ChOG ,Lisboa” sta-

nowi uznanie jego znaczenia i jakosci oraz wartosci dodanej dla jego producentéw.

Zmienione punkty (jednolity dokument): ,Kategorie produktéw sektora wina”, ,Opis wina lub win”, ,Szczeg6lne
praktyki enologiczne”, ,Zwiazek z obszarem geograficznym” i ,Dodatkowe wymogi”.

Zmienione punkty (specyfikacja): ,Kategorie produktéw sektora wina”, ,Opis wina lub win”, ,Szczegdlne praktyki
enologiczne”, ,Zwigzek z obszarem geograficznym” i ,Dodatkowe wymogi”.

Kategoria produktu — dodanie nowej kategorii produktu sektora wina — wino pétmusujgce
Dodano kategori¢ ,Wino pétmusujace”.

Uzasadnienie: Celem jest podniesienie wartosci gospodarczej produktu, ktdry istnieje juz w regionie, poprzez uzna-
nie go w ramach ChNP.

Ten rodzaj produktu jest juz wytwarzany przez producentéw zgodnie z tradycyjnymi praktykami stosowanymi
w regionie, z zachowaniem wyjatkowej jakosci i typowych cech. Objecie tego nowego produktu ChOG ,Lisboa” sta-

nowi uznanie jego znaczenia i jakosci oraz wartosci dodanej dla jego producentéw.

Zmienione punkty (jednolity dokument): ,Kategorie produktéw sektora wina”, ,Opis wina lub win”, ,Szczegdlne
praktyki enologiczne”, ,Zwigzek z obszarem geograficznym” i ,Dodatkowe wymogi”.

Zmienione punkty (specyfikacja): ,Kategorie produktéw sektora wina”, ,Opis wina lub win”, ,Szczegdlne praktyki
enologiczne”, ,Zwigzek z obszarem geograficznym” i ,Dodatkowe wymogi”.

Kategoria produktu — dodanie nowej kategorii produktu sektora wina — gazowane wino pétmusujgce
Dodano kategori¢ ,Gazowane wino péimusujace”.

Uzasadnienie: Celem jest podniesienie warto$ci gospodarczej produktu, ktéry istnieje juz w regionie, poprzez uzna-
nie go w ramach ChNP.

Ten rodzaj produktu jest juz wytwarzany przez producentéw zgodnie z tradycyjnymi praktykami stosowanymi
w regionie, z zachowaniem wyjatkowej jakosci i typowych cech. Objecie tego nowego produktu ChOG ,Lisboa” sta-

nowi uznanie jego znaczenia i jakosci oraz wartosci dodanej dla jego producentéw.

Zmienione punkty (jednolity dokument): ,Kategorie produktow sektora wina”, ,Opis wina lub win”, ,Szczegdlne
praktyki enologiczne”, ,Zwigzek z obszarem geograficznym” i ,Dodatkowe wymogi”.

Zmienione punkty (specyfikacja): ,Kategorie produktéw sektora wina”, ,Opis wina lub win”, ,Szczegdlne praktyki
enologiczne”, ,Zwigzek z obszarem geograficznym” i ,Dodatkowe wymogi”.

Opis wina lub win — kategorie ,Wino”, ,Wino likierowe” i ,Wino musujgce”

Poprawiono i dostosowano opis kategorii ,Wino”, ,Wino likierowe” i ,Wino musujace”.
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2.9.

2.10.

2.11.

Uzasadnienie: Poniewaz poprzedni opis zostal uznany za ogélny i niejasny, nalezy go dostosowa¢, aby lepiej pod-
kresli¢ cechy zwigzane z produktami objetymi ChOG ,Lisboa”. Jest to konieczne, aby dostosowa¢ jednolity doku-
ment i specyfikacje do obowigzujgcych przepisow.

Zmienione punkty (jednolity dokument): Opis wina lub win — kategorie ,Wino”, ,Wino likierowe” i ,Wino musujace”

Zmienione punkty (specyfikacja): Opis wina lub win — kategorie ,Wino”, ,Wino likierowe” i ,Wino musujace”

Zwigzek z obszarem geograficznym

Poprawiono i dostosowano opis zwigzku z obszarem geograficznym. Informacje dotyczace obszaru geograficznego,
szczegblowych informacji o produkcie i jego zwiazku przyczynowego zostaly zmienione, w przypadku zaréwno
wezesniej istniejacych, jak i nowych kategorii produktéw.

Uzasadnienie: Poniewaz z jednej strony uznano, ze poprzedni opis zwigzku jest ogdlny i niejasny, a z drugiej strony
nalezato doda¢ opis zwigzku dotyczacego nowych kategorii produktu (gatunkowe wino musujace, wino pétmusu-
jace oraz gazowane wino pélmusujace), zmieniono tre$¢ tego punktu, aby uwzgledni¢ wszystkie kategorie produktu.
Dzigki temu tre$¢ jest bardziej obiektywna, poniewaz zwiazek z obszarem geograficznym ma zastosowanie do
wszystkich kategorii.

Zmienione punkty (jednolity dokument): Zwigzek z obszarem geograficznym.

Zmienione punkty (specyfikacja): Zwiazek z obszarem geograficznym.

Oznaczenie ,Vinho leve” [wino lekkie]
Doprecyzowanie wymogéw dotyczacych stosowania oznaczenia ,Leve” [lekkie] na etykietach.

Uzasadnienie: UsciSlono, ze oznaczenie ,Leve” [lekkie] moze by¢ stosowane w odniesieniu do produktéw sektora
wina objetych ChOG ,Lisboa” na warunkach okre§lonych w majacych zastosowanie ramach prawnych.

Zmienione punkty (jednolity dokument): ,Wymogi dodatkowe” — ,Etykietowanie”

Zmienione punkty (specyfikacja): ,Wymogi dodatkowe” -, Etykietowanie”

Gtéwne odmiany winorosli — wprowadzenie nowych odmian

Zmiana/dostosowanie wykazu odmian. Wprowadzone odmiany: Bacchus, Cédega-do-Larinho, Gouveio, Griiner-
Veltliner, Feteasca-Alba, Liliorila, Marsanne, Moscatel-Galego-Branco, Petit-Manseng, Rotgipfler, Roussanne, Verdejo,
Vermentino, Acolon, Aglianico, Arinarnoa, Cabernet-Cubin, Cabernet-Dorsa, Cabernet-Mitos, Carmenére, Cham-
bourcin, Cot Malbec, Dolcetto, Dornfelder, Durif/Petite-Syrah, Lemberger, Marselan, Nebbiolo, Nero, Nero-d’Avola,
Sangiovese, Sezdo oraz Tinta-Francisca.

Uzasadnienie: Odmiany okre$lone w odniesieniu do produkcji win w regionie Lizbony nalezato dostosowa¢ i zaktua-
lizowa¢, aby zapewni¢ zgodno$¢ z nowymi ramami prawnymi krajowego wykazu odmian nadajacych si¢ do pro-
dukcji win w Portugalii, obejmujacego nowe odmiany istotne na potrzeby charakterystyki win w regionie.

Odmiany te figurujg na tradycyjnej mapie odmian danego obszaru geograficznego, a zatem ich wlaczenie nie zmie-
nia wyraznego charakteru win objetych ChOG ,Lisboa”, lecz go optymalizuje.

Zmienione punkty (jednolity dokument): ,Wymogi dodatkowe” -, Etykietowanie”

Zmienione punkty (specyfikacja): ,Wymogi dodatkowe” -, Etykietowanie”

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa produktu

Lisboa
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Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChOG - chronione oznaczenie geograficzne

Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino

3. Wino likierowe

4. Wino musujace

5. Gatunkowe wino musujgce

8. Wino pdélmusujace

9. Gazowane wino pétmusujace

Opis wina lub win

1. Wino

Wina biale: charakteryzujg si¢ barwg od cytrynowozoltej do stomkowozéltej i zlotozoltej. Maja aromatyczne nuty,
od kwiatowych po owocowe — od owocéw o bialym migzszu po owoce tropikalne. Smak jest zasadniczo lekki
i $wiezy; charakteryzuje si¢ dobra kwasowoscia, orzezwiajacg mineralnoscig i dobrg strukturg.

Wina rézowe: charakteryzujg si¢ r6Zowa barwg o réznej intensywnosci. Sa to wina owocowe i wonne o aromatach
czerwonych owocow (czeresnia, truskawka, malina, czerwona porzeczka) dobrze taczacych si¢ z delikatnymi lub
intensywnymi akcentami kwiatowymi. W smaku sg §wieze i zréwnowazone i charakteryzujg si¢ orzezwiajacg kwa-
sowoscig i mineralnoscig, dobrg strukturg oraz dtugim i przyjemnym finiszem.

Wina czerwone: charakteryzuja si¢ barwa od rubinowej do barwy owocu granatu o réznej intensywnosci. Wina te sg
owocowe i aromatyczne, z dominujgcymi nutami czerwonych (czeresnia, truskawka, malina, czerwona porzeczka)
i dzikich owocow lub dojrzatych jagdd oraz akcentami balsamicznymi w zaleznosci od aromatéw gtéwnych odmian
wykorzystanych do ich produkgji. Sa eleganckie i pelne; charakteryzujg si¢ wywazong kwasowoscia, dlugim finiszem
i dobrze zintegrowanymi, wyraznymi taninami, ktére podkreslajg ich zlozonos¢ i dobrg strukture.

W odniesieniu do pozostalych parametréw analitycznych obowigzujg limity przewidziane w przepisach prawa.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 10

objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5 g na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. Wino likierowe

Wina biale: charakteryzuja si¢ zlocistozélta barwg o réznej intensywnosci. Maja intensywne i zlozone aromaty
suszonych owocow, przypraw, kwiatu pomaranczy z nutg miodu i czekolady. S3 owocowe, o smaku odpowiadaja-
cym aromatom, fagodne i eleganckie, z dtugim finiszem.

Wina czerwone: charakteryzujg si¢ rubinowoczerwong barwg o rdznej intensywnosci, z aromatami dzemu z owo-
c6w lesnych, przypraw, réznych nut prazonych i czekolady. Ich smak jest gleboki i intensywny, pelny, szeroki i zréw-
nowazony; charakteryzuje si¢ dobra strukturg, elegancja i dtugim finiszem.
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W odniesieniu do pozostalych parametréw analitycznych obowiazuja limity przewidziane w przepisach prawa.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

15

Minimalna kwasowos¢ og6lna

3,5 g na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

3. Wino musujgce

Wina biale: charakteryzuja si¢ zazwyczaj cytrynowozolta barwa o réznej intensywnosci w zaleznosci od dlugosci
okresu dojrzewania. Majg kwiatowe i owocowe aromaty, ktére zalezg od aromatéw gléwnych odmian uzytych do
produkcji wina i zastosowanej technologii produkeji wina. Charakteryzuja si¢ drobnymi, trwalymi pecherzykami
i rtéwnowaga miedzy $wiezoscia, pelnym smakiem i wywazong kwasowoscia.

Wina rézowe: zazwyczaj charakteryzujg si¢ barwg jasnolososiowa i drobnymi, trwalymi pecherzykami. Sg to wina
o0 owocowych aromatach, w ktérych dominujg nuty czerwonych owocoéw (czeresnia, truskawka, malina, czerwona
porzeczka). W smaku wina te sg $wieze i eleganckie, z owocowymi nutami i wywazona kwasowoscia.

Wina czerwone: s3 przejrzyste, majg intensywng czerwong barwe i do$¢ trwalg, dynamiczna pianke o odcieniach
karminu. Aromaty wyrdzniajg si¢ nutami roslinnymi i nutami §wiezych winogron. W smaku réwniez wyczuwalne
sa owocowe aromaty. Wina te s gladkie i zréwnowazone, maja dobry bukiet i $wiezy profil, o wywazonej kwaso-

wosci oraz dtugim i harmonijnym finiszu.

W odniesieniu do pozostalych parametréw analitycznych obowiazuja limity przewidziane w przepisach prawa.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

9,5

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

3,5 g na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4. Gatunkowe wino musujace

Wina biale: charakteryzujg si¢ zazwyczaj cytrynowozéltg barwa o réznej intensywnos$ci w zaleznosci od dlugosci
okresu dojrzewania. Majg kwiatowe i owocowe aromaty, ktére zaleza od aromatéw gléwnych odmian uzytych do
produkgji wina i zastosowanej technologii produkeji wina. Charakteryzuja si¢ drobnymi, trwatymi pecherzykami
i rtéwnowaga miedzy $wiezoscia, pelnym smakiem i wywazong kwasowoscia.
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Wina rézowe: zazwyczaj charakteryzuja si¢ barwg jasnolososiowq. Charakteryzujg si¢ bogactwem aromatdw, z licz-
nymi nutami czerwonych owocéw (czeresnia, truskawka, malina, czerwona porzeczka). Maja delikatne, trwale
pecherzyki, sa $wieze i eleganckie i charakteryzuja si¢ owocowymi nutami i wywazong kwasowoscia.

Wina czerwone: s3 przejrzyste, majg intensywna czerwong barwe i do$¢ trwalg, dynamiczng pianke o odcieniach
karminu. Aromat jest intensywny, zdominowany przez nuty roélinne i nuty $wiezych winogron. W smaku réwniez
wyczuwalne s3 owocowe aromaty. Wina te sa gladkie i zréwnowazone, maja dobry bukiet i Swiezy profil, o wywazo-
nej kwasowosci oraz dtugim i harmonijnym finiszu.

W odniesieniu do pozostalych parametréw analitycznych obowigzujg limity przewidziane w przepisach prawa.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 10

objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5 g na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Wino pSimusujace

Wina biale: charakteryzuja si¢ barwg od cytrynowozoltej do zlocistozoéttej. Majg aromatyczne nuty, od kwiatowych
po owocowe — od owocow o bialym migzszu po owoce tropikalne. W smaku wina te s3 zasadniczo lekkie i Swieze
i charakteryzuja si¢ wyrazng kwasowoscig i mineralnoscia.

Wina rézowe: charakteryzujg si¢ barwg rézowa o réznej intensywnosci. Sg to wina owocowe i wonne. Dominujg
w nich aromaty czerwonych owocéw (czere$nia, truskawka, malina, czerwona porzeczka), ktore dobrze faczg si¢
z delikatnymi lub intensywnymi akcentami kwiatowymi. Sg to $wieze, zréwnowazone wina o dtugim i przyjemnym
finiszu, charakteryzujgce si¢ orzezwiajacg mineralnoscig i kwasowoscia.

W odniesieniu do pozostalych parametréw analitycznych obowiazujg limity przewidziane w przepisach prawa.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 10

objetosci)

Minimalna kwasowos¢ og6lna 3,5 g na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

6. Gazowane wino potmusujace

Wina biale: charakteryzuja si¢ barwg od cytrynowozéttej do stomkowozéltej. Majg aromatyczne nuty, od kwiato-
wych po owocowe — od owocéw o bialym migzszu po owoce tropikalne. W smaku wina te sa zasadniczo lekkie
i $wieze i charakteryzujg si¢ wyrazng kwasowoscia. Zawarto$¢ dwutlenku wegla dodaje im §wiezosci i wyrazistosci.
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W odniesieniu do pozostalych parametréw analitycznych obowiazuja limity przewidziane w przepisach prawa.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 10

objetosci)

Minimalna kwasowos¢ ogélna 3,5 g na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Praktyki enologiczne

a)  Podstawowe praktyki enologiczne

1. Wino, wino likierowe, wino musujace, gatunkowe wino musujgce, wino pétmusujace i gazowane wino p6t-
musujgce — metody prowadzenia winorosli i gleby

Praktyki uprawy

Winoro$l przeznaczona do produkeji win oraz produktéw sektora wina, ktére moga by¢ objete ChOG ,Lisboa”,
musi by¢ uprawg czysta, prowadzong blisko gruntu, przycinang w formie krzewu lub metodg sznura.

Winoro$l przeznaczona do produkcji produktéw winiarskich, ktére moga by¢ objete ChOG ,Lisboa”, musi by¢ upra-
wiana lub sadzona na jednym z nastgpujacych rodzajéw gleb:

— brazowe lub czerwone gleby wapienne zawierajace margiel i drobny piaskowiec lub przewarstwienia twardego
wapienia;

— brazowe lub czerwone gleby wapienne zawierajace kruchy wapien lub margiel;

— brazowe lub czerwone niepréchniczne litosole zawierajace drobno i gruboziarnisty warstwowany piaskowiec;
— brazowe gleby $rédziemnomorskie zawierajace drobny piaskowiec, gling lub tupki;

— czerwone gleby Srédziemnomorskie zawierajace drobny piaskowiec, gling, lupki, twardy wapieni lub dolomit;
— gleby bielicoziemne, ktére moga zawiera¢ caliche piaskowe lub piaskowcowe;

— piaskowe regosole psammitowe;

— niedawne gleby aluwialne;

— slone gleby aluwialne;

— blota o barwie od czerwonawej do brazowej, zawierajgce bazalt.

2. Wino, wino likierowe, wino musujace, gatunkowe wino musujace, wino pétmusujgce i gazowane wino pét-
musujgce — naturalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu

Ograniczenia dotyczgce produkeji wina

Moszcz wykorzystywany do wyrobu produktéw objetych ChOG ,Lisboa” musi mie¢ minimalng naturalng objetos-
ciowg zawarto$¢ alkoholu wynoszaca:

a) w przypadku wina — 9 % obj.;
b) w przypadku win musujacych — 9 % obj.;
¢) w przypadku gatunkowych win musujacych — 9 % obj.;
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d) w przypadku win pétmusujacych - 7,5 % obj.;
e) w przypadku gazowanych win pétmusujacych - 7,5 % obj.;
f) w przypadku win likierowych — 12 % obj.

b)  Maksymalna wydajnos
Wino, wino likierowe, wino musujace, gatunkowe wino musujace, wino potmusujace i gazowane wino potmusujace

200 hektolitrow z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny
Obszar geograficzny ChOG ,Lisboa” obejmuje:
— dystrykt Lizbona, z wyjatkiem gminy Azambuja;

— w dystrykcie Leiria gminy Alcobaca, Batalha, Bombarral, Caldas da Rainha, Leiria, Marinha Grande, Nazaré, Obi-
dos, Peniche, Pombal, z wyjatkiem solectw Abiul, Pelariga, Redinha i Vila C4 oraz gminy Porto de Mds; oraz

— gming Ourém w dystrykcie Santarém.
Obszar geograficzny produkeji win, ktére mogg by¢ wprowadzane do obrotu ze wskazaniem podregionu, obejmuje:
a) Estremadura:

— dystrykt Lizbona, z wyjatkiem gminy Azambuja;

— w dystrykcie Leiria gminy Bombarral, Peniche i Obidos oraz wszystkie solectwa w gminie Caldas da Rainha
z wyjatkiem Carvalhal Benfeito, Santa Catarina i Salir de Matos.

b) Alta-Estremadura:

— w dystrykcie Leiria gminy Alcobaga, Batalha, Leiria, Marinha Grande, Nazaré, Pombal — z wyjatkiem solectw
Abiul, Pelariga, Redinha i Vila Ca — oraz Porto de Mds, a takze sofectwa Carvalhal Benfeito, Santa Catarina
i Salir de Matos w gminie Caldas da Rainha;

— gming Ourém w dystrykcie Santarém.

Gléwne odmiany winorosli
Acolon

Aglianico

Alfrocheiro — Tinta-Bastardinha
Alicante-Bouschet
Alicante-Branco

Almafra

Alvadurdo

Alvarinho

Amostrinha

Antdo-Vaz

Aragonez — Tinta-Roriz; Tempranillo
Arinarnoa

Arinto — Pedernd

Bacchus

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/1215/oj



Dz.U. C z 31.1.2024

Baga

Bastardo — Graciosa

Bical — Borrado-das-Moscas
Boal-Branco

Boal-Espinho

Bonvedro

Cabernet-Cubin
Cabernet-Dorsa
Cabernet-Franc
Cabernet-Cubin
Cabernet-Sauvignon
Cabinda

Caladoc

Camarate

Carignan

Carmeneére

Casteldo — Jodo-de-Santarém(1); Periquita
Boal-Branco

Cercial — Cercial-da-Bairrada
Chambourcin

Chardonnay

Chenin - Chenin-Blanc
Cinsaut

Cot - Malbec
Cédega-do-Larinho
Diagalves

Dolcetto

Dornfelder

Durif — Petite-Syrah
Encruzado

Ferndo-Pires — Maria-Gomes
Ferndo-Pires-Rosado
Feteasca -Alba

Galego -Dourado
Gewiirztraminer

Gouveio

Grand-Noir

Grenache

Griiner-Veltliner

Jaen — Mencia

Jampal
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Lemberger - Blaufrinkisch
Liliorila

Loureiro

Malvasia

Malvasia-Fina - Boal; Bual
Malvasia-Rei

Marquinhas

Marsanne

Marselan

Merlot

Monvedro

Moreto

Moscatel-Galego-Branco - Muscat-a-Petits-Grains

Moscatel-Gratido - Moscatel-de-Settbal

Nebbiolo

Negra -Mole

Nero

Nero-d’Avola
Parreira-Matias
Petit-Manseng
Petit-Verdot
Pinot-Blanc

Pinot-Gris - Pinot-Grigio
Pinot-Noir
Preto-Cardana
Preto-Martinho
Rabo-de-Ovelha
Ramisco

Mice

Riesling

Rotgipfler

Roussanne

Rufete — Tinta-Pinheira
Sangiovese

Sauvignon — Sauvignon-Blanc
Seara-Nova

Semillon

Sercial - Esgana-Cio
Sezao

Syrah — Shiraz

Siria - Roupeiro, Codega
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Tamarez - Molinha

Tannat

Tinta-Barroca

Tinta -Caiada - Pau-Ferro, Tinta-Lameira
Tinta -Carvalha

Tinta-Francisca

Tinta-Grossa - Carrega-Tinto
Tinta-Mitida

Tinta Negra Mole, Saborinho
Tinta-Pomar

Tinta-de-Lisboa - Bastardo-Tinto
Tintinha

Tinto-Cdo

Touriga-Franca

Touriga-Nacional

Trincadeira - Tinta-Amarela, Trincadeira-Preta
Trincadeira-Branca

Trincadeira-das -Pratas

Talia - Ugni-Blanc; Trebbiano-Toscano
Valbom

Verdejo

Verdelho

Vermentino

Vinhio - Sousio

Viognier

Viosinho

Vital

Zinfandel

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Wino, wino likierowe, wino musujgce, gatunkowe wino musujgce, wino potmusujgce i gazowane wino péhmusujgce
Szczegbtowe informacje na temat obszaru geograficznego

Obszar produkgji wina objetego ChOG ,Lisboa” obejmuje wszystkie gminy na wybrzezu Oceanu Atlantyckiego na
pélnoc od ujicia rzeki Tag, graniczace z regionami Beira na péinocy i Ribatejo na wschodzie.

Region ten charakteryzuje si¢ tagodnym uksztaltowaniem terenu i jest polozony na wysokosci $rednio 50-200

m n.p.m.

Wystepuja tu prawie wylacznie gleby gliniasto-wapienne i piaszczysto-gliniaste. Jako$¢ gleb zalezy m.in. od ilosci
wystepujacej gliny, ktéra wplywa na jej przydatnos¢ do celéw rolniczych. Sg to gtéwnie gleby alkaliczne i dobrze

drenowane.
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Klimat jest umiarkowany, bez wigkszych wahan temperatury. Region charakteryzuje si¢ rocznymi opadami deszczu
wynoszacymi 600-1 000 mm, fagodng zimg i stosunkowo chlodnym latem z przewazajacymi umiarkowanymi i wil
gotnymi wiatrami zachodnimi.

Winoro$l byla tu uprawiana jeszcze za czaséw rzymskich. Jej uprawa rozwinela si¢ w Sredniowieczu dzigki zako-
nom, ktore zaczely odgrywad w tym regionie wazna role.

Poczatkowo produkcja wina zajmowaly si¢ zakony. Wraz z dynamicznym rozwojem produkgji i konsumpcji rosto
takze uznanie dla jako$ci win, ktdre z czasem staly si¢ jednym z najwazniejszych produktéw gospodarki tego
regionu.

Szczegblne wlasciwosci produktéw zwigzane z obszarem geograficznym

Wina, wina likierowe, wina musujace, gatunkowe wina musujace, wina péimusujgce i gazowane wina pélmusujace
objete ChOG ,Lisboa” maja wspélne cechy charakterystyczne. Sg aromatyczne, $wieze i zréwnowazone i charaktery-
zujg si¢ wyrazng kwasowoscia i mineralnoscia.

Zwiazek z obszarem geograficznym:

Wiasciwosci jakoSciowe win wynikaja z warunkéw glebowych i klimatycznych wystepujacych na obszarze produk-
¢ji. Umiarkowany, $wiezy i wietrzny klimat oraz dobrze drenowane gleby sprawiaja, Ze region Lizbony jest jednym
z najbogatszych regionéw uprawy winorosli, co wynika z réznorodnosci uprawianych odmian, rodzajéw gleby
i warunkéw klimatycznych.

Wplyw morza ma decydujacy wplyw na tagodne temperatury utrzymujace si¢ przez caly rok, w polgczeniu z wyso-
kimi opadami deszczu w zimie i wilgotnymi letnimi wiatrami, co zapewnia zréwnowazone dojrzewanie winogron
przez dlugi czas. To z kolei pozwala na uzyskanie odpowiedniego poziomu naturalnej kwasowosci winogron. To
dzigki tym czynnikom wina, wina likierowe, wina musujace, gatunkowe wina musujgce, wina potmusujace i gazo-
wane wina potmusujace objete ChOG ,Lisboa” zyskujg charakterystyczng Swiezo$¢ i wywazong kwasowos¢.

Powolne dojrzewanie winogron ma réwniez znaczenie dla rozwoju zwigzkéw fenolowych i prekursoréw aroma-
tycznych w winogronach, co znajduje odzwierciedlenie w aromatycznych winach, winach likierowych, winach
musujgcych, gatunkowych winach musujacych, winach pétmusujacych i gazowanych winach pélmusujacych.

Gleby, ktére sa w przewazajacej mierze wapienne, maja decydujacy wplyw na mineralnos¢ win, win likierowych, win
musujacych, gatunkowych win musujgcych, win pétmusujacych i gazowanych win pétmusujacych objetych ChOG
,Lisboa”.

Zwigzek migdzy czynnikami glebowo-klimatycznymi z jednej strony a odmianami winoro$li wystepujacymi w regio-
nie z drugiej strony umozliwia produkcje win o wyjatkowych wlasciwosciach, wyrézniajacych sie mineralnoscia,
kwasowoscig i $wiezoscia.

Czynnik ludzki, dzigki ktéremu w regionie kultywowane sg tradycje siegajace tysiecy lat i ktéry przejawia sie
w wyborze odmian najlepiej przystosowanych do warunkéw panujacych na tym obszarze geograficznym, ma decy-
dujace znaczenie w produkeji winogron nadajacych winom, winom likierowym, winom musujacym, gatunkowym

winom musujgcym, winom pélmusujacym i gazowanym winom pélmusujacym objetym ChOG ,Lisboa” ich charak-
terystyczne cechy.

9.  Dodatkowe wymogi zasadnicze

Wino, wino likierowe, wino musujgce, gatunkowe wino musujgce, wino potmusujgce i gazowane wino pétmusujgce — produkcja
Ramy prawne:

okre$lone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu

Wina objete ChOG ,Lisboa” moga by¢ produkowane i przygotowywane w bezposrednim sgsiedztwie obszaru geo-

graficznego produkeji, pod warunkiem uzyskania zezwolenia od jednostki certyfikujacej, zgodnie z zasadami doty-
czacymi kontroli okre$lonymi przez te jednostki.
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Wino, wino likierowe, wino musujgce, gatunkowe wino musujgce, wino pétmusujgce i gazowane wino pdlmusujgce —
etykietowanie

Ramy prawne:

okre$lone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

Kontrole etykiet przed wprowadzeniem do obrotu.

Na etykiecie musi znaleZ¢ si¢ nazwa marki.

Wino, wino musujgce, wino pétmusujgce i gazowane wino pétmusujgce — oznaczenie ,Leve”
Ramy prawne:

Prawo UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

Oznaczenie ,Leve” [lekkie] moze by¢ stosowane w odniesieniu do produktéw sektora wina objetych ChOG ,Lisboa”
na warunkach okre§lonych w majacych zastosowanie ramach prawnych.

Link do specyfikacji produktu

http:/[www.ivv.gov.pt/np4/8616.html
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