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Publikacja wniosku o rejestracj¢ nazwy zgodnie z art. 97 ust. 4 akapit pierwszy rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 w sektorze wina

(C/2024/7000)

W terminie 3 miesigcy od daty niniejszej publikacji organy panstwa cztonkowskiego lub panstwa trzeciego, badZ osoba
fizyczna lub prawna majaca uzasadniony interes oraz majgca siedzibe lub miejsce pobytu w panstwie trzecim, moga,
zgodnie z art. 17 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 ('), wnie$¢ sprzeciw do Komisji.

JEDNOLITY DOKUMENT
»Rio Negro”
PDO-ES-03003

Data zlozenia wniosku: 3.10.2023 r.

1. Nazwa, ktéra ma by¢ zarejestrowana
Rio Negro
2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino

4. Opis wina lub win
Wina biate

Stomkowozoélte, z czasem nabierajace zlotych odcieni. Klarowne i I$nigce. Intensywnie aromatyczne, dominuja
w nich pierwotne aromaty terpenéw cytrusowych, kwiatowych i owocowych oraz wyraznie wyczuwalne sg
aromaty tropikalne i jablkowe. Wywazone w smaku, o lekkiej kwasowosci i charakterystycznym gorzkim finiszu.

* Calkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu nie moze przekracza¢ najwyzszych dopuszczalnych
pozioméw okreslonych w odpowiednich przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12,00

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,50 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na 14,00

litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 180

(w miligramach na litr)

(") Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 z dnia 11 kwietnia 2024 r. w sprawie oznaczeri geograficznych
w odniesieniu do wina, napojéw spirytusowych i produktéw rolnych oraz gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci i okreslen
jako$ciowych stosowanych fakultatywnie w odniesieniu do produktéw rolnych, zmieniajace rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013,
(UE) 2019/787 i (UE) 2019/1753 oraz uchylajace rozporzadzenie (UE) nr 1151/2012 (Dz.U. L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://
data.europa.eu/elifreg/2024/1143/o0j).
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Wina czerwone

O charakterystycznym wisniowoczerwonym kolorze. Klarowne, o intensywnosci od $redniej do wysokiej.
Intensywnie aromatyczne, dominujg w nich pierwotne aromaty $wiezych czerwonych owocéw (truskawek, malin,
porzeczek itp.), wraz z nutg kwiatows, korzenna, balsamiczna, dymna i mineralng. Wywazone w smaku, o lekkiej
kwasowosci i charakterystycznym gorzkim finiszu.

* Calkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu nie moze przekraczal najwyzszych dopuszczalnych
pozioméw okreslonych w odpowiednich przepisach UE.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 13,00

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4,00 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na 20,00

litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 150

(w miligramach na litr)

Praktyki enologiczne

a)  Podstawowe praktyki enologiczne

Praktyka uprawy
Minimalna gesto$¢ nasadzen wynosi 2 500 roélin na hektar. Liczba roslin na hektar nie moze przekraczaé 4 000.

System prowadzenia roSlin obejmuje palikowanie, ktére umozliwia przycinanie w formie ,sznura
tréjwymiarowego”. Ta typowa dla tego obszaru metoda przycinania polega na umiejscowieniu czopéw na sznurze
pod katem w stosunku do ramienia gléwnego.

Szczegdlne praktyki enologiczne
Maksymalna wydajno$¢ wynosi 70 litréw wina czerwonego na 100 kg winogron.

W przypadku win biatych winogrona pozbawia si¢ szypulek oraz poddaje — w calosci lub w czgsci nie mniejszej niz
50 % - maceracji poprzedzajacej fermentacje. Nastepnie przechodza tloczenie i klarowanie poprzez zimng
sedymentacje. P6Zniejsza winifikacja odbywa si¢ w bardzo niskich temperaturach, tj. okolo 15 °C.

W przypadku win czerwonych wszystkie winogrona, odszyputkowane oraz pozostawione w catosci, umieszcza si¢
w zbiornikach i poddaje przez okres od 3 do 21 dni zimnej maceracji poprzedzajacej fermentacje.

Wszystkie wina objete ChNP ,Rio Negro” przed wprowadzeniem ich do obrotu muszg przejs¢ okres dojrzewania
i procedure butelkowania. Wymogi minimalne sg nastgpujace.

Wino czerwone: minimalny okres dojrzewania wynosi 11 miesigcy, W tym przez co najmniej 5 miesigcy
w debowych zbiornikach (kadziach lub beczkach o réznej wielkosci), a nastepnie w butelkach przez co najmniej 6
miesiecy.

Wino biale z winorosli Gewiirztraminer: dojrzewanie na osadzie, w zbiornikach ze stali nierdzewnej lub debowych,
przez co najmniej 3 miesigce oraz przez co najmniej 1 dodatkowy miesigc w butelce.

b)  Maksymalna wydajnosé
Biale odmiany winorosli

9 000 kg winogron na hektar
63,00 hektolitry z hektara

Czerwone odmiany winorosli
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7 000 kg winogron na hektar
49,00 hektolitréw z hektara

6.  Wyznaczony obszar geograficzny

Wyznaczony obszar geograficzny obejmuje gminy Cogolludo, San Andrés i Membrillera w prowincji Guadalajara.
Obejmuje on nastepujace dziatki wedlug hiszpaniskiego systemu identyfikacji dzialek rolnych (Sistema de
Informacién Geografica de Parcelas Agricolas, SIGPAC), podane do wiadomosci publicznej w dniu wydania
pozytywnej decyzji przez wlasciwy organ. Jego powierzchnia catkowita wynosi 472,80 ha przylegajacych do siebie

gruntow.

GMINA | WIELOBOK |

DZIAEKA |

POWIERZCHNIA (ha)

COGOLLUDO 1 5138 22,45
COGOLLUDO 1 5140 3,56
COGOLLUDO 1 5141 156,15
COGOLLUDO 1 5143 9,84
COGOLLUDO 1 5144 3,35
COGOLLUDO 1 5145 27,6
COGOLLUDO 1 5160 7,09
COGOLLUDO 1 5165 0,35
COGOLLUDO 1 9002 3,47
COGOLLUDO 1 9007 0,79
COGOLLUDO 1 9008 5,59
COGOLLUDO 2 5108 10,02
COGOLLUDO 2 5109 39,27
COGOLLUDO 2 5110 2,41
COGOLLUDO 2 5135 8,28
COGOLLUDO 2 5136 28,02
COGOLLUDO 2 5137 2,03
COGOLLUDO 2 5138 41,49
COGOLLUDO 502 5789 2,43
MEMBRILLERA 520 10001 50,67
MEMBRILLERA 520 20001 29,1
MEMBRILLERA 520 1 12,24
MEMBRILLERA 519 1 3,06
SAN ANDRES 504 2 0,71
SAN ANDRES 504 3 1,04
SAN ANDRES 504 4 0,46
SAN ANDRES 504 5 0,29
SAN ANDRES 504 6 0,23
SAN ANDRES 504 7 0,15
SAN ANDRES 504 8 0,23
SAN ANDRES 504 9 0,29
SAN ANDRES 504 10 0,14
EACZNIE (w ha) 472,8
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Gléwne odmiany winorosli
Cabernet sauvignon
Gewiirztraminer

Merlot

Syrah

Tempranillo

Tinto fragoso

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Szczeg6towe informacje o wyznaczonym obszarze geograficznym (czynniki naturalne i ludzkie)

Czynniki naturalne

Gleby

Obszar ,Rio Negro” stanowi gwaltownie wznoszacy si¢ plaskowyz polozony na wysokosci od 940 do 1000
m n.p.m. Gleby na tym obszarze sa kwasne, charakteryzujg si¢ niska zawartoiciag wapnia i magnezu, niskg
zawarto$cig materiatu organicznego i stosunkowo wysoka zawartoscig gliny. Szczegdlny charakter nadaje tym
glebom zawarto$¢ pierwiastkéw Sladowych — niska w przypadku strontu i wysoka w przypadku rubidu i baru.

Zgodnie z tradycyjnym podejiciem gleba jest wynikiem dziatania klimatu i Zywych organizméw jako czynnikéw
aktywnych oraz rodzaju skal i krajobrazu jako czynnikéw pasywnych. Dlatego o wyjatkowym charakterze ,Rio
Negro” najlepiej $wiadczg polozone na tym obszarze lasy, w szczegdlnosci porosnigte sosng, jatowcem i réznymi
gatunkami d¢bu, a takze zarosla, w tym rézne odmiany roslin aromatycznych.

Obszar ,Rio Negro” mozna uznaé za ekosystem rolniczy, dostosowany szczeg6lnie pod katem uprawy winorosli,
ktéry wyrdznia szereg czynnikéw abiotycznych i biotycznych. Czynniki abiotyczne obejmujg wysokos¢, orientacje
i nachylenie terenu. Charakterystyczny dla tego obszaru jest system glebokich jaréw, ktére oddzielajg go fizycznie
od innych czgsci regionu. Wspomniane czynniki abiotyczne wplywaja rowniez bezposrednio na mikroklimat, co
rodzi zasadnicze konsekwengje, takie jak brak przymrozkéw, opady atmosferyczne, wiatry, splywy wody i erozja.
Czynniki biotyczne obejmujg same winorosle oraz wystepujace w ich bliskim sgsiedztwie gatunki lesne.

Warunki klimatyczne

Miejscowe warunki klimatyczne maja cechy klimatu kontynentalnego i $rédziemnomorskiego. Nizsza gestosé
powietrza oraz ograniczony efekt cieplarniany, spowodowane wysokoscig terenu, skutkujg znaczng amplituda
dobowg temperatur. R6znice temperatur miedzy dniem a nocg przekraczaja czesto 20 °C w okresie dojrzewania
OWOCOW.

Plaskowyz ,Rio Negro” odznacza si¢ rowniez warunkami zapewniajacymi winnicom naturalng ochrone przed
cigzkimi przymrozkami, z ktérymi borykaja si¢ okoliczne obszary. Cigzsze zimne powietrze przeplywa zwykle
przez przecinajace plaskowyz jary ku polozonym nizej sgsiednim obszarom. Ponadto warstwy powietrza, gdy
wznoszg si¢ szybko ku plaskowyzowi, ulegaja kondensacji, w wyniku czego powstaje silny wiatr. Ten naturalny
mechanizm dziala niczym wiatrak, zapobiegajac przymrozkom radiacyjnym, a tym samym uszkodzeniom
winoroéli i obnizeniu ich jakosci.

Czynniki ludzkie

Miejscowy ekosystem rolny poddano szeregowi odwiecznych metod uprawy, co doprowadzito do stopniowej
zmiany i dostosowania naturalnych warunkéw panujacych na tym obszarze. W przeciwienstwie do sasiednich
obszaréw, ktére wykorzystywano tradycyjnie do uprawy zbdz, przedmiotowy obszar przeznaczony jest pod
uprawe winoroéli. Istotne czynniki obejmuja: Srodki wapnujace, ktdre stopniowo zmienialy sklad chemiczny gleby
na tym obszarze; niskg zawarto$¢ materii organicznej w poréwnaniu z sasiednimi obszarami oraz pozostawienie
kamieni, ktre majg korzystny wplyw na winorosl, chociaz usunigto je z gruntéw rolnych przeznaczonych pod
uprawe zb6z.
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8.2.

8.3.

Tinto Fragoso to odmiana winoro$li rodzima dla gminy Cogolludo. Jest to tradycyjna odmiana, niespotykana nigdzie
indziej na $wiecie, a ,Rio Negro” jest obecnie jedynym dostgpnym w obrocie winem produkowanym z tej winorosli.
Istnienie lokalnej odmiany $wiadczy w sposob niepodwazalny o znaczeniu, jakie uprawa winoro$li ma od dawna dla
mieszkancéw tego obszaru. Wyjasnia to rowniez potrzebe dostosowania wykorzystywanych metod uprawy
i stosowanych odmian winoroéli do szczegdlnych warunkéw klimatycznych i glebowych, ktére znacznie réznig sie
od warunkéw typowych dla innych winnic potozonych w okolicy.

Informacje na temat jakosci lub wlasciwosci wina wynikajgce zasadniczo lub wylgcznie ze zwigzku obszarem geograficznym
Szczegdlne wlasciwosci wina zwigzane ze Srodowiskiem geograficznym:

— wina o wysokiej naturalnej kwasowosci;

— wyjatkowo wysokie stezenie jondéw wapnia;

— wysoki poziom calkowitej zawarto$ci antocyjanow;

— wina, ktére podczas degustacji odznaczaj si¢ lekkg kwasowoscia i charakterystycznym gorzkim finiszem;

— wina czerwone o barwie wisniowoczerwonej, nawet po okresie dojrzewania, o intensywnosci barwy od $redniej
do wysokiej;

— wina naturalnie przystosowane do dojrzewania, o wigkszej zawartosci metoksyfenoli. Zwigzki te nadajg winom
nute korzenng i dymng oraz s3 wynikiem dtuzszego okresu dojrzewania;

— wysoki poziom terpendéw odpowiada za wysoce intensywny i typowy aromat o wyjatkowych kwiatowych
i tropikalnych nutach.

Zwigzek migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig wina

Wina produkowane na obszarze ,Rio Negro” zawdzigczaja swoje wlasciwosci wyjatkowym warunkom naturalnym,
ktére panujg w tej gorskiej enklawie, a takze oddzialywaniu czlowieka. Od wiekéw ludzie musieli wybieraé
odmiany, dostosowywa¢ metody uprawy i style winiarskie do miejscowych warunkéw, ktére sa wyjatkowe zaréwno
pod wzgledem gleby, jak i klimatu.

Niskie pH i wysoka kwasowos$¢ gleby na tym obszarze skutkujg wigksza naturalng kwasowoscia wina. Nadaja mu
one nute goryczy, odpowiadajac za typowos$¢ i dtuzej utrzymujacy sie smak w ustach.

Wysoka zawarto$¢ wapnia w winach jest wynikiem zlozonego wzajemnego oddzialywania miedzy pierwiastkami
w glebie. Najwazniejsze z tych oddzialywan stanowi mozliwo$¢ wzajemnego zastepowania si¢ strontu i wapnia, co
wraz ze szczeg6lnym skladem gleb obszaru ,Rio Negro” sprawia, ze gleby te charakteryzuja si¢ wyjatkowo niskim
poziomem wapnia. Wymaga to regularnego stosowania $rodkéw wapnujacych, ktére réwnowazg czgSciowo
kwasno$¢ gleby. Gleby na przedmiotowym obszarze charakteryzujg sie jeszcze nizszym poziomem strontu, co
ulatwia ro§linom wchlanianie wapnia ze wzgledu na brak czynnika konkurujacego.

Wina ,Rio Negro” w duzym stopniu zawdzieczaja swoje wlasciwosci warunkom klimatycznym, ktdre sg wynikiem
wyraznego wzniesienia terenu. tagodniejsza temperatura w ciggu dnia wigze si¢ z wolniejszym 1 bardziej
zrobwnowazonym dojrzewaniem. Pomaga to zachowal kwasowo$¢, poniewaz spowalnia akumulacje cukru
i umozliwia tym samym pelne dojrzewanie skérek, a co za tym idzie — wytworzenie si¢ wigkszej ilosci
pozytecznych zwiazkéw chemicznych. Zwiazki te obejmujg antocyjany w szczegdlnie wysokim stezeniu, zwlaszcza
te, ktére nie tracg barwy i nadajg winu czerwony kolor, co jest mozliwe dzigki ich powolnej degradacji, a takze
taning, ktdra fatwo ulega polimeryzacji i jest naturalnie stodka ze wzgledu na dlugie dojrzewanie, a takze nadaje
winu objeto$¢ i strukture. Wigksze opady deszczu, zwlaszcza burze wystepujace w polowie sierpnia, réwniez
przyczyniajg si¢ do znacznie nizszych i fagodniejszych temperatur w okresie dojrzewania. Ponadto opady deszczu
fagodza ewapotranspiracje winoroli, przez co moze ona zachowal wigksza kwasowos$¢ i dzieki czemu
wyprodukowane z niej wina sg zréwnowazone i dlugowieczne.

Promieniowanie stoneczne jest znacznie intensywniejsze niz na sasiednich obszarach. Dzigki temu winogrona maja
grubsza skérke stanowigca $rodek ochronny, co sprawia, Ze aromaty s3 intensywniejsze, i przyczynia si¢ do
wysokiego stezenia polifenoli i antocyjanéw.
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Wina ,Rio Negro” z natury nadaja si¢ do poddawania procesowi dojrzewania, co od poczatku wyplywalo na wybér
konkretnej metody produkcji. Charakteryzuje si¢ ona diuzszymi okresami dojrzewania, co skutkuje wyzsza
zawarto$cig metoksyfenoli w winach. Zwiazki te nadaja winom nut¢ korzenna i dymng oraz sa wynikiem
dluzszego okresu dojrzewania;

Duze zalesienie woké! winnic ,Rio Negro” przyczynia si¢ réwniez do zwigkszenia poziomu terpenéw w winach, co
wplywa na intensywno$¢ aromatu oraz typowo$¢ wina. Monoterpeny stanowig bowiem metabolity olejkéw
eterycznych pochodzacych z réznorakich gatunkéw roslin aromatycznych i lesnych. Zwiazki te przedostajg si¢ do
gleby poprzez rozklad martwych lisci lub sa wydzielane przez korzenie badz jako substancje lotne z nadziemnych
czesci rodlin.

Uzasadnienie spelnienia warunkow zlozenia wniosku przez pojedynczego producenta

Wyznaczony obszar geograficzny posiada cechy znacznie réznigce si¢ od cech wystepujacych na sgsiednich
obszarach, czego dowodzi badanie przeprowadzone przez Wyzsza Szkole Techniczna Inzynierii Rolniczej
Uniwersytetu Kastylii-La Manchy dotyczace jednostki terytorialnej, ktéra moglaby zostaé objeta potencjalng nazwa
pochodzenia ,Rio Negro”.

W badaniu tym wykazano, ze gleby plaskowyzu, na ktérym polozony jest obszar Rio Negro, réznia si¢ od gleb
sasiednich obszaréw pod wzgledem poziomu kwasowosci, niskiej zawartosci wapnia, stosunkowo wysokiej
zawartosci gliny oraz charakterystycznej zawarto$ci pierwiastkéw $ladowych, ktéra jest niska w przypadku strontu
i wysoka w przypadku rubidu i baru. Gleby te sa wysoko rozwinigte, czgsto pokrywa je zwir, a na poziomach
podpowierzchniowych gromadzi si¢ glina. Odznaczajg si¢ réwniez nasyceniem Zelazem i manganem, a takze
segregacjami tych pierwiastkéw. Segregacja tlenkéw zelaza na poziomach podpowierzchniowch nadaje glebom
charakterystyczng mieszanke barw. Rzeczywiscie rozwdj tych gleb przebiega czasami pod wplywem procesu
pseudogleizacji wskutek tymczasowego nasycenia. Swiadczy o tym barwa materiatéw glebowych, obecnosé
mineraléw gliniastych oraz nagromadzenie tlenkéw.

Chociaz wyznaczony obszar mieSci si¢ w granicach obszaru objetego ChOG ,Castilla”, pochodzace z niego wina
majg w znacznym stopniu odmienne wlasciwosci.

PARAMETR:

ChOG CASTILLA | ChNP RIO NEGRO
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu:
Biale 9% 12 %

Czerwone 10 % [ 13 %

Minimalna kwasowo$¢ og6lna, wina biate:
4gll]4,5 g/l

Maksymalne pH:

Maksymalna wydajno$¢ z hektara:

<16 000 kg/ha < 9000 kg/ha (wina biale)
< 7000 kg/ha (wina czerwone)
<112 hl/ha < 63 hl/ha (wina biale)

< 49 hl/ha (wina czerwone)

Whiosek o przyznanie ChNP ,Rio Negro” sklada jeden wnioskodawca, poniewaz spelnione s3 warunki odstepstwa
okreslone w art. 95 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013.
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Zainteresowana osoba jest jedynym producentem w wyznaczonym obszarze geograficznym. Na wyznaczonym
obszarze opisanym w pkt 4 znajduje si¢ tylko jeden plantator winorodli (kt6ry jest réwniez producentem wina). Nie
ma innych plantatoréw ani producentéw wina, wigc na razie nie ma mozliwosci, aby inni uczestnicy dofaczyli do
projektu. W przysztosci inni producenci, jesli beda prowadzi¢ dziatalno$¢ na okreslonym obszarze geograficznym,
beda jednak mogli uzywacé zarejestrowanej nazwy, o ile spelnia warunki okreslone w specyfikacji produktu.

9.  Dodatkowe wymogi zasadnicze

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

pakowanie w obrebie wyznaczonego obszaru geograficznego

Opis wymogu

Wina bedg butelkowane w winnicach zlokalizowanych na obszarze produkcji, poniewaz dojrzewanie win obejmuje
drugi etap — lezakowania w butelkach. W tym okresie nastgpuje proces redukeji, ktéry podnosi jakos¢ win,

zaokraglajac ich smak. Wina sa gotowe do spozycia po uzyskaniu wlasciwosci organoleptycznych okreslonych
w specyfikacjach dla poszczegdlnych ich rodzajéw.

Link do specyfikacji produktu

http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/PLIEGO_DOP_RIO_NE
GRO_20230530_mp.pdf
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