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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(C/2024/1315)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
,Valdadige | Etschtaler”
PDO-IT-A0474-AMO5
Data przekazania informacji: 8.11.2023
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Rozszerzenie obszaru produkcji winogron

Opis: Obszar produkcji winogron zostat rozszerzony o obszary uprawy winoro$li w dawnej gminie administracyjnej
Nave San Rocco (obecnie Terre d’Adige).

Uzasadnienie: Obszary te, o powierzchni okoto 50 hektar6w, znajduj si¢ w dolinie Val d’Adige w $rodku obszaru pro-
dukcji ChNP Valdadige, ale obecnie nie s3 objete specyfikacja.

Zmiana dotyczy pkt 3 specyfikacji oraz pkt 6 ,Wyznaczony obszar geograficzny” jednolitego dokumentu.

2. Korekta jednostek administracyjnych

Opis: Jednostki administracyjne, o ktérych mowa w pkt 3 specyfikacji produktu (obszar produkcji winogron), zostaly
skorygowane.

Uzasadnienie: Zmiana stala si¢ konieczna, poniewaz kilka gmin polaczylo si¢ niedawno. Zmiana ta nie zwigksza
obszaru produkdji.

Zmiana dotyczy pkt 3 specyfikacji oraz pkt 6 ,Wyznaczony obszar geograficzny” jednolitego dokumentu.

3. Rozszerzenie obszaru produkcji wina
Opis: Obszar produkgji wina zostat rozszerzony na cale terytorium prowincji Trydent i Bolzano.
Uzasadnienie: Uznaje sig, ze tradycyjne praktyki produkcyjne istnieja na calym terytorium obu tych prowincji, co
moze stanowi¢ uzasadnienie dla rozszerzenia obszaru produkcji wina objetego ChNP Valdadige, jak ma to juz miejsce

w przypadku prowincji Werona. Ponadto konieczne jest jak najwigksze dostosowanie obszaru produkcji wina do
obszaru produkcji wina pétmusujacego, ktdry juz obejmuje cale terytorium trzech przedmiotowych prowincji.

Zmiana dotyczy pkt 5 specyfikacji produktu.

4. Korekta bledu
Opis: Skorygowano blad w pkt 9 specyfikacji produktu.

Uzasadnienie: Niektére rodzaje nie sa juz objete specyfikacjg produktu (jak mialo to miejsce juz w przypadku
poprzedniej specyfikacji) i nalezy je skresli¢.

Zmiana dotyczy pkt 9 specyfikacji produktu oraz pkt 8.1 jednolitego dokumentu.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa lub nazwy
Valdadige

Etschtaler

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktow sektora wina
1. Wino

8. Wino pétmusujace

Opis wina lub win
1. Valdadige Bianco [biale]

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wihasciwosci organoleptyczne: Barwa: stomkowozélta; Zapach: winny, przyjemny, charakterystyczny; Smak: harmo-
nijny, $wiezy, lekko kwasny, czasami pélstodki. Minimalna calkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,50 %.
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego (gfl): 16,0. Nieprzedstawienie wartoSci w ponizszej tabeli oznacza
zgodno$¢ win z ograniczeniami okre§lonymi w przepisach krajowych i unijnych.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowos¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. Valdadige Rosso [czerwone]

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wiasciwosci organoleptyczne: Barwa: rubinowa o réznej intensywnosci; Zapach: winny, przyjemny; Smak: harmo-
nijny, lekko kwasny, czasami pétstodki. Minimalna calkowita objgtoiciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,00 %. Minimalna
zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego (g/l): 19,0. Nieprzedstawienie wartosci w ponizszej tabeli oznacza zgodnos¢ win
z ograniczeniami okreslonymi w przepisach krajowych i unijnych.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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3. Valdadige Rosato [rosé]

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wiasciwosci organoleptyczne: Barwa: rédZowa o réznej intensywnosci; Zapach: winny, przyjemny, delikatny; Smak:
harmonijny, lekko kwasny, czasami pétstodki. Minimalna catkowita objetodciowa zawarto¢ alkoholu: 10,50 %. Mini-
malna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego (g/l): 16,0. Nieprzedstawienie wartosci w ponizszej tabeli oznacza zgod-
no$¢ win z ograniczeniami okreslonymi w przepisach krajowych i unijnych.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4.  Valdadige Pinot Bianco

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wilasciwosci organoleptyczne: Barwa: stomkowozélta; Zapach: winny, charakterystyczny; Smak: harmonijny, $wiezy,
bogaty. Minimalna catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,50 %. Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukro-
wego (g/l): 16,0. Nieprzedstawienie warto$ci w ponizszej tabeli oznacza zgodno$¢ win z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Valdadige Pinot Grigio

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wiasciwosci organoleptyczne: Barwa: stomkowozotta; Zapach: winny, charakterystyczny; Smak: harmonijny, pelny.
Minimalna calkowita obj¢tosciowa zawartos¢ alkoholu: 10,50 %. Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego (g/l):
16,0. Nieprzedstawienie warto$ci w ponizszej tabeli oznacza zgodno$¢ win z ograniczeniami okre§lonymi w przepi-
sach krajowych i unijnych.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)
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Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

6.  Valdadige Chardonnay

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wilasciwosci organoleptyczne: Barwa: stomkowozotta; Zapach: winny, charakterystyczny; Smak: §wiezy, bogaty i har-
monijny. Minimalna catkowita obj¢tosciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,50 %. Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukro-
wego (g/l): 16,0. Nieprzedstawienie warto$ci w ponizszej tabeli oznacza zgodno$¢ win z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

7. Valdadige Chardonnay i Pinot Bianco Frizzante [pétmusujace]

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wiasciwosci organoleptyczne: Pianka: delikatna, dlugotrwata; Barwa: stomkowozélta; Zapach: przyjemny, owocowy;
Smak: wytrawny lub péistodki. Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 11,00 %. Minimalna zawar-
to$¢ ekstraktu bezcukrowego (g/l): 14,0. Nieprzedstawienie warto$ci w ponizszej tabeli oznacza zgodno$¢ win z ogra-
niczeniami okre$lonymi w przepisach krajowych i unijnych.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 5,5

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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8.  Valdadige Schiava

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wiasciwosci organoleptyczne: Barwa: od granatu do rubinowego; Zapach: winny, przyjemny; Smak: fagodny, lekko
kwasny, czasami péistodki. Minimalna catkowita objetosciowa zawartos$¢ alkoholu: 10,50 %. Minimalna zawarto$¢
ekstraktu bezcukrowego (g/l): 16,0. Nieprzedstawienie wartosci w ponizszej tabeli oznacza zgodno$¢ win z ogranicze-
niami okreslonymi w przepisach krajowych i unijnych.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Praktyki enologiczne

5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne
1. Valdadige | Etschtaler
Szczegdlne praktyki enologiczne
Dozwolone s rézne techniki wzbogacania przewidziane w prawodawstwie UE.

Moszcz i wina objete chroniong nazwa pochodzenia ,Valdadige” ze wskazaniem odmian ,Chardonnay” lub ,Pinot
Bianco” moga by¢ produkowane jako wino pélmusujace, wylacznie z wykorzystaniem naturalnego procesu wtérnej
fermentacji.

5.2. Maksymalna wydajno$¢

1. Valdadige Bianco

15 000 kg winogron z hektara
2. Valdadige Rosso

15 000 kg winogron z hektara
3. Valdadige Rosato

15 000 kg winogron z hektara
4. Valdadige Pinot Bianco

15 000 kg winogron z hektara
5. Valdadige Pinot Grigio

15 000 kg winogron z hektara
6. Valdadige Chardonnay

15 000 kg winogron z hektara
7. Valdadige Schiava

15 000 kg winogron z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar uprawy winogron wykorzystywanych do produkcji win objetych ChNP ,Valdadige” obejmuje nast¢pujace
gminy:
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8.1.

Prowincja Trydent:

Avio, Ala, Aldeno, Altavalle (jedynie w granicach bylej gminy Faver), Arco, Besenello, Calliano, Cavedine, Cembra
Lisignago, Dro, Giovo, Isera, Lavis, Madruzzo, Mezzocorona, Mezzolombardo, Mori, Nago-Torbole, Nogaredo, Nomi,
Pomarolo, Riva del Garda, Rovere della Luna, Rovereto, San Michele all’Adige, Segonzano, Tenno, Terre d’Adige, Tram-
bileno, Trento, Vallelaghi (jedynie w granicach bylych gmin Padergnone i Vezzano), Villalagarina i Volano.

Prowincja Bolzano: Andriano, Appiano, Bolzano, Bronzolo, Caines, Caldaro, Cermes, Cornedo all'Tsarco, Cortaccia,
Cortina all'Adige, Egna, Fi¢, Gargazzone, Lagundo, Laives, Lana, Magre all’Adige, Marlengo, Merano, Montagna, Nalles,
Ora, Parcines, Postal, Renon, Rifiano, Salorno, San Pancrazio, Scena, Terlano, Termeno, Tesimo, Tirolo i Vadena.

Prowincja Verona: Brentino Belluno, Dolce i Rivoli Veronese.

Odmiany winorosli

Cabernet Franc N. - Cabernet
Cabernet Sauvignon N. - Cabernet
Chardonnay B.

Garganega B.

Lagrein N.

Lambrusco a Foglia Frastagliata N. - Enantio N.
Merlot N.

Miiller Thurgau B.

Nosiola B.

Pinot Bianco B. - Pinot Blanc
Pinot Grigio - Pinot Gris

Pinot Nero N. - Pinot

Riesling Italico B. - Riesling
Sauvignon B.

Schiava Gentile N. - Schiava
Schiava Grigia N. - Schiava
Schiava Grossa N. - Schiava
Teroldego N.

Trebbiano Toscano B. - Trebbiano

Opis zwigzku lub zwigzkéw

ChNP ,Valdadige”/,Etschtaler” — kategorie: Wino (1) i Wino pdtmusujgce (8)
Czynniki naturalne istotne z punktu widzenia zwigzku

Obszar objety ChNP ,Valdadige” rozcigga si¢ na terenie polodowcowego amfiteatru morenowego w dolinie rzeki
Adygi, ktory jest napelniony piaskiem porfirycznym i granitowym, pochodzacym z wysokich pasm gérskich otaczajg-
cych jezioro Garda. Piasek ten, wraz z formacjami wapiennymi i dolomitycznymi, jest gléwnym skladnikiem gleby na
tym obszarze. Nachylenie terenu o wysokiej zawartosci gleb szkieletowych umozliwia szybki odplyw wody deszczo-
wej i zapobiega stagnacji. Gleby te sg bogate w sole mineralne i charakteryzujg si¢ wysoka zawartoscia krzemionki.

Klimat panujacy na tym obszarze jest typowy dla alpejskiego pogérza i gér, z zimnymi zimami i chtodnymi latami
o umiarkowanych temperaturach. Miedzy temperaturami dnia a nocg wystepuja duze réznice, zwlaszcza w okresie
letnim i jesiennym. Opady deszczu sg wyzsze w miesigcach zimowych, a $rednia roczna wynosi od 850 mm
do 1000 mm.

Czynniki historyczne i ludzkie istotne z punktu widzenia omawianego zwigzku

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/1315/oj
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8.2.

8.3.

Valdadige jest regionem przygranicznym laczacym Wlochy i Europg PéInocna. Jest to punkt spotkan i obszar rozwoju
gospodarczego, w ktérym uprawa winorosli i enologia siegaja czaséw rzymskich. W $redniowieczu obszar ten zajmo-
waly zakony i signorie (feuda) z zamkami i klasztorami, co oznacza, ze zakladano tam wiele upraw, gléwnie winnic.
Istnieje wiele dokumentow i znalezisk archeologicznych $wiadczacych o tym, Ze byly tu uprawiane i przetwarzane
winogrona do produkgji wina.

Interwencja czlowieka miala na celu dalszg specjalizacj¢ winnic i pozostawila swéj $lad na obszarze uprawy winorosli
Valdadige, ktéry charakteryzuje si¢ harmonijnym wspotistnieniem winnic i fortyfikacji wybudowanych w celu obrony
doliny rzeki Adygi.

Zwigzek przyczynowy miedzy Srodowiskiem a produktem

Umiarkowany klimat, ktéry jest fagodny, ale z wyraznymi réznicami miedzy temperaturami w ciggu dnia i nocy,
zwlaszcza do momentu zbioru, umozliwia uzyskanie winogron o wysokiej zawartosci polifenoli, ktére zachowuja
szeroki wachlarz aromatéw. Gleby wapienne, ktére znajduja si¢ na terenach skierowanych na potudnie i o $redniej
wysokosci, wplywaja na produkcje win ,Valdadige”, nadajac winom rézne aromaty i smaki dzigki nutom owocowym,
gléwnie owocow lesnych, oraz nutom korzennym, zwlaszcza w przypadku win Rosso, Enantio i Schiava. Whasciwosci
te wynikaja ze skladu gleby, ktéra jest szkieletowa, bogata w sole mineralne oraz skaly porfiryczne i granitowe, cha-
rakteryzuje si¢ dobrym drenazem, determinujgcym strukture i wladciwosci win czerwonych; wina te charakteryzujg
sie wysoka zawarto$cig antocyjanéw i polifenoli, glebokg barwg i dobrym taninowym smakiem z nutami dojrzatych
owoc6w i przypraw. Z drugiej strony gleby o wyzszej zawarto$ci piasku nadajg winom bialym dobrze zréwnowazone
nuty owocowe i mineralne.

ChNP ,Valdadige” — kategoria: Wino (1)

Wino czerwone ,Valdadige” o doskonalym smaku powstaje w drodze mieszania przez ekspertéw. W szczegélnosci
odmiana Enantio nadaje winom stabilno$¢ i strukture rubinowoczerwonej barwy z fioletowymi refleksami oraz przy-
jemny i zlozony aromat; odmiany Merlot i Teroldego nadajag winom lagodny smak; podczas gdy odmiana Schiava
nadaje im wytrawny smak.

Wino ,Valdadige” Schiava produkuje si¢ z odmiany o tej samej nazwie, ktdra jest nazywana od staroZytnego systemu
uprawy, w ktorym winoro$l byla przywigzana do podpérki i w zwiazku z tym jej ,poddana” [,schiava” oznacza ,pod-
dana”]. Otrzymuje si¢ je z rodzimych odmian Schiava Grossa, Schiava Grigia i Schiava Gentile. Istnieje krotki okres
kontaktu ze skorkami, a nastepnie fermentacja koficzy si¢ bez skorek.

Wino biale ,Valdadige” jest macierzystym rodzajem Valdadige (wraz z winem czerwonym) i jest mieszanka kilku
odmian winoroéli. Pelny charakter Chardonnay, aromat Miiller Thurgau i kwasowa elegancja Trebbiano Toscano spra-
wiaja, ze wino to jest bardzo zlozone i interesujgce. Jest ono wytwarzane w procesie lekkiego tloczenia, fermentacji
bez skorek i w kontrolowanej temperaturze.

,Valdadige” Chardonnay wytwarza si¢ z odmiany winorosli o tej samej nazwie, kt6ra zostata wprowadzona do Doliny
Adygi pod koniec XIX w. i od razu znalazta swoje idealne siedlisko na zboczach podnéza. Swiezos¢ i elegancja to
cechy charakterystyczne, ktére odrézniajg to wino, o wyraznie owocowym aromacie, ktéry dobrze taczy si¢ z subtel-
nymi nutami owocowymi brzoskwin, moreli i zielonych jabtek. Ma ono dobrze skonstruowany bukiet, jest zréwno-
wazone i bardzo lagodne jak na wytrawne wino, w szczegdlnosci dzieki swej wytrawnosci.

Valdadige Pinot Grigio jest jedng z odmian jako$ciowych najczesciej uprawianych w umiarkowanym klimacie. Prefe-
ruje ona pagérkowate, dobrze wyeksponowane tereny, charakteryzujace si¢ wietrznymi warunkami i wahaniami tem-
peratury miedzy dniem a nocg, ktére nadaja jej aromat. W bukiecie wystepuja aromaty bialych kwiatéw i nuty gru-
szek, zielonych jablek i owocéw tropikalnych. Wino ma dobra strukture i przyjemna §wiezo$c.

ChNP ,Valdadige” — kategoria: Wino pétmusujgce (8)

Pétmusujace wino objete ChNP ,Valdadige” produkuje si¢ z winogron Chardonnay i Pinot Bianco, ktdre nadajg row-
niez tej kategorii win przyjemnie owocowy aromat. Wina te maja delikatng i trwalg pianke oraz stomkowozélta
barwe, podczas gdy smak, ktéry moze by¢ wytrawny lub pétstodki, sprawia, ze spozywanie tego wina pélmusujacego
jest przyjemne i uniwersalne.
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9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Odstgpstwa w zakresie obszaru produkcji wina

Ramy prawne:

przepisy UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu

Czynnosci zwigzane z produkcja wina moga by¢ prowadzone w dowolnym miejscu w prowingji Werona oraz w pro-
wincjach autonomicznych Trydentu i Bolzano.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/20431
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