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Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemow jakoSci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(C/2024/1465)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (') w terminie trzech miesiecy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
»Lapplindsk Fjillroding”
Nr UE: PGI-SE-02630 — 7.9.2020
ChNP () ChOG (X)

1. Nazwa lub nazwy [ChOG]
,Lapplandsk Fjillr6ding”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Szwecja

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 1.7 Swieze ryby, matze i skorupiaki oraz produkty wytwarzane z nich

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

Chronione oznaczenie ,Lapplindsk Fjillroding” odnosi si¢ do calych lub filetowanych ryb utrzymywanych w gospo-
darstwie rybackim z gatunku golec zwyczajny (Salvelinus alpinus) pochodzacych ze specjalnej populacji wystepujacej
naturalnie w jeziorze Hornavan.

Najwazniejsze cechy charakterystyczne ,Lapplindsk Fjillroding” s nastepujace:
Ryby cale:

Cialo:

zwarte i jedrne, nieco elastyczne.

Wielkos¢:

0.2-2kg

Oko:

blyszczace, Zywe, $wiecace, wypukle, przezroczysta rogéwka z czarng zrenicg i z6lta gatkg oczna.
Skrzela:

czerwone i wilgotne, bez $luzu, mutu lub pasozytéw

Skdra:

tuski sa drobne i mocno przytwierdzone. Skéra jest l$nigca i polyskujaca. Drobne tuski nadajg skorze metaliczny
polysk.
Ubarwienie:

W okresie tarla:

ciemny srebrnoszary/zielony grzbiet, kt6ry blaknie do jasniejszych odcieni po bokach, na ktérych réwniez widoczne
sa czerwone/blador6zowe/bladozélte plamki. Brzuch jest jaskrawoczerwony. Pletwy brzuszne, piersiowe i odbytowe
sa czerwone z bialym zabarwieniem z przodu.
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W pozostalej czgsci roku:

jak wyzej, ale z jasniejszymi akcentami (jasny srebrnoszary|zielony grzbiet i blady koralowoczerwony/rézowy
brzuch).

Sluz skdrny:

przezroczysty i icisle przylegajacy do skory, wyczuwalny w dotyku.
Trzewia:

I$nigce i gladkie z perfowymi odcieniami, elastyczne i o $wiezym zapachu.
Otrzewna:

przezroczysta, blyszczaca, bez zapachu i przylegajaca do migsa.

W przypadku zaréwno calych, jak i filetowanych ryb ,Lapplindsk Fjallroding”:
Miegso ryb:

Tekstura:

sprezysta i jedrna, z drobnymi wiéknami migSniowymi.

Barwa:

pomaranczowoczerwona (NCS[1] S2050-2060Y50R). Barwa zalezy od pory roku i zalezy réwniez od tego, czy ryba
jest w trakcie tarla. W okresie tarla umig$nienie jest blade, pomaraficzowoczerwone. W pozostalej cze$ci roku umies-
nienie ma jasniejszg pomaraficzowoczerwong barwe.

Zapach:

Skéra: delikatny zapach $wiezej wody z jeziora.

Migso: bardzo delikatny aromat migdalow i $wiezej wiecznie zielonej roslinnosci.
Smak:

pelny smak ikry i umami. Lekka stodycz. Nieco mniej intensywny po obrébce cieplnej.
Konsystencja:

migso jest przyjemnie jedrne, a jednoczesnie ma delikatny i niemal kremowy smak.
Odczucia smakowe:

migso jest wilgotne, ale nie tluste. Na odczucia smakowe wplywa tekstura i zawarto$¢ tluszczu. ,Lapplandsk Fjallro-
ding” ma mniej zwartg teksture i mniej thuszczu migdzy grupami migsni niz na przyklad tosos. Oznacza to, ze migso
to charakteryzuje si¢ bardziej jednorodnymi odczuciami smakowymi i jest mniej ttuste niz migso tososia.

Zawarto$¢ sktadnikéw odzywczych:

Thuszcz: 7,5-8,5 %

w tym:

nasycone kwasy tluszczowe: 1,4-1,6 %
jednonienasycone kwasy tluszczowe: 2,9-3,1 %
wielonienasycone kwasy ttuszczowe: 2,4-2,6 %
biatko: 18-22 %

witamina D: 5,6-6,0 pg/100 g ryby

foliany: 22-28 pg/100 g ryby

zelazo: 0,1-0,3 mg/100 g ryby

s61: 0,08-0,12 %

[1] Natural Colour System.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzecego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

Pasza dla ryb sklada si¢ z dostgpnej komercyjnie paszy dostosowanej do potrzeb tego gatunku na réznych etapach
rozwoju. Sklada si¢ w co najmniej 50 % z materiatu roslinnego (gléwnie roslin straczkowych, pszenicy, stonecznika,
rzepaku) i w okolo 40 % z materiatu zwierzecego (gtéwnie maczki rybnej i oleju z ryb). Pasza zawiera okoto 1 % fos-
foru i okolo 6-8 % azotu. Kazda partia paszy jest identyfikowalna.

Pasza jest produkowana gtéwnie poza okreslonym obszarem geograficznym opisanym w pkt 4.

Poszczegélne etapy produkgji, ktére muszg odbywac sig na okreslonym obszarze geograficznym

Produkgja ,Lapplindsk Fjallroding” musi odbywac si¢ na obszarze okreslonym w pkt 4 i obejmuje nastepujace etapy:
produkgje ikry i mleczu, zapladnianie ikry, wyleg ikry, hodowle narybku odzywiajacego si¢ zawartoscia woreczka
z6ttkowego, hodowle ryb przeznaczonych do zarybiania, hodowle ryb towarowych, odtéw, patroszenie i sortowanie.

Szczeg6towe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Szczeg6towe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktorego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar produkdji ,Lapplindsk Fjallroding” obejmuje historyczne okregi Arjeplog, Arvidsjaur, Lycksele, Vilhelmina
i Asele oraz parafi¢ Mald w szwedzkiej Laponii.

Zwigzek z obszarem geograficznym

Zwiazek miedzy cechami ,Lapplindsk Fjillroding” a obszarem geograficznym opiera si¢ na czynnikach naturalnych

i ludzkich.
Specyfika produktu

,Lapplandsk Fjillroding” ma jedrne i sprezyste migso z drobnymi widknami mig$niowymi, ktére jest przyjemnie
zwarte. Charakteryzuje si¢ pelnym smakiem z nutami ikry i umami. Delikatny zapach wyrdznia si¢ nutami migdalow
i wiecznie zielonej roslinnosci.

Ciato ,Lapplandsk Fjallroding” jest pokryte plamkami o barwie czerwonej/bladorézowej/bladozéttej, a nie czarnej, jak
u ryb z rodzaju Salmo. Pletwy odbytowe, piersiowe i brzuszne czgsto maja biale zabarwienie z przodu. Glowa jest sto-
sunkowo niewielka, a tuski sg drobne i mocno przytwierdzone. ,Lapplindsk Fjillroding” szybko rosng i pézno osig-
gaja dojrzalos¢ plciows.

,Lapplandsk Fjillroding” rézni si¢ réwniez od gatunku golca wystepujacego w poludniowej Szwecji (Salvelinus lepe-
chini) czgsciowo ze wzgledu na mniejszy rozmiar. Migso ,Lapplindsk Fjallroding” jest rowniez bardziej jedrne niz
migso S. lepechini, co oznacza, ze w przeciwienstwie do migsa S. lepechini nie rozwarstwia si¢.

Specyfika obszaru produkgji

W zwigzku z péinocnym polozeniem i wysokoscig obszaru produkeji klimat jest surowy (temperatury od -10 °C do
-17 °C w styczniu i od 0 °C do 15 °C w lipcu). Znaczna cze¢s¢ rocznych opadéw ma postac $niegu i przypada na mie-
sigce zimowe. Sredni przeplyw wody w czterech duzych rzekach odprowadzajacych wode z obszaru produkdji
wynosi od 165 do 500 metréw szeSciennych na sekunde. Wysoki przeptyw wody oznacza, ze szybko$¢ wymiany
wody w jeziorach i ciekach wodnych obszaru produkgji jest wysoka, w wyniku czego woda jest stosunkowo uboga
w skladniki odzywcze (poziomy azotu wynosza 150-200 pg na litr, a poziomy fosforu wynosza 3—-10 pg na litr), cha-
rakteryzuje si¢ bardzo stabym zabarwieniem substancjami humusowymi (gesto$¢ optyczna F420/5: 0,025-0,045)
i ma stosunkowo niskg temperature przez caly rok (temperatury letnie wynosza zwykle 7-14 °C).
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Zwigzek z czynnikami naturalnymi

Ryby hodowane jako ,Lapplindsk Fjillroding” pochodzg z duzej, genetycznie identyfikowalnej subpopulacji golca
zwyczajnego, ktdra zyje w Hornavan, jeziorze potozonym w historycznym okregu Arjeplog (cz¢$¢ obszaru produkeji
,Lapplandsk Fillroding”). Golec zwyczajny hodowany na potrzeby produkeji ,Lapplandsk Fjallroding” ma jedrne
i sprezyste migso z drobnymi wiéknami mig$niowymi, p6zno osiaga dojrzalos¢ plciows i rosnie stosunkowo szybko.
Jest ewolucyjnie przystosowany do zycia w zimnych, czystych i ubogich w skladniki odzywcze wodach.

W zwigzku z tym ,Lapplandsk Fjallroding” hoduje si¢ w jeziorach i ciekach wodnych na obszarze produkcji opisanym
w pkt 4, w ktérych woda jest zimna, czysta, uboga w skladniki odzywcze i ktore charakteryzuja sie wysokim wspol-
czynnikiem wymiany wody. Dzi¢ki odpowiednio dostosowanym metodom hodowli ,Lapplandsk Fjillroding” zacho-
wuje jak najwigcej cech charakterystycznych (konsystencje, smak i zapach migsa ryb) oraz zachowan wystepujacych
u dzikiego golca zwyczajnego zyjacego w jeziorze Hornavan.

Zwigzek z czynnikami ludzkimi

Szczegdlne cechy charakterystyczne dla ryb ,Lapplindsk Fjallroding” wynikaja réwniez z doswiadczenia i wiedzy
fachowej 0s6b odpowiedzialnych za hodowle, od etapu wyboru dawcow ikry i mlecza po uzyskanie gotowego pro-
duktu koncowego.

Produkcja ,Lapplindsk Fjillroding” rozpoczyna sie od wyboru odpowiednich tarlakéw. Na podstawie morfologii
i zachowania ryb do$wiadczony hodowca narybku moze oszacowaé zdolnos¢ do wzrostu i istnienie jakichkolwiek
wad genetycznych, ktére moglyby skutkowaé deformacjami u ich potomstwa. Dzigki umiejetnemu i ostroznemu
obchodzeniu si¢ z tarlakami te same tarlaki moga by¢ wykorzystywane do produkgji ikry/mlecza przez 5 lub 6 lat.

Po zmieszaniu ikry i mlecza nadmiar mlecza jest wyplukiwany, a ikra jest umieszczana w wylegarni. Rozwdj ikry jest
dokladnie monitorowany przez doswiadczony personel, ktdry jest w stanie okresli¢, czy ikra jest zaplodniona i ktéry
recznie usuwa martwe lub niezaptodnione jaja.

Szybkos¢ wylegu jest funkcja czasu i temperatury wody (stopniodni). Aby zapobiec wylegowi wszystkich jaj w tym
samym czasie, hodowca dostosowuje moment wylegu, umozliwiajagc rozwdj jaj w réznych temperaturach wody. Po
wylegu rozwdj, zachowanie i stan zdrowia narybku odzywiajacego si¢ zawartoscia woreczka zoltkowego sa stale
monitorowane, tak aby na odpowiednim etapie rozwoju mozna bylo go przenies¢ do koryt hodowlanych z biezaca
wodg i karmié paszg starterowa (pasza o wysokiej zawartosci biatka).

Gdy narybek osiagnie odpowiednig mas¢ 25 graméw, jest przenoszony do zbiornika hodowlanego w jednym z syste-
moéw wodnych na obszarze produkcyjnym. W procesie hodowli ,Lapplindsk Fjillroding” hodowca uwaznie monito-
ruje zachowanie ryb, aby méc oceni¢ ich stan zdrowia. Hodowla odbywa si¢ w czystej, zimnej wodzie biezacej na
obszarze produkcji w warunkach, ktére pozwalaja golcowi zwyczajnemu na utrzymanie naturalnych zachowan tak
dlugo, jak to mozliwe. Praca ta wymaga od hodowcy gruntownej wiedzy na temat naturalnych zachowan i warunkéw
zycia golca zwyczajnego.

Odestanie do publikacji specyfikacji produktu

https:/[www.livsmedelsverket.se/globalassets/foretag-regler-kontroll/livsmedelsinformation-markning-halsopastaenden|
skyddade-beteckningar/ansokan_lapplandsk_fjallroding-2023_04_20.pdf
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