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Publikacja zatwierdzonej zmiany standardowej w specyfikacji produktu objetego chroniong nazwga
pochodzenia lub chronionym oznaczeniem geograficznym w sektorze produktéw rolnych
i Srodkéw spozywczych na podstawie art. 6b ust. 2 i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 664/2014

(C/2024/14388)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 6b ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
nr 664/2014 ().

POWIADOMIENIE O ZATWIERDZENIU ZMIANY STANDARDOWE] W SPECYFIKAC]I PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA
NAZWA POCHODZENIA LUB CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, POCHODZACEGO Z PANSTWA
CZELONKOWSKIEGO

(Rozporzadzenie (UE) 1151/2012)
,Mela Rossa Cuneo”
Nr UE: PGI-IT-0915-AMO1 - 22.11.2023
ChNP () ChOG (X)

1. Nazwa produktu

~Mela Rossa Cuneo”

2. Pafistwo czlonkowskie, do ktérego nalezy obszar geograficzny

Wlochy

3. Organ pafistwa czlonkowskiego powiadamiajacy o zmianie standardowej

Ministerstwo Rolnictwa, Gospodarki Zywno$ciowej i Lesnictwa, Departament ds. Konkurencyjnosci, Jakosci Zyw-
nosci, Ryboléwstwa i Sportéw Jezdzieckich, Dyrekcja Generalna ds. Promocji Jako$ci Zywnosci, Dzial Pqa 4

4. Opis zatwierdzonych zmian

Wyjasnienie, dlaczego zmiana lub zmiany wchodzg w zakres definicji ,zmiany standardowej”, jak przewidziano
wart. 53 ust. 2 rozporzadzenia (UE) 1151/2012 Zmiany w specyfikacji i w jednolitym dokumencie stanowia zmiany
standardowe zgodnie z art. 53 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012 zmienionego rozporzadzeniem (UE) 2021/2117,
z nastepujacych powodéw:

a) nie polegaja na zmianie w chronionej nazwie pochodzenia lub chronionym oznaczeniu geograficznym ani na
zmianie korzystania z tej nazwy;

b) malo prawdopodobne jest, aby grozily zniesieniem zwiazku, o ktérym mowa w art. 5 ust. 1 lit. b), w odniesieniu
do chronionych nazw pochodzenia lub zwigzku, o ktérym mowa w art. 5 ust. 2 lit. b), w odniesieniu do chronio-
nych oznaczen geograficznych;

¢) nie dotycza gwarantowanej tradycyjnej specjalnosci ani

d) nie wigza si¢ z Zadnymi dalszymi ograniczeniami dotyczacymi wprowadzania produktu do obrotu.

1. Zmiany w wielkosci i masie

W pkt 2 specyfikacji i ppkt 3.2 jednolitego dokumentu zmieniono wartosci wielkosci i minimalnej masy poszczegdl-
nych dozwolonych odmian jablek, jak okreslono ponizej:

Red Delicious

wymiary ,$rednica > 75 mm lub masa > 180 g” zmieniono na ,$rednica > 65 mm lub masa > 155 g”

() DzU.L179219.6.2014.,s.17.
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Gala

wymiary ,$rednica > 70 mm lub masa > 160 g” zmieniono na ,$rednica > 65 mm lub masa = 155 g”
Fuji

wymiary ,$rednica > 75 mm lub masa > 180 g” zmieniono na ,$rednica > 65 mm lub masa > 155 g”
Braeburn

wymiary ,$rednica > 70 mm lub masa > 160 g” zmieniono na ,$rednica > 65 mm lub masa > 155 g”

Przyczyna nieznacznego zmniejszenia wielkosci jest zwigzana z wymaganiami stoléwek szkolnych, ktére wymagaja
nieco mniejszych jablek dla dzieci.

Jako$¢ jablek nie jest jednak zwiazana z ich wielkoScig. Nawet przy zmienionej $rednicy 65 mm zachowuja one
wszystkie wlasciwosci okreslone w specyfikacji, jezeli chodzi o barwe, ksztalt, zawarto$¢ cukru, migzsz i twardo$é.

Zmiana umozliwia zwigkszenie dostepnosci produktu na rynku przy zachowaniu wlasciwosci i wymogdéw okreslo-
nych w specyfikacji, z wyjatkiem dopuszczalnych wymiaréw, a tym samym minimalnej masy.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

2. Wlaczenie wymogdw dotyczacych sytuacji, w ktérych produkt jest przeznaczony wylacznie do przetworzenia
Nastepujacy przepis zostal dodany do pkt 2 specyfikacji i ppkt 3.2 jednolitego dokumentu:

Jablka przeznaczone wylacznie do celéw przetwoérczych podlegaja wszystkim wymogom okreslonym w specyfikacji
produktu, z wyjatkiem wymogéw dotyczacych klasy, wielkosci i twardosci. Owoce te moga by¢ objete ChOG ,Mela
Rossa Cuneo”, ale nie moga by¢ sprzedawane konsumentowi koficowemu w ich naturalnym stanie.

Jak stwierdzono w nowo dodanym tekscie, jabtka wykorzystywane do przetwarzania nie muszg by¢ w pelni zgodne
z wla$ciwo$ciami okreslonymi w odniesieniu do Mela Rossa Cuneo, jezeli konsument koficowy otrzymuje produkt
w formie przetworzonej. W przypadku przeznaczenia do przetworzenia jedynymi majacymi zastosowanie wymo-
gami sg wymogi dotyczace pochodzenia, odmiany i barwy. Zmiana umozliwia zwigkszenie dostepnosci produktu,
cho¢ tylko jako sktadnik, bez zmiany ostatecznych wlasciwosci produktu, jezeli jest on przeznaczony dla konsumenta,
dzigki czemu ogranicza si¢ ilos¢ odpadow.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

3. Wlaczenie przepisoéw dotyczacych powlekania produktu woskami naturalnymi
Nastepujacy przepis zostat dodany do pkt 5 specyfikacji i ppkt 3.6 jednolitego dokumentu:

Konserwacja przed pakowaniem obejmuje obecnie powlekanie produktu woskami naturalnymi, zgodnie z przepisami
dotyczgcymi zdrowia.

Whnioskowana zmiana dotyczy wylacznie mozliwosci zastosowania obrobki woskiem przed pakowaniem w celu
zachowania przez dtuzszy czas typowych wlasciwosci ,Mela Rossa Cuneo”.

W przeszlosci praktyka ta byla powszechnie stosowana w sektorze owocéw i warzyw, zwlaszcza w odniesieniu do
jablek. Nie wplywa ona w Zaden sposéb na wlasciwosci organoleptyczne produktu ani na zdrowie: wykorzystuje si¢
produkty naturalne, dozwolone prawem. Powlekanie jablek woskiem powoduje wydluzenie ich okresu przydatnosci
do spozycia po sprzedazy, co umozliwia ich szersza dostepno$¢ na rynku wloskim i miedzynarodowym.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

4. Wlaczenie przepisu dotyczacego identyfikacji produktu przeznaczonego wylacznie do przetworzenia

Nastepujacy przepis zostat dodany do pkt 8 specyfikacji i ppkt 3.7 jednolitego dokumentu:
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3.2.

3.3.

3.4.

Jezeli produkt ChOG jest przeznaczony wylacznie do przetworzenia i nie moze by¢ udostgpniony konsumentowi
koncowemu w stanie naturalnym, oznakowanie musi znajdowa¢ si¢ na opakowaniach lub pojemnikach zgodnych
z przepisami. Musza one by¢ opatrzone napisem ,Mela Rossa Cuneo IGP destinata alla trasformazione” [produkt
Mela Rossa Cuneo ChOG przeznaczony do przetworzenia].

Zmiana ta, wraz z nowymi wymogami dotyczacymi produktu przeznaczonego wylacznie do przetworzenia, umozli-
wia identyfikacje produktu, jezeli nie moze on zosta¢ udostepniony konsumentowi korficowemu w jego naturalnym
stanie.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument.

JEDNOLITY DOKUMENT
»Mela Rossa Cuneo”
Nr UE: PGI-IT-0915-AMO1 - 22.11.2023
ChNP () ChOG (X)
Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]

,Mela Rossa Cuneo”

Panistwo czlonkowskie lub panistwo trzecie

Wlochy

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

Rodzaj produktu [zgodnie z zatgcznikiem XI]

Klasa 1.6 Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

Jablka noszace nazwe ,Mela Rossa Cuneo” ChOG produkuje si¢ wylgcznie z nastepujacych odmian i ich klondw: a)
Red Delicious b) Gala ¢) Fuji d) Braeburn.

Ponadto musza posiadaé nastgpujace cechy:

Red Delicious epicarp: w kolorze czerwonego wina, obejmujacy = 90 % powierzchni skérki; pozbawiony tlustosci
i rdzawien, z wyjatkiem zaglebienia szyputkowego. Wielkos¢: $rednica = 65 mm lub masa > 155 g. Zawartos¢
cukrow: > 11° w skali Brixa. Twardo§¢ migzszu: = 5 kg.

Gala epikarp: w kolorze jaskrawo czerwonym, obejmujacy > 80 % powierzchni skérki, gléwnie w formie smug, cza-
sem w roznych odcieniach. Wielko$¢: $rednica = 65 mm lub masa = 155 g. Zawarto$¢ cukréw: = 12° w skali Brixa.
Twardo$¢ migzszu: > 5 kg.

Fuji: epikarp: od jasnego po ciemnoczerwony, obejmujacy = 60 % powierzchni skérki. Wielko$é: Srednica = 65 mm
lub masa = 155 g. Zawarto$¢ cukrow: > 12° w skali Brixa. Twardo$¢ migzszu: > 6 kg.

Braeburn epikarp: Od pomaraficzowoczerwonego po intensywnie czerwony, gtdwnie w formie smug, obejmujacy =
80 % powierzchni skorki Wielkos¢: $rednica > 65 mm lub masa > 155 g. Zawarto$¢ cukréw: > 11.5° w skali Brixa.
Twardo$¢ migzszu: > 6 kg.

W momencie wprowadzenia do obrotu owoce musza by¢ cale, wyglada¢ $wiezo i zdrowo, by¢ czyste, pozbawione
obcych substancji i zapachéw. Muszg spelnia¢ normy przewidziane dla kategorii handlowych ekstra i . Minimalne
normy jakosci dla réznych odmian i kategorii zostaly okreslone w przepisach wspélnotowych zgodnie z rozporzadze-
niem (UE) nr 543/2011. Jablka przeznaczone wylacznie do celéw przetwérczych podlegaja wszystkim wymogom
okreslonym w specyfikacji produktu, z wyjatkiem wymogéw dotyczacych klasy, rozmiaru i twardosci. Owoce te
moga by¢ objete ChOG ,Mela Rossa Cuneo”, ale nie moga by¢ sprzedawane konsumentowi koficowemu w ich natu-
ralnym stanie.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego) i surowce (wykgcznie w odniesieniu do produktow przetwo-
rzonych)

Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywac sig na okreslonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy uprawy i zbioru jablek ,Mela Rossa Cuneo” ChOG muszg odbywacé si¢ na wyznaczonym obszarze
geograficznym.
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3.5.

3.6.

5.1

Szczeg6towe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Jablka ,Mela Rossa Cuneo” ChOG przechowuje si¢ metoda tradycyjng w chlodniach, przy zapewnionej temperaturze,
wilgotnosci i skladzie powietrza odpowiednich dla zachowania szczegdlnych cech jakosciowych. Konserwacja przed
pakowaniem obejmuje obecnie powlekanie produktu woskami naturalnymi, zgodnie z przepisami dotyczacymi zdro-
wia. Jablka ,Mela Rossa Cuneo” ChOG wprowadza si¢ do obrotu wylacznie w okresie okreslonym ponizej: Gala: od
poczatku sierpnia do kofica maja, Red Delicious: od poczatku wrzesnia do korica czerwca, Braeburn: od kofica wrzes-
nia do konca lipca, Fuji: od poczatku pazdziernika do konca lipca.

Szczeg6towe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Jablka ,Mela Rossa Cuneo” nalezy pakowaé w opakowania umozliwiajace latwe zidentyfikowanie produktu. Oznako-
wanie ,Mela Rossa Cuneo” ChOG musi by¢ umieszczone na opakowaniu lub na pojedynczych owocach tak, aby bylo
czytelne i wyraznie widoczne, sporzadzone wigksza czcionkg niz jakikolwiek inny napis znajdujacy si¢ na opakowa-
niu. Jesli owoce sa znakowane za pomocg naklejek, nalezy je umiesci¢ na co najmniej 70 % owocéw. W polaczeniu
z oznakowaniem ,Indicazione Geografica Protetta” (chronione oznaczenie geograficzne) dozwolone jest stosowanie
oznaczen iflub symboli graficznych odsylajacych do nazw firm, znakéw wspdlnych lub poszczegdlnych znakow
towarowych przedsi¢biorstw, pod warunkiem, ze nie zachwalajg one towaréw ani nie wprowadzaja kupujacego
w blad. Jezeli produkt ChOG jest przeznaczony wylacznie do przetworzenia i nie moze by¢ udostgpniony konsumen-
towi koficowemu w stanie naturalnym, oznakowanie musi znajdowa¢ si¢ na opakowaniach lub pojemnikach zgod-
nych z przepisami. Musza one by¢ opatrzone napisem ,Mela Rossa Cuneo IGP destinata alla trasformazione” [produkt
Mela Rossa Cuneo ChOG przeznaczony do przetworzenia].

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar produkdiji jablek ,Mela Rossa Cuneo” obejmuje gminy znajdujgce si¢ czgSciowo na terenie prowingji Cuneo
a czg$ciowo na terenie prowincji Turyn, na wysokosci 280—650 m. n.p.m. Gminy znajdujgce si¢ na terenie prowingji
Cuneo: Bagnolo Piemonte, Barge, Borgo San Dalmazzo, Boves, Brondello, Busca, Caraglio, Castelletto Stura, Centallo,
Cervasca, Cervere, Costigliole Saluzzo, Cuneo, Dronero, Envie, Fossano, Lagnasco, Manta, Martiniana Po, Pagno,
Piasco, Revello, Rossana, Sant’Albano Stura, Salmour, Saluzzo, Sanfront, Savigliano, Scarnafigi, Tarantasca, Valgrana,
Venasca, Verzuolo, Villafalletto i Villar San Costanzo. Gminy znajdujgce si¢ na terenie prowincji Turyn: Bibiana, Bri-
cherasio, Campiglione Fenile, Cavour, Garzigliana, Luserna S. Giovanni, Lusernetta, Osasco, S. Secondo di Pinerolo
i Pinerolo.

Zwigzek z obszarem geograficznym

Specyfika obszaru geograficznego:

Obszar, o ktérym mowa, obejmuje czg$¢ terytorium regionu Piemontu i stanowi wyzyng polozona u stop zachod-
niego taficucha Alp, a konkretnie pasm Alp Nadmorskich i Alp Kotyjskich, ktéra przybrala forme waskiego tarasu
znajdujacego si¢ pomiedzy Alpami Zachodnimi a Nizing Padaniska. Wyzej opisany obszar stanowi gtéwny obszar pro-
dukgji jablek w regionie Piemont. To tu zapoczgtkowano uprawe jablek o czerwonej skorce i rozwinigto ja tak, ze stala
si¢ cze$cig miejscowej tradycji. Obszar uprawy jablek ,Mela Rossa Cuneo” obejmuje tereny potozone na granicy pro-
wincji Cuneo i Turyn, ktdre zar6wno pod wzgledem historycznym jak i geograficznym sprzyjaja produkgji jablek
o specyficznym kolorze nadanym im przez antocyjany. Wsréd wlasciwosci Srodowiska naturalnego tego obszaru
nalezy wymieni¢ wysoko$¢ nad poziomem morza, szeroko$¢ geograficzng, uksztaltowanie orograficzne, czynniki kli-
matotworcze i szczegdlnie intensywne nastonecznienie. Wahania temperatury pomigedzy dniem a noca zalezg od blis-
kosci Alp z jednej, a Niziny Padanskiej z drugiej strony w poprzedzajacym zbiory okresie dojrzewania odmian ,Mela
Rossa Cuneo”, trwajacym od pdznego lata do konca jesieni, wynosza Srednio 13,8 °C. Tego rodzaju wahania tempera-
tury sg niezwykle wysokie w poréwnaniu z warto$ciami zazwyczaj odnotowywanymi na wigkszos$ci europejskich
obszaréw uprawy jablek, potozonych zaréwno w gérach, jak i na nizinach, gdzie réznice temperatur zaleza w gtéwne;j
mierze od zmieniajgcych si¢ szybko warunkéw meteorologicznych.
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5.2.

5.3.

Specyfika produktu

Gléwng cechg charakterystyczng jablek ,Mela Rossa Cuneo”, ktdrej zawdzigczajg one swojg renome, jest intensywnie
czerwony kolor skorki, ktory nadaje produktowi szczegdlny wyglad zaréwno pod wzgledem rozmiaru powierzchni
pokrytej tym kolorem (odsetek powierzchni skérki pokryty kolorem), jak i szczegdlnego polysku koloru pokrywaja-
cego epikarp. Wymienione wlasciwo$ci wyrdzniajg jabtka ,Mela Rossa Cuneo” na rynkach lokalnych, regionalnych,
krajowych i migdzynarodowych.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami produktu

Szczegdblne walory estetyczne jablek ,Mela Rossa Cuneo” s3 wynikiem oddzialywania obszaru geograficznego na tra-
dycyjnie wykorzystywane odmiany i klony jabtoni. Charakterystyczny czerwony kolor powstaje na skutek oddziaty-
wania trzech nastgpujacych czynnikéw fizycznych i klimatycznych, zwigzanych z obszarem geograficznym: nie-
zwykle wahania temperatury wystepujace w ciaggu doby w okresie poprzedzajgcym zbiory, nawilgocenie skorki
spowodowane pojawianiem si¢ rosy w czasie najchtodniejszych godzin nocnych, ktére przyczynia si¢ do powstania
charakterystycznego cyklu nawilzania i wysychania skorki owocu, poranne i wieczorne bryzy schodzace z gor, ktére
zwigkszaja intensywno$¢ dobowych cykli zmiany temperatury i nawilzania, i przyspieszaja je. Te czynniki fizyczne
wplywaja wspélnie z nastonecznieniem na proces powstawania antocyjanéw, pigmentéw o wlasciwosciach przeciw-
utleniajacych, odpowiedzialnych za nadanie koloru epikarpowi jablek. Wahania temperatury wplywaja bezposrednio
na proces powstawania pigmentoéw barwigcych. Widoczne dla ludzkiego oka pokrycie skorki kolorem zalezy od
odsetka komérek zawierajacych pigmenty oraz od stezenia antocyjanéw w komérkach. Cykl nawilzania i wysychania
wraz z nastonecznieniem oddzialywujg na proces rozwoju antocyjanéw. W dokumencie opracowanym przez Univer-
sita di Scienze gastronomiche w Pollenzo, w prowincji Cuneo, opisano wlasciwosci obszaru geograficznego sprzyja-
jace uprawie jablek o czerwonej skorce. W okresie O$wiecenia przypadajacym na XVIII wiek w Piemoncie powstaly
akademie i stowarzyszenia rolnicze, w ktérych prowadzono intensywne prace badawcze nad nowymi odmianami,
rozpowszechnianiem nowych kultywaréw i rozwojem nowych, opartych na nauce technik upraw. W ten sposéb
powstaly warunki sprzyjajace rozpowszechnieniu uprawy odmian jablek o czerwonej skérce, cenionych szczegélnie
za ich intensywny, blyszczacy kolor uzyskiwany na terenie prowincji Cuneo.

Rozwéj wspélczesnych metod upraw jablek w prowingji Cuneo datuje si¢ od lat 50. i 60. XX wieku, kiedy to uprawa
odmian jablek o czerwonej skérce zaczela powoli wzrastaé, aby w chwili obecnej staé si¢ przewazajaca uprawg na tym
terenie. W latach 60. i 70. XX w. oznakowanie ,Mela Rossa Cuneo” nabralo formalnego charakteru i zaczeto pojawiaé
sie w ksiggowosci oraz w dokumentach przewozowych produktéw kierowanych na rynek krajowy; w tych samych
latach zorganizowano pierwszg kampani¢ reklamows jablek o nazwie ,Mela Rossa Cuneo”; w latach 80. XX w.
nazwa zaczela pojawiaé sig na fakturach towarzyszacych produktom wysylanym za granice. W tym samym okresie
jabltka ,Mela Rossa Cuneo” staly si¢ przedmiotem wystaw produktéw ogrodniczych, skierowanych nie tylko do zawo-
dowych producentéw owocéw, lecz réwniez do konsumentdw, by wreszcie, w pierwszej dekadzie 21. wieku staé sig
rozpoznawalnym znakiem towarowym dzigki kampaniom reklamowym organizowanym w duzych placéwkach
handlu detalicznego w p6inocno-zachodniej czesci Whoch.

Odeslanie do publikagji specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/files/1/3/5/D.1a2ffc3636ef22504344/dm_modifica_ordinaria_Mela_Rossa_Cu
neo_09.23.pdf
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