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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(C/2024/1485)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
»Haspengouwse wijn”
PDO-BE-A1492-AM04
Data przekazania informacji: 24.11.2023
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1.  OkreSlenie obszaru geograficznego
Dodanie dwoéch dawniej niezaleznych gmin
Uzasadnienie: obszar objety nazwa rozszerzono o dwie dawniej niezalezne gminy, ktére pod wzgledem administra-
cyjnym nie naleza do Haspengouw, ale w kt6rych wystepuje podobne podglebie. W gminach tych znajduja si¢ win-

nice, ktorych wiasciciele zamierzaja zlozy¢ wniosek o przyznanie ChNP. Dotyczy to dwéch dawniej niezaleznych
gmin w Zoutleeuw: Halle-Booienhoven i Ossenweg.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa lub nazwy

~Haspengouwse wijn”

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

4. Opis wina lub win
1. Analityczne cechy charakterystyczne

KROTKI OPIS

Minimalna naturalna objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu musi wynosi¢ 8 % obj. Catkowita objetosciowa zawarto$é
alkoholu nie moze by¢ nizsza niz 9 % obj. Jezeli naturalna zawartos¢ alkoholu zostanie zwigkszona, catkowita obje-
to$ciowa zawarto$¢ alkoholu nie moze w zadnym wypadku by¢ wyzsza niz 13,5 % obj. Kwasowo$¢ ogblna w gramach
H,S0,/l (catkowita zawarto$¢ kwasu) musi wynosi¢ co najmniej 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy,
lub 46,6 miliekwiwalentéw na litr.

Parametry analityczne, ktorych nie uwzgledniono w niniejszym punkcie, musza by¢ zgodne z ograniczeniami okreslo-
nymi w przepisach UE.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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5.1.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawartos¢ alkoholu (w % objetosci) | 8,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5 miliekwiwalentéw na litr

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. Wlasciwosci organoleptyczne

KROTKI OPIS

Wina biale: aromat delikatny, elegancki, owocowy lub kwiatowy, czasami nieco mineralny. Bardziej dystyngowany niz
cielisty. Kwasowos$¢ o dobrej strukturze i niezbyt wysoka zawarto$¢ alkoholu (11-12 % objetosci). Jako$¢ niektérych
win moze by¢ poprawiona lezakowaniem w drewnianych kadziach. Powyzsza uwaga dotyczy réwniez win rézowych.
Wina czerwone: owocowy, $wiezy styl. Wina te posiadaja cechy charakterystyczne dla ,wszystkich” pétnocnych win
czerwonych. W zaleznosci od odmiany winoroéli i rocznika wina te moga si¢ jednak charakteryzowa¢ strukturg tani-
nowa. Stosunkowo czesto lezakuje si¢ te wina w drewnianych kadziach. Niezbyt wysoka zawarto$¢ alkoholu
(11-12,5 % obj.). Zaleca si¢, aby temperatura podawania nie byla zbyt wysoka (15-17 °C). Badanie organoleptyczne
przeprowadza komitet akredytacyjny; dotyczy ono barwy, klarownosci, aromatu i smaku. Przyznanie nazwy pocho-
dzenia wymaga uzyskania pewnej minimalnej liczby punktéw. Badaniom organoleptycznym poddaje si¢ jedynie te
wina, ktore wykazuja wymagane analityczne cechy charakterystyczne. Komitet akredytacyjny pracuje zgodnie z regula-
minem wewnetrznym.

Praktyki winiarskie
Szczegdlne praktyki enologiczne

1.  Wzbogacanie

Szczegdlne praktyki enologiczne

W przypadku uzycia $wiezych winogron, czg¢Sciowo sfermentowanego moszczu winogronowego lub mlodego wina
w trakcie fermentacji mozliwe jest — wylacznie w winnicy — zwigkszenie naturalnej objetosciowej zawartosci alkoholu

przez dodanie sacharozy, zageszczonego moszczu winogronowego lub rektyfikowanego zageszczonego moszczu
winogronowego.

2. Odkwaszanie
Szczegblne praktyki enologiczne

Wino moze zosta¢ czgdciowo odkwaszone. Odkwaszanie mozna stosowaé wylacznie do poziomu 1 g na litr wyrazo-
nego jako kwas winowy lub 13,3 miliekwiwalentéw na litr.

5.2. Maksymalna wydajno$¢

1. Srednia maksymalna wydajno$¢ w przypadku odmian Miiller-Thurgau, Kerner, Ortega, Bacchus, Wiirzer i Dornfel-
der

80 hektolitrow z hektara
2. W przypadku pozostalych odmian

55 hektolitréw z hektara
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6. Wyznaczony obszar geograficzny

Okreslony obszar produkcji Haspengouwse wijn znajduje si¢ na obszarze uprawy winorosli A w Haspengouw, obej-
mujacym miasta lub gminy Alken, Bilzen, Borgloon, Gingelom, Halle-Booienhoven, Heers, Herk-de-Stad, Herstappe,
Hoeselt, Kortessem, Nieuwerkerken, Ossenweg, Riemst, Sint-Truiden, Tongeren i Wellen.

7. Odmiany winorosli
Auxerrois B
Bacchus B
Bianca B
Chardonnay B
Domina N
Dornfelder N
Kerner B
Miiller Thurgau B
Optima B
Ortega B
Pinot Blanc B
Pinot Gris G
Pinot Noir N — Vroege Loonse
Regent N
Riesling B
Schonburger Rs — Rosa Muscat
Siegerrebe Rs — Sieger

Wiirzer B

8.  Opis zwigzku lub zwigzkéw

8.1. Polozenie

Gleba i podglebie w Haspengouw skladaja si¢ z gliny i margli charakterystycznych dla tego regionu. W Haspengouw
panuja optymalne warunki klimatyczne. Poniewaz region lezy na péinocy, w okresie dojrzewania dzien trwa dlugo.
Ponadto wzgdérza Haspengouw umozliwiaja dobre odwadnianie i odpowiednie nastonecznienie. Na zboczach polud-
niowych panuje charakterystyczny mikroklimat.

8.2. Szczegblowe informacje na temat produktu

Wina o wyjatkowej zlozonosci: wino kremowe i mineralne o wystarczajacej kwasowosci.

8.3. Zwigzek przyczynowy

Jako$¢ i cechy charakterystyczne Haspengouwse wijn wynikaja gléwnie ze szczeg6lnych whasciwosci gleby, podglebia,
krajobrazu i optymalnych warunkéw klimatycznych (mikroklimat na zboczach potudniowych).

Wihasciwosci glingy w Haspengouw nadaja winom kremowsa konsystencje, a margle mineralno$¢, dzigki czemu
powstajg wina o wyjatkowej ztoZonosci. Wino nabiera tych wlasciwosci jednak tylko wtedy, gdy zawarto$¢ mineraléw
w glebie jest wystarczajaco wysoka. W zwigzku z tym w produkcji Haspengouwse wijn wydajnos¢ z hektara celowo
ograniczono do maksymalnie 55 hl/ha. Ta niska wydajnos¢ zapewnia rowniez wystarczajaca dojrzato$¢ winogron
(stezenie cukru w winogronach).
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Ponadto poniewaz region lezy na péinocy, w okresie dojrzewania dzien trwa dtuzej niz na potudniowych obszarach
uprawy winoroéli, co zapewnia wystarczajacg kwasowoS¢ (z uwagi na globalne ocieplenie osiggniecie wystarczajacej
kwasowosci staje si¢ w regionach potudniowych problemem).

Wina z Haspengouw powstaja dzigki niepowtarzalnemu terroir i nie mozna ich poréwnaé z zadnym innym produk-
tem.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Przetwarzanie winogron na wino w bezposrednim sgsiedztwie obszaru geograficznego

Ramy prawne

Okreslone w przepisach UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych

Wyjatek dotyczacy produkeji na okreslonym obszarze geograficznym

Opis wymogu

Przetwarzanie winogron na moszcz winogronowy i przetwarzanie moszczu na wino musi odbywa¢ si¢ na obszarze
geograficznym, na ktérym zebrano winogrona, lub, pod warunkiem uzyskania wyraznej uprzedniej zgody komitetu
akredytacyjnego, w bezposrednim sgsiedztwie obszaru geograficznego. Wszystkie winogrona wykorzystywane do

produkgji ,Haspengouwse wijn met gecontroleerde oorsprongsbenaming” [,Haspengouwse wijn o zarejestrowanej
nazwie pochodzenia”] musza pochodzi¢ z akredytowanego obszaru produkgji.

Link do specyfikacji produktu

http://lv.vlaanderen.be/nl/landbouwbeleid [kwaliteitssystemen/beschermde-oorsprongsbenamingen-bob-en-beschermde-
geografische
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