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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(C2024/1487)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
,Heuvellandse wijn”
PDO-BE-A1426-AM04

Data przekazania informacji: 24.11.2023

OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Opis wina lub win
Poprawiono i zmieniono opis wlasciwosci analitycznych i organoleptycznych win.

Uzasadnienie: dotychczasowy opis uznano za zbyt og6lny i niewystarczajaco szczegblowy, w zwigzku z czym zostal
on zmieniony.

2. Praktyki winiarskie
Zmieniono brzmienie opisu, ale nie jego tres¢.

Uzasadnienie: pisowni¢ stowa oénologisch [enologiczny] zmieniono w calym dokumencie na oenologisch. Usunigto
réwniez zbedne elementy.

3. Maksymalna wydajno$¢ na hektar
Maksymalng wydajno$¢ dostosowano do obecnych norm, oddzielnie dla win bialych, rézowych i czerwonych.

Uzasadnienie: maksymalng wydajno$¢ zaktualizowano celem uwzglednienia potencjatu poszczeg6lnych odmian
winoroli.

4. Okreslenie obszaru geograficznego
Zmieniono brzmienia i dodano wyjasnienia.

Uzasadnienie: pisowni¢ nazwy gminy poprawiono z ,Nieuwkerken” na ,Nieuwkerke”. Wskazano ponadto, ze dzialki
polozone w sgsiednich gminach, w ktérych rosng rzedy winorosli rozpoczynajace si¢ w gminie nalezacej do obszaru
objetego nazwa, rowniez uznaje si¢ za cz¢s$¢ tego obszaru.

5. Zmiana dotyczaca odmian winorosli
Zmiana wykazu odmian

Wrykreslono szereg odmian winorosli wykorzystywanych w niewielkim stopniu lub wcale: Riesling, Cabernet Sauvig-
non i Muscat.

Dodano nastepujace odmiany: Pinot Blanc, Phoenix, Sauvignon Blanc, Solaris, Souvignier Gris, Acolon, Cabernet Cor-
tis, Cabernet Dorsa, Gamay, Pinot Meunier, Rondo, Syrah i Zweigelt.

Uzasadnienie: konieczno$¢ aktualizacji i zmiany odmian okreslonych na potrzeby produkeji win w regionie Heuvel-
land, w tym nowych odmian istotnych dla charakterystyki win produkowanych w tym regionie (zob. ,Zwiazek przy-

czynowy’).

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Wymogi dodatkowe
Wymogi zostaly uproszczone. Usunigto zbedne elementy.

Uzasadnienie: usunigcie zbednych elementéw poprawia czytelnosé.

Informacje na temat zainteresowanych stron — organéw kontrolnych i organéw nadzorczych
Aktualizacja informacji.

Uzasadnienie: dane kontaktowe byly nieaktualne i zaktualizowano je w celu odzwierciedlenia obecnej sytuacji. Jest to
konieczne do zapewnienia zgodnosci specyfikacji produktu z obowiazujacymi przepisami.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa lub nazwy

Heuvellandse wijn

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia
Kategorie produktow sektora wina
1.  Wino

Opis wina lub win
1. Analityczne cechy charakterystyczne

KROTKI OPIS
Minimalna naturalna objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu musi wynosi¢ 9 % obj.
Rzeczywista objetosciowa zawarto$¢ alkoholu musi wynosi¢ co najmniej 10 % obj.

Catkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu nie moze by¢ nizsza niz 9 % obj. Jezeli naturalna zawartos¢ alkoholu zos-
tanie zwickszona, catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu nie moze w zadnym wypadku by¢ wyzsza niz 13 % obj.

Kwasowo$¢ ogélna w gramach (catkowita zawarto$¢ kwasu) musi wynosi¢ co najmniej 5 graméw na litr, wyrazona
jako kwas winowy.

Parametry analityczne, ktorych nie uwzgledniono w niniejszym punkcie, musza by¢ zgodne z ograniczeniami okreslo-
nymi w przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 9

objetosci)

Minimalna kwasowos¢ ogélna 5 grama na litr wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach
na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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5.1.

2. Wlasciwosci organoleptyczne

KROTKI OPIS

Wina biale: aromat delikatny, elegancki, owocowy lub kwiatowy, czasami nieco mineralny, dystyngowany lub cielisty.
Kwasowo$¢ o dobrej strukturze i niezbyt wysoka zawarto$¢ alkoholu. Jako$¢ niektérych win moze by¢ poprawiona
lezakowaniem w drewnianych kadziach.

Wina rézowe: aromat delikatny, elegancki, owocowy lub kwiatowy, czasami nieco mineralny, dystyngowany. Kwaso-
wos$¢ o dobrej strukturze.

Wina czerwone: styl owocowy, $wiezy lub prosty i bezposredni. Wina te posiadajg cechy charakterystyczne dla
»wszystkich” péinocnych win czerwonych. W zaleznosci od odmiany winoroéli i rocznika wina te moga si¢ jednak

charakteryzowa¢ struktura taninowa. Jako$¢ niektérych win moze by¢ poprawiona lezakowaniem w drewnianych
kadziach.

Badanie organoleptyczne przeprowadza komitet akredytacyjny; dotyczy ono barwy, klarownosci, aromatu i smaku.
Do regulaminu wewnetrznego komitetu akredytacyjnego dodano arkusz oceny (degustacji).

Badaniom organoleptycznym poddaje si¢ jedynie te wina, ktore wykazujg wymagane analityczne cechy charakterys-
tyczne.

Praktyki winiarskie
Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Wzbogacanie
Szczegdlne praktyki enologiczne

W przypadku uzycia $wiezych winogron, czeSciowo sfermentowanego moszczu winogronowego lub mlodego wina
w trakcie fermentacji mozliwe jest — wylgcznie w winnicy — zwigkszenie naturalnej objeto$ciowej zawartosci alkoholu
przez dodanie sacharozy, zageszczonego moszczu winogronowego lub rektyfikowanego zageszczonego moszczu
winogronowego.

Wino moze zostaé czgsciowo odkwaszone. Odkwaszanie mozna stosowaé wylacznie do poziomu 1 g na litr wyrazo-
nego jako kwas winowy lub 13,3 miliekwiwalentéw na litr.

2. Odkwaszanie
Szczegdlne praktyki enologiczne

Wino moze zosta¢ czg$ciowo odkwaszone. Odkwaszanie mozna stosowa¢ wylacznie do poziomu 1 g na litr wyrazo-
nego jako kwas winowy lub 13,3 miliekwiwalentéw na litr.

Maksymalna wydajnos¢
1. Srednia maksymalna warto$¢ mierzona w okresie trzech lat w przypadku win biatych i czerwonych produkowa-
nych z odmian: Chardonnay, Chenin Blanc, Johanniter

65 hektolitréw z hektara

2. Srednia maksymalna warto$¢ mierzona w okresie trzech lat w przypadku win biatych i czerwonych produkowa-
nych z odmian: Kerner, Milller-Thurgau, Pinot Blanc

65 hektolitréw z hektara

3. Srednia maksymalna warto$¢ mierzona w okresie trzech lat w przypadku win biatych i czerwonych produkowa-
nych z odmian: Phoenix, Sauvignon Blanc, Siegerrebe

65 hektolitréw z hektara

4. Srednia maksymalna warto$¢ mierzona w okresie trzech lat w przypadku win biatych i czerwonych produkowa-
nych z odmian: Solaris, Cabernet Cortis, Cabernet Dorsa

65 hektolitréw z hektara

5. Srednia maksymalna warto$¢ mierzona w okresie trzech lat w przypadku win biatych i czerwonych produkowa-
nych z odmian: Gamay, Pinot Meunier, Regent, Rondo, Syrah

65 hektolitréw z hektara
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6.  Srednia maksymalna warto$¢ mierzona w okresie trzech lat w przypadku win biatych i czerwonych produkowa-
nych z odmian: Pinot Gris, Pinot Noir

55 hektolitréw z hektara

7.  Srednia maksymalna warto$¢ mierzona w okresie trzech lat w przypadku win rézowych produkowanych
z odmian: Cabernet Cortis, Cabernet Dorsa, Gamay

75 hektolitrow z hektara

8. Srednia maksymalna wartos¢ mierzona w okresie trzech lat w przypadku win rézowych produkowanych
z odmian: Pinot Meunier, Pinot Noir, Regent, Rondo, Syrah

75 hektolitrow z hektara

9.  Srednia maksymalna warto$¢ mierzona w okresie trzech lat w przypadku odmian: Acolon, Auxerrois, Dornfel-
der, Souvignier Gris, Zweigelt

80 hektolitréw z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Okreslony obszar produkcji Heuvellandse wijn znajduje si¢ na obszarze uprawy winoroéli A w Heuvelland, obejmujg-
cym gminy De Klijte, Dranouter, Kemmel, Loker, Nieuwkerke, Reningelst, Westouter, Wijtschate i Wulvergem.

Dzialki potozone w sgsiednich gminach, na ktérych rosna rzedy winorosli rozpoczynajace si¢ w gminie nalezacej do
obszaru objgtego nazwa, rOwniez uznaje si¢ za cz¢$¢ tego obszaru.

Odmiany winoro§li
Acolon

Auxerrois B
Cabernet Cortis
Cabernet Dorsa
Chardonnay B
Dornfelder N

Gamay N

Johanniter B

Kerner B

Miiller Thurgau B
Phoenix

Pinot Blanc B

Pinot Gris G

Pinot Meunier N
Pinot Noir N - Vroege Loonse
Regent N

Rondo

Sauvignon Blanc
Siegerrebe Rs — Sieger
Solaris

Souvignier Gris
Syrah

Zweigelt
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9.1.

9.2

9.3.

10.

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Polozenie
W Heuvelland panuje chtodny klimat z zimnymi nocami, co sprzyja uprawie winorosli.

Blisko$¢ Morza Pélnocnego powoduje, ze zimy sg fagodniejsze, i zapobiega wystepowaniu nadmiernie niskich tempe-
ratur, co bylyby szkodliwe dla winorosli.

Dzialki znajdujg si¢ gléwnie na potudniowych, dobrze odwadnianych zboczach i wzgérzach, a mianowicie na polud-
niowych stronach wzgérz Monteberg, Kemmelberg, Baneberg, Vidaigneberg, Rodeberg, Zwarteberg i Scherpenberg.

W Heuvelland wystepuje uboga, kwasna gleba gliniasto-piaszczysta o bardzo dobrym drenazu, co zawdzigcza obec-
nosci rudy zelaza w glebie i niskiemu poziomowi zwierciadla wody gruntowe;.

Szczeg6lowe informacje na temat produktu

Wina z Heuvelland maja aromatyczny, mineralny i $wiezy charakter, od dos¢ lekkiego po umiarkowanie cielisty. Ze
wzgledu na laczny wplyw uzytej odmiany winorosli i specyfiki gleby wina zazwyczaj charakteryzuja si¢ niepowtarzal-
nym bukietem ziotowo-kwiatowym.

W zaleznosci od rocznika i odmiany winorosli wina Heuvelland moga by¢ przechowywane od dwéch do ponad pie-
ciu lat.

Wina musujace sg dosy¢ cieliste, eleganckie i ztoZone.

Zwigzek przyczynowy

Okres dojrzewania jest dlugi ze wzgledu na chtodny klimat i zimne noce. Pozwala to uzyskaé wigksza liczbg¢ aroma-
tow bez wytwarzania zbyt duzej ilosci cukru, w wyniku czego powstaja wina aromatyczne, ktére zawsze zachowujg
$wiezo$¢. W zwigzku z tym zawarto$¢ alkoholu zazwyczaj pozostaje na niskim poziomie, tj. 12,5 %.

W wyniku wystepowania na powierzchni gruntu rudy zelaza powstaje cieplejszy mikroklimat, dzigki ktéremu wino-
grona za kazdym razem dojrzewajg nieco lepiej, co w rezultacie pozwala uzyskaé wino o dobrej réwnowadze miedzy
stodycza a kwasowoscia.

Sucha i nieurodzajna gleba sprawia, ze rozw6j winoroéli szybciej spowalnia lub zatrzymuje sie. Jest to etap, w ktérym
proces fotosyntezy staje si¢ bardziej efektywny, w wyniku czego wytwarza si¢ wiecej polifenoli i metabolitow wtér-
nych. Nadaje to winom wyrazniejsza strukture, wina staja si¢ aromatyczne i mozna je dluzej przechowywac.

Chlodny klimat i opisane powyzej korzystne warunki umozliwiaja wytwarzanie win bialych i czerwonych, chociaz
w niektdrych latach produkuje si¢ je fatwiej niz w innych. Ponadto uprawiane w takim klimacie winogrona nie wytwa-

rzajg zbyt duzej ilosci cukru i zawsze zachowujg wystarczajacg kwasowos¢. Dzigki temu w Heuvelland mozna produ-
kowa¢ bardzo delikatne wina musujace.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Przetwarzanie winogron na wino w bezposrednim sgsiedztwie obszaru geograficznego

Ramy prawne

Okreslone w przepisach UE

Rodzaj wymog6w dodatkowych:

Wyjatek dotyczacy produkeji na okreslonym obszarze geograficznym

Opis wymogu:

Aby uzyskaé prawo do uzywania chronionej nazwy pochodzenia ,Heuvellandse wijn”, nalezy ztozy¢ wniosek w sekre-
tariacie komitetu akredytacyjnego. O akredytacje moga ubiegal si¢ wszyscy producenci z okre$lonego obszaru pro-

dukgji, po przedtozeniu kompletnej dokumentacji. Aby méc zlozyé wniosek, musza produkowaé co najmniej 60
litréw na partie.
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Przetwarzanie winogron na moszcz winogronowy i przetwarzanie moszczu na wino musi odbywac si¢ na obszarze
geograficznym, na ktérym zebrano winogrona, lub, pod warunkiem uzyskania wyraznej uprzedniej zgody komitetu
akredytacyjnego, w bezposrednim sasiedztwie obszaru geograficznego.

Link do specyfikacji produktu

http:/[lv.vlaanderen.be/nl/landbouwbeleid/kwaliteitssystemen/beschermde-oorsprongsbenamingen-bob-en-beschermde-
geografische
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