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Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
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Data przekazania informacji: 15 listopada 2023 r.
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY
1. Dostosowanie cech analitycznych win bialych i ré6zowych poddawanych lezakowaniu

Opis:

Okreslono parametry fizykochemiczne i organoleptyczne win biatych i rézowych poddawanych lezakowaniu, odré-
zniajac je od win niepoddawanych lezakowaniu.

Zmiana dotyczy pkt 2 lit. a) i b) ,Cechy analityczne produktu” specyfikacji produktu oraz pkt 4 jednolitego doku-
mentu.

Rodzaj zmiany: STANDARDOWA (wymagajaca zmiany jednolitego dokumentu). Przedmiotowa zmiana nie odpo-
wiada zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 105 ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 (rozporza-
dzenie o jednolitej wspdlnej organizacji rynku). Opisy wlasciwosci i profilu przedstawione w czgsci dotyczacej
zwigzku z obszarem produkcji pozostajg niezmienione. Stanowig one rezultat interakcji miedzy czynnikami natural-
nymi i ludzkimi.

Uzasadnienie:

Specyfikacja produktu zezwalata na produkcje win bialych i rézowych poddawanych lezakowaniu, ale ocena parame-
tréw fizykochemicznych nie byla wlasciwie dostosowana do tego rodzaju produkeji, poniewaz proces lezakowania
moze zmieniaé niektére parametry, takie jak kwasowos¢ lotna.

W tym przypadku ewolucja kwasowosci lotnej definiowana dla win czerwonych poddawanych lezakowaniu jest taka
sama jak przy produkcji win biatych i rézowych poddawanych lezakowaniu.

2. Dodanie nowych rodzajéw wina: pélstodkie i stodkie w Kategorii 1 - Wino

Opis:

Ze wzgledu na popyt rynkowy i produkcje prowadzona w wytwérniach wina potozonych na obszarze geograficznym
objetym nazwg pochodzenia ,Ledn”, do win objetych nazwg pochodzenia ,Leén” nalezy wlaczy¢ produkcje win stod-
kich i pélstodkich.

Nalezy tez okresli¢ ich podstawowe wlasciwosci fizyczne, chemiczne i organoleptyczne zgodnie z wymogami przewi-
dzianymi w rozporzadzeniu wykonawczym Komisji (UE) 2019/34 z dnia 17 pazdziernika 2018 r. ustanawiajacym
szczegblowe zasady stosowania rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013. Nalezy réw-
niez dostosowac praktyki enologiczne w celu uwzglednienia nowych produktéw, a mianowicie win stodkich i pétstod-
kich.

Zmiana dotyczy pkt 2 lit. a) i b), pkt 3 lit. b) oraz pkt 8 lit. b) ppkt 3 w specyfikacji produktu oraz pkt 4 i 5.1 jednoli-
tego dokumentu.

Rodzaj zmiany: STANDARDOWA (wymagajaca zmiany jednolitego dokumentu). Jak wspomniano powyzej, zmiany
te nie zmieniajg zasadniczych wlasciwosci wina objetego ChNP ,Leén”, wynikajacych z polaczenia wplywu czynnikéw
naturalnych i ludzkich. Wina zachowuja specyficzny charakter win z tego obszaru, poniewaz sa produkowane z wyko-
rzystaniem tych samych dozwolonych odmian, ale réznig si¢ ze wzgledu na wyzsza zawarto$¢ cukru. Nie ma to
wplywu na zwigzek, poniewaz wina te sg juz powszechnie produkowane na obszarze objetym ChNP w odpowiedzi
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na nowy popyt rynkowy. Uwazamy wigc, Ze przedmiotowa zmiana nie odpowiada Zadnemu z rodzajéw zmian prze-
widzianych w art. 105 ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 (rozporzadzenie o jednolitej wspdlnej organizacji
rynku).

Uzasadnienie:

Wina te byly juz produkowane przez zarejestrowane wytwornie wina na tym obszarze z wykorzystaniem winogron
zatwierdzonych odmian uprawianych w winnicach objetych ChNP. Nie mogly one jednak by¢ wprowadzane do
obrotu pod nazwg pochodzenia ,Le6n”, poniewaz nie zostaly uwzglednione w specyfikacji produktu.

Wina te poddano analizie, by sprawdzi¢, czy odpowiadajg fizykochemicznym i organoleptycznym parametrom jakos-
ciowym kojarzonym z winami objetymi ChNP ,Leén”. Wina zachowuja wlasciwosci zwiazane z dozwolonymi odmia-
nami, w tym w szczeg6lnosci Prieto Picudo i Albarin, zachowujgc tym samym specyficzny charakter win objetych
ChNP ,Ledn”, ale roznig si¢ ze wzgledu na wyzsza zawarto$¢ cukru.

Ta nowa produkcja nalezy do tej samej kategorii ,wino” zgodnie z kategoriami wina okre$lonymi w czesci Il zalgcz-
nika VII do rozporzadzenia (WE) nr 1308/2013. Ta nowa produkcja jest zgodna z obowigzujacym prawodawstwem
i dostosowana do popytu.

Dodanie nowej czerwonej odmiany winoro$li do produkcji win objetych nazwa pochodzenia ,Leén”:
odmiana Negro Sauri

Opis:

Negro Sauri wiaczono jako dozwolona odmiang czerwong. Jest to rodzima odmiana mniejszo$ciowa wystepujaca na
obszarze geograficznym nazwy pochodzenia ,Ledn”.

Zmiana dotyczy pkt 3 lit. ¢) ,Ograniczenia majace zastosowanie do produkcji wina” i pkt 6 ,Odmiany winorosli” spe-
cyfikacji produktu oraz pkt 5.1 i 7 jednolitego dokumentu.

Rodzaj zmiany: STANDARDOWA (wymagajaca zmiany jednolitego dokumentu). Przedmiotowa zmiana nie odpo-
wiada zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 105 ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 (rozporza-
dzenie o jednolitej wspélnej organizacji rynku). Opisy wlasciwosci i profilu przedstawione w czesci dotyczacej
zwigzku z obszarem produkcji pozostajg niezmienione. Stanowig one rezultat interakcji miedzy czynnikami natural-

nymi i ludzkimi.

Uzasadnienie:

Jednym z celéw stosowania nazwy pochodzenia jest zachecanie do przeksztalcania starych winnic przy jednoczesnym
zachowaniu rodzimych odmian w celu uniknigcia utraty réznorodnosci genetycznej. Szeroka baza genetyczna ma
zasadnicze znaczenie nie tylko dla przetrwania winnic w obliczu nowych szkodnikéw, chordb oraz ograniczeri glebo-
wych i klimatycznych, ale réwniez pomaga w zréznicowaniu win i nadaniu im szczegdlnych cech w celu eksperymen-
towania i innowacji pod wzgledem jakosci.

Negro Sauri jest traktowana, jako odmiana mniejszoSciowa przy produkcji win objetych nazwa pochodzenia ,Leén”
ijest to synonimiczne okre$lenie odmiany Merenzao. Charakteryzuje si¢ paczkowaniem w polowie sezonu, wezesnym
dojrzewaniem i umiarkowang wydajnoscia, przy czym ma mniej intensywna barwe niz inne odmiany czerwone. Jest
podatna na maczniaka prawdziwego, a takze na Botrytis. Wynika to z zageszczenia kisci, ktore sg zazwyczaj Srednie
do malych, ze $rednimi i duzymi gronami i dobrymi plonami. Jest delikatna i podatna na choroby. Dojrzewa nieregu-
larnie i szybko, co pod koniec zbioréw wymaga najwigkszej uwagi. Jezeli jednak zdota prawidlowo dojrzeé, daje bar-
dzo delikatne i eleganckie winogrona.

Przeprowadzono rézne badania, ktére potwierdzaja zwigzek odmiany Negro Sauri z obszarem geograficznym nazwy
pochodzenia ,Ledn” oraz przydatno$ci wytwarzanego z niej wina do jakosci pozadanej dla nazwy pochodzenia
,Ledn”. Uznaje si¢ zatem za wiasciwe i konieczne wilgczenie tej odmiany jako dozwolonej odmiany do specyfikacji
produktu nazwy pochodzenia ,Ledn” w celu zachowania dziedzictwa naszych rodzimych winnic.

Warunki lezakowania

Opis:

Usunigto wymdg dotyczacy wieku degbowych beczek oraz obowigzek liczenia lezakowania od dnia 1 listopada roku
zbioréw. Nalezy réwniez wyjasni¢, ze terminéw ,Crianza”, ,Reserva” i ,Gran Reserva” mozna réwniez uzywaé
w odniesieniu do win rézowych i biatych.
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Zmiana dotyczy pkt 3 lit. b) ppkt 3 i pkt 8 lit. b) ppkt 3 specyfikacji produktu oraz pkt 5.1 jednolitego dokumentu.

Rodzaj zmiany: STANDARDOWA (wymagajaca zmiany jednolitego dokumentu). Zmieniono jedynie warunki lezako-
wania okreslone w specyfikacji produktu, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami. Przedmiotowa zmiana nie odpo-
wiada zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 105 ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 (rozporza-
dzenie o jednolitej wspdlnej organizacji rynku).

Uzasadnienie:

Zaden z tych wymogéw nie jest bezpo$rednim warunkiem jakosci win produkowanych w ramach nazwy pochodze-
nia ,Ledn”.

W odniesieniu do tradycyjnych okreslen dotyczacych lezakowania, na etykietach win bialych i rézowych mozna stoso-
wac art. 112 lit. b) rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, pod warunkiem ze wina te sg zgodne z okre§lonymi minimal-
nymi okresami dojrzewania.

Aktualizacja ram prawnych

Opis:

W pkt ,Ramy prawne” zmieniono odniesienie do juz uchylonego rozporzadzenia i zastapiono je obowiazujgcym roz-
porzadzeniem.

Zmiana dotyczy pkt 8 lit. a) specyfikacji produktu, ale nie ma wplywu na jednolity dokument.

Rodzaj zmiany: STANDARDOWA (zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu). Przedmiotowa zmiana nie odpo-
wiada zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 105 ust. 2 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 (rozporzg-
dzenie o jednolitej wspdlnej organizacji rynku).

Uzasadnienie:

Skorzystano z okazji, aby zaktualizowa¢ odniesienia do aktéw prawnych.

Aktualizacja punktu po$wigconego kontroli

Opis:
Jako delegowany organ kontrolny wpisano Radg¢ Regulacyjna ds. nazwy pochodzenia ,Ledn”.
Zmiana dotyczy pkt 9 lit. a) specyfikacji produktu, ale nie ma wplywu na jednolity dokument.

Rodzaj zmiany: STANDARDOWA (zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu). Zmieniono jedynie organ odpowie-
dzialny za weryfikacje zgodnosci ze specyfikacja produktu zgodnie z obowiazujacymi przepisami. Przedmiotowa
zmiana nie odpowiada zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 105 ust. 2 rozporzadzenia (UE)
nr 1308/2013 (rozporzadzenie o jednolitej wspdlnej organizacji rynku).

Uzasadnienie:

Rada Regulacyjna ds. nazwy pochodzenia ,Le6n” uzyskata akredytacje zgodnie z norma ISOJIEC 17065:2012. Po
uzyskaniu tej akredytacji Instituto Tecnoldgico Agrario de Castilla y Leén [Instytut Technologii Rolnictwa Wspdlnoty
Autonomicznej Kastylia i Le6n] przekazal Radzie Regulacyjnej zadania zwigzane z kontrolg zgodnosci zgodnie
z art. 116a rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013.

JEDNOLITY DOKUMENT
Nazwa produktu

Ledn

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktow sektora wina

1. Wino
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Opis wina lub win
1.  WINO - wina biale poddawane lezakowaniu i niepoddawane lezakowaniu

KROTKI OPIS

Wina biale wytwarzane z odmian Albarin Blanco, Verdejo i Godello maja doskonaly smak i sg zréwnowazone pod
wzgledem aromatu oraz s3 zaréwno $wieze, jak i bogate smakowo.

* Catkowita minimalna objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 10,5 % obj.

* Maksymalna kwasowo$¢ lotna w winach bialych poddawanych lezakowaniu: 0,7 grama na litr do 10 % obj., plus
0,06 grama na litr na kazdy stopien alkoholu powyzej 10 %.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 10,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,3 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 11,67

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 160
(w miligramach na litr)

2. WINO - wina czerwone poddawane lezakowaniu i niepoddawane lezakowaniu

KROTKI OPIS

Wina r6zowe Prieto Picudo sg bardzo aromatyczne, $wieze (wysoka naturalna kwasowos¢), a w ustach wyczuwa sie
wyraznie ich smak, bukiet i strukture (réwnowaga pomiedzy zawartoscig alkoholu a kwasowoscig).

* Calkowita minimalna objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 11 % obj.

* Maksymalna kwasowo$¢ lotna w winach rézowych poddanych lezakowaniu: 0,7 grama na litr do 10 % obj., plus
0,06 grama na litr na kazdy stopien alkoholu powyzej 10 %.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci) 11

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,3 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 11,67

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki 160
(w miligramach na litr)

3.  WINO — Wina czerwone

KROTKI OPIS

Wyrazna intensywno$¢ barwy, aromaty (owoce czerwone i owoce czarne), treSciwe i wyraziste pod wzgledem smaku
i bukietu, lekko cierpkie, dlugo wyczuwalne w ustach.
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* Calkowita minimalna objgtosciowa zawartos¢ alkoholu: 11,5 % obj.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

11,5

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

4,3 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

11,67

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

150

4. WINO — wina czerwone poddane lezakowaniu

KROTKI OPIS

Wina te zachowuja cechy odmiany winoroéli (Prieto Picudo), ale posiadaja wigksze bogactwo smakéw, sa mniej cierp-
kie. S3 winami zréwnowazonymi, taninowymi o dtugo utrzymujacym si¢ w ustach smaku.

* Catkowita minimalna objetoiciowa zawarto$¢ alkoholu: 12 % obj.

Najwyzszy dopuszczalny poziom kwasu octowego oblicza si¢ w nastepujacy sposéb: 0,7 grama na litr do 10 %

obj., plus 0,06 grama na litr na kazdy stopien alkoholu powyzej 10 %.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

12

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

4,3 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

150

5.  WINA — wina pdistodkie — biate, rézowe i czerwone

KROTKI OPIS

Wina poélstodkie sg bardzo aromatyczne, $wieze (wysoka kwasowo$¢ naturalna) i zréwnowazone pod wzgledem
zawarto$ci alkoholu, kwasowosci i zawartosci cukru resztkowego.

* Calkowita minimalna objgtosciowa zawarto$¢ alkoholu: 9 % obj.

* Laczna zawarto$¢ cukréw wyrazona w gramach glukozy + fruktozy na litr: migdzy 18 a 45 g/l

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

9

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
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5.1.

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,33

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 200
(w miligramach na litr)

6. WINA — wina stodkie — biale, r6zowe i czerwone

KROTKI OPIS

Wina stodkie sg bardzo aromatyczne, $wieze (wysoka kwasowo$¢ naturalna) i zrownowazone pod wzgledem zawar-
to$ci alkoholu, kwasowosci i zawarto$ci cukru resztkowego.

* Catkowita minimalna objetoSciowa zawarto$c¢ alkoholu: 9 % obj.

* Laczna zawarto$¢ cukréw wyrazona w gramach glukozy + fruktozy na litr: > 45 g/l

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 9

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,33

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 200
(w miligramach na litr)

Praktyki winiarskie
Szczegdlne praktyki enologiczne

Szczegdlne praktyki enologiczne

— Mozliwa minimalna zawarto$¢ alkoholu w soku winogronowym: 11,5 % (czerwone), 10,5 % (biale).

— Maksymalna wydajno$¢: 74 1 na 100 kg winogron.

— W przypadku win, przeznaczonych do opatrzenia terminami ,,CRIANZA”, ,RESERVA” lub ,GRAN RESERVA”.

— Wina stodkie i polstodkie wytwarza si¢, zachowujac cze$¢ cukréw naturalnie wystepujacych w winogronach
poprzez przerwanie procesu fermentacji alkoholowej przy wykorzystaniu metody dopuszczonej na mocy obo-
wiazujacych przepis6w.

Odpowiednie ograniczenia dotyczace produkeji win

— Wino biale wytwarzane jest z winogron z winoroéli odmian biatych: Verdejo, Albarin blanco i Godello.

— Wino rézowe wytwarzane jest z co najmniej 60 % winogron z gléwnych winorosli odmian czerwonych Prieto
Picudo, Mencia lub Negro Sauri. Pozostale 40 % odmian wykorzystywanych do produkgji reprezentujg dopusz-
czone odmiany czerwone: Tempranillo i Garnacha lub odmiany biale.

— Wino czerwone wytwarzane jest z co najmniej 60 % winogron z gléwnych winorosli odmian czerwonych Prieto
Picudo, Mencia lub Negro Sauri. Pozostale 40 % odmian wykorzystywanych do produkcji reprezentujg rézne
z wyzej wspomnianych odmian czerwonych.

Metoda uprawy

1. Gesto$¢ nasadzen zar6wno odmian czerwonych, jak i biatych wynosi od 1 100 do 4 000 winoroéli na hektar i doty
czy winoroéli prowadzonych zaréwno w formie kielicha, jak i winorosli prowadzonych metoda szpalerowa. Ich
maksymalna gesto$¢ nasadzen powinna wynosi¢ 40 000 pagkéw na hektar.
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5.2. Maksymalna wydajnos¢

1. Odmiany biale (prowadzone w formie kielicha)
7 000 kilograméw winogron z hektara
51,8 hektolitra z hektara

2. Odmiany biale (prowadzone szpalerowo)
10 000 kg winogron z hektara
74 hektolitry z hektara

3. Odmiany czerwone (prowadzone w formie kielicha)
6 000 kilograméw winogron z hektara
44,44 hektolitra z hektara

4. Odmiany czerwone (prowadzone szpalerowo)
8 000 kilograméw winogron z hektara

59,20 hektolitra z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny
— Prowincja Ledn:

Algadefe, Alija del Infantado, Antigua (La), Ardén, Armunia (dystrykt w gminie), Bafieza (La), Bercianos del
Paramo, Bercianos del Real Camino, Burgo Ranero (El), Cabreros del Rio, Calzada del Coto, Campazas, Campo de
Villavidel, Castilfalé, Castrocalbén, Castrotierra de Valmadrigal, Cebrones del Rio, Cimanes de la Vega, Corbillos de
los Oteros, Cubillas de los Oteros, Chozas de Abajo, Fresno de la Vega, Fuentes de Carvajal, Gordaliza del Pino,
Gordoncillo, Grajal de Campos, Gusendos de los Oteros, Izagre, Joarilla de las Matas, Laguna de Negrillos, Mata-
dedn de los Oteros, Matanza, Onzonilla, Pajares de los Oteros, Palacios de la Valduerna, Pobladura de Pelayo Gar-
cia, Pozuelo del Paramo, Quintana del Marco, Quintana y Congosto, Riego de la Vega, Roperuelos del Paramo,
Sahagin, San Adridn del Valle, San Esteban de Nogales, San Milldn de los Caballeros, Santa Cristina de Valmadri-
gal, Santa Elena de Jamuz, Santa Maria del Monte Cea, Santas Martas, Santovenia de la Valdoncina, Toral de los
Guzmanes, Valdemora, Valderas, Valdevimbre, Valencia de Don Juan, Valverde Enrique, Vallecillo, Vega de Infanzo-
nes, Villabraz, Villademor de la Vega, Villamandos, Villamaridn, Villamontén de la Valduerna, Villamoratiel de las
Matas, Villanueva de las Manzanas, Villaornate y Castro, Villaquejida, Villaturiel i Zotes del Paramo.

— Prowingja Valladolid:

Becilla de Valderaduey, Bustillo de Chaves, Cabezén de Valderaduey, Castrobol, Castroponce, Cuenca de Campos,
Mayorga, Melgar de Abajo, Melgar de Arriba, Monasterio de Vega, Quintanilla del Molar, Roales de Campos, Saeli-
ces de Mayorga, Santervas de Campos, Unién de Campos (La), Valdunquillo, Villacid de Campos, Villagémez la
Nueva i Villalba de la Loma.

7. Odmiany winorosli
ALBARIN BLANCO
GARNACHA TINTA
GODELLO
MENCIA
MERENZAO — NEGRO SAURI
PRIETO PICUDO
TEMPRANILLO

VERDE]O
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Opis zwigzku lub zwigzkéw

WINO

1. Jezeli chodzi o wina produkowane z odmiany Prieto Picudo, nalezy zawsze podkresli¢ $wiezo$¢ win rézowych
i jako$¢ win czerwonych. Obie te cechy wynikaja z wlasciwosci organoleptycznych winogron, ktére z kolei wigzg
si¢ warunkami klimatycznymi obszaru, wlasciwosciami gleb i wptywem czynnikéw ludzkich.

2. Jezeli chodzi o klimat panujgcy na tym obszarze, w celu podkreslenia wyjatkowosci i unikatowos$ci odmiany Prieto
Picudo, stanowigcg cuvée win objetych ChNP ,Ledn”, nalezy przedstawic szereg jego cech:

— Duza ilo§¢ $wiatla, z ktérej korzystaja liscie i winogrona w okresie letnim, sprzyja procesowi fotosyntezy
w ro§linach. Wplywa ona korzystnie na akumulacje cukréw, a takze polifenoli, ktére s3 odpowiedzialne za bar-
dzo intensywne i ciepte kolory widoczne w winach rézowych i czerwonych.

— Roznice temperatur migdzy dniem a nocg w okresie letnim (wysokie temperatury za dnia i o wiele nizsze
w nocy) umozliwiajg roélinie oddychanie komérkowe, ktére sprzyja rozwojowi naturalnej kwasowosci, ktéra
jest charakterystyczna dla winogron. Pozwala to na osiggniecie poziomu kwasowosci wynoszgcego okolo
5,5 g/l kwasu winowego w moszczu, dzigki ktéremu to wina rézowe zawdzigczaja $wiezo$¢ typowa dla tego
rodzaju win.

Ponadto réznice temperatury sprzyjaja réwniez wlasciwemu rozwojowi i akumulacji polifenoli w winogro-
nach. Wigze si¢ to takze z wysoka liczbg godzin $wiatla, na ktdre sa nastawione nasze winnice.

— Nalezy réwniez zauwazy¢, ze odmiana Prieto Picudo charakteryzuje si¢ wysokg intensywnoscig aromatyczng
otrzymywanych win. Aby uzyskal te wlasciwosci aromatyczne niezbedne jest odpowiednie nagromadzenie
w skorce winogron terpen odpowiedzialnych za aromaty. Z tego wzgledu wysokie temperatury osiagane
w okresie letnim odgrywaja kluczows role.

— Wysokie temperatury latem w polaczeniu z wysokim poziomem nastonecznienia w tym okresie, co sprzyja
procesowi fotosyntezy, pozwalajg na akumulacje cukru w winogronach. Prowadzi to do wysokiej zawartosci
alkoholu. Czynnik ten, wraz z wysoka naturalng kwasowoscig odmiany, umozliwia plantatorom winorosli
i producentom wina objetych chroniona nazwa produkcje mlodych i $wiezych win czerwonych oraz dtugo
dojrzewajacych win czerwonych.

— Okresy jesienne na naszym obszarze charakteryzuja si¢ fagodnoscia i umiarkowanymi opadami deszczu, co
ma zasadnicze znaczenie dla pomyslnego dojrzewania winogron. Odpowiednie warunki w ostatnim etapie
dojrzewania winogron mozna zaobserwowa¢ w dobrej réwnowadze miedzy zawartoscig alkoholu, kwasowos-
cig i polifenolami.

— W celu zwalczenia nieprawidlowosci, w specyfikacji produktu opisano praktyke stosowang przez producen-
tow wina (przycinanie winoroéli technika cigcia dlugiego) majaca na celu ufatwienie i uregulowanie produkcji
tej odmiany oraz osiagnigcie produkecji wysokiej jakosci.

— Wszystkie sposrdd rodzajéw gleb opisanych powyzej charakteryzujg si¢ niska zawartoscia materii organiczne;j.
Czynnik ten ma decydujace znaczenie dla uzyskania wysokiej jakosci produkcji, zaréwno w czerwonych, jak
i w bialych odmianach. W szczegdlnosci te ostatnie charakteryzujg si¢ silnym aromatem ze wzgledu na fakt,
ze gleby, na ktérych rosng, sa szczegdlnie lekkie, charakteryzuja sie niska zawarto$cig materii organicznej
i gliny, doskonalg przepuszczalnoscig gleby, zadowalajacg zdolnoscig zatrzymywania wody, fatwoscig napo-
wietrzania i penetracji korzeni, niskg zawartoscig soli mineralnych, dobra glebokoscig i odpowiednig zawartos-
cig wapienia. Wszystkie te warunki sa niezbedne do produkcji win biatych wysokiej jakosci.

— Ponadto nalezy ponownie podkresli¢ wina rézowe wytwarzane metodg madreo, w ktérej podczas fermentacji
do wina dodaje si¢ kiScie winogron. Technika ta jest stosowana tylko w przedstawianym regionie i wiele
wytwérni wina specjalizujacych sie w produkeji klasycznych win rézowych zawsze odklada kilka litrow
moszczu, aby przeznaczy¢ je do produkcji madreo.
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9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne
okreslone w przepisach krajowych
Rodzaj wymogéw dodatkowych
pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu
Proces produkcji wina obejmuje butelkowanie i dojrzewanie win; wystgpowanie organoleptycznych cech charakterys-
tycznych i wlasciwosci fizykochemicznych, ktére opisano w niniejszej specyfikacji produktu, mozna bowiem zapew-
ni¢ tylko wtedy, gdy wszystkie czynnosci zwiazane z winem maja miejsce na obszarze produkcji. W zwigzku z tym
oraz w celu zapewnienia jakosci, pochodzenia i kontroli butelkowanie musi odbywac si¢ w wytwérniach wina znajdu-
jacych sie na obszarze produkcji okreslonym w specyfikacji produktu, poniewaz butelkowanie win objetych ChNP

,Ledn” jest jednym z kluczowych czynnikéw gwarantujacych wlasciwosci uzyskane w procesie produkeji i lezakowa-
nia, co okre$lono w specyfikacji produktu.

Ramy prawne

okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych

Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

— Dopuszcza si¢ uzycie tradycyjnego okrelenia: ,Denominacién de Origen” (chroniona nazwa), zamiast ,Denomi-
nacion de Origen Protegida” (chroniona nazwa pochodzenia).

— Ogznaczenie roku zbioru winogron na etykiecie jest obowigzkowe, nawet jesli win nie poddano lezakowaniu.

— Na etykiecie czerwonych win mozna uzywaé nastepujacych okreslen tradycyjnych: ,crianza”, ,reserva” i ,gran
reserva”, pod warunkiem Ze spelniajg one warunki okreslone w obowigzujgcych przepisach.

— Okreslenie ,Vino de Pueblo” i nazwe jednostki geograficznej mniejszej niz jednostki wymienione w pkt 4 niniej-
szej specyfikacji produktu (gminy) mozna stosowac, o ile wino objete chroniong nazwg pochodzenia wyproduko-
wano przy uzyciu 85 % winogron pochodzacych z dzialek potozonych w danej gminie.

Link do specyfikacji produktu

WWW.itacyl.es/documerlts/20143/342640/PCC+DOP+LEON_MOD+202 3.d0cx/3 5df7b64-2575-325e-4904-
168ce8f12a40
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