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Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie system6w jakoSci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(C/2024/1714)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (') w terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacii.

JEDNOLITY DOKUMENT
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»Osmaniye Yer Fist1g1
Nr WE: PDO-TR-02901-30.1.2023
ChOG () ChNP (X)

1. Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]

~

»Osmaniye Yer Fist1g1

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Turcja

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu [zgodnie z zatgcznikiem XI]

Klasa 1.6 Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ hazwa podana w pkt 1

,Osmaniye Yer Fist131” (Arachis hypogaea L. subs. hypogaea var. hypogaea) to orzech ziemny nalezacy do rodzaju orzacha
z rodziny ro$lin bobowatych (Fabaceae), wprowadzany do obrotu jako nietuskane lub tuskane; nietuskane, tuskane,
surowe i prazone.

S

Orzech ,Osmaniye Yer Fistif1” sklada si¢ z nastepujacych trzech gléwnych czesci: skorupa, tupina i nasiono w cylind-
rycznym ksztalcie. Nasiona skladaja si¢ z dwéch liscieni i zarodka pokrytego okrywa nasienng. W przeliczeniu na
masg, liScienie stanowig Srednio 91,0-94,0 % nasion orzeszkéw ziemnych, w poréwnaniu z 4,0 % i 3,0 %, odpowied-
nio, w przypadku okrywy nasiennej i zarodka. Duze lub $rednie nasiona majg dlugo$¢ i szeroko$¢, odpowiednio,
10-24 mmi 7-14 mm.

Zawarto$¢ skrobi waha si¢ w granicach 0,5-5,0 %, podczas gdy zawartos¢ sacharozy wynosi 4,0-7,0 %. Zawartos¢
celulozy i popiolu w nasionach orzeszkéw ziemnych oczyszczonych z tuski wynosi odpowiednio okoto 2,0 %
i 3,0 %. Nasiona ,Osmaniye Yer Fisti1” zawierajg 20,0-30,0 % bialka i 18,0 % weglowodanow. Wilgotno$¢ nieprzet-

worzonych surowych nasion ,Osmaniye Yer Fisti31” waha si¢ w granicach 5,0-7,0 %. Prazenie zmniejsza zawarto$¢
wilgoci do okoto 2,0 % i zapobiega plesnieniu oraz goryczy w smaku.

100 g prazonych nasion dostarcza ok. 600 kalorii. Zawarto$¢ oleju wynosi okoto 45,0-60,0 %. Prawie 80,0 % oleju
arachidowego stanowia nienasycone kwasy ttuszczowe. Kwasy oleinowy i linolowy stanowia odpowiednio 45,0 %
i 35,0 % nienasyconych kwaséw tluszczowych w orzeszkach ziemnych. Nasiona zawieraja 0,05 % tokoferoli.

W 100 g nasion znajduje si¢ 680,0-890,0 mg potasu, 20,0-80,0 mg wapnia, 90,0-340,0 mg magnezu, 250,0-660,0
mg fosforu, 190,0-240,0 mg siarki, 2,0-50,0 mg cynku, 1,0-50,0 mg manganu, 2,0-100,0 mg zelaza, 1,0-30,0 mg
miedzi, 75,0-110,0 mg glinu i 3,0-8,0 mg niklu.

Pomarszczenia skorupy sa glebokie, widkna sg czgsciowo odkryte, barwa zewnetrznej skorupy waha si¢ od kremowe;j
do jasnobrazowej, jak w tuskanych surowych pistacjach. Nieluskane surowe nasiona z okrywa nasienng maja natu-
ralng barwe od rézowoczerwonej do ciemnoczerwonej, ktdra w procesie prazenia zmienia si¢ na barwe od jasnobra-
zowej do ciemnobrazowej. Wraz z prazeniem okrywa nasienna staje si¢ chrupigca i zazwyczaj fatwo sig kruszy,
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

w zwigzku z czym nasiona zaczynaja traci¢ okrywe nasienng. W wyniku prazenia kolor nasion przechodzi z kremo-
wego w karmelowy. Prazenie nie tylko zmienia kolor nasion, ale réwniez nadaje charakterystyczny dla prazenia aro-
mat i smak. Zawarto$¢ wilgoci w nasionach zmniejsza si¢ w procesie prazenia, w zwiazku z czym konsystencja staje
si¢ bardziej krucha.

,Osmaniye Yer Fistig1” sprzedawane jako tuskane klasyfikuje si¢ w zakladach przetworczych wedlug wielkosci. jezeli
w 100 g sa 32-34 orzeszki ziemne, klasyfikuje si¢ je jako duze; jezeli w 100 g sa 34-36 orzeszki ziemne, klasyfikuje
si¢ jako Srednie, a 36-38 —jako male, przy czym od wielkosci zalezy ich cena.

Pasza (wykgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

Poszczegdlne etapy produkdji, ktdre muszg odbywac si¢ na okreslonym obszarze geograficznym

Wszelka dzialalno$¢ zwigzana z sadzeniem bulwocebul, nawozeniem, zbiorami, suszeniem, tuskaniem i prazeniem
musi si¢ odbywac na obszarze geograficznym okreslonym w art. 4.

Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Szczeg6towe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Na opakowaniu ,Osmaniye Yer Fistig1” nalezy wydrukowa¢ lub napisa¢ w czytelny i nieusuwalny sposéb nastepujace
informacje:

— nazwe handlowa i adres, skrocong nazwe i adres lub zarejestrowany znak towarowy przedsigbiorstwa
— numer partii

— nazwe produktu, ,Osmaniye Yer Fistig1”

— masg netto

— nastepujace logo:

Zwigzle okreslenie obszaru geograficznego

Sl

Obszar geograficzny, na ktérym produkuje si¢ ,Osmaniye Yer Fistig1”, lezy w prowincji Osmaniye. Prowincja Osma-
niye sklada si¢ z 7 okregéw: Merkez, Bahge, Diizigi, Hasanbeyli, Kadirli, Sumbas i Toprakkale.

Prowincja Osmaniye znajduje si¢ w regionie Cukurova we wschodniej czgsci $rédziemnomorskiego regionu Turdji,
miedzy 35 52" a 36 42’ dlugosci geograficznej wschodniej oraz 36 57’ a 37 45 szerokosci geograficznej péinocnej.

Zwigzek z obszarem geograficznym

Czynniki naturalne

Na jako$¢ orzeszkéw ziemnych wplyw maja m.in. klimat, wilgotno$¢, gleba i czynniki ludzkie.
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Klimat

Odmiana ,,Osmaniye Yer Fistig1” jest odporna na zimno i nie wymaga duzej ilosci $wiatla ani ciepla. Wraz ze wzrostem
temperatury, okres wegetacji ,Osmaniye Yer Fistif1” staje si¢ krotszy, a w temperaturach ekstremalnych nastepuje spa-
dek plonéw z powodu ograniczenia fotosyntezy. Srednie temperatury idealne dla ,Osmaniye Yer Fistigi” wynosza
22-28°C, a przy 25°C, kietkowanie nastepuje 7-8 dni od wysiewu, kwitnienie nastepuje 40-50 dni pdzniej, a owoce
zaczynaja dojrzewa¢ 60 dni po kwitnieniu. Aby orzeszki ziemne rozwijaly si¢ najlepiej, temperatury nie powinny spa-
daé ponizej 18-20°C, zwlaszcza podczas sadzenia. Odpowiednie warunki klimatyczne pod wzgledem temperatury
i $wiatla dziennego pozwalaja roslinie na lepsza fotosynteze i gromadzenie wigkszej ilosci weglowodandéw w postaci
cukrow. Wysoka zawarto$¢ cukru nadaje wrazenie stodkiego smaku.

Najwyzsza temperatura w prowincji Osmaniye odnotowuje si¢ w lipcu. Szczegélnie w okresie owocowania, ktory jest
najwazniejszym okresem dla ,Osmaniye Yer Fisti1”, temperatury nie spadaja ponizej 25 C w czerwcu, lipcu i sierpniu,
a nawet we wrze$niu wstepuje temperatura powyzej 25 C, co stanowi idealne pod wzgledem temperatury warunki dla

orzeszkoéw ziemnych.
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Zgodnie z warunkami termicznymi panujagcymi w prowingcji Osmaniye ,Osmaniye Yer Fistig1” sadzi si¢ pod koniec
kwietnia i na poczatku maja, a roslina rozwija si¢ w ciggu 90-140 dni. Orzeszki ziemne uprawiane do sprzedazy w for-
mie przekaski majg okres dojrzewania 140-160 dni, a orzeszki ziemne uprawiane do produkcji oleju majg okres doj-
rzewania 115-125 dni. Zgodnie z wymogami termicznymi ,Osmaniye Yer Fistif1” sadzi si¢ w Osmaniye w okresie
od 10 kwietnia do 20 maja jako pierwsza uprawe oraz jako drugg uprawe bezposrednio po zbiorze pszenicy lub jecz-
mienia, i w takim wypadku sadzenie trwa do 25 czerwca.

,Osmaniye Yer Fistig1” wymaga lacznie 500-600 mm opadéw deszczu, roztozonych réwnomiernie w okresie wegeta-
¢ji. Biorac pod uwage system opadéw w prowincji Osmaniye, orzeszki ziemne mozna uprawia¢ po niskich kosztach,
bez nawadniania. Poniewaz lipiec i sierpienl to miesiace suche, nawadnianie jest konieczne; pola orzeszkéw ziemnych
nawadniania si¢ metodami powierzchniowymi, takimi jak nawadnianie bruzdowe.

Wilgotnos¢ powietrza

Miesieczne wartosci wilgotnosci wzglednej w prowincji Osmaniye wahaja si¢ w granicach 55,63-65,75 % zgodnie ze
$rednig dlugoterminows. Catkowite wartosci opadéw w kwietniu wynosza 7,48-85,60 mm zgodnie ze $rednig dtugo-
terminowg i danymi dotyczgcymi warto$ci opadéw. Wilgotno$¢ roczna i rozktad wilgotno$ci w prowingji Osmaniye

>

s odpowiednie do rozwoju ,,Osmaniye Yer Fistig1” i miesci si¢ w granicach wymaganych przez te rosling.

Gleba

S

,Osmaniye Yer Fistig1” nie ma zbyt rygorystycznych wymagan pod wzgledem gleby: dobrze osuszone, luzne, pia-
szczysto-gliniaste gleby wapniowe o wysokiej zawartosci materii organicznej i gleby aluwialne idealnie nadaja si¢ do
uprawy. Bardzo korzystne dla ,Osmaniye Yer Fistig1” sg szczeg6lnie terra-rossa (czerwonawe gleby $rédziemnomor-
skie) i gleby aluwialne w nizinie Cukurova, w tym w prowincji Osmaniye. ,Osmaniye Yer Fisti§1” sg bardziej zaookra-
glone od innych orzeszkéw ziemnych. Ze wzgledu na luzng strukture gleby o wysokiej zawarto$ci materii organiczne;j

orzeszki ziemne moga lepiej si¢ rozwijac i si¢ zaokraglic.

Idealne pH gleby dla ,Osmaniye Yer Fistig1” powinno wynosi¢ 6,0-6,5, poniewaz orzeszki ziemne nie moga si¢ dobrze
rozwija¢ w glebach bardzo kwasnych i zasadowych. pH gleby w Osmaniye wynosi 6,0-6,5, a przepuszczalno$¢ gleby
i poziom wdd gruntowych réwniez s3 odpowiednie dla rozwoju ,Osmaniye Yer Fisti1”. Poniewaz owoce rozwijaja si¢
pod ziemig, waznym czynnikiem jest wysoko$¢ poziomu wéd gruntowych. Oprécz materii organicznej dla wzrostu
,Osmaniye Yer Fisti1” znaczenie ma réwniez zawartos¢ fosforu, potasu i zelaza w glebie w Osmaniye, poniewaz pH
i wysoka zawarto$¢ zelaza majg bezposredni zwiazek z wysoka zawartoscig oleju i wysokim stosunkiem kwasu olei-
nowego do kwasu linolowego (1,89-2,06). Ze wzgledu na wysoka zawarto$¢ oleju orzeszki majg przyjemny smak
i pozostawiaja oleiste wrazenie w ustach. Wysoka zawarto$¢ Zelaza w glebie nadaje réwniez orzeszkom ziemnym

barwe ré6zowoczerwong.

Kolejng wazna kwestia, ktora nalezy wzig¢ pod uwage przy sadzeniu ,Osmaniye Yer Fisti31”, sa problemy, kt6re moga
wynika¢ z ponownego sadzenia roliny na tym samym polu. Zwigksza to ryzyko wystapienia choroby todygi (Sclero-
tium rolfsii) i zanieczyszczenia aflatoksyna, ktéra jest niezwykle szkodliwa dla zdrowia ludzkiego. Aby zmniejszy¢ to
ryzyko, uprawy orzechéw ziemnych w Osmaniye s3 zmianowane.
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W okresie wzrostu ,Osmaniye Yer Fisti31” glebe stale poddaje si¢ spulchnianiu. ,Osmaniye Yer Fistig1” sadzi si¢ jako
pierwsza uprawe w okresie od 10 kwietnia do 20 maja w odstepach miedzy rzedami wynoszacymi 75-90 cm, na gle-
bokosci 5-9 cm, 15-20 cm powyzej rzedu oraz jako druga uprawa po zbiorze pszenicy. Poczatkowy okres rozwoju
,Osmaniye Yer Fistig1” wynosi 10-20 dni, wegetacyjny okres rozwoju 25-35 dni, okres kwitnienia 30-40 dni, okres

formowania plonu 30-35 dni, a okres zbior6w 10-20 dni.

Czynnik ludzki

Oprécz przygotowania gleby, siewu nasion, zwalczania chwastéw i nawadniania okre$lenie momentu zbioréw
,Osmaniye Yer Fisti31” wymaga réwniez wiedzy i do§wiadczenia, poniewaz wplywa to na jakos¢ zebranego produktu.
Zbyt wczesne zbiory powoduja wysychanie ziaren, spadek zawartosci oleju i zmniejszenie plonéw, podczas gdy zbyt
pozne zbiory powodujg, Ze owoce odrywaja si¢ od szypulek i pozostajg pod ziemig. Przewidywanie momentu zbio-
réw, ktore wymaga wiedzy i do§wiadczenia, jest rowniez wazne pod wzgledem zmniejszenia ryzyka zanieczyszczenia
aflatoksyng, wtérnymi metabolitami Aspergillus flavus i Aspergillus parasiticus, ktére majg skutki toksyczne, mutagenne
i teratogenne.

Rolnicy specjalizujacy si¢ w zbiorach, przygotowaniu gleby, siewie nasion, zwalczaniu chwastéw i nawadnianiu na
polach ,Osmaniye Yer Fistig1” w prowincji Osmaniye, odwracaja nastepnie rosliny i torebki do géry nogami i susza je
nie dluzej niz przez 3 dni po zebraniu orzeszkéw ziemnych. W ten sposdb zawarto$¢ wilgoci, ktéra poczatkowo
wynosi 45-50 %, spada do 20-25 % po mldceniu i do mniej niz 10 % po wysuszeniu w suszarni. Od siewu nasion
orzecha ziemnego po etap suszenia, rolnicy uprawiajacy ,Osmaniye Yer Fist1i1” zajmuja si¢ zbiorami, suszeniem i prze-
chowywaniem orzechéw ziemnych niezwykle umiejetnie i dokladnie, dostosowujac si¢ do warunkéw klimatycznych
i glebowych.

Zbiér

Oprécz uprawy ,Osmaniye Yer Fistif1” duze znaczenie majg etap zbioréw i etap nastepujacy po zbiorach, podczas ktd-
rych nalezy jak najlepiej wykorzysta¢ zebrane plony i wprowadzac ja na rynki z jak najmniejszymi stratami. Najwaz-
niejsze jest zebranie ,Osmaniye Yer Fisti§1” na czas. Wynika to z faktu, ze pod koniec zbyt wczesnych zbioréw jadra
sie kurcza, poziom oleju jest niski, a plon maleje; w przypadku péznych zbioréw odrywaja sie od todyg i pozostaja
pod ziemig. Ciaggniki s3 wyposazone w specjalne narzedzia i zazwyczaj przeprowadza si¢ je przy uzyciu pluga prze-
znaczonego do zbioréw.
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Po zebraniu i ml6ceniu ,Osmaniye Yer Fistif1” zawarto$¢ wilgoci zmniejsza si¢ poprzez suszenie ich w szklarni, po
czym nastepuje etap przechowywania. Zawarto$¢ wilgoci powinna by¢ nizsza niz 10 % zaréwno w skorupie, jak
i wewnatrz.

Odestanie do publikacji specyfikacji
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