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1. Nazwa, ktéra ma by¢ zarejestrowana

Urbezo

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

4. Opis wina lub win
1.  WINO BIALE

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
Wyglad: stomkowozolta barwa przechodzgca w zielona. Klarowne i jasne.
Aromat: aromaty kwiatoéw oraz owocow ziarnkowych, owocéw pestkowych i owocow tropikalnych.

Smak: bardzo intensywny. Kwasowos¢ srednia do wysokiej. Wykoniczenie $rednie do dlugiego. Wywazony o szerokim
wachlarzu. Dlugie wykoniczenie z utrzymujacym si¢ aromatem.

Zawarto$¢ cukru (glukozy + fruktozy) musi by¢ nizsza niz 9 g/l.
Kwasowos¢ ogdlna musi wynosi¢ od 4,5 do 7 graméw kwasu winowego na litr.

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki musi wynosi¢: 150 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru resztkowego
wynosi < 2 g[l; 170 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru resztkowego wynosi 2-5 g/l; i 200 mg/l, jezeli zawartos¢ cukru reszt-
kowego wynosi 5 g/l lub wigce;.

Jezeli nie wskazano limitow, nalezy przestrzega¢ limitéw okreslonych w ogélnych przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12,5

() Dz.U.L347720.12.2013,5s. 671.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/1738/oj 1/14



PL

Dz.U. Cz 26.2.2024

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 12,5

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. WINO ROZOWE

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
Wyglad: klarowny. Barwa rézowa z odcieniami fioletu i fuksji.
Aromat: aromaty kwiatowe i czerwonych owocow.

Smak: o $redniej do duzej intensywnosci. Kwasowos¢ Srednia do wysokiej. Wykonczenie $rednie do dtugiego. Wywa-
zony.

Zawarto$¢ cukru (glukozy + fruktozy) musi by¢ nizsza niz 9 g/l.
Kwasowos$¢ ogdlna musi wynosi¢ od 4,5 do 7 graméw kwasu winowego na litr.

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki musi wynosi¢: 150 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru resztkowego
wynosi < 2 g[l; 170 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru resztkowego wynosi 2-5 g/l; i 200 mg/l, jezeli zawartos¢ cukru reszt-
kowego wynosi 5 gl lub wiecej.

Jezeli nie wskazano limitéw, nalezy przestrzega¢ limitow okreslonych w ogdlnych przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 12,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 12,5

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

3. WINO CZERWONE

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
Wyglad: barwa dojrzalej wisni z odcieniami fioletu, rubinu i czerwieni atramentowej. Lénigce.
Aromat: kwiatowy oraz czerwonych i ciemnych owocéw.

Smak: o $redniej do duzej intensywnosci. Kwasowo$¢ Srednia do wysokiej. Wykonczenie $rednie do dlugiego.
Lagodny, ztozony i pelny.

Zawarto$¢ cukru (glukozy + fruktozy) musi by¢ nizsza niz 9 g/l.
Kwasowo$¢ ogdlna musi wynosi¢ od 4,5 do 7 graméw kwasu winowego na litr.
Wina muszg by¢ wytrawne.

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki musi wynosi¢: 100 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru resztkowego
wynosi < 2 g[l; i 120 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru resztkowego wynosi 2-5 g/l;

Jezeli nie wskazano limitow, nalezy przestrzega¢ limitéw okreslonych w ogdlnych przepisach UE.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 13

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 12,5

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4. WINO CZERWONE Z MACERACJA WEGLOWA

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wyglad: barwa dojrzalej wisni z odcieniami fioletu, purpury i czerwieni atramentowej.
Aromat: aromaty kwiatowe, balsamiczne oraz czerwonych i ciemnych owocow.

Smak: o szerokim wachlarzu, ztozony, wywazony z dtugim posmakiem.

Zawarto$¢ cukru (glukozy + fruktozy) musi by¢ nizsza niz 9 g/l.

Kwasowos¢ ogdlna musi wynosi¢ od 4,5 do 7 graméw kwasu winowego na litr.

Wina muszg by¢ wytrawne.

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki musi wynosi¢: 100 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru resztkowego
wynosi < 2 gfl; 1120 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru resztkowego wynosi 2-5 g/l;

Jezeli nie wskazano limitow, nalezy przestrzega¢ limitéw okreslonych w ogdlnych przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 13

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 12,5

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. WINO CZERWONE LEZAKOWANE W BECZCE

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
Wyglad: barwa dojrzatej wisni.

Aromat: o prawidlowej intensywnosci, dominujacy owocowy. Dojrzale czerwone i ciemne owoce, owoce suszone
z nutami balsamicznymi.

Smak: o $redniej do duzej intensywnosci. Kwasowos¢ Srednia do wysokiej. Smak dlugo pozostajacy w ustach. Nuty
owocowe dominujg nad nutami beczkowymi.

Wywazony.
Zawarto$¢ cukru (glukozy + fruktozy) musi by¢ nizsza niz 9 g/l.

Kwasowo$¢ ogdlna musi wynosi¢ od 4,5 do 7 graméw kwasu winowego na litr.
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Wina muszg by¢ wytrawne.

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki musi wynosi¢: 100 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru resztkowego
wynosi < 2 gfl; 1120 mg/l, jezeli zawartos¢ cukru resztkowego wynosi 2-5 g/l;

Jezeli nie wskazano limitow, nalezy przestrzega¢ limitéw okreslonych w ogdlnych przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 13

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 12,5

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

6.  WINO CZERWONE Z SELEKCJONOWANEGO ZBIORU

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wyglad: barwa dojrzalej wisni z nutami wpadajacymi w barwe owocu granatu.

Aromat: dojrzatych owocéw i balsamiczny, dopelniony nutami prazonych i suszonych owocow.
Smak: poczatkowo lagodny, szeroki o dlugim wykorniczeniu. Wywazony. Dojrzale taniny.
Zawarto$¢ cukru (glukozy + fruktozy) musi by¢ nizsza niz 9 g/l.

Kwasowo$¢ ogdlna musi wynosi¢ od 4,5 do 7 graméw kwasu winowego na litr.

Wina muszg by¢ wytrawne.

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki musi wynosi¢: 100 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru resztkowego
wynosi < 2 gfl; i 120 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru resztkowego wynosi 2-5 g/l;

Jezeli nie wskazano limitow, nalezy przestrzega¢ limitéw okreslonych w ogdlnych przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 13

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 12,5

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

7. WINO CZERWONE CRIANZA

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
Wyglad: barwa dojrzalej wisni. Klarowne i jasne.

Aromat: aromaty dojrzalych czerwonych i ciemnych owocéw z fagodnymi prazonymi nutami.
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Smak: o $redniej do duzej intensywnosci. Kwasowos¢ Srednia do wysokiej. Smak dlugo pozostajacy w ustach. Wywa-
zony.

Zawarto$¢ cukru (glukozy + fruktozy) musi by¢ nizsza niz 9 g/l.
Kwasowo$¢ ogdlna musi wynosi¢ od 4,5 do 7 graméw kwasu winowego na litr.
Wina muszg by¢ wytrawne.

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki musi wynosi¢: 100 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru resztkowego
wynosi < 2 gfl; 1 120 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru resztkowego wynosi 2-5 g/l;

Jezeli nie wskazano limitow, nalezy przestrzegaé limitéw okreslonych w ogélnych przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 13

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 12,5

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

8. WINO CZERWONE RESERVA

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
Wyglad: barwa czerwona zblizona do barwy owocu granatu. Klarowne i jasne o dojrzatych nutach.
Aromat: balsamiczny, korzenny i prazony.

Smak: o $redniej do duzej intensywnosci. Kwasowos¢ Srednia do wysokiej. Smak dtugo pozostajacy w ustach. Wywa-
zony. Dojrzale taniny.

Zawarto$¢ cukru (glukozy + fruktozy) musi by¢ nizsza niz 9 g/l.
Kwasowos¢ ogélna musi wynosic¢ od 4,5 do 7 graméw kwasu winowego na litr.
Wina muszg by¢ wytrawne.

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki musi wynosi¢: 100 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru resztkowego
wynosi < 2 gfl; i 120 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru resztkowego wynosi 2-5 g/l;

Jezeli nie wskazano limitow, nalezy przestrzega¢ limitéw okreslonych w ogélnych przepisach UE.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 13

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 12,5

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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9.  WINO CZERWONE GRAN RESERVA

ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY
Wyglad: barwa czerwona zblizona do barwy owocu granatu z odcieniami ceglastej czerwieni.

Aromat: o $redniej do duzej intensywnosci dojrzatych ciemnych owocéw, w ktérym réwnowazg si¢ nuty balsamiczne,
korzenne i dymne.

Smak: bardzo intensywny. Kwasowos¢ Srednia do wysokiej. Ztozony i dlugotrwaly ze stodkimi, dojrzalymi taninami.
Wywazony.

Zawarto$¢ cukru (glukozy + fruktozy) musi by¢ nizsza niz 9 g/l.
Kwasowo$¢ ogdlna musi wynosi¢ od 4,5 do 7 graméw kwasu winowego na litr.
Wina muszg by¢ wytrawne.

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki musi wynosi¢: 100 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru resztkowego
wynosi < 2 g[l; i 120 mg/l, jezeli zawarto$¢ cukru resztkowego wynosi 2-5 g/l;

Jezeli nie wskazano limitéw, nalezy przestrzega¢ limitow okreslonych w ogdlnych przepisach UE.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 13

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 12,5

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Praktyki enologiczne

a)  Podstawowe praktyki enologiczne

Metoda uprawy

Maksymalna gesto$¢ nasadzen:

Tradycyjne prowadzenie w formie glowy: 3 000 roslin na hektar.

Treliaz (do przycinania nalezy stosowa¢ dwuramienny sznur Royat albo dwuramienny lub jednoramienny sznur
Guyota) 4 000 roslin na hektar

Uprawa winoro$li musi odbywac si¢ za pomoca metod ekologicznych zgodnie z warunkami okre$lonymi w rozporza-
dzeniu (WE) nr 834/2007.

Biorgc pod uwage warunki klimatyczne panujace na wyznaczonym obszarze objetym oznaczeniem ,Urbezo”,
dopuszcza si¢ lokalne nawadnianie. Na poczatku okresu dojrzewania dopuszcza si¢ nawadnianie kropelkowe przez
maksymalnie pie¢ godzin w nocy, aby poprawi¢ jako§¢ fenolowa i aromat winogron, wstrzymujac synteze cukréw
i zapobiegajac nadmiernemu wzrostowi zawartosci alkoholu.

Szczegblna praktyka enologiczna
PRODUKCJA WINA I BUTELKOWANIE: musi posiada¢ certyfikat ekologiczny.

FERMENTACJA ALKOHOLOWA: odmiany winorosli muszg by¢ zbierane oddzielnie i trzymane oddzielnie podczas
procesu fermentacji.

PRZYGOTOWANIE:

Wina biale: produkcja wina z bialych winogron. Zimna maceracja.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/1738/oj
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Wina rézowe: Produkcja wina z czerwonych winogron. Zimna maceracja. Odsgczanie pierwszych sokéw. Fermenta-
cja w temperaturze ponizej 18 °C i codzienne monitorowanie gestoSci.

Wina czerwone: Produkcja wina z czerwonych winogron. Maceracja w niskiej temperaturze przed fermentacja. Fer-
mentacja z wykorzystaniem skérek winogron w kontrolowanej temperaturze. Beczki z pierwszym winem oprdznia
sig, stosujac obciekanie statyczne. Pozostale sfermentowane winorosle przenosi si¢ do prasy. Fermentacja jablkowo-
mlekowa przeprowadzana na dwdch frakcjach. Na tym etapie powstaje wino odmianowe.

WINO CZERWONE Z MACERACJA WEGLOWA: Zbiory prowadzone recznie. Przechowywanie w kadziach calych
kisci. Fermentacja z uzyciem rodzimych drozdzy w kontrolowanej temperaturze.

KUPAZOWANIE WIN CZERWONYCH: Po zakoficzeniu fermentacji i fermentacji jabtkowo-mlekowej degustuje sie
czerwone odmiany winorodli i czerwone odmiany winorosli poddane maceracji weglowej do celéw kupazowania.

WINO CZERWONE LEZAKOWANE W BECZCE: Wino lezakuje w debowej beczce o maksymalnej pojemnosci 300
litréw przez co najmniej 3 miesigce.

WINO CZERWONE Z SELEKCJONOWANEGO ZBIORU: Winogrona sg selekcjonowane w ciagu calego cyklu wegeta-
cyjnego zgodnie z krzywg dojrzewania. Po zakonczeniu fermentacji i fermentacji jabtkowo-mlekowej wino (powstate
z jednej odmiany lub wigkszej ilosci odmian) przelewa si¢ do beczek, w ktérych lezakuje od 4 do 12 miesigcy. Po
zabutelkowaniu wino przechowuje si¢ w piwnicy do lezakowania przez co najmniej pig¢ miesiecy.

Szczegdlna praktyka enologiczna

Wina czerwone klasy CRIANZA, RESERVA i GRAN RESERVA. Konieczne jest przestrzeganie nastepujacych wyma-
gan:

Oznaczenie ,Crianza” moze by¢ stosowane w odniesieniu do win czerwonych, ktérych minimalny okres lezakowania
wynosi 24 miesigce, z czego co najmniej 6 miesiecy wino musi lezakowaé w debowych beczkach o maksymalnej
pojemnosci 300 litrow.

Oznaczenie ,Reserva” moze by¢ stosowane w odniesieniu do win czerwonych, ktérych minimalny okres lezakowania
wynosi 36 miesiecy, z czego co najmniej 12 miesiecy wino musi lezakowal w debowych beczkach o maksymalnej
pojemnosci 300 litrow, a pozostaly czas w butelkach.

Oznaczenie ,Gran Reserva”: moze by¢ stosowane w odniesieniu do win czerwonych, ktérych minimalny okres lezako-
wania wynosi 60 miesigcy, z czego co najmniej 18 miesigcy wino musi lezakowaé w dgbowych beczkach o maksymal-
nej pojemnosci 300 litrow, a pozostaly czas w butelkach.

Ograniczenia dotyczace produkeji wina
Maksymalna wydajno$¢ procesu przetwarzania winogron w wino wynosi 70 litréw wina na 100 kg winogron. Okres

lezakowania w beczkach rozpoczyna sie 15 grudnia roku zbioréw. Wino bedzie lezakowaé w debowych beczkach
o0 pojemnosci 225-300 litrow.

b)  Maksymalna wydajnosc

1. ODMIANY CZERWONE

8 000 kilograméw winogron z hektara

2. ODMIANY CZERWONE

56 hektolitréw z hektara

3.  ODMIANY BIALE

8 500 kilograméw winogron z hektara

4.  ODMIANY BIALE

59,5 hektolitrow z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Wielobok katastralny 35 w gminie Carifiena, we Wspdlnocie Autonomicznej Aragonii, w prowincji Saragossa.
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8.1.

Powierzchnia wyznaczonego obszaru geograficznego wynosi 232,0214 ha i jest podzielona na 51 dziatek: 1, 6, 8, 9,
12,13,14,17,18, 20, 21, 24, 26, 27, 28, 31, 33, 34, 35, 36, 48, 51, 53, 54, 55, 63, 67, 68,72,73,74,75,76,77,
78,79, 80, 81, 82, 83, 84, 85, 86, 87, 88, 89, 90, 91, 92, 931 94.

Gléwna odmiana lub gtéwne odmiany winorosli
CABERNET SAUVIGNON

CHARDONNAY

GRENACHE BIALE

GRENACHE CZERWONE

MAZUELA

MERLOT

MOSCATEL DE ALEJANDRIA

SYRAH

TEMPRANILLO

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Czynniki naturalne

Pod wzgledem hydrograficznym obszar produkgji, na ktérym uprawiane sa winogrona wykorzystywane do wytwa-
rzania wina objetego chroniong nazwa pochodzenia (ChNP) ,Urbezo”, znajduje si¢ w zlewni rzeki Ebro, mniej wiecej
w $rodku wyimaginowanego prostokata utworzonego przez rzeki Ebro, Jalén, Huerva i Jiloca.

Pod wzgledem administracyjnym obszar ten znajduje si¢ we Wspdlnocie Autonomicznej Aragonii, w prowincji Sara-
gossa, na péinocny zachdéd od gminy Carifiena.

Od pélnocy graniczy z gming Alfamén; od poludnia z drogg prowadzacg z Longares do Almonacid de la Sierra; od
wschodu z drogg Camino del Rutal prowadzacg z Alfamén do Sanktuarium Matki Bozej z Lagunas, a od zachodu
z gminami Alfamén i Cosuenda.

Polozenie u podnodza Sierra de Algairén sprawia, ze obszar produkdji jest narazony na oddzialywanie wiatru z Mon-
cayo, najwyzszego szczytu (2 314 m) aragonskich Gor Iberyjskich.

Rzeka Frasno przecina wyznaczony obszar w kierunku poludniowo-wschodnim/pétnocno-zachodnim. Potok La Par-
dina réwniez przecina ten obszar, ale w kierunku potudniowo-zachodnim/pétnocno-zachodnim. W normalnych
warunkach jest on suchy, ale przy obfitych opadach deszczu przeptyw moze by¢ znaczny.

Wysokos¢ waha si¢ od 460 do 495 metréw nad poziomem morza. Rzezba terenu jest prawie catkowicie ptaska, lekko
nachylona w kierunku péinocnym.

Szczegblne wlasciwosci gleb.

Litologie wyznaczonego obszaru ,,Urbezo” tworza materialy z dna doliny (prawdopodobnie pochodzgce z plejstocenu)
powstale w wyniku degradacji osadéw typu ,rafia” na potudniowo-zachodniej granicy obnizenia, ktére wypelniajg go
i przecinaja w kierunku NNW-SSE (pétnoc pétnocny-zachéd — potudnie potudniowy-wschéd).

Biorgc pod uwage podobiefistwa czynnikdéw majacych wplyw na tworzenie gleby (klimat, roslinnos$¢, litologia i rzezba
terenu), s3 one do$¢ jednorodne. Wystepuje jednak pewne zrdznicowanie wynikajace z czasu, jaki uplynat od ich
powstania, erozji oraz dodatkowych proceséw zwigzanych z gospodarowaniem glebami. Oznacza to, ze zgodnie
z metodyka badania gleb stosowang przez Departament Rolnictwa Stanéw Zjednoczonych (USDA, 2014 r.) wyrdznia
sie trzy rzedy gleb: alfisol, inceptisol i entisol, z podrzedami (Haploxeralf, Calcixerept i Xerofluvent), ktére s3 w wiek-
szo$ci wykorzystywane pod uprawe winorosli.

Nie wystepuja zauwazalne problemy z kamienistoscig gleb. Jezeli chodzi o teksturg gleby, jednostki s jednorodne,
a obserwacje zgrupowano w podtréjkacie odpowiadajacym glebom piaszczysto-gliniastym. Przewazajg gliny pia-
szczyste, gliny piaszczysto-ilaste oraz it piaszczysty.
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8.2.

Obszar, w przypadku ktérego wnioskowana jest ochrona, charakteryzuje si¢ luznymi, glebokimi, kamienistymi gle-
bami, ktére dobrze przepuszczajg wodg, co umozliwia wzrost korzeni i dostep do wody. Koloidy organiczne rzadko
wystepuja w glebach, poniewaz zawarto$¢ prochnicy jest niska, a zawarto$¢ substancji organicznych jest Srednia lub
niska (od 0,86 % do 1,37 %) w prawie wszystkich glebach. Zawarto$¢ azotu jest réwniez niska.

Powierzchnia wyznaczonego obszaru pokryta jest licznymi kamykami.
Szczegdlne cechy klimatu

Dane meteorologiczne pochodza z obserwatorium La Pardina oddalonego o niecaly kilometr od wyznaczonego
obszaru.

Srednia roczna suma opadéw wynosi 423,4 mm, przy czym srednia liczna dni deszczowych w roku wynosi 66. Sred-
nia minimalna roczna temperatura wynosi 8,4 °C, a $rednia maksymalna — 20,5 °C. Roczna potencjalna ewapotranspi-
racja na tym obszarze wynosi 1 068,5 mm. Roczna rznica miedzy opadami a potencjalng ewapotranspiracja wynosi
- 645,1 mm. Sredni deficyt wody na obszarze ,Urbezo” (od kwietnia do pazdziernika) wynosi 357,1 mm, a $rednie
rezerwy wody w tym samym okresie wynosza 89,6 mm.

Wszystkie te czynniki sktadaja si¢ na kseryczny rezim wilgotnosciowy gleby i mezoiczny system temperatur gleby.

Na wyznaczonym obszarze nie wystepuja czynniki klimatyczne utrudniajace uprawe winorosli. Opady deszczu réz-
nig si¢ znacznie w zaleznosci od pory roku, wystepuja dlugie susze i duze wahania wielkoci rocznych opadéw. Mie-
sigce letnie — lipiec i sierpien — sg zawsze suche. Deszcz moze by¢ réwniez rzadkoscia w styczniu, lutym, marcu, we
wrze$niu i w grudniu. Bez nawadniania w czerwcu, lipcu, sierpniu i we wrze$niu (oraz w pazdzierniku) w glebie bra-
kowaloby wody dla winoro$li. Maj jest bardzo zréznicowany, a od drugiego tygodnia réwniez moze brakowaé wody.
W zwiazku z tym zarzadzanie nawadnianiem musi by¢ dostosowane do rocznych zmian w fazie fenologicznej. Ist-
nieje $rednie ryzyko wystapienia przymrozkow, szczegdlnie w okresie od polowy pazdziernika (6-23/10) do korica
kwietnia (20-26/4).

Wiatr ,Cierzo” wiejacy z pétnocnego zachodu jest czgstym zjawiskiem na tym obszarze i pomaga chroni¢ plantacje
przed chorobami kryptogamicznymi.

Czynniki ludzkie

Wedlug ,Anales de la Corona de Aragén” (kronik Krélestwa Aragonii) w 1178 r. istniato ,miasto i miejscowo$¢ Lagu-
nas polozone miedzy Carifiena i Alfamén — krajobraz pelen winorosli”. Istniejace dzi§ Sanktuarium Matki Bozej
z Lagunas jest koSciolem parafialnym miejscowosci Lagunas, a krajobraz wypelniony winoroslami to winnice, ktére
dzi$ znajduja si¢ na obszarze ,Urbezo”.

W lutym 1585 r. krdl Filip Il odwiedzit miasto i pustelni¢ Matki Bozej z Lagunas, gdzie mnisi produkowali wino
z winogron rosnacych w ich winnicach.

Istniejg udokumentowane dowody §wiadczace o tym, ze na obszarze znanym obecnie jako ,Urbezo” uprawa winoro-
§li byta tradycja od poczatku XIX w., tj. od czasu mnichéw i pigciu pokolen przodkéw dzisiejszych plantatoréw wino-
rosli.

W 1929 r. plantatorzy winorosli i producenci wina posiadajacy dzialki na wyznaczonym obszarze ,Urbezo” wzieli
udzial w II Miedzynarodowym Kongresie Winorosli i Wina, ktéry odbyl si¢ w Barcelonie. Dwdch z tych plantatoréw
winoroéli otrzymato zloty medal i dyplom honorowy za jedno ze swoich win z rocznika 1928. Nagrody te znajduja
si¢ w posiadaniu wytwodrni wina Solar de Urbezo i s3 zapisane w archiwum rady miasta Carifiena.

Plantacje winoro$li sg ekologiczne i posiadajg certyfikat wydany przez wlasciwy w tym zakresie organ — aragonski
Komitet ds. Rolnictwa Ekologicznego — zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr 834/2007.

W tym kontekscie produkcja ekologiczna jest ogdlnym systemem zarzadzania gospodarstwem i produkeji Zywnosci
z wykorzystaniem naturalnych substancji i procesoéw, taczacym najlepsze praktyki w zakresie dziatan w dziedzinie
ochrony $rodowiska i klimatu, wysoki poziom bior6znorodnosci, ochrong zasobéw naturalnych i stosowanie wyso-
kich standardéw produkdji.
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Podczas zbioréw winogron uprawianych na geograficznym obszarze produkgji, przeznaczonych do produkcji win
,Urbezo”, poszczegblne odmiany oddziela si¢ od siebie. Oddzielenie to utrzymuje si¢ w procesie fermentacji alkoholo-
wej w kontrolowanej temperaturze.

Stosuje si¢ wylacznie nawozy organiczne pochodzenia zwierzgcego lub roslinnego. Te ostatnie skladaja si¢ ze sfer-
mentowanych wytlokow z winogron, fodyg winogron, pokrywy roslinnej i rozdrobnionych sadzonek pedéw winoro-
§li z danego obszaru.

8.3. Opis wina

Wina te maja wlasciwa zawarto$¢ alkoholu w granicach od 12,5 do 14°. Ich barwa jest intensywna i klarowna, a ich
pierwotne aromaty przywoluja dojrzale owoce. Poziomy dwutlenku siarki sg stosunkowo niskie. Wina sa dobrze
wywazone, a ich wlasciwosci pozostaja niezmienne przez dlugi czas.

Wina biale charakteryzuja si¢ szerokim zakresem ekspresji aromatycznej i odpowiednia kwasowoscig. Charakteryzuja
si¢ wysokg zawarto$cig rozgatezionych estréw etylowych, octanéw, cynamoniandw i laktonéw (nuty kwiatowe i owo-
cowe). Czesty aromat zielonych i dojrzalych jablek jest spowodowany obecnoscig heksanianu etylu i innych estréw
pochodzacych z fermentacji oraz polaczeniem tych ostatnich z innymi czgsteczkami.

Wina rézowe wytwarza si¢ z czerwonych winogron jednej odmiany. Charakteryzuja si¢ wysokim stezeniem rozgale-
zionych estréw etylowych, octandw, monoterpendw, fenoli, cynamonianéw i laktondw.

Wina czerwone majg bardzo intensywna barwe wiSniowg. Zawarto§¢ magnezu przyczynia si¢ do poprawy réwno-
wagi miedzy zawartoscig alkoholu a kwasowoscig 0gélng. W polaczeniu ze skondensowanymi taninami sprawia to,
ze wina te charakteryzujg si¢ dobrze zaokrgglonym smakiem, duza réznorodnoscig i utrzymujacym sie posmakiem.
Dzigki odpowiedniej kwasowosci ogdlnej wina dobrze sig starzejg w butelce.

Profil aromatyczny i typowe smaki mtodych win czerwonych wynikaja z maceracji weglowej, ktéra jest czescig pro-
cesu produkcji wina. Charakteryzuja si¢ wysokim stezeniem rozgalezionych estréw etylowych, octanéw, monoterpe-
néw, fenoli, cynamoniandéw i wanilin (stodkie nuty).

Aromaty dojrzalych win czerwonych zawierajg znaczne ilosci estréw/octanéw: (izobutiran etylu), terpenéw (a-terpi-
neol), fenoli (4-winylofenol) i laktonéw (y-nonalakton) oraz pochodnych waniliny, natomiast acetoina, 4-etylofenol
i 4-etylogwajakol wystepuja w mniejszym stopniu. W winach klasy ,Reserva” i ,Gran Reserva” dzigki skondensowa-
nym taninom powstajg wina bogate w ekstrakty i antocyjany.

8.4. Zwigzek

Na powierzchni wyznaczonego obszaru ,Urbezo” rozmieszczone sg kamyki, ktére w miesigcach letnich sg wstawione
na dzialanie promieni stonecznych. W ciggu dnia nagrzewaja si¢ i wydzielajg znaczne iloéci ciepta. W nocy ochladzaja
si¢ dzigki wiatrowi ,Cierzo” i zastosowaniu krétkiego cyklu nawadniania kropelkowego po zmroku. Powolne dojrze-
wanie zaréwno bialtych, jak i czerwonych winogron, przy duzych réznicach temperatur migdzy dniem a nocg wyno-
szacych do 40 %, przyczynia si¢ do zwigkszenia masy winogron i zapewnia prawidlowg przemiane kwaséw w cukry.

Réznice w danych analitycznych zaobserwowano przy poréwnywaniu prébek gleby z dotéw badawczych na dzial-
kach winorosli w wyznaczonym obszarze z prébkami pochodzacymi z doléw badawczych w okolicznych obszarach
(ChNP Carifiena).

Gleba na obszarze geograficznym ,Urbezo” charakteryzuje si¢ wyzsza przewodnoscig elektryczna, lepsza zdolnoscia
wymiany kationowej oraz wyzszymi poziomami Mg, Na, K, K/Mg, Fe, Cu, Mn, Zn, Si i P niz gleba na sgsiednim obsza-
rze. W tym przypadku warto$¢ P (Olsen mg/kg) pozostaje stala do glebokosci 40 cm, przy czym ze wzrostem glebo-
kosci nastepuje jedynie niewielki spadek. pH jest nizsze (okolo 8) podobnie jak wartosci odpowiadajace catkowitej
zawarto§ci wapienia i zawarto$ci aktywnego wapienia.
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Ze wzgledu na nizsza zawarto$¢ mineraloéw i pierwiastkow sladowych na obszarze ,Urbezo”, w odniesieniu do kté-
rego wnosi si¢ 0 objecie ochrona, wina majg inne wlasciwosci. Zawartos¢ zelaza powoduje, Ze wina czerwone majg
intensywna barwe, magnez ma wplyw na ich zréwnowazony charakter i kwasowos¢, a glina zapewnia cielisto$é
i dostarcza taniny. Krzem przyczynia si¢ do wzmocnienia aromatéw i ulatwia korzeniom przyswajanie pierwiastkow
$ladowych. Fosfor poprawia metabolizm weglowodandéw, wzrost korzeni, sprzyja nawozeniu, dojrzewaniu i prawidlo-
wemu suszeniu drewna, zmniejszajac tym samym jego wrazliwo$¢ na wytadowania fizjologiczne i choroby kryptoga-
miczne. Wszystkie te cechy przyczyniaja si¢ do utrzymania masy lisci i wydluzenia cyklu wegetacyjnego.

Z danych dotyczacych koloidéw organicznych wynika, Ze w gérnych warstwach gleby zawarto$¢ sktadnikéw odzy-
wezych jest niska. Sprzyja to glebokiemu wzrostowi korzeni, co umozliwia wigksza regularno$¢ w dostarczaniu
wody winoroslom, co z kolei uwazane jest za czynnik wplywajacy na poprawe jakosci. Nie zaobserwowano proble-
moéw zwigzanych z zasoleniem ani z chlorozg. Wszelki nadmiar wody na tym obszarze jest odpowiednio usuwany
dzigki rzece Frasno i potokowi La Pardina. Drenaz podpowierzchniowy jest wspomagany przez elementy gruboziar-
niste.

Winnica jest potozona na obszarze geograficznym o fagodnych zboczach, ktére przyczyniaja si¢ do poprawy drenazu
i optymalizacji ekspozycji winorodli na dziatanie promieni stonecznych. Sprzyja to uzyskaniu dojrzalosci fenolowe;j
winogron, co z kolei prowadzi do uzyskania barwy i bukietu charakterystycznych dla win czerwonych ,Urbezo”.
Srodowisko naturalnie otaczajace obszar ,Urbezo” sprzyja ekologicznej uprawie winorosli, poniewaz jest zrodtem
zrdznicowanej mikrofauny, ktora pomaga w rozkladzie materii organicznej, przyczynia si¢ do obiegu skladnikow
odzywczych dla winorosli, sprzyja cyrkulacji powietrza i zachowaniu struktury gleby oraz umozliwia zwalczanie
agrofagéw i choréb atakujacych winoro$l i winogrona metodami biologicznymi bez koniecznosci stosowania pesty-
cydow.

Chociaz, jak wyja$niono wczesniej, wyznaczony obszar jest otoczony obszarem ChNP Carifiena, nalezy podkresli¢, ze
miedzy tymi obszarami wystepuja istotne réznice, zaréwno jezeli chodzi o wlasciwosci win, jak i praktyki uprawy,
ktére podsumowano ponizej:

Poréwnanie ChNP ,Carifiena” i ,,Urbezo”
1. Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu:
Urbezo: 12,5 % obj. w przypadku win bialych i réZowych oraz 13 % obj. w przypadku win czerwonych.
ChNP Carifiena: 9 % obj. w przypadku win bialych, rézowych i czerwonych.
Réznice: wyzsza minimalna rzeczywista zawartos¢ alkoholu w przypadku win bialych, rézowych i czerwonych.
2. Calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l) przy zawartosci cukru ponizej 2 g/l:
Urbezo: 150 mg(l w przypadku win biatych i rézowych. 100 mg/l w przypadku win czerwonych.
ChNP Carifiena: 180 mg/l w przypadku win biatych i rézowych, 140 mg/l w przypadku win czerwonych.
Roznice: nizsza zawarto$¢ dwutlenku siarki w przypadku win bialych, rézowych i czerwonych.
3. Calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l) przy zawartosci cukru miedzy 2 a 5 g/l:
Urbezo: 170 mg(l w przypadku win biatych i rézowych. 120 mg/l w przypadku win czerwonych.
ChNP Carifiena: 180 mg/l w przypadku win biatych i rézowych, 140 mg/l w przypadku win czerwonych.
Roznice: nizsza zawarto$¢ dwutlenku siarki w przypadku win bialych, rézowych i czerwonych.
4. Calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (mg/l) przy zawarto$ci cukru réwnej lub wyzszej niz 5 gfl:
Urbezo: 200 mg(l w przypadku win biatych i rézowych.
ChNP Carifiena: 240 mg/l w przypadku win biatych i rézowych.
Réznice: nizsza zawarto$¢ dwutlenku siarki w przypadku win biatych i ré6zowych.
5. Kwasowo$¢ lotna (meq/l) w przypadku win biatych, rézowych i czerwonych

Urbezo: 12,5 meql
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ChNP Carifiena: 13,3 meq/l
Roéznice: nizsza kwasowos¢ lotna w przypadku win biatych, rézowych i czerwonych.
6. Maksymalna wydajno$¢ z hektara:
Urbezo: czerwone odmiany winorosli: 8 000 kg winogron; biale odmiany winorosli: 8 500 kg winogron.
ChNP Carifiena: czerwone odmiany winorosli: 8 500 kg bialej odmiany winogron: 9 000 kg winogron.
Réznice: nizsze zbiory winogron z hektara.
7. Maksymalna wydajno$¢ w produkeji wina:
Urbezo: 70 litréw wina na 100 kg winogron.
ChNP Carifiena: 74 litréw wina na 100 kg winogron.
Réznice: Nizsza wydajnos¢ w produkeji wina.
8. Plantacja winoroéli posiada certyfikat ekologiczny wydany przez wlasciwg jednostke:
Urbezo: obowiazkowe na wyznaczonym obszarze ,Urbezo”.
ChNP Carifiena: nie jest to wymag.

Réznice: Obowigzkowe przestrzeganie zasad rolnictwa ekologicznego i przepiséw Unii Europejskiej w przypadku
,Urbezo”.

9. Ekologiczne wytwérnie wina, w ktérych produkcja i pakowanie wina jest certyfikowane przez wiasciwa jednostke.
Urbezo: obowiazkowe dla wszystkich producentéw wina.
ChNP Carifiena: nie jest to wymag.

Roéznice: obowigzkowe przestrzeganie przez wszystkich producentéw wina przepiséw rozporzadzenia UE w spra-
wie produkgji ekologicznej w przypadku ,Urbezo”.

8.6. Podsumowanie
W zwigzku z tym:

— odpowiednia minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu nadaje winom z wyznaczonego obszaru charakter,
strukture i zapewnia ich zlozonos¢;

— niska zawarto§¢ dwutlenku siarki wigze si¢ z wigksza iloscia kontroli sanitarnych winnic i winorodli, a takze
z rygorystycznymi przepisami dotyczacymi produkgji i dojrzewania wina;

— wlasciwy poziom kwasowosci lotnej wydtuza okres przydatnosci win;

— na uwage zastuguje niska wydajnos¢ z hektara, ktéra sprzyja zréwnowazonemu dojrzewaniu winogron i powsta-
waniu win o wigkszej zawartoci pierwotnych aromatéw i polifenoli. Przyczynia si¢ do tego réwniez ograniczona
wydajno$¢ produkeji wina (70 litréw wina na 100 kg winogron);

— fakt, Ze wszystkie winnice na wyznaczonym obszarze s3 plantacjami ekologicznymi, ktérych dzialalno$¢ jest
zgodna z przepisami UE w zakresie rolnictwa ekologicznego, $wiadczy o tym, ze winogrona sa wolne od insekty-
cydéw, herbicydéw i pestycydéw. Sprzyja to rozwojowi rodzimych drozdzy w skérkach oraz zwalczaniu agrofa-
g6w metodami biologicznymi przez rodzimg faune, przy jednoczesnej poprawie poziomu aktywnosci i réznorod-
nosci tej ostatniej. Dzigki temu, Ze wino jest produkowane zgodnie z zasadami rolnictwa ekologicznego, nabiera
ono typowych smakéw drozdzy rodzimych, co pozwala uniknaé standardowych aromatéw i zachowaé smak
wina.
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Praktyki zwigzane z uprawg s zgodne z zasadami rolnictwa ekologicznego. Ich zakres obejmuje przycinanie w zimie
i zielone cigcie na wiosng; pielegnacje organiczng w zimie, na wiosng i latem; stosowanie nawozow organicznych
pochodzenia zwierzecego i ro§linnego oraz miejscowe kompostowanie w rzedach winorosli na bazie sfermentowa-
nych wytlokéw z winogron, fodyg, rozdrobnionych sadzonek pedéw winorosli i okrywy zielonej; oraz niestosowanie
nawozéw dolistnych, a tym samym stymulowanie i zmuszanie roslin do rozwoju systemu korzeniowego i pobierania
skladnikéw odzywczych z ziemi. Dzigki temu uzyskuje si¢ luzne kiscie zdrowych winogron, ktére dobrze nadajg sie
do optymalnego dojrzewania niezbednego dla win ,Urbezo” pod wzgledem zawartosci cukru i fenoli.

Na poczatku okresu dojrzewania nawadnianie kropelkowe przez maksymalnie pig¢ godzin w nocy przyczynia si¢ do
poprawy jakosci fenolowej i aromatu winogron, wstrzymujac synteze cukréw i zapobiegajac nadmiernemu wzros-
towi zawarto$ci alkoholu.

Ogdlna strategia na wyznaczonym obszarze ,Urbezo” jest ukierunkowana na bardziej zréwnowazong uprawe wino-
roéli pod wzgledem ochrony Srodowiska, spolecznym i gospodarczym w kontekscie zmiany klimatu, na ktéra proces
produkgji win jest szczegdlnie wrazliwy. Nacisk kladziony jest rowniez na procesy i techniki, ktére moga przyczynié
si¢ do optymalizacji potencjatu enologicznego win z tego obszaru, szczegdlnie w zakresie ekspresji sensorycznej,
trwalosci, charakteru i specyfiki.

Cechy obszaru geograficznego ,Urbezo” zwigzane z historia, ludZmi i przyrodg sprawiajg, Ze wina maja wyjatkowy
charakter. Sa one wywazone, charakteryzuja si¢ najlepsza ekspresjg aromatyczng i owocowq oraz wlasciwa barwa

i bardzo dojrzalymi taninami. To odréznia je od innych win produkowanych w okolicznych regionach, zapewniajac
konsumentom zréznicowane produkty.

Bodegas Solar de Urbezo, SL jest jedynym producentem, ktéry chce zlozy¢ wniosek. Pozostali plantatorzy winorosli
posiadajacy dziatki 73, 74 i 83 nie zglosili zadnych zastrzezen do wniosku o objecie ochrong w okresie konsultacji
publicznych. ,Jedyny producent” oznacza jedyna wytwérnie wina, ktéra wytwarza wino w charakterystyczny sposéb,
wykorzystujac winogrona zebrane z dziatek winorosli znajdujacych si¢ na wyznaczonym obszarze.

Wyznaczony obszar geograficzny jest podzielony miedzy 22 wlascicieli oraz rade miasta Carifiena, co daje w sumie
23 whascicieli.

Powierzchnia winnic wynosi obecnie 78,6432 ha i jest podzielona w nastepujacy sposéb: 76,7912 hektary uprawiane
przez wnioskodawce i 1,8520 ha uprawiane przez dwoch plantatoréw winorosli niebedacych wnioskodawca.

Plantatorzy winoro§li niebedacy wnioskodawcy, posiadajacy dzialki winorodli, moga ubiegac si¢ o objecie ich win
chroniong nazwa pochodzenia ,Urbezo”, o ile spelniajg wymogi okreslone w specyfikacji produktu.

Dziatkami winorosli uprawianymi przez wnioskodawece sa: 6, 8, 12, 13, 34, 55, 63, 76, 77, 78, 79, 81, 82, 84, 85,
86, 87, 88,92, 93 i 94 nalezace do wieloboku 35 w Carifiena.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze
Ramy prawne:
okreslone w prawodawstwie krajowym
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:
Opis wymogu:

Wszystkie winogrona produkowane w wyznaczonym obszarze geograficznym objetym ChNP ,Urbezo” bedg prze-
twarzane na wino w wytworniach wina znajdujacych si¢ w tej samej jednostce administracyjnej co obszar produkgji,
co odpowiada gminie Carifiena.

Ramy prawne:

okreslone w prawodawstwie krajowym
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Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

Okreslenia tradycyjne, o ktérych mowa w art. 112 lit. b) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r.: ,Crianza”, ,Reserva”, ,Gran Reserva”.

Wszystkie butelki muszg by¢ opatrzone dodatkows etykieta gwarancyjng zawierajacg informacj¢ o serii oraz niepo-
wtarzalnym numerem przypisanym do kazdej z nich.

Na etykietach win, ktore moga nosi¢ oznaczenie ,barrica” (beczka), ,vendimia seleccionada” (selekcjonowany zbiér),
,Crianza”, ,Reserva” i ,Gran Reserva”, musi znajdowac si¢ rok zbioru.

Wina posiadajgce certyfikat ekologiczny wydany przez aragoriski Komitet ds. Rolnictwa Ekologicznego musza by¢
opatrzone logo UE i kodem numerycznym organu kontrolnego na tylnej etykiecie.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.aragon.es/documents/20127/6069801 5/Pliego_condiciones_DOP_Urbezo_20210630.pdf/cbd4954b-6362-
e6ad-d9c8-00edb3e063207t=1625134554811
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