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(UE) nr 1308/2013 (') w terminie dwdch miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU
»Biscoitos”
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Data rozpoczgcia stosowania: 19.3.2017

1.  Przepisy majace zastosowanie do zmiany

Art. 105 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 — zmiana inna niz nieznaczna.

2. Opis i uzasadnienie zmiany

2.1.  Informade dotyczgce wnioskodawcy
Opis: Aktualizacja informacji dotyczacych wnioskodawcy.

Uzasadnienie: Informacje dotyczace wnioskodawcy sg nieaktualne i dlatego wymagajg aktualizacji. Zmiana ta jest
konieczna w celu dostosowania jednolitego dokumentu oraz specyfikacji produktu do obowigzujacych przepiséw,
a jednoczesnie ma na celu poprawienie i wyjasnienie podanych wczesniej informacji.

Punkty zmienione w jednolitym dokumencie: ,Inne informacje” — Dane wnioskodawcy.

Punkty zmienione w specyfikacji produktu: ,Inne informacje” — Dane wnioskodawcy.

2.2, Informacje dotyczgce zainteresowanych stron
Opis: Skreslenie informacji dotyczgcych zainteresowanych stron.

Uzasadnienie: Poniewaz nieprawidlowo zinterpretowano znaczenie ,zainteresowanych stron”, w tym polu omyl-
kowo umieszczono dane wnioskodawcy. Informacje te zostaly zatem skreSlone. Zmiana ta jest konieczna w celu
dostosowania jednolitego dokumentu oraz specyfikacji produktu do obowigzujacych przepiséw, a jednocze$nie ma
na celu poprawienie i wyjasnienie podanych wcze$niej informacji.

Punkty zmienione w jednolitym dokumencie: ,Inne informacje” — Zainteresowane strony.

Punkty zmienione w specyfikacji produktu: ,Inne informacje” — Zainteresowane strony.

2.3, Informacje dotyczgce organéw monitorujgcych
Opis: Aktualizacja informacji dotyczacych organéw monitorujacych.

Uzasadnienie: Informacje dotyczace organéw monitorujacych sa nieaktualne i dlatego wymagaja aktualizacji.
Zmiana ta jest konieczna w celu dostosowania jednolitego dokumentu oraz specyfikacji produktu do obowigzuja-
cych przepiséw, a jednoczes$nie ma na celu poprawienie i wyjasnienie podanych weze$niej informacji.

Punkty zmienione w jednolitym dokumencie: ,Inne informacje” — Szczegbtowe informacje dotyczace organdéw
monitorujgcych.

Punkty zmienione w specyfikacji produktu: ,Inne informacje” — Informacje dotyczace organéw monitorujacych.

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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2.4.

2.5.

2.6.

2.7.

Informagje dotyczgce wlasciwych organdw monitorujgcych

Opis: Aktualizacja informacji dotyczacych wlasciwych organéw monitorujacych.

Uzasadnienie: Informacje dotyczace wlasciwych organéw monitorujacych sa nieaktualne i dlatego wymagaja aktuali-
zacji. Zmiana ta jest konieczna w celu dostosowania jednolitego dokumentu oraz specyfikacji produktu do obowig-

zujacych przepisow, a jednocze$nie ma na celu poprawienie i wyjasnienie podanych wczesniej informacji.

Punkty zmienione w jednolitym dokumencie: ,Inne informacje” — Szczegétowe informacje dotyczace wlasciwych
organéw monitorujacych.

Punkty zmienione w specyfikacji produktu: ,Inne informacje” — Informacje dotyczace wlasciwych organéw monito-
rujacych.

Kategoria produktu — dodanie nowej kategorii produktu sektora wina
Opis: Dodano kategorig ,Wino”.

Uzasadnienie: Zmiana ta ma na celu podniesienie wartosci gospodarczej produktu, ktéry istnieje juz w regionie,
poprzez uznanie go w ramach ChNP.

Ten rodzaj wina jest juz produkowany przez producentéw przestrzegajacych tradycyjnych praktyk z danego regionu
i jest znany ze swojej jakosci i wyjatkowosci. W zwiazku z tym objecie go ChNP ,Biscoitos” stanowi wyraz uznania

dla jego znaczenia i jakosci oraz wartosci dodanej dla jego producentéw.

Punkty zmienione w jednolitym dokumencie: ,Kategorie produktéw sektora wina”, ,,Opis win”, ,Szczegdlne praktyki
enologiczne”, ,Zwigzek z obszarem geograficznym” i ,Dodatkowe wymogi”.

Punkty zmienione w specyfikacji produktu: ,Kategorie produktéw sektora wina”, ,Opis win”, ,Szczegdlne praktyki
enologiczne”, ,Zwigzek z obszarem geograficznym” i ,Dodatkowe wymogi”.

Kategoria produktu — dodanie nowej kategorii produktu sektora wina
Opis: Dodano kategorie ,Wino musujace”.

Uzasadnienie: Zmiana ta ma na celu podniesienie wartosci gospodarczej produktu, ktéry istnieje juz w regionie,
poprzez uznanie go w ramach ChNP.

Ten rodzaj wina jest juz produkowany przez producentéw przestrzegajacych tradycyjnych praktyk z danego regionu
i jest znany ze swojej jakosci i wyjatkowosci. W zwigzku z tym objecie go ChNP ,Biscoitos” stanowi wyraz uznania

dla jego znaczenia i jakosci oraz warto$ci dodanej dla jego producentow.

Punkty zmienione w jednolitym dokumencie: ,Kategorie produktéw sektora wina”, ,Opis win”, ,Szczeg6lne praktyki
enologiczne”, ,Zwiazek z obszarem geograficznym” i ,Dodatkowe wymogi”.

Punkty zmienione w specyfikacji produktu: ,Kategorie produktéw sektora wina”, ,Opis win”, ,Szczegdlne praktyki
enologiczne”, ,Zwiazek z obszarem geograficznym” i ,Dodatkowe wymogi”.

Kategoria produktu — dodanie nowej kategorii produktu sektora wina
Opis: Dodano kategori¢ ,Wino z przejrzalych winogron”.

Uzasadnienie: Zmiana ta ma na celu podniesienie warto$ci gospodarczej produktu, ktéry istnieje juz w regionie,
poprzez uznanie go w ramach ChNP.

Ten rodzaj wina jest juz produkowany przez producentéw przestrzegajacych tradycyjnych praktyk z danego regionu
i jest znany ze swojej jakosci i wyjatkowosci. W zwiazku z tym objecie go ChNP ,Biscoitos” stanowi wyraz uznania
dla jego znaczenia i jakoSci oraz wartosci dodanej dla jego producentéw.

Punkty zmienione w jednolitym dokumencie: ,Kategorie produktéw sektora wina”, ,Opis win”, ,Szczegdlne praktyki
enologiczne”, ,Zwigzek z obszarem geograficznym” i ,Dodatkowe wymogi”.
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2.8.

2.9.

2.10.

2.11.

Punkty zmienione w specyfikacji produktu: ,Kategorie produktéw sektora wina”, ,Opis win”, ,Szczegdlne praktyki
enologiczne”, ,Zwigzek z obszarem geograficznym” i ,Dodatkowe wymogi”.

Opis win — kategoria ,Wino likierowe”

Opis: Poprawiono i zmieniono opis win likierowych.

Uzasadnienie: Poniewaz poprzedni opis win uznano za ogélnikowy i niejasny, nalezy go zmieni¢ w celu okreslenia
wlasciwosci win objetych ChNP ,Biscoitos”. Zmiana ta jest konieczna w celu dostosowania jednolitego dokumentu
oraz specyfikacji produktu do obowigzujgcych przepisow.

Punkty zmienione w jednolitym dokumencie: Opis win — kategoria ,Wina likierowe”

Punkty zmienione w specyfikacji produktu: Opis win — kategoria ,Wina likierowe”

Praktyki enologiczne — maksymalna wydajnosé
Opis: Skreslenie wyjatku.

Uzasadnienie: Ustalono jasny i obiektywny wymog w odniesieniu do tego parametru, gwarantujgc w ten sposéb jed-
nolito$¢ i przewidywalno$¢ warunkéw produkdji.

Punkty zmienione w jednolitym dokumencie: ,Praktyki enologiczne”.

Punkty zmienione w specyfikacji produktu: ,Praktyki enologiczne”.

Praktyki enologiczne — praktyki enologiczne — wszystkie kategorie

Opis: Wlaczenie ograniczenia w zakresie produkcji wina, majacego zastosowanie do wszystkich kategorii produk-
téw: 85 % calkowitej objetosci moszczu musi pochodzi¢ z gtéwnych odmian winorosli, podczas gdy pozostata
czg$¢ moze pochodzi¢ z odmian drugorzednych.

Uzasadnienie: Ustanowienie ograniczonego wykazu odmian winorosli, ktére maja zasadnicze znaczenie dla zagwa-
rantowania autentycznosci oraz szczeg6lnego charakteru win objetych ChNP ,Biscoitos”, doprowadzito do okresle-
nia minimalnego odsetka catkowitej objetosci moszczu, ktéry musi pochodzi¢ z tych gléwnych odmian. Poniewaz
jednak odmiany drugorzedne réwniez naleza do tradycyjnych odmian uprawianych na tym obszarze geograficznym,
zezwolenie na ich stosowanie w ograniczonym zakresie nie wigZe si¢ z podwazeniem szczeg6lnego charakteru win
objetych ChNP ,Biscoitos”.

Punkty zmienione w jednolitym dokumencie: ,Praktyki enologiczne” — Ograniczenie w zakresie produkcji wina

Punkty zmienione w specyfikacji produktu: ,Praktyki enologiczne” — Ograniczenie w zakresie produkcji wina

Gléwne odmiany winorosli — zmiana/aktualizacja wykazu odmian

Opis: Dostosowanie odmian winorosli do nowego wykazu krajowego. Skreslenie odmian Fernio-Pires, Generosa,
Malvasia i Sercial. Odmiany, ktdre staly si¢ odmianami drugorzednymi: Malvasia Fina (Boal) i Galego Dourado.

Uzasadnienie: Wykaz odmian winorosli, ktére mozna wykorzystywac do produkcji win w regionie Biscoitos, nalezy
zaktualizowa¢ i dostosowaé do nowych ram prawnych ustanowionych za posrednictwem krajowego wykazu
odmian winoro$li nadajacych si¢ do uprawy w Portugalii.

Ograniczenie dotyczace odmian, ktore moga by¢ stosowane, wynika z ustanowienia ograniczonego wykazu odmian,
ktére sa niezbedne do zagwarantowania autentycznosci oraz szczeg6lnego charakteru win objetych ChNP ,Biscoi-
tos”. Proces ten spowodowat réwniez, Ze jedng z odmian, ktérg wczesniej uwazano za odmiang gléwna, przenie-
siono do wykazu odmian drugorzednych.

Punkty zmienione w jednolitym dokumencie: ,Gléwne odmiany winorosli”.

Punkty zmienione w specyfikacji produktu: ,Gléwne odmiany winorosli”.
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2.12.

2.13.

Wlgczenie drugorzednych odmian winorosli

Opis: Ustanowiono dwie odmiany drugorzedne, a mianowicie Malvasia Fina (Boal) oraz Galego Dourado, ktére skre-
$lono z wykazu odmian gtéwnych,

Uzasadnienie: Poniewaz odmiany te nalezg do tradycyjnych odmian uprawianych na tym obszarze geograficznym,
wlaczenie ich jako odmian drugorzednych nie wiaze si¢ z podwazeniem szczegdlnego charakteru win objetych
ChNP ,Biscoitos”.

Punkty zmienione w jednolitym dokumencie: Jednolity dokument pozostaje bez zmian.

Punkty zmienione w specyfikacji produktu: ,Odmiany drugorzedne”.

Zwigzek z obszarem geograficznym — wszystkie kategorie
Opis: Poprawiono i zmieniono opis zwigzku z obszarem geograficznym.

Uzasadnienie: Poniewaz poprzedni opis zwigzku z obszarem geograficznym uznano za ogélny i niejasny, a zwiazek
ten nalezy opisa¢ réwniez w odniesieniu do nowych kategorii produktéw, zmieniono tre$¢ tego punktu i uwzgled-
niono wszystkie kategorie produktow. W ten sposéb tres¢ stala si¢ dokladniejsza, biorac pod uwagg fakt, ze zwiazek
z obszarem geograficznym obejmuje wszystkie kategorie.

Punkty zmienione w jednolitym dokumencie: ,Zwigzek z obszarem geograficznym”.

Punkty zmienione w specyfikacji produktu: ,Zwigzek z obszarem geograficznym”.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa produktu

Biscoitos

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino

3. Wino likierowe

4. Wino musujace

16. Wino z przejrzalych winogron

Opis wina lub win

1. Wina

Wina majg barwe od bladozéttej po intensywnie z61tg, a ich aromat faczy w sobie nuty cytrusowe i morskie z nutami
owocow tropikalnych. Na podniebieniu wyczuwa si¢ wyrazna stono$¢ i mineralno$é, silng kwasowos¢, sa umiarko-
wanie alkoholowe i pozostawiajg $wiezy posmak.

Pozostale analityczne cechy charakterystyczne sa zgodne z cechami okreslonymi w odpowiednich przepisach.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawartos¢ alkoholu (w % 11

objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 46,6 miliekwiwalentow na litr
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 18

litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 250

(w miligramach na litr)
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2. Wina likierowe

Wina likierowe majg barwe od bursztynowej po brazowg ze zlotymi refleksami. Wina likierowe s3 zazwyczaj
wytrawne lub pétwytrawne, ale mogg by¢ réwniez pétstodkie lub stodkie.

Ich bukiet charakteryzuje si¢ nutami owocéw pestkowych oraz moze takze zawiera¢ nuty miodu, karmelu i przy-
praw. Dojrzewanie w beczkach moze powodowaé powstawanie palonych i dymnych aromatéw.

Wina te majg bogaty smak, od wytrawnego po pétstodki, z wyczuwalng kwasowoscig i stonoscia. Sa to wina owo-
cowe (owoce pestkowe), ktdre moga mie¢ réwniez nuty suszonych owocéw, miodu, karmelu i przypraw.

Pozostale analityczne cechy charakterystyczne sa zgodne z cechami okreslonymi w odpowiednich przepisach.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 16

objetosci)

Minimalna kwasowos$¢ ogélna 46,6 miliekwiwalentow na litr
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 30

litr)

Maksymalna catkowita zawarto§¢ dwutlenku siarki 200

(w miligramach na litr)

3. Wina musujgce

Wina majg barwe od bladozéltej po intensywnie z6tta, a ich aromat faczy w sobie nuty cytrusowe i morskie z nutami
owocow tropikalnych. Na podniebieniu wyczuwa si¢ wyrazng stonos¢ i mineralno$¢, silng kwasowos¢, sa umiarko-
wanie alkoholowe i pozostawiajg $wiezy posmak.

Pozostale analityczne cechy charakterystyczne s3 zgodne z cechami okre§lonymi w odpowiednich przepisach.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 11,5

objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 46,6 milickwiwalentéw na litr
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 18

litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 185

(w miligramach na litr)

4. Wina z przejrzalych winogron

Sa to wina o owocowym aromacie dojrzalych owocéw i owocéw pestkowych. W niektorych latach moga w nich by¢
obecne nuty rodzynek.

Dojrzewanie powoduje pojawienie si¢ nut rodzynek i dzemu, a na pierwszy plan lekko wysuwajg si¢ nuty korzenne.

W ustach s3 esencjonalne, pelne, owocowe i korzenne, z nutami karmelu, aromatycznych ziét i soli, o $wiezym fini-
szu.

Pozostale analityczne cechy charakterystyczne sg zgodne z cechami okre§lonymi w odpowiednich przepisach.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 12

objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 46,6 miliekwiwalentéw na litr
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 18

litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 250

(w miligramach na litr)

Praktyki enologiczne
a)  Podstawowe praktyki enologiczne

1. Wina, wina musujace, wina likierowe i wina z przejrzalych winogron — zarzadzanie winnica i gleby
Praktyki uprawy

Winogrona wykorzystywane do wytwarzania produktéw sektora wina objetych ChNP ,Biscoitos” muszg pochodzi¢
z vinhas estremes (dzialek winiarskich z ograniczong liczbg krzewéw na hektar), na ktérych winoro$l prowadzi si¢
przy ziemi w formie kielicha lub kordonu.

Winorosl przeznaczona do wytwarzania produktéw winiarskich objetych ChNP ,Biscoitos” musi by¢ uprawiana lub
sadzona na nieprochnicznych glebach litowych i litosolach, ktére leza na skonsolidowanym podlozu bazaltéw lub
podobnych skal, andezytéw i trachitéw, zazwyczaj utworzonych przez niedawne lawy. Gleby te czesto wystepuja
w polaczeniu ze skalistymi wychodniami i czasami zawierajg kamienisty material.

2. Wina, wina musujgce, wina likierowe i wina z przejrzatych winogron — tradycyjne praktyki
Ograniczenie majace zastosowanie do produkeji wina

Podczas produkcji win objetych ChNP ,Biscoitos” nalezy przestrzegaé prawnie dozwolonych tradycyjnych metod
i praktyk enologicznych.

3. Wina - naturalna objgtosciowa zawarto$¢ alkoholu
Ograniczenie majace zastosowanie do produkeji wina

Stosowane moszcze muszg mie¢ minimalng potencjalng naturalng objetosciowy zawarto$¢ alkoholu wynoszaca
10 %.

4. Wina musujgce — naturalna objetodciowa zawarto$¢ alkoholu
Ograniczenie majgce zastosowanie do produkcji wina

Wymaga si¢, aby moszcze stosowane na potrzeby win bazowych, z ktérych powstajg wina musujace, mialy mini-
malng potencjalng naturalng objetosciowg zawartos¢ alkoholu wynoszaca 9 %.

5. Wina likierowe — naturalna objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu
Ograniczenie majgce zastosowanie do produkeji wina

Moszcze stosowane na potrzeby win likierowych musza mie¢ minimalng potencjalng naturalng objeto$ciows zawar-
to$¢ alkoholu wynoszaca 12 %.

6.  Wina z przejrzalych winogron — naturalna objgtosciowa zawarto$¢ alkoholu
Ograniczenie majace zastosowanie do produkeji wina

Moszcze stosowane na potrzeby win z przejrzalych winogron muszg mie¢ minimalng potencjalng naturalng obje-
to$ciowa zawarto$¢ alkoholu wynoszaca 15 %.

7. Wina, wina musujace, wina likierowe i wina z przejrzalych winogron — odmiany

Ograniczenie majgce zastosowanie do produkcji wina
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Przy produkcji win, win musujacych, win likierowych i win z przejrzalych winogron objetych ChNP ,Biscoitos” 85 %
catkowitej objetosci moszezu musi pochodzi¢ z odmian winorosli Arinto dos Acores|Terrantez da Terceira, Verdelho
i Terrantez do Pico.

Pozostala czg$¢ catkowitej objetosci moszczu moze pochodzi¢ z odmian Galego Dourado i Malvasia Fina/Boal.

8. Wina likierowe — okres dojrzewania
Ograniczenie majace zastosowanie do produkeji wina

Wina likierowe oznaczone ChNP ,Biscoitos” mozna butelkowaé dopiero po uplywie minimalnego okresu dojrzewa-
nia wynoszacego 36 miesiecy.

9.  Wina z przejrzalych winogron — okres dojrzewania
Ograniczenie majace zastosowanie do produkeji wina

Wina z przejrzatych winogron oznaczone ChNP ,Biscoitos” mozna butelkowaé dopiero po uplywie minimalnego
okresu dojrzewania wynoszacego 36 miesigcy.

b)  Maksymalna wydajnos

Wina, wina musujace, wina likierowe i wina z przejrzatych winogron

70 hektolitr6w na hektar

Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar geograficzny ChNP ,Biscoitos” obejmuje obszary o wysokosci nieprzekraczajacej 100 m n.p.m. w parafii Bis-
coitos w gminie Praia da Vitéria.

Gléwne odmiany winoro$li

Arinto dos Acores — Terrantez da Terceira
Galego Dourado

Malvasia Fina — Boal, Bual

Terrantez do Pico

Verdelho

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Wina, wina musujgce, wina likierowe i wina z przejrzalych winogron
Szczeg6lowe informacje na temat obszaru geograficznego

Informacje te dotycza win, win musujacych, win likierowych i win z przejrzalych winogron

Czynniki naturalne

Wyspa Terceira jest jedng z dziewieciu wysp Azoréw. Zawdzigcza swoja nazwe temu, Ze byla trzecig wyspa azorska,
ktora odkryto podczas portugalskich rejséw morskich w XV wieku.

Na péinocy wyspy znajduje si¢ parafia Biscoitos, tradycyjny obszar uprawy winorosli, na ktérym lezy obszar geogra-
ficzny ChNP ,Biscoitos”. Nazwa Biscoitos pochodzi od czarnego bazaltu (znanego na Azorach jako ,biscoito”), analo-
gicznie do twardego, dwukrotnie wypiekanego chleba, ktéry mégt wytrzymac dlugie rejsy morskie w czasach odkry¢
geograficznych.

Na wyspie Terceira panuje umiarkowany klimat morski z fagodnymi temperaturami wahajacymi si¢ od 16 °C do 26
°C latem. Wplyw Pradu Zatokowego oznacza, ze temperatura morza jest rowniez tagodna i wynosi $rednio od 14

°Cdo 22 °C.

Nastonecznienie wynosi zwykle od 3 do 4 godzin dziennie zima i od 6 do 8 godzin latem. Srednia roczna wilgotno$é
wzgledna wynosi okolo 79 %.

Opady deszczu wystepuja regularnie przez caly rok, ale generalnie sa one silniejsze i czgstsze zimg. W najbardziej
mokrych miesigcach (od pazdziernika do marca) opady przekraczaja 100 mm miesigcznie.
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Wiatr, spowodowany kolizjg atlantyckich mas powietrza, jest waznym aspektem tutejszego klimatu ze wzgledu na
wilgotno$¢ i zasolenie, ktdre powoduje.

Nieprochniczne gleby litowe i litosole sa pochodzenia wulkanicznego i leza na skonsolidowanym podlozu z bazaltu
lub podobnych skal, andezytéw i trachitow, zazwyczaj utworzonych przez niedawne lawy. Gleby te czgsto wystepuja
w polaczeniu ze skalistymi wychodniami i zawieraja kamienisty material.

Czynnik ludzki

Tradycja uprawy winorosli Biscoitos sigga XV i XVI wieku, kiedy to mieszkancy, nadludzkim wysitkiem, stworzyli
krajobraz wokét winoroéli i wina.

Winorosl sadzi si¢ w miejscach, w ktérych jest naturalnie ostonigta od wplywu morza lub jest chroniona przez inter-
wencje czlowieka, ktéra przybiera charakterystyczng forme. Innymi stowy, aby zapewni¢ ochrong przed wiatrami
atlantyckimi, dziatki, na ktérych uprawia si¢ winoro$l (tzw. curraletas), s3 budowane poprzez usunigcie skal, ktore sg
nastepnie wykorzystywane do budowy cian dzialowych (travessas).

Curraletas stajg si¢ nieco wigksze wraz z odlegtoscig od linii brzegowej i zazwyczaj zawierajg od 6 do 10 otworéw
(okreslanych lokalnie jako covachos lub caldeiras). Otwory, ktérych $rednica wynosi okoto 70 cm, sg kopane w kamie-
nistym podtozu, co pomaga chroni¢ winoro$l przed stonymi wiatrami wiosna.

Szczegdlne wlasciwosci produktu zwigzane z obszarem geograficznym:
Wina, wina musujgce, wina likierowe i wina z przejrzalych winogron

Wina, wina likierowe, wina musujace i wina z przejrzalych winogron objete ChNP ,Biscoitos” charakteryzujg si¢
gléwnie mineralnodcig i stonoscia. Sa to $wieze, umiarkowanie alkoholowe wina z bukietem przypominajacym
owoce, wyrazng kwasowoscig i nutami mineralnymi.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

Winnice Biscoitos znajduja si¢ na glebach, ktdre nie sg zbyt odpowiednie do uprawy, poniewaz ich warstwa nie jest
bardzo gruba, maja niskg zdolno$¢ do zatrzymywania wilgoci i skladaja si¢ z gruboziarnistego materiatu, ktory
zwigksza absorpcje i odbijanie ciepla. Stwarza to szczeg6lne warunki dojrzewania winogron i rozwoju zwigzkéw
aromatycznych odmian winorosli, co prowadzi do powstania win, win musujacych i win likierowych o charakterys-
tycznym aromacie.

Na niektorych obszarach, gdzie wystepuje wigcej skalistych wychodni, absorpcja i odbicie ciepla sg jeszcze bardziej
intensywne. Umozliwia to produkcje winogron o wysokim stopniu dojrzatosci, ktére sa wykorzystywane do produk-
¢ji win z przejrzalych winogron o owocowym aromacie, w szczegdlnosci o aromacie dojrzatych owocéw i owocow
pestkowych.

Gleby wulkaniczne, w polaczeniu z silnym wplywem Atlantyku wynikajacym z polozenia wyspy, nadaja winom,
winom likierowym, winom musujgcym i winom z przejrzalych winogron objetych ChNP ,Biscoitos” charakterys-
tyczng mineralno$¢ i stonosc.

Czynnik ludzki, w ramach ktérego zachowano tradycje siggajace setek lat wstecz, znajduje odzwierciedlenie w budo-
wie dzialek (curraletas), ktéra jest niezbedna do ochrony winorosli przed wiatrami atlantyckimi i do stworzenia najlep-
szego Srodowiska uprawy. Odgrywa to wazng role przy zapewnianiu odpowiednich warunkéw dojrzewania wino-
gron i pomaga osiaggnaé réwnowage aromatéw w winach, winach musujacych, winach likierowych i winach
z przejrzatych winogron. Bardzo ograniczona liczba odmian winoroéli, ktére sg najlepiej dostosowane do warunkéw
panujacych na tym obszarze geograficznym, jest decydujacym i wyrdzniajacym czynnikiem dla cech jakosciowych
win z tego obszaru (win, win musujgcych, win likierowych i win z przejrzalych winogron) i odzwierciedla zdoby-
wang latami wiedz¢ fachows.

Dodatkowe wymogi zasadnicze

Wina, wina musujgce, wina likierowe i wina z przejrzatych winogron
Ramy prawne:

Przepisy krajowe.

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania.
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Opis wymogu

Ocena etykietowania przed wprowadzeniem do obrotu.

Na etykiecie musi si¢ znalez¢ nazwa marki.
Link do specyfikacji produktu
https:/[www.ivv.gov.pt/np4/8617.html
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