Dziennik Urzedowy PL
Unii Europejskiej Seria C

C[2024/1918 1.3.2024

Publikacja zatwierdzonej zmiany standardowej w specyfikacji produktu objetego oznaczeniem
geograficznym w sektorze napojoéw spirytusowych, o ktérej to zmianie mowa w art. 8 ust. 21 3
rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2021/1235

(C/2024/1918)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 8 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2021/1235 ().

INFORMACJA DOTYCZACA STANDARDOWE] ZMIANY W JEDNOLITYM DOKUMENCIE

,CrmBeHcka nepna (CrimBeHcKa rpo3mosa pakus | [posxosa pakust or Crimeen) | Slivenska perla (Slivenska grozdova
rakya [ Grozdova rakya from Sliven)”

Nr UE: PGI-BG-01855-AM01
Przedlozony dnia 8 grudnia 2023 r.

1. Nazwa produktu

,Crsercka nepna (Crmercka rposnosa pakust | [posnosa pakust or Crmsen) | Slivenska perla (Slivenska grozdova rakya |
Grozdova rakya from Sliven)”

2. Pafistwo czlonkowskie

Bulgaria

3. Nadawca

Ministerstwo Gospodarki i Finanséw

4, Zmiana

4.1. Wyjasnienie, dlaczego zmiany wchodzg w zakres definicji ,zmiany standardowej”, jak przewidziano w art. 31 rozporzgdzenia
(UE) 2019/787

Zmiany nie pociagaja za sobg zmiany nazwy ani czesci nazwy oznaczenia geograficznego, nazwy prawnej ani katego-
rii napoju spirytusowego; nie stwarzajg ryzyka dla renomy ani jakiejkolwiek innej cechy napoju spirytusowego, ktére
mozna zasadniczo przypisa réwniez pochodzeniu geograficznemu; nie wigza si¢ rowniez z zadnymi dalszymi ogra-
niczeniami przy wprowadzaniu produktu do obrotu.

Po zgloszeniu zmian przez producenta napoju krajowa bulgarska procedura zmiany zostala uchwalona zarzadzeniem
nr RD-27-4/27.10.2017 zatwierdzajagcym napdj spirytusowy opatrzony oznaczeniem geograficznym CrmseHcka
nepra (CrmeeHcka rposnosa pakus | [posnosa pakus ot Crimsen) | Slivenska perla (Slivenska grozdova rakya | Grozdova
rakya from Sliven), wydanym przez Ministra Gospodarki zgodnie z rozdzialem 9 ,Napoje spirytusowe” sekcja VII
,Oznaczenie geograficzne” ustawy o winach i napojach spirytusowych (Dziennik Urzedowy nr 45, 2012). Zgodnie
z krajowa procedura wprowadzania zmian zmiana zostaje opublikowana w dwéch krajowych publikacjach dziennych
i umozliwia zainteresowanym stronom zglaszanie zastrzezen. Nie zgloszono zadnych zastrzezer. Minister Gospo-
darki i Przemystu wydal nowe zarzadzenie nr RD-16-617/02.06.2023, ktére zostalo opublikowane w nieoficjalnej
sekcji Dziennika Urzedowego nr 55 z dnia 27 czerwca 2023 1. (s. 34). Po opublikowaniu zarzadzenia w Dzienniku
Urzedowym zamieszczono je na oficjalnej stronie internetowej Ministerstwa Gospodarki i Przemystu, razem z kolejna
aktualizacja i pelng wersja specyfikacji produktu.

4.2. Opis i uzasadnienie zmiany
Opis

Zmiana w specyfikacji Crmencka nepra (CrivBercka rposgosa pakust | Tposgosa pakust or Crvsen) | Slivenska perla (Sli-
venska grozdova rakya | Grozdova rakya from Sliven) obejmuje wymienione ponizej elementy.
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1.2.1. Obszar geograficzny zostal rozszerzony o wie§ Tenewo w obwodzie Jambot oraz wsie Topolica i Trojanowo
w obwodzie Burgas. Powierzchnia winnic produkcyjnych wzrosta z 3 863,011 ha do 4 010 ha. Zmiana ta jest
konieczna ze wzgledu na zmiang producenta. Nowy producent uprawia réwniez wlasne winnice, zaréwno na
istniejgcym obszarze geograficznym, jak i w poblizu na obszarze przygranicznym, gdzie teren, gleba i warunki
klimatyczne zapewniajg podobny terroir. Zmiana ta ma wplyw na pkt 2.7: ,Zwiezle okreslenie obszaru geogra
ficznego” w jednolitym dokumencie[specyfikacji produktu.

1.2.2. Do wykazu winogron wykorzystywanych do produkcji napoju dodano nastgpujace biale odmiany winorosli:
Ugni Blanc, Aligote i Prosecco/Glera. Celem zmiany jest zachowanie i utrzymanie potencjatu produkcyjnego
plantatoréw winorodli poprzez wlaczenie bialych odmian winorosli o podobnych wilasciwosciach, a tym
samym wzmocnienie fizycznego, chemicznego i organoleptycznego charakteru napoju. Zmiana wprowa-
dzona w jednolitym dokumencie/specyfikacji produktu dotyczy pkt 2.6: ,Opis napoju spirytusowego” — czes¢
odnoszaca si¢ do szczegdlnych cech (w poréwnaniu z napojami spirytusowymi nalezacymi do tej samej kate-
gorii). Zmiana dotyczy réwniez pkt 2.10: ,Opis zwigzku mig¢dzy napojem spirytusowym a jego pochodzeniem
geograficznym, w tym, w stosownych przypadkach, szczegélowe elementy opisu produktu lub metody pro-
dukgji uzasadniajgce zwigzek”.

1.2.3. Zaklad destylacji ciaglej i rektyfikacji typu DK-2, ktéry wytwarzat 9 000 litrow w 24 godziny, zostal zastg
piony zakladem typu DK-5, ktéry jest tym samym rodzajem zakladu destylacji ciaglej i rektyfikacji wytwarzaja
cym 24 000 litréw w 24 godziny oraz dwoma zakladami destylacji ciaglej i rektyfikacji typu DK-1 wytwarzaja
cymi 90 000 litréw w 24 godziny. Zmieniono urzadzenia technologiczne w celu modernizacji i zwickszenia
zdolnosci produkeyjnych. Nie ma to wpltywu na autentyczno$¢ metody produkeji ani na obowigzujgce dobre
praktyki produkcyjne. Zmiana pomaga zachowa¢ tradycyjny charakter i renome napoju oraz spelni¢ oczekiwa
nia konsumentéw dotyczace jakosci produktu. Zmiana wprowadzona w jednolitym dokumencie/specyfikacji
produktu dotyczy pkt 2.6:,Opis napoju spirytusowego” — cz¢$¢ odnoszaca si¢ do szczegdlnych cech (w poréw
naniu z napojami spirytusowymi nalezgcymi do tej samej kategorii) i pkt 2.9: ,Metoda produkcji napoju spiry
tusowego”.

Streszczenie powoddw, dla ktérych zmiana jest konieczna

Pierwsze zarzadzenie krajowe zatwierdzajace produkt ,Crimsercka nepna (CrimBercka rposnosa pakus | [po3noBa pakust Ot
Cnusen) [ Slivenska perla (Slivenska grozdova rakya | Grozdova rakya from Sliven)” wydano w 2003 r. W ciagu ostat-
nich 20 lat nastgpily zmiany, w tym zmiana wlasnosci gruntéw, ktére wplynely na winnice i uprawiane tam odmiany
winoro$li. Zmienit si¢ réwniez producent napoju. Dodanie nowych odmian winorosli powala na wigksza elastycznosé
i zapewnia mozliwo$¢ produkciji ilosci, ktére wystarczaja do zaspokojenia popytu. Jednoczesnie pozwoli to w pelni
zachowa¢ odpowiednig technologie produkgji i podnies¢ jako$¢ produktu Crnusercka nepra (CrimBeHcKa rpo3IoBa pakyist
| Tposmosa pakust ot Crmsen) | Slivenska perla (Slivenska grozdova rakya | Grozdova rakya from Sliven). Na przestrzeni
lat producent wprowadzal zmiany dotyczace stosowanych pojemnikéw i ich wielko$ci oraz w odniesieniu do maszyn
i innych urzadzen. Nie oznacza to zmian w metodzie produkgji. Cala zmiana wymaga aktualizacji oznaczenia geogra-
ficznego.

Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa lub nazwy

Crusencka nepna (Crmsercka rposnosa pakust | Tposnosa pakust ot Crmsen) | Slivenska perla (Slivenska grozdova rakya |
Grozdova rakya from Sliven)

Panstwo wnioskodawcy

Bulgaria

Rodzaj oznaczenia geograficznego

Oznaczenie geograficzne

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/1918/oj



Dz.U. Cz 1.3.2024

PL

Kategoria lub kategorie napoju spirytusowego

4. Okowita z wina gronowego

Opis napoju spirytusowego

Wilasciwosci fizyczne, chemiczne i organoleptyczne oraz szczeg6lne cechy produktu w poréwnaniu z napojami spiry-
tusowymi nalezgcymi do tej samej kategorii

Minimalna zawarto$¢ alkoholu w napoju wynosi 40 % obj. Zgodnie z zasadg produkcji ze 100 kg winogron mozna
wyprodukowa¢ nie wiecej niz 75 litréw wina, a w procesie destylacji mozna uzyskac zawartos¢ alkoholu wynoszaca
maksymalnie 65 % obj.

—  Wlasciwodci fizyczne, chemiczne lub organoleptyczne

Produkt Crimsencka nepna (Crimsercka rposnosa pakus | Iposmosa pakust or Crmsen) | Slivenska perla (Slivenska grozdova
rakya | Grozdova rakya from Sliven) jest okowitg z wina. Charakteryzuje si¢ barwa od zywej jasnozéltej do bursztyno-
wej oraz trwalym aromatem i posmakiem winogron odmiany muskat, faczacym zapachy rézy i geranium, ktérym
towarzyszg charakterystyczne oleiste akcenty. Okowita ma bogaty, pelny i delikatny smak. Ograniczona liczba specjal-
nych partii dojrzewa w dgbowych beczkach.

Wiasciwosci organoleptyczne napoju wynikaja z zawartych w nim substangji lotnych. Na podstawie szeregu wypro-
dukowanych wariantéw ustalono, Ze najlepszy profil organoleptyczny uzyskuje si¢ przy minimalnej zawartosci alko-
holu absolutnego wynoszacej 128 graméw na hektolitr . Aromat wynika z zawartosci estrow i aldehydow, ktore r6z-
nig si¢ w zaleznosci od warunkéw klimatycznych w ciagu roku. Im cieplejszy rok, tym nizsza jest zawartos¢ estrow.
Wiasciwosci smakowe wynikaja z zawarto$ci wyzszych alkoholi.

—  Cechy szczeg6lne (w poréwnaniu z napojami spirytusowymi nalezacymi do tej samej kategorii)

Produkt Crmercka nepra (CrimseHcka rposmosa pakust | Tposmosa pakus ot Crmsen) [ Slivenska perla (Slivenska grozdova
rakya | Grozdova rakya from Sliven) byt jednym z pierwszych specjalnych okowit z wina produkowanych z Bulgarii.
Jest on wytwarzany w drodze destylacji wina wyprodukowanego z mieszanek nastgpujgcych odmian winorosli: Mus-
cat Ottonel, Tamyanka, Perle de csaba, Ugni Blanc, Aligote i Prosecco/Glera. Podczas fermentacji temperatura jest
Scisle kontrolowana, podobnie jak stosowana technologia. Destylacja odbywa si¢ w zakladzie destylacji ciaglej i rekty-
fikacji typu DK-5, wytwarzajacym 24 000 litréw w 24 godziny, oraz w dwdch zaktadach destylacji ciaglej i rektyfikacji
typu DK-1 wytwarzajacych 90 000 litréw w 24 godziny. Wino wprowadza si¢ do kolumny destylacyjnej w ustalonej
temperaturze. Podczas destylacji wytwarza si¢ zroszenie, ktérego czes¢ zostaje $ciggnieta z destylatu. Istotne jest réw
niez, aby sam destylat zbiera¢ wéwczas, gdy zawarto$¢ alkoholu wynosi 62—65 % obj. Nastepnie klasyfikuje si¢ go do
przechowywania lub dojrzewania w dgbowych beczkach.

Zwigzle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny produkeji produktu Crvsercka nepra (Crimercka rposmosa pakus | [posnosa pakust ot Crvsen) | Sli-
venska perla (Slivenska grozdova rakya | Grozdova rakya from Sliven) obejmuje cz¢$¢ potudniowo-wschodniej Bulga-
rii. Na péinocy znajduja sie stosunkowo niskie zbocza we wschodniej cze$ci gor Stara Planina. Na zachodzie lezg gory
Sredna Gora. Na potudniu znajdujg si¢ dolina rzeki Tundzy i niziny trackie. Obszar ten obejmuje nastgpujace miejsco-
wosci:

— gmina Sliwen — 9 miejscowosci (mikroregiondw): miasto Sliwen i wsie Gawraitowo, Gergewec, Gorno Aleksand-
rowo, Dragodanowo, Katojanowo, Nikotaewo, Strupec i Czintulowo;

— gmina Nowa Zagora, obwdd Sliwen — pie¢ miejscowosci (mikroregionéw): wsie Nauczene, Karanowo, Korten,
Konjowo i Sydiewo;

— gmina Twyrdica, obwdd Sliwen — 2 miejscowosci (mikroregiony): miasto Sziwaczewo i wie$ Sboriszte;
— gmina Tundza, obwdd Jambot — 1 miejscowos¢ (mikroregion): wie§ Tenewo;

— gmina Ajtos, obwdd Burgas — 1 miejscowo$¢ (mikroregion): wie§ Topolica;

— gmina Kameno, obwdd Burgas — 1 miejscowo$¢ (mikroregion): wie§ Trojanowo.

Laczna powierzchnia winnic wynosi 4 010 ha.
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7. Metoda produkcji napoju spirytusowego

Wedlug producentéw winogrona zbiera si¢ recznie, gdy osiagaja dojrzato$¢ technologiczng i charakteryzuja sie mini-
malng zawartoscig cukru wynoszgca 19 %. Winogrona przetwarzane sg ciggu 24 godzin od zbioru. Owoce oddziela
si¢ od todyg, a nastepnie wyciska. Migzsz winogronowy zostaje schlodzony i pozostawia si¢ go do maceracji przez
72-96 godz. Kontakt z pozostalo$ciami owocéw winogron powoduje wydzielanie si¢ substancji aromatycznych
wystepujacych w skérkach winogron. Odbywa si¢ kontrolowana fermentacja alkoholowa. Otrzymane wino destyluje
si¢ najszybciej, jak to mozliwe, w zakladzie destylacji ciaglej i rektyfikacji typu DK-5, wytwarzajacym 24 000 litrow
w 24 godziny, oraz w dwéch zakladach destylacji ciaglej i rektyfikacji typu DK-1 wytwarzajacych 90 000 litrow w 24
godziny.

Destylat jest przechowywany w zbiornikach ze stali nierdzewnej, chociaz najlepsze partie dojrzewaja w debowych
beczkach. Pewna liczba beczek stala si¢ neutralna wraz z wiekiem. Niektore beczki sa wykonane z debu charakterys-
tycznego dla Strandzy (Quercus hartwissiana Stev). W Europie drewno to wystepuje wylacznie na obszarze masywu
gorskiego Strandza.

Kontakt z drewnem intensyfikuje barwe, aromat i smak destylatéw.

Destylat nastepnie miesza si¢ z uzdatniong zmiekczong wodg w celu uzyskania pozadanej zawartosci alkoholu 40 %
obj. Na koniec okowita z wina Crmeercka nepna (CrBeHcka rposmosa pakust | [posmosa pakms ot Crmeen) | Slivenska
perla (Slivenska grozdova rakya | Grozdova rakya from Sliven) jest butelkowana. Nie ma ograniczen, na podstawie
ktérych wymagane bytoby butelkowanie wylacznie na okreslonym obszarze geograficznym.

8. Szczegélowe zasady dotyczace pakowania

9. Szczegélowe przepisy dotyczace etykietowania

10. Opis zwigzku miedzy napojem spirytusowym a jego pochodzeniem geograficznym, w tym, w stosownych
przypadkach, szczegélowe elementy opisu produktu lub metody produkcji uzasadniajace zwigzek

Na obszarze geograficznym produkeji produktu Crmsercka neprna (CrimBercka rponosa pakus | I'posnosa pakust ot Crin-
BeH) [ Slivenska perla (Slivenska grozdova rakya | Grozdova rakya from Sliven) wystepuje typowy klimat gérski. Na
polnocy znajduja si¢ stosunkowo niskie zbocza wschodniej czgsci gor Stara Planina. Wystepuja znaczne opady
deszczu, a $rednia temperatura w ciagu dnia jest wysoka. Gleby sa piaszczyste. Warunki te umozliwiajag produkcje
winogron wysokiej jako$ci. Zawierajg one znaczne iloci substancji aromatycznych. Zbiory odbywaja si¢ w momencie,
gdy poziom cukru i kwasowosci jest optymalny. Proces fermentacji alkoholowej jest ciSle kontrolowany, podobnie
jak temperatura. Szczegdlne cechy procesu destylacji ustanowiono w 1979 r. i sg one Scisle przestrzegane. Nalezg do
nich: projekt destylarni, proporcja zroszenia, temperatury i pozioméw alkoholu, a takze zawarto$¢ alkoholu, przy
ktorej destylat jest Sciggany, wynoszaca 62-65 % obj. Doswiadczeni producenci zachowujg tradycje wytwarzania pro-
duktu wysokiej jakosci o charakterze i stylu specjalnej okowity z wina. Produkt charakteryzuje si¢ barwg od jasnozét-
tej do bursztynowej oraz przyjemnym aromatem laczacym noty rdézy i geranium, ktéremu towarzysza charakterys-
tyczne oleiste akcenty, o gladkim i pelnym smaku. W przypadku specjalnych, ograniczonych partii produktu kontakt
z drewnem d¢bowym wzbogaca aromat o utrzymujace si¢ w ustach subtelne nuty dgbowe, a jednocze$nie nadaje sma-
kowi stodycz i zwigksza gladkos¢.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.mi.government.bg/library/zapoved-za-utvarzhdavane-na-vinena-destilatna-spirtna-napitka-grozdova-rakiya-s-
geografsko-ukazanie-slivenska-slivenska-perla-slivenska-grozdova-rakiya-grozdova-rakiya-ot-sliven-2/
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