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OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY
1. Opis zmian

a)  Opis wina/produktéw sektora wina oraz wlasciwosci analityczne lub organoleptyczne

Minimalng naturalng zawarto$¢ alkoholu i minimalng mas¢ moszczu w winie ,Rheinischer Landwein” podano
w odrebnym punkcie. W tresci nie wprowadza si¢ zadnych zmian. W celu wyja$nienia dodano zdanie dotyczace pro-
wadzenia ewidencji przez producentéw wina: ,Masa moszczu w zbiorniku do fermentacji musi by¢ udokumento-
wana”.

Przedstawiono réwniez opis organoleptyczny réznych produktow.

b)  Wyznaczenie obszaru

Jezeli chodzi o obszar ChOG ,Rheinischer Landwein”, Bingerbriick zostal wymieniony jako powiat nienalezacy do
gminy Bingen am Rhein.

Mapy obrazujace wyznaczony obszar sa dostgpne pod adresem www.ble.de/eu-qualitactskennzeichen-wein.

Obszar, na ktérym moze by¢ produkowane wino Landwein, zostal zmieniony. Do tej pory produkcja ,Rheinischer
Landwein” byla mozliwa jedynie na obszarze uprawy Rheinhessen. Przepisy w tym zakresie zostaly dostosowane do
wymogoéw prawnych i obecnie umozliwiaja produkcje ,Rheinischer Landwein” réwniez na innych obszarach tego
samego kraju zwigzkowego lub w sgsiednim kraju zwigzkowym:

,Wino Landwein moze by¢ produkowane na obszarze innym niz okrelony obszar uprawy, na ktérym zebrano wino-
grona i ktéry jest wskazany na etykiecie, pod warunkiem ze obszar produkji znajduje si¢ w tym samym kraju zwigz-
kowym lub w sgsiednim kraju zwigzkowym”.

¢)  Odmiany winorosli
Do tej pory w pkt 7 (ktéry ma stac sie pkt 8) specyfikacji produktu wymienione byly nastepujace odmiany winorosli:
Wino biate

Albalonga, Arnsburger, Auxerrois, Bacchus, Bronner, Chardonnay, Ehrenbreitsteiner, Ehrenfelser, Faberrebe, Findling,
Freisamer, Gelber Muskateller, Gewiirztraminer, Grauer Burgunder, Griiner Silvaner, Griiner Veltliner, Helios, Hibernal,
Holder, Huxelrebe, Johanniter, Juwel, Kanzler, Kerner, Kernling, Mariensteiner, Merzling, Morio-Muskat, Miiller-Thur-
gau, Muskat-Ottonel, Nobling, Optima, Orion, Ortega, Perle, Phoenix, Prinzipal, Regner, Reichensteiner, Rieslaner,
Roter Gutedel, Roter Muskateller, Roter Traminer, Saphira, Sauvignon Blanc, Scheurebe, Schonburger, Septimer, Sie-
gerrebe, Silcher, Sirius, Solaris, Staufer, Weifler Burgunder, WeifSer Gutedel, WeifSer Riesling, Wiirzer.
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Wino czerwone i r6zowe

Acolon, Blauer Frithburgunder, Blauer Limberger, Blauer Portugieser, Blauer Silvaner, Blauer Spitburgunder, Blauer
Trollinger, Blauer Zweigelt, Bolero, Cabernet Carbon, Cabernet Cortis, Cabernet Cubin, Cabernet Dorio, Cabernet
Dorsa, Cabernet Franc, Cabernet Mitos, Cabernet Sauvignon, Dakapo, Deckrot, Domina, Dornfelder, Dunkelfelder,
Firbertraube, Frither Roter Malvasier, Hegel, Heroldrebe, Merlot, Monarch, Miillerrebe, Muskat Hamburg, Neronet,
Palas, Prior, Regent, Rondo, Rotberger, Rubinet, Saint Laurent, Syrah.

ZMIANY

W przysziosci odmiany winorosli beda wymienione pod nagtéwkami ,biate odmiany winorosli” i ,czerwone odmiany
winoro$li” (weze$niej: ,wino biale” i ,wino czerwone i rézowe”).

Skreslono nastepujace odmiany:

,Blauer Silvaner” (niewlasciwy wykaz)
,Frither Roter Malvasier” (niewlasciwy wykaz)
,Muskat Hamburg”.

Dodano nastepujgce odmiany:

Biale odmiany winorosli:

JAdelfrankisch, Alvarinho, Blauer Silvaner, Bliitenmuskateller, Cabernet Blanc, Calardis Blanc, Chenin Blanc, Cumdeo
Blanc, Dalkauer, Donauriesling, Donauveltliner, Felicia, Frither Leipziger, Frither Roter Malvasier, Furmit, Gelber Klein-
berger, Gelber Orleans, Glera, Gm 324 58, Gm 6423-12, Gm 6427-5, Gm 789-10, Gm 7926-1, Gm 7941-11, Gold-
muskateller, Griinfrankisch, Jakob Gerhardt Blanc, Manzoni Bianco, Marsanne Blanche, Muscabona, Muscaris, Oran-
gentraube, Petit Manseng, Pollux, Rheinfelder, Rinot, Rosa Chardonnay, Roter Riesling, Roter Veltliner, Sauvignac,
Sauvignon Gris, Sauvignon Gryn, Sauvignon Sary, Sauvitage, Savagnin Blanc, Semillon, Souvignier Gris, Trebbiano di
Soave, VB 32-7, Viognier, Weifer Rduschling, We S 503.”

Czerwone odmiany winoroéli:

»Accent, Alegrillo Negro, Barbera, Bettlertraube, Blauer GansfiifSer, Blauer Hingling, Blauer Muskateller, Cabaret Noir,
Cabernet Cantor, Cabernet Jura, Cabertin, Calabrese, Carménére, Chatus, Cumdeo Rouge, Divico, Gamay Noir, Gm
6421-2, Gm 6421-15, Gm 674-1, Gm 7217-5, Gm 8210-1, Grenache Noir, Hartblau, Kleiner Friankischer Burgunder,
Lagrein, Laurot, Malbec, Muskattrollinger, Nebbiolo, Petite Syrah, Petit Verdot, Pinotage, Pinotin, Pinot Nova, Primi-
tivo, Reberger, Rosenmuskateller, Sangiovese, Satin Noir, Schwarzblauer Riesling, Schwarzer Heunisch, Schwarzer
Urban, Stischwarz, Tannat, Tempranillo, VB 91-26-5, We 70-281-37, We 94-26-37.”

Inne wymogi ustanowione przez organizacje zarzgdzajgcg ChNP/ChOG

Nastepujacy przepis, ktéry odzwierciedla obowiazujace przepisy, zostanie utrzymany: 100 % winogron wykorzysta-
nych do produkeji musi pochodzi¢ z obszaru, od ktérego pochodzi nazwa Landwein. Zasada ta jest obecnie okreslona
jako wymog ustanowiony przez organizacj¢ zarzadzajaca ChNP/ChOG (stowarzyszenie na rzecz ochrony), a nie jako
wymog wynikajacy z prawa krajowego. Warto$¢ 100 % jest obecnie wyraznie okre$lona i uwzgledniono ja w wykazie
okreslajacym wyznaczony obszar oraz w wykazie odmian winorosli w specyfikacji produktu.

Zdanie ,Wina »Rheinischer Landwein« moga by¢ produkowane wylacznie z winogron pochodzacych z winnic znajdu-
jacych si¢ na obszarze uprawy winoroli oraz z zatwierdzonych odmian winorosli.” otrzymuje brzmienie:

,100 % winogron wykorzystywanych do produkcji »Rheinischer Landwein« musi pochodzi¢ z gmin lub jednostek
katastralnych wymienionych w pkt 4 specyfikacji produktu oraz z odmian winoroéli dopuszczonych na mocy pkt 8
specyfikacji produktu.”

Organ kontrolny

W pkt 11 specyfikacji produktu zmieniono numer faksu i zadania organu kontrolnego. Powodem byl fakt, ze pod-
miotem odpowiedzialnym za zezwolenia na nowe nasadzenia nie jest juz Izba Rolnictwa Nadrenii-Palatynatu (Land-
wirtschaftskammer Rheinland-Pfalz — LWK), lecz Federalny Urzad Rolnictwa i Zywnoéci (Bundesanstalt fiir Landwirt-
schaft und Ernihrung — BLE).
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Inne

Zmiany redakcyjne zgodne z wymogami unijnymi. Obejmuje to wszelkie zmiany wprowadzone w celu odzwiercied-
lenia obowiazujacych przepiséw, poprzez odniesienie do obowigzujacych przepiséw lub skreslenie danego sformuto-
wania.

Powody, dla ktérych wprowadzono zmiany

Opis wina/produktéw sektora wina oraz wlasciwosci analityczne lub organoleptyczne

Minimalng naturalng zawarto$¢ alkoholu i minimalng naturalng mase¢ moszczu podano w osobnym punkcie w celu
zapewnienia wigkszej przejrzystosci specyfikacji produktu. Usunigcie tabeli przeliczeniowej oznacza, ze nie ma juz
podstawy prawnej do podawania minimalnej naturalnej masy moszczu. Poniewaz jednak producenci w praktyce sto-
sujg Ochslegrade (skala masy moszczu), bedzie ona nadal figurowaé w specyfikacji produktu. Dlatego okreslenie mini-
malnej naturalnej zawartosci alkoholu i okreslenie minimalnej naturalnej masy moszczu beda powigzane sp6jnikiem
.i". Pokazuje to wyraznie, ze producenci, ktérzy chcg wprowadzaé do obrotu produkty ,Rheinischer Landwein”,
muszg przestrzega¢ zaréwno wymogu dotyczacego minimalnej naturalnej zawartosci alkoholu, jak i minimalnej
naturalnej masy moszczu. Aby unikngé nieporozumien dotyczacych prowadzenia ewidencji przez producentéw
wina, stowarzyszenie na rzecz ochrony (Schutzgemeinschaft) postanowito doda¢ zdanie wyjasniajace, ze producenci
wina majg obowigzek rejestrowaé wylacznie minimalng mase¢ moszczu.

W wigkszym stopniu uszczeg6lowiono opisy wlasciwosci organoleptycznych, aby lepiej odzwierciedlaly wlasciwosci
poszczegblnych produktow.

Wyznaczenie obszaru

Powiat Bingerbriick zostal wylaczony z obszaru objetego ChOG ,Rheinischer Landwein”, poniewaz stanowi cz¢$¢
obszaru uprawy Nahe.

Specyfikacja produktu nie powinna okresla¢ mozliwosci produkcji w sposéb wezszy niz wymaga tego prawo.

Odmiany winorosli

Poprzedni wykaz odmian winorosli zawieral bledy i byl nickompletny. Zostang do niego dodane wszystkie odmiany
uprawiane na obszarze uprawy, ktére zostaly dotychczas sklasyfikowane, poniewaz juz okazaly si¢ przydatne na tym
obszarze. Wina produkowane z tych odmian spelniajg wymogi specyfikacji produktu. Muskat Hamburg to odmiana
winogron stotowych, w zwiazku z czym jest niedozwolona. Odmiany Blauer Silvaner i Frither Roter Malvasier usu-
nigto z wykazu odmian czerwonych, poniewaz wykorzystuje si¢ je do produkeji win biatych.

W nowej wersji odmiany winoro$li beda wymienione pod nagtéwkami ,biale odmiany winorosli” i ,czerwone
odmiany winoro$li” (wcze$niej: ,wino biale” i ,wino czerwone i rézowe”), poniewaz w wykazie odmian winorosli
w specyfikacji produktu nie chodzi o wymogi dotyczace produktu koficowego, ale o okreslenie, czy mozna uprawia¢
dang odmiang czy nie.

Inne wymogi ustanowione przez organizacje zarzgdzajgcg ChNP/ChOG
Przepisy krajowe po wprowadzeniu zmian nie zawierajg juz zasady 100 %. Uwzgledniono ja zatem jako wymog
okreslony przez organizacj¢ zarzadzajaca ChNP/ChOG (stowarzyszenie na rzecz ochrony). Poprawki wprowadzone

do tekstu (w ktérych np. wyraznie podano warto$¢ 100 %) maja na celu wyjasnienie istoty pierwotnego przepisu.
W tresci nie wprowadza si¢ Zadnych zmian.

Organ kontrolny
Zmieniono numer faksu.

Zmieniono brzmienie dotyczace zezwolen na nowe nasadzenia w celu odzwierciedlenia obowiazujacych przepisow.

Inne

Nalezy dokona¢ zmian redakcyjnych w celu zapewnienia zgodnosci z wymogami unijnymi.
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JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa lub nazwy

Rheinischer Landwein

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChOG - chronione oznaczenie geograficzne

Kategorie produktow sektora wina

1. Wino

Opis wina lub win

Wino, biate
ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wina biale majg zwykle barwe od bladozéltej do stomkowozéltej, czesto z zielonymi odcieniami. Majg zazwyczaj
aromat z6ttych i tropikalnych owocéw, czasami réwniez z nutami kwiatowymi i gatki muszkatolowej, i charakteryzuja
si¢ subtelng rownowaga miedzy stodycza a kwasowoscig.

Wina Riesling szczegélnie dobrze odzwierciedlajg réznice pomiedzy poszczegdlnymi terroir ,Rheinischer Landwein”.

W szczeg6lnosci wina biale fermentowane z wykorzystaniem zacieru moga réwniez wystgpowaé w kolorze poma-
raficzowym, z refleksami czerwonawo-bragzowymi. W winach bialych wystepowaé moze takze stabilne lub — po
wstrzas$nieciu — zauwazalne naturalne zmetnienie (np. z fermentujacych drozdzy, osadu moszczu lub osadu tanino-
wego i krystalicznego). Zmetnienie powstale sztucznie przez dodanie substancji pomocniczych w przetworstwie lub
spowodowane wadami wina nie jest jednak dopuszczalne. W bukiecie moga réwniez wystepowa¢ celowe nuty utle-
niajace, fenolowe lub redukcyjne o delikatnej do umiarkowanej intensywnosci.

Calkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu w winach po wzbogaceniu nie przekracza 11,5 %.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie majg
obowigzujgce przepisy.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci):
— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):
— Minimalna kwasowo$¢ ogélna:

— Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

Wino, czerwone
ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wina czerwone maja barwe od czerwonej do intensywnie czerwonej, czesto z niebieskawymi i fioletowymi odcie-
niami. Majg zwykle aromat czerwonych owocow i jagdd oraz migkka strukture kwasowosci. Wina $rednio intensywne
zwykle charakteryzujg si¢ lagodng kwasowoscia i dyskretng strukturg taninowg oraz s wyraznie owocowe. W winach
wystepowal moze takze stabilne lub — po wstrzasnigciu — zauwazalne naturalne zmetnienie (np. z fermentujacych
drozdzy, osadu moszczu lub osadu taninowego i krystalicznego). Zmetnienie powstale sztucznie przez dodanie sub-
stancji pomocniczych w przetworstwie lub spowodowane wadami wina nie jest jednak dopuszczalne.

Naturalna zawarto$¢ alkoholu moze zostaé zwigkszona poprzez wzbogacanie do catkowitej objetosciowej zawartosci
alkoholu do 12 %.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie majg
obowigzujgce przepisy.

Ogdlne cechy analityczne
— Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/2373/oj



Dz.U. Cz 27.3.2024

PL

5.1.

— Minimalna kwasowo$¢ ogélna:
— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

Wino, rézowe i Blanc de Noir
ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wina r6zowe majg barwe od bladoczerwonej do jasnoczerwonej i s3 produkowane wylacznie z delikatnie prasowa-
nych czerwonych odmian winorosli. Wina Blanc de Noir majg barwe wina bialego. Zazwyczaj charakteryzuja si¢ aro-
matami czerwonych owocow (czere$nia, truskawka, malina, czerwona porzeczka) i owocow jagodowych oraz $wiezg,
orzezwiajaca kwasowoscia. W winach wystepowaé moze takze stabilne lub — po wstrza$nigciu — zauwazalne natu-
ralne zmetnienie (np. z fermentujgcych drozdzy, osadu moszczu lub osadu taninowego i krystalicznego). Zmetnienie
powstale sztucznie przez dodanie substancji pomocniczych w przetwérstwie lub spowodowane wadami wina nie jest
jednak dopuszczalne.

Naturalna zawarto$¢ alkoholu moze zostaé zwigkszona poprzez wzbogacanie do catkowitej objetosciowej zawartosci
alkoholu do 11,5 %.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie majg
obowigzujgce przepisy.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci):
— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):
— Minimalna kwasowo$¢ ogdlna:

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

— Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):

Wino Rotling
ZWIEZLY OPIS TEKSTOWY

Wina Rotling maja barwe od bladoczerwonej do jasnoczerwonej i otrzymuje si¢ je w wyniku zmieszania bialych
i czerwonych winogron lub moszczu. Sg one zazwyczaj Srednio intensywne i majg aromat z6ltych i czerwonych owo-
c6w. W winach wystepowaé moze takze stabilne lub — po wstrzgsnigciu — zauwazalne naturalne zmetnienie (np. z fer-
mentujgcych drozdzy, osadu moszczu lub osadu taninowego i krystalicznego). Zmetnienie powstale sztucznie przez
dodanie substancji pomocniczych w przetworstwie lub spowodowane wadami wina nie jest jednak dopuszczalne.

Naturalna zawarto$¢ alkoholu moze zosta¢ zwigkszona poprzez wzbogacanie do catkowitej objetosciowej zawartosci
alkoholu do 11,5 %.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie majg
obowigzujgce przepisy.

Ogodlne cechy analityczne

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objgtosci):
— Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetodci):
— Minimalna kwasowo$¢ ogélna:

— Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

— Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr):
Praktyki enologiczne

Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Szczegdlne praktyki enologiczne

Zastosowanie majg obowiazujace przepisy.

2. Odpowiednie ograniczenia dotyczace produkcji win

Zastosowanie majg obowiazujace przepisy.
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3. Praktyka uprawy

Zastosowanie majg obowiazujace przepisy.

Maksymalna wydajnosc

150 hektolitréw z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Warunkiem przyznania chronionego oznaczenia geograficznego ,Rheinischer Landwein” jest pochodzenie produk-
téw z winnic, ktére znajduja si¢ w nastepujacych gminach: Albig, Alsheim, Alzey, Appenheim, Armsheim, Aspisheim,
Badenheim, Bechenheim, Bechtheim, Bechtolsheim, Bermersheim (powiat Alzey-Worms), Bermersheim vor der Hohe,
Biebelnheim, Biebelsheim, Bingen am Rhein (z wyjatkiem Bingerbriick), Bodenheim, Bornheim (powiat Alzey-
Worms), Bubenheim (powiat Mainz-Bingen), Budenheim, Dalheim, Dexheim, Dienheim, Dintesheim, Dittelsheim-
Hefloch, Dolgesheim, Dorn-Diirkheim, Eckelsheim, Eich, Eimsheim, Engelstadt, Ensheim, Eppelsheim, Erbes-Biide-
sheim, Esselborn, Essenheim, Flonheim, Florsheim-Dalsheim, Flomborn, Framersheim, Frei-Laubersheim, Freimer-
sheim (powiat Alzey-Worms), Frettenheim, Friesenheim, Fiirfeld, Gabsheim, Gau-Algesheim, Gau-Bickelheim, Gau-
Bischofsheim, Gau-Heppenheim, Gau-Odernheim, Gau-Weinheim, Gensingen, Gimbsheim, Grolsheim, Gumbsheim,
Gundersheim, Gundheim, Guntersblum, Hackenheim, Hahnheim, Hangen- Weisheim, Harxheim (powiat Mainz-Bin-
gen), Hillesheim (powiat Mainz-Bingen), Hochborn, Hohen-Siilzen, Horrweiler, Ingelheim am Rhein, Jugenheim in
Rheinhessen, Kettenheim, Klein-Winternheim, Kongernheim, Lonsheim, Lorzweiler, Ludwigshohe, Mainz, Mauchen-
heim, Mettenheim, Mélsheim, Mommenheim, Monsheim, Monzernheim, Morstadt, Nack, Nackenheim, Neu-Bam-
berg, Nieder-Hilbersheim, Nieder-Olm, Nieder-Wiesen, Nierstein, Ober-Florsheim, Ober-Hilbersheim, Ober-Olm,
Ockenheim, Offenheim, Offstein, Oppenheim, Osthofen, Partenheim, Pfaffen-Schwabenheim, Pleitersheim, Sankt
Johann (powiat Mainz-Bingen), Saulheim, Schornsheim, Schwabenheim an der Selz, Selzen, Siefersheim, Sorgenloch,
Spiesheim, Sprendlingen, Stadecken-Elsheim, Stein-Bockenheim, Sulzheim, Tiefenthal (powiat Bad Kreuznach), Uden-
heim, Uelversheim, Undenheim, Vendersheim, Volxheim, Wachenheim (powiat Alzey-Worms), Wahlheim, Waller-
theim (Wallertheim, Wiflberg), Weinolsheim, Welgesheim, Wendelsheim, Westhofen, Wintersheim, Wolfsheim, Woll-
stein, Wonsheim, Worms, Worrstadt, Zornheim, Zotzenheim.

Mapy obrazujace wyznaczony obszar sg dostepne pod adresem www.ble.de/eu-qualitaetskennzeichen-wein.

Wino Landwein moze by¢ produkowane na obszarze innym niz okre$lony obszar uprawy, na ktérym zebrano wino-
grona i ktéry jest wskazany na etykiecie, pod warunkiem ze obszar produkcji znajduje si¢ w tym samym kraju zwigz-
kowym lub w sasiednim kraju zwigzkowym.

Odmiany winoro$li

Accent

Acolon

Adelfrinkisch - Griiner Adelfrinkisch
Albalonga

Alegrillo Negro

Alvarinho - Albarino

Arnsburger

Auxerrois - Auxerrois Blanc, Pinot Auxerrois
Bacchus

Barbera

Bettlertraube - Griine Bettlertraube

Blauer Frithburgunder - Pinot Noir Précoce, Pinot Madeleine, Madeleine Noir, Frithburgunder, Pinot Madelaine
Blauer GansfiiRer

Blauer Hingling
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Blauer Limberger - Lemberger, Blaufrankisch, Limberger

Blauer Muskateller - Muskateller, Schwarzblauer Muskateller; Muscat Noir, Schwarzer Muskateller, Muscat a petits
grains noirs

Blauer Portugieser
Blauer Silvaner
Blauer Spatburgunder
Blauer Trollinger - Trollinger, Vernatsch
Blauer Zweigelt - Zweigeltrebe, Rotburger, Zweigelt
Bliitenmuskateller
Bolero

Bronner

Cabaret Noir
Cabernet Blanc
Cabernet Cantor
Cabernet Carbon
Cabernet Cortis
Cabernet Cubin
Cabernet Dorio
Cabernet Dorsa
Cabernet Franc
Cabernet Jura
Cabernet Mitos
Cabernet Sauvignon
Cabertin

Calabrese - Nero d’Avola
Calardis Blanc
Carménere
Chardonnay

Chatus

Chenin Blanc
Cumdeo Blanc
Cumdeo Rouge
Dakapo

Dalkauer

Deckrot

Divico

Domina
Donauriesling
Donauveltliner
Dornfelder
Dunkelfelder

Ehrenbreitsteiner

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/2373/oj



PL

Dz.U. Cz 27.3.2024

Ehrenfelser

Faberrebe

Felicia

Findling

Freisamer

Frither Leipziger

Frither Roter Malvasier - Malvasier, Frither Malvasier, Malvoisie
Furmint

Firbertraube

Gamay Noir

Gelber Kleinberger

Gelber Muskateller

Gelber Orleans - Orleans
Glera

Gm 324-58

Gm 6421-15

Gm 6421-2

Gm 6423-12

Gm 6423-12

Gm 6427-5

Gm 674-1

Gm 7217-5

Gm 789-10

Gm 7926-1

Gm 7941-11

Gm 8210-1
Goldmuskateller - Muskateller
Grenache noir - Grenache
Griiner Silvaner - Silvaner, Sylvaner
Griiner Veltliner - Veltliner
Griinfrankisch

Hartblau

Hegel

Helios

Heroldrebe

Hibernal

Huxelrebe - Huxel

Holder

Jakob Gerhardt Blanc - Jakob Gerhardt blanc
Johanniter

Juwel

Kanzler
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Kerner

Kernling

Kleiner Friankischer Burgunder — Burgunder Frinkisch Kleiner
Lagrein - Blauer Lagrein, Lagrain
Laurot

Malbec

Manzoni Bianco - Manzoni Bianco
Mariensteiner

Marsanne Blanche - Marsanne
Merlot

Merzling

Monarch

Morio Muskat

Mucabona

Muscaris

Muskat Ottonel - Muskat-Ottonel
Muskat Trollinger

Miiller Thurgau - Rivaner
Miillerrebe - Schwarzriesling, Pinot Meunier
Nebbiolo

Neronet

Nobling

Optima 113 - Optima
Orangentraube

Orion

Ortega

Palas

Perle

Petit Manseng

Petit Verdot

Petite Syrah

Phoenix - Phonix

Pinot Nova

Pinotage

Pinotin

Pollux

Primitivo - Zinfandel, Blaucher Scheuchner
Prinzipal

Prior

Reberger

Regent
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Regner

Reichensteiner

Rheinfelder

Rieslaner

Rinot

Rondo

Rosenmuskateller - Muskateller

Rosé Chardonnay - Chardonnay, Rosa Chardonnay, Chardonnay Rosé
Rotberger

Roter Gutedel - Chasselas Rouge, Fendant Rouge
Roter Muskateller - Muskateller, Muscat, Moscato
Roter Riesling

Roter Traminer - Clevner, Traminer
Roter Veltliner

Rubinet

Ruldnder - Pinot Grigio, Grauburgunder, Grauer Burgunder, Pinot Gris
Saint Laurent - St. Laurent, Sankt Laurent
Sangiovese

Saphira

Satin Noir

Sauvignac

Sauvignon Blanc - Muskat Silvaner
Sauvignon Gris

Sauvignon Gryn

Sauvignon Sary

Sauvitage

Savagnin Blanc - Weifler Traminer
Scheurebe

Schwarzblauer Riesling

Schwarzer Heunisch

Schwarzer Urban

Schonburger

Semillon

Septimer

Siegerrebe

Silcher

Sirius

Solaris

Souvignier Gris

Staufer

Syrah

Siischwarz
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Tannat
Tempranillo
VB 32-7
VB 91-26-5

Verdicchio Bianco - Trebbiano di Soave

Viognier

We 70-281-37
We 94-26-37
We S 503

Weifer Burgunder - Pinot Bianco, Weifburgunder, Pinot Blanc

Weifler Gutedel - Chasselas Blanc, Fendant Blanc, Fendant

Weifder Riesling - Riesling Renano, Rheinriesling, Klingenberger, Riesling
WeifSer Rauschling

Wiirzer

8.  Opis zwigzku lub zwigzkow
Dotyczy wszystkich produktéw

Obszar uprawy winoroéli ,Rheinischer Landwein” lezy na péinocnym skraju Niziny Gérnoreniskiej, w zakolu Renu,
miedzy Moguncja, Bingen, Alzey a Wormacjg. Krajobraz tego regionu charakteryzuje si¢ plaskowyzami z wytrzyma-
fego wapienia, poprzecinanymi szerokimi depresjami z fagodnymi wzgérzami i nizinami. Najwyzsze obszary plasko-
wyzu znajduja si¢ na wysokosci 250-300 m n.p.m., natomiast niziny — na wysoko$ci 100-150 m n.p.m. Uprawa
winorosli koncentruje si¢ na zboczach wzgérz. Przecigtnie winorosl ro$nie na wysokosci 175 m n.p.m. Wigkszos¢
winnic ma potudniowo-wschodnig lub potudniowo-zachodnia orientacje.

Na obszarze uprawy winorosli wystepuja gléwnie osady trzecio- i czwartorzedowe, pod ktérymi lezg skaly czerwo-
nego spagowca. Skaly czerwonego spagowca wystepuja na powierzchni ziemi tylko w skrajnie potudniowo-zachod-
niej czesci tego obszaru i w poblizu Nierstein (Niersteiner Horst). Wigkszo$¢ obszaru jest ulokowana na skatach trze-
ciorzedowych, nad ktérymi przewaznie wystepuja osady czwartorzedowe (pochodne lessu, terasy rzeczne, osady
z ciekéw wodnych, osady stokowe). Na obszarach plaskowyzu wystepuja wapienie trzeciorzedowe, natomiast zbocza,
wzgbrza i niziny charakteryzujg bardziej migkkie margle trzeciorzedowe. Wapienie na obszarach plaskowyzu sg
zwykle pokryte lessem, wapienie i margle na zboczach sg czgsto przykryte lessem lub osadami stokowymi, a margle
na obszarach nizinnych sg pokryte osadami z ciekéw wodnych lub taraséw lub osadami naniesionymi. Kwarcyty
i lupki dewonskie wystepuja w potnocno-zachodniej czgsci obszaru uprawy winorosli, w poblizu Bingen. Jesli chodzi
o proces glebotworczy, gléwnym podlozem macierzystym sa less i pochodne lessu.

Klimat obszaru uprawy winorosli jest nastepujacy: srednia roczna temperatura wynosi okoto 9,9 °C. Srednia tempera-
tura w sezonie wegetacyjnym wynosi 14,6 °C. Obszary o nizszych $rednich temperaturach rocznych znajduja sie
w potudniowo-zachodniej czgsci obszaru upraw, na granicy ze zlewnia rzek Saar-Nahe. Srednie temperatury wyste-
puja na obszarze Rheinhessische Tafel- und Hiigelland (plaskowyz i wyzyna Hesji Nadreriskiej), natomiast najwyzsze
Srednie temperatury roczne wystepuja na Nizinie Gornorefiskiej. Srednie roczne opady na tym obszarze wynosza
okofo 500 mm, z czego 65 % (355 mm) przypada na sezon wegetacyjny. W sezonie wegetacyjnym winoro$l na
obszarze Rheinhessen korzysta $rednio z 650 000 Wh/m? bezposredniego nastonecznienia.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:

Okreslane przez organ odpowiedzialny za zarzadzanie ChNP/ChOG, w przypadkach okreslonych przez panstwa
cztonkowskie.

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
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Opis wymogu

100 % winogron wykorzystywanych do produkeji ,Rheinischer Landwein” musi pochodzi¢ z gmin lub jednostek
katastralnych wymienionych w pkt 4 specyfikacji produktu oraz z odmian winoroéli dopuszczonych na mocy pkt 8
specyfikacji produktu.

Zawarto$¢ cukru resztkowego w winie wprowadzanym do obrotu jako ChOG ,Rheinischer Landwein” nie moze prze-
kracza¢ maksymalnej dopuszczalnej wartosci dla oznaczenia ,pStwytrawny”.

Link do specyfikacji produktu

http://www.ble.de/eu-qualitaetskennzeichen-wein
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