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Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji
(UE) 2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
,Pfilzer Landwein”
PGI-DE-A1294-AMO01
Data przekazania informacji: 8 stycznia 2024 r.
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY
1. Opis zmian

a)  Opis wina/produktéw sektora wina oraz wlasciwosci analityczne lub organoleptyczne

Minimalng naturalng zawarto$¢ alkoholu i minimalng naturalng mas¢ moszczu w ,Pfilzer Landwein” podano w odreb-
nym punkcie. Tre$¢ pozostaje bez zmian. W celu wyjasnienia dodano zdanie dotyczace prowadzenia ewidencji przez
producentéw wina: ,Masa moszczu w zbiorniku do fermentacji musi by¢ udokumentowana”.

Przedstawiono réwniez opis organoleptyczny réznych produktow.

b)  Wyznaczenie obszaru
Zmieniono granice obszaru objgtego ChOG ,Pfilzer Landwein”.
Sporzadzono wykaz poszczeg6lnych gmin wraz z ich jednostkami katastralnymi.

Dokladne granice obszaru sa widoczne na mapach, na ktorych zaznaczono winnice w przedmiotowych gminach,
z podzialem na dzialki. Mapy sa dostepne pod adresem www.ble.de/eu-qualitactskennzeichen-wein.

Obszar, na ktérym moze by¢ produkowane wino Landwein, zostal zmieniony. Do tej pory produkcja ,Pfdlzer Land-
wein” byla mozliwa jedynie na obszarze uprawy Palatynat. Przepisy w tym zakresie zostaly dostosowane do wymo-
g6w prawnych i obecnie umozliwiajg produkcje ,Pfalzer Landwein” réwniez na innych obszarach tego samego kraju
zwigzkowego lub w sasiednim kraju zwigzkowym:

,Wino Landwein moze by¢ produkowane na obszarze innym niz okre$lony obszar uprawy, na ktérym zebrano wino-
grona i ktéry jest wskazany na etykiecie, pod warunkiem ze obszar produkcji znajduje si¢ w tym samym kraju zwigz-
kowym lub w sasiednim kraju zwigzkowym.”

¢)  Odmiany winorosli

Do tej pory w pkt 7 (ktéry ma sta si¢ pkt 8) specyfikacji produktu wymieniono dotychczas nastepujace odmiany
winorosli:

Wina biale

Albalonga, Auxerrois, Bacchus, Chardonnay, Ehrenbreitsteiner, Ehrenfelser, Faberrebe, Frither Malingre, Gelber Muska-
teller, Grauer Burgunder, Griiner Veltliner, Holder, Huxelrebe, Johanniter, Juwel, Kanzler, Kerner, Kernling, Marienstei-
ner, Morio-Muskat, Miiller-Thurgau, Muskat-Ottonel, Nobling, Optima, Orion, Ortega, Perle, Phoenix, Prinzipal, Reg-
ner, Reichensteiner, Rieslaner, Riesling, Roter Elbling, Roter Gutedel, Roter Muskateller, Roter Traminer, Saphira,
Sauvignon Blanc, Scheurebe, Schonburger, Siegerrebe, Silvaner, Sirius, Solaris, Staufer, Weiffer Burgunder, WeifSer
Elbling, Weiler Gutedel, Wiirzer.
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Wina czerwone i rézowe

Accent, Acolon, Allegro, Blauer Frithburgunder, Blauer Limberger, Blauer Portugieser, Blauer Spatburgunder, Blauer
Trollinger, Blauer Zweigelt, Bolero, Cabernet Carbon, Cabernet Carol, Cabernet Cortis, Cabernet Cubin, Cabernet
Dorio, Cabernet Dorsa, Cabernet Franc, Cabernet Mitos, Cabernet Sauvignon, Dakapo, Deckrot, Domina, Dornfelder,
Dunkelfelder, Firbertraube, Frither Roter Malvasier, Helfensteiner, Heroldrebe, Merlot, Miillerrebe, Muskat Hamburg,
Palas, Portugieser, Prior, Regent, Rondo, Saint Laurent, Syrah.

ZMIANY

W przysztosci nagtéwki bedg brzmialy ,biale odmiany winorosli” i ,czerwone odmiany winorosli” (wczesniej: ,wina
biale” i ,wina czerwone i r6zowe”).

Dodano nastgpujace odmiany:
Biale odmiany winorosli:

LAdelfrinkisch, Alvarinho, Arneis, Blauer Silvaner, Bliistenmuskateller, Bronner, Cabernet Blanc, Calardis Blanc, Calar-
dis Musqué, Chardonnay Rosé, Chenin Blanc, Donauriesling, Felicia, Ferndo Pires, Floreal, Frither Roter Malvasier, Gel-
ber Orleans, Gf Ga-52-42, Gf 2010-011-0048, Glera, Goldmuskateller, Grenache Blanc, Griinfrankisch, Helios, Hiber-
nal, Manzoni Bianco, Marsanne Blanche, Muscaris, Petit Manseng, Pollux, Rinot, Roter Miiller-Thurgau, Roter Riesling,
Roter Veltliner, Roussanne, Sauvignac, Sauvignon Gris, Sauvignon Gryn, Sauvignon Nepis, Sauvignon Rytos, Sauvig-
non Sary, Sauvitage, Semillon, Sorelli, Souvignier Gris, Trebbiano di Soave, VB 32-7, Villaris, Viognier, Weiler Heu-
nisch, Weifler Lagler, We S 509, We 86-708-86 (Veritage).”

Czerwone odmiany winoroli:

»Artaban, Barbera, Blauer Ginsfiier, Blauer Muskateller, Cabaret Noir, Cabernet Bordo, Cabernet Cantor, Cabertin,
Calandro, Cabernet Eidos, Cabernet Jura, Carignan Noir, Carménére, Cinsault, Divico, Dolcetto, Fer Servadou, Gama-
ret, Gf 84-58-988, Gf 2004-043-0010, Gm 674-1, Grenache Noir, Lagrein, Laurot, Malbec, Marselan, Merlot Kan-
thus, Merlot Khorus, Mourvedre, Muskattrollinger, Nebbiolo, Petite Syrah, Petit Verdot, Pinotage, Pinotin, Pinot Nova,
Piroso, Primitivo, Reberger, Rosenmuskateller, Rosler, Sangiovese, Satin Noir, Schwarzblauer Riesling, Schwarzer
Urban, Tannat, Tauberschwarz, Tempranillo, VB Cal 1-22, VB Cal 1-28, VB 91-26-5, VB 91-26-8, Vidoc, We
70-281-36, We 70-281-37, We 73-45-84, We 94-26-36, We 94-27-5, We 94-28-32.”

Usunigto nastgpujace odmiany:

Wino biale:

,Ehrenbreitsteiner, Orion, Prinzipal, Regner, Sirius, Staufer”.
Wina czerwone i rozowe:

LFrither Roter Malvasier” (niewla$ciwy wykaz)

,Muskat Hamburg”

JFarbertraube”

d)  Inne wymogi okreslone przez organizacje zarzgdzajgcg CANP/ChOG

Nastepujacy przepis, ktory odzwierciedla obowigzujace przepisy, zostanie utrzymany nawet po wprowadzeniu zmian
w prawodawstwie: 100 % winogron wykorzystanych do produkecji musi pochodzi¢ z obszaru, od ktérego pochodzi
nazwa Landwein. Zasada ta jest obecnie okreSlona jako wymodg ustanowiony przez organizacje zarzadza-
jaca ChNP/ChOG (stowarzyszenie na rzecz ochrony), a nie jako wymég wynikajacy z prawa krajowego. Warto$é
100 % jest obecnie wyraznie okre$lona i uwzgledniono ja w wykazie okreslajacym wyznaczony obszar oraz w wykazie
odmian winorosli w specyfikacji produktu.

Nastepujace sformulowanie: ,Wina »Pfalzer Landwein« mogg by¢ produkowane wylacznie z winogron pochodzacych
z zatwierdzonych winnic oraz z zatwierdzonych odmian winorosli” otrzymuje obecnie brzmienie: , 100 % winogron
wykorzystywanych do produkgji »Pfdlzer Landwein« musi pochodzi¢ z gmin lub jednostek katastralnych wymienio-
nych w pkt 4 specyfikacji produktu oraz z odmian winorosli dopuszczonych na podstawie pkt 8 specyfikacji pro-
duktu”.
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e)  Organ kontrolny

W pkt 11 specyfikacji produktu zmieniono numer faksu organu kontrolnego. Ponadto skorygowano obowigzki
organu kontrolnego ze wzgledu na fakt, ze podmiotem odpowiedzialnym za zezwolenia na nowe nasadzenia nie jest
juz Izba Rolnictwa Nadrenii-Palatynatu, lecz Federalny Urzad Rolnictwa i Zywnosci.

f)  Pozostate

Zmiany redakcyjne zgodne z wymogami unijnymi. Obejmujg wszystkie zmiany stuzace uwzglednieniu obowiazuja-
cych przepiséw. Wprowadzono je w drodze uwzglednienia odniesiers do obowiazujgcych przepiséw lub przez usunie-
cie odpowiedniego fragmentu.

Uzasadnienie zmian

a)  Opis wina/produktéw sektora wina oraz wlasciwosci analityczne lub organoleptyczne

Minimalng naturalng zawarto$¢ alkoholu i minimalng naturalng mas¢ moszczu podano w osobnym punkcie w celu
zapewnienia wigkszej przejrzystosci specyfikacji produktu. Usunigcie tabeli przeliczeniowej oznacza, ze nie ma juz
podstawy prawnej do podawania minimalnej naturalnej masy moszczu. Poniewaz jednak producenci w praktyce sto-
sujg Ochslegrade (skala masy moszczu), bedzie ona nadal figurowaé w specyfikacji produktu. Dlatego okre$lenie mini-
malnej naturalnej zawartosci alkoholu i okreslenie minimalnej naturalnej masy moszczu beda powiazane spdjnikiem
1", Pokazuje to wyraznie, ze producenci, ktérzy chca wprowadza¢ do obrotu ,Pfalzer Landwein”, muszg przestrzegaé
zaréwno wymogu dotyczacego minimalnej naturalnej zawartosci alkoholu, jak i minimalnej naturalnej masy
moszczu. Aby unikngé nieporozumien dotyczacych prowadzenia ewidencji przez producentéw wina, stowarzyszenie
na rzecz ochrony postanowilo doda¢ zdanie wyjasniajace, ze producenci wina maja obowiazek rejestrowac wylacznie
minimalng mas¢ moszczu.

W wigkszym stopniu uszczeg6towiono opisy wlasciwosci organoleptycznych, aby lepiej odzwierciedlaly wlasciwosci
poszczegdlnych produktow.

b)  Wyznaczenie obszaru

Zmiany dotyczace wytyczenia granic obszaru sg dobrze przemyslane i majg na celu zapobiezenie wystgpieniu istot-
nych czynnikéw niekorzystnych dla uprawy winorosli, dla rolnictwa oraz dla uksztaltowanego na przestrzeni czasu
krajobrazu kulturowego regionu Palatynat. Wynika to z faktu, Ze uprawa winorosli w Palatynacie rozwijala si¢ przez
stulecia w okre$lonych granicach geograficznych przedmiotowych jednostek katastralnych, tak jak to miato miejsce
na wszystkich tradycyjnych europejskich obszarach uprawy winorosli.

Uzasadnienie wyznaczenia granic obszaru przedstawiono szczeg6towo ponizej:
Ogrodzone winnice sg niezbedne, aby zapewnic jako$¢, w szczegdlnosci w odniesieniu do $rodkéw ochrony roélin.

Srodki ochrony roélin stosowane w uprawie winorosli nie zawsze s3 kompatybilne z innymi uprawami i odwrotnie.
Dlatego umieszczenie obok siebie winnic i obszaréw o innym przeznaczeniu czgsto powoduje problemy, ktérych
nalezy w miar¢ mozliwosci unikaé:

— Im mniej jest punktéw stycznych miedzy gruntami wykorzystywanymi pod uprawe winorodli a obszarami
o innym przeznaczeniu (uprawa roli, sadownictwo, uzytki zielone itp.), tym mniej wystepuje negatywnych skut-
kéw dla uprawy winoroéli i jakosci wina. Wynika to ze szczegélnych wymagan dotyczacych gospodarowania
obszarem uprawy winorosli, w szczegélnosci ochrony roslin. Stosowane $rodki ochrony roslin niekiedy znacznie
sie r6znig, w szczegdlnoci jesli chodzi o cel ich stosowania, zatwierdzenie i okresy karencji dla poszczeg6lnych
upraw.

— Nawet jesli Srodki ochrony roslin sg stosowane w sposéb prawidlowy, moga by¢ one znoszone na sgsiednie dziatki
o0 innym przeznaczeniu, co moze powodowac niepozadane szkody wegetacyjne na obszarach niedocelowych lub
pogorszy¢ jakos¢ i zbywalno§¢ produktéw ze wzgledu na obecno$¢ niektérych pozostatosci. Na przyklad stoso-
wanie na sgsiednich terenach herbicydéw ogdlnoustrojowych, prowadzace do niepozadanego znoszenia, moze
mie¢ wplyw na zawigzywanie si¢ owocow, jezeli zanieczyszczenie nastapi, zanim winoro$l zakwitnie. W przy-
padku stosowania herbicydéw kontaktowych niepozadane znoszenie moze spowodowaé poparzenia dotknigtych
czedci lisci/peddw. I odwrotnie: problemy moga sie pojawid, jesli fungicydy stosowane w uprawie winorosli zos-
tana zniesione na sgsiednie grunty orne. Byloby to szczegélnie problematyczne w Palatynacie, poniewaz najwigk-
szy w Niemczech spéjny obszar uprawy warzyw graniczy z obszarem ChOG ,Pfilzer Landwein”. Tak wysoki odse-
tek upraw specjalistycznych sprawia, ze winnice muszg by¢ tym bardziej wyraznie oddzielone od obszaréw
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rolniczych, jak to mialo miejsce do tej pory. Poniewaz stosowane $rodki ochrony roélin nie s3 dopuszczone do
stosowania w niektorych uprawach na tym obszarze, badania pozostalo$ci moga wykazac — na podstawie doktad-
nych analiz i niskich maksymalnych dopuszczalnych pozioméw pozostatosci — ze dany produkt nie nadaje si¢ do
wprowadzenia do obrotu, szczeg6lnie w przypadku $wiezych warzyw. To samo dotyczy preparatéw miedziowych
stosowanych w ekologicznej produkcji wina. Takie przypadki w praktyce zdarzaja si¢ czesto i dlatego nalezy ich
unikac.

Stosowane obecnie $rodki ochrony roslin przeznaczone dla konkretnej uprawy moga powodowac szkody zaréwno na
gruntach ornych, jak i w winnicach.

Ogrodzenie winnic umozliwia skuteczne gospodarowanie i stosowanie metod ochrony na obszarze uprawy winoro-
§li.

Strategie ochrony roélin o niskim oddzialywaniu na $rodowisko, przynoszace korzysci jakosciowe, srodowiskowe
i ekonomiczne, majg istotne znaczenie dla zapewnienia zréwnowazonej produkcji win wysokiej jakosci.

— Dobrym przykladem jest stosowanie feromonéw do zwalczania zwdjek. Ten $rodek ochrony jest skuteczny tylko
w przypadku, gdy dozowniki feromondw, niezbedne do zdezorientowania szkodnikéw i ograniczenia reproduk-
Gji, sa rozprowadzane na jak najszerszg skale. W tym kontekscie jest to znacznie tafisze rozwigzanie, jesli unika
si¢ praktyki podwéjnego montowania dozownikéw na obrzezach (granicach z innymi uprawami, terenami
o innym przeznaczeniu lub roélinnoscig). Mozna to jednak osiagna¢ tylko w przypadku ogrodzonej winnicy.

— Ogrodzone winnice s3 réwniez niezbedne zaréwno z technicznego, jak i ekonomicznego punktu widzenia, aby
chroni¢ dojrzale winogrona przed zniszczeniem przez ptaki, poniewaz jest to jedyny sposob na zapewnienie sku-
tecznej ochrony.

— Ogrodzone winnice pomagaja réwniez zapobiega¢ szkodom powodowanym przez zwierzyng towng.

Z perspektywy uprawy winoro$li zmniejszenie populacji zwierzyny fownej jest bardzo wazne/konieczne po pierwsze
dlatego, ze w Nadrenii-Palatynacie szkody spowodowane przez te zwierzgta w winnicach nie stanowig automatycznie
podstawy do uzyskania odszkodowania. Zmniejsza to réwniez ryzyko wystgpienia ognisk afrykanskiego pomoru
$win, ktéry stanowi powazne zagrozenie dla hodowli zwierzat gospodarskich w Niemczech. Zwalczanie dzikéw
w ogrodzonych winnicach jest fatwiejsze i mniej kosztowne niz na obszarach przeznaczonych pod uprawe zréznico-
wanych roélin (np. winogron, roslin uprawnych i owocéw), ktére zapewniajg zwierzetom schronienie i Zrédto pozy-
wienia.

— Praktyka nawadniania kropelkowego, ktora stosuje si¢ w uprawie winorosli, nabiera coraz wigkszego znaczenia,
w szczeg6lno$ci w mtodych winnicach. Ogrodzone winnice stanowig atut, jesli chodzi o budowanie i eksploatacje
niezbednej infrastruktury (studnie, rury itp.). W takich winnicach zaréwno zbiorowe pozyskiwanie wody, jak
i wsp6lne korzystanie z linii przesylowych i dystrybucyjnych jest bardziej efektywne i tafisze.

— Wymagania dotyczace ukladu rzedéw w winnicach réznig si¢ od wymagan majacych zastosowanie np. w rolnic-
twie. Dlatego tez w dawnych winnicach, ktére maja strukture rzgdowg nastawiong na uprawe winorosli, wyko-
rzystanie gruntéw pod uprawy rolne lub jako pastwiska moze by¢ niemozliwe lub bardzo trudne. Wynika to
z faktu, ze winnice z reguly nie s przystosowane do stosowania duzych i ciezkich pojazdéw i maszyn, ktére sa
jednak potrzebne i wykorzystywane do uprawy ziemi w produkgji roslinnej. Gdyby wszystkie te rzedy musialy
by¢ wzmocnione w celu przystosowania ich do wigkszych obcigzen, spowodowatoby to wigksze obcigzenie finan-
sowe dla wszystkich wlascicieli gruntéw w okolicy.

Krajobraz kulturowy, ktéry zmieniat si¢ z biegiem czasu, oraz naturalna sceneria, w tym tradycyjne winnice, sg cha-
rakterystyczne dla wina objetego chroniong nazwa pochodzenia ,Pfalzer Landwein”.

— W oczach mieszkaficow, przedstawicieli regionalnego przemystu winiarskiego, specjalistow, a takze konsumentéw
region winiarski Palatynat charakteryzuje si¢ uprawg winorosli w tradycyjnych winnicach, ktére ksztaltujg krajo-
braz, zwlaszcza Ze w tym regionie wystepuje najwiekszy spdjny obszar winnic.

— Wrykorzystanie tych gruntéw pod tradycyjne uprawy rolne zmieniloby charakterystyczng naturalng sceneri¢ i tym
samym krajobraz kulturowy, ktéry si¢ zmienial.

— Wino — w powiazaniu z regionem, w ktérym prowadzona jest tradycyjna uprawa winoroli, oraz tradycyjnymi
winnicami — odgrywa réwniez istotng role w obszarze turystyki.
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— Wiele tradycyjnych winnic bytoby zagrozonych zarodnigciem przez niepozadane zarosla, poniewaz winnice te nie
nadajg sie do innych zastosowan niz uprawa winorosli ze wzgledu na ich niewielkie rozmiary, charakterystyke
i fakt, ze czgsto bardzo trudno jest do nich dojechaé wigkszymi maszynami. Taka zmiana bylaby szkodliwa dla
obszaru uprawy winoroéli juz z czysto estetycznego punktu widzenia, a wiec réwniez z perspektywy turystyki
i gospodarki. Ponadto na tych nieuprawianych terenach moglyby spontanicznie zacza¢ rosngé rosliny zywicielskie
szkodnikow (np. jezyny), co doprowadzitoby do ich zasiedlenia przez muszke plamoskrzydl i inne niepozadane
szkodniki. Szkodniki te zagrazalyby wtedy zdrowiu i jakosci winogron w sasiednich winnicach.

Z przedstawionego wyzej uzasadnienia jasno wynika, Ze uprawa winoroéli na zwartym i najlepiej ogrodzonym terenie
ma szereg zalet dla wlascicieli i operatoréw winnic, a takze dla Srodowiska. Dlatego tez nie nalezy zwigksza¢ odsetka
winnic rozproszonych w kilku miejscach, ktéry obecnie jest bardzo niski, z uwagi na wiele niekorzystnych czynnikéw,
ktore opisano powyzej.

Obszar, na ktérym mozna produkowal ,Pfilzer Landwein”, nie zostanie zatem okre$lony w specyfikacji produktu
w sposob bardziej Scisty niz jest to dozwolone przez prawo.

¢)  Odmiany winorosli

Poprzedni wykaz odmian winoroli byl niekompletny. Zostang do niego dodane wszystkie odmiany uprawiane na
obszarze uprawy Palatynat, ktére sklasyfikowano do tej pory, poniewaz odmiany te dowiodly juz swojej warto$ci na
tym obszarze. Wina produkowane z tych odmian spelniajg wymogi specyfikacji produktu. Usuniete z wykazu
odmiany biale i czerwona odmiana ,Firbertraube” nie s3 uprawiane na obszarze Palatynat, w zwigzku z czym nie
nalezy ich obecnie uwzglednia¢ w wykazie odmian objetych ChOG ,Pfilzer Landwein”. ,Muskat Hamburg” to
odmiana winogron stotowych, w zwigzku z czym jest niedozwolona. Odmiang ,Frither Roter Malvasier” usunigto
z wykazu odmian czerwonych, poniewaz wykorzystuje si¢ ja do produkcji win bialych. W nowej wersji odmiany
winoro$li bedg wymienione pod nagléwkami ,biale odmiany winorosli” i ,czerwone odmiany winorosli” (wczesniej:
~wina biale” i ,wina czerwone i r6zowe”), poniewaz w wykazie odmian winorosli w specyfikacji produktu nie chodzi
o wymogi dotyczace produktu koficowego, ale o okreslenie, czy mozna uprawial dang odmiang czy nie.

Synonimy skre$lono, poniewaz wykaz odmian winorosli w specyfikacji produktu jest w zasadzie ,zezwoleniem na
sadzenie”, natomiast nie wprowadza wymogow dotyczacych etykietowania.

d)  Inne wymogi okreslone przez organizacje zarzgdzajgcg ChNP/ChOG

Przepisy krajowe nie zawierajg juz zasady 100 %. Uwzgledniono jg zatem jako wymog okreslony przez organizacje
zarzadzajaca ChNP/ChOG (stowarzyszenie na rzecz ochrony). Poprawki wprowadzone do tekstu (w ktérych np.
wyraznie podano warto$¢ 100 %) maja na celu wyjasnienie istoty pierwotnego przepisu. Nie majg charakteru meryto-
rycznego.

e)  Organ kontrolny
Zmieniono numer faksu.

Korekta ta ma na celu odzwierciedlenie obowigzujacych przepiséw.

f)  Pozostate

Dokonano zmian redakcyjnych w celu zapewnienia zgodnosci z wymogami unijnymi.
JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa lub nazwy

Pfilzer Landwein

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChOG - chronione oznaczenie geograficzne

Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino
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Opis wina lub win

Wino, biale
KROTKI OPIS

W regionie produkgji ,Pfdlzer Landwein” tradycyjnie produkuje si¢ wina biale, czerwone i réZowe oraz — w ograniczo-
nym zakresie — wina Rotling.

Zasadniczo wina biate cechujg aromaty od owocowych i $wiezych po aromaty owocéw egzotycznych. W zaleznosci
od odmiany winorosli i sposobu dojrzewania moga wystepowac tzw. zielone aromaty, pikantny smak i dymne, mine-
ralne nuty.

Wina te charakteryzuja si¢ rtownowaga miedzy kwasowoscia i stodycza z wyrazng lub umiarkowana kwasowoscig.

Maja zazwyczaj barwe od bladozéttej z zielonymi odcieniami do stomkowej i ztotozéttej. W zaleznosci od odmiany
winoro$li mozliwa jest réwniez barwa delikatnie czerwona. W szczeg6lnosci wina biale fermentowane z wykorzysta-
niem zacieru mogg réwniez wystegpowaé w kolorze pomarainczowym, z refleksami czerwonawo-brazowymi.
W winach bialych wystepowaé moze takze stabilne lub — po wstrza$nigciu — zauwazalne naturalne zmetnienie (np.
z fermentujacych drozdzy, osadu moszczu lub osadu taninowego i krystalicznego). Zmetnienie powstale sztucznie
przez dodanie substancji pomocniczych w przetworstwie lub spowodowane wadami wina nie jest jednak dopusz-
czalne. W bukiecie mogg réwniez wystegpowaé celowe nuty utleniajace, fenolowe lub redukcyjne o delikatnej do
umiarkowanej intensywnosci.

Naturalna zawarto$¢ alkoholu moze zosta¢ zwigkszona poprzez wzbogacanie do catkowitej objetosciowej zawartosci
alkoholu do 11,5 %.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie maja
obowigzujgce przepisy.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Wino, czerwone
KROTKI OPIS

W regionie produkgji ,Pfilzer Landwein” tradycyjnie produkuje si¢ wina biale, czerwone i r6zowe oraz — w ograniczo-
nym zakresie — wina Rotling.

Wina czerwone charakteryzuja si¢ przede wszystkim aromatami owocow jagodowych i czerwonych. Moga tez wyste-
powac tzw. zielone aromaty. Wina te charakteryzuja si¢ fagodng lub wyrazng kwasowoscia.

Ich czerwona barwa zwykle przybiera odcient od jasnego wisniowoczerwonego do glebokiej barwy czarnego bzu.

W winach wystepowaé moze takze stabilne lub — po wstrzg$nigciu — zauwazalne naturalne zmetnienie (np. z fermen-
tujacych drozdzy, osadu moszczu lub osadu taninowego i krystalicznego). Zmetnienie powstale sztucznie przez doda-
nie substancji pomocniczych w przetwdrstwie lub spowodowane wadami wina nie jest jednak dopuszczalne.

Naturalna zawarto$¢ alkoholu moze zostaé zwigkszona poprzez wzbogacanie do catkowitej objetoSciowej zawartosci
alkoholu do 12 %.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie majg
obowigzujgce przepisy.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Wino, rézowe i Blanc de Noir
KROTKI OPIS

W regionie produkgji ,Pfilzer Landwein” tradycyjnie produkuje si¢ wina biale, czerwone i r6zowe oraz — w ograniczo-
nym zakresie — wina Rotling.

Te rodzaje wina produkuje si¢ z lekko ttoczonych czerwonych odmian winorosli. Maja zazwyczaj barwe od bladoré-
zowej do jasnoczerwonej. Wina Blanc de Noir maja barwe wina bialego. Poniewaz moszcz jest poddawany dojrzewa-
niu w taki sam spos6b jak wino biale, wina te maja na og6t owocowy i $wiezy aromat owocéw jagodowych oraz czer-
wonych i bialych/zéttych owocow.

Wina rézowe w smaku moga wywolywac silniejsze odczucie kwasowosci. Moze istnie¢ wigksza réznorodnos¢ aro-
mat6w i barw oraz stabilne lub — po wstrzasnigciu — zauwazalne naturalne zmetnienie (np. z fermentujacych drozdzy,
osadu moszczu lub osadu taninowego i krystalicznego). Zmetnienie powstale sztucznie przez dodanie substancji
pomocniczych w przetwérstwie lub spowodowane wadami wina nie jest jednak dopuszczalne.

Naturalna zawarto$¢ alkoholu moze zostaé zwigkszona poprzez wzbogacanie do catkowitej objetoSciowej zawartosci
alkoholu do 11,5 %.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie majg
obowigzujace przepisy.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Wina Rotling
KROTKI OPIS

W regionie produkgji ,Pfdlzer Landwein” tradycyjnie produkuje si¢ wina biale, czerwone i rézowe oraz — w ograniczo-
nym zakresie — wina Rotling.

Wina te powstaja przez zmieszanie czerwonych i bialych winogron lub moszczu. Pod wzgledem wiasciwosci organo-
leptycznych sg one bardzo podobne do win rézowych. Moze istnie¢ wigksza réznorodno$¢ aromatéw i barw oraz sta-
bilne lub — po wstrzasnigciu — zauwazalne naturalne zmetnienie (np. z fermentujgcych drozdzy, osadu moszczu lub
osadu taninowego i krystalicznego). Zmetnienie powstale sztucznie przez dodanie substancji pomocniczych w prze-
tworstwie lub spowodowane wadami wina nie jest jednak dopuszczalne.
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Naturalna zawarto$¢ alkoholu moze zosta¢ zwigkszona poprzez wzbogacanie do catkowitej objetosciowej zawartosci
alkoholu do 11,5 %.

Jezeli chodzi o analityczne cechy charakterystyczne, w przypadku ktérych nie podano danych, zastosowanie majg
obowigzujace przepisy.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Praktyki enologiczne
5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

1. Wszystkie produkty
Szczegdlne praktyki enologiczne

Zastosowanie maja obowigzujgce przepisy.

2. Wszystkie produkty
Odpowiednie ograniczenia dotyczgce produkcji win

Zastosowanie maja obowigzujgce przepisy.

3. Wszystkie produkty
Praktyka uprawy

Zastosowanie maja obowigzujgce przepisy.

5.2. Maksymalna wydajnos¢

150 hektolitréw z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Produkty objete chronionym oznaczeniem geograficznym ,Pfilzer Landwein” musza pochodzi¢ z winnic nalezacych
do nastepujacych gmin i okregdw gmin:

Albersweiler (5426), Albisheim (Pfrimm) (4555), Altdorf (5470), Annweiler am Trifels (Grafenhausen (5424), Queich-
hambach (5421)), Bad Bergzabern (5372), Bad Diirkheim (Bad Diirkheim (4351), Grethen (4354), Leistadt (4356),
Seebach (4353), Ungstein (4358)), Barbelroth (5360), Battenberg (Pfalz) (4396), Bellheim (5619), Billigheim-Ingen-
heim (Appenhofen (5383), Billigheim (5386), Ingenheim (5384), Mithlhofen (5385)), Birkweiler (5393), Bischheim
(4571), Bissersheim (4404), Bobenheim am Berg (4379), Bobenheim-Roxheim (3951), Bockenheim an der
WeinstrafSe (Grolbockenheim (4414), Kleinbockenheim (4415)), Bobingen (5472), Bochingen (5399), Bohl-Iggelheim
(Bohl (4006), Iggelheim (4007)), Bolanden (4573), Bornheim (Siidliche Weinstrafle) (5516), Bubenheim (Donners-
bergkreis) (4550), Burrweiler (5491), Dackenheim (4375), Dannstadt-Schauernheim (Dannstadt (3994)), Deidesheim
(4310), Dierbach (5358), Dirmstein (4408), Dorrenbach (5366), Ebertsheim (4420), Edenkoben (Edenkoben (5466),
4 Mittelhainger (5467)), Edesheim (Edesheim (5479), 3 Mittelhainger (5480)), Einselthum (4554), Ellerstadt (4339),
Erpolzheim (4366), Eschbach (Siidliche Weinstrafle) (5390), Essingen (5517), Flemlingen (5483), Forst an der
Weinstrafde (4309), Frankweiler (Siidliche Weinstraf3e) (5397), Freckenfeld (5676), Freimersheim (Pfalz) (5476), Frein-
sheim (4369), Freisbach (5601), Friedelsheim (4337), Fufsgonheim (3978), Gauersheim (4567), Gerolsheim (4407),
Gleisweiler (5493), Gleiszellen-Gleishorbach (5374), Gocklingen (5388), Gonnheim (4338), Gommersheim (5474),
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Grofdfischlingen (5478), Grofkarlbach (4405), Grofiniedesheim (3962), Griinstadt (Asselheim (4426), Griinstadt
(4427), Sausenheim (4428)), Hainfeld (5485), Haf8loch (4301), Hergersweiler (5359), Herxheim am Berg (4373),
Herxheim bei Landau/Pfalz (5527), Herxheimweyher (5526), Heffheim (3965), Heuchelheim bei Frankenthal (3963),
Heuchelheim-Klingen (Heuchelheim (5381), Klingen (5382)), Hochdorf-Assenheim (Assenheim (3995), Hochdorf
(3996)), Hochstadt (Pfalz) (Niederhochstadt (5519), Oberhochstadt (5518)), Ilbesheim bei Landau in der Pfalz (5389),
Immesheim (4548), Impflingen (5387), Insheim (5529), Kallstadt (4371), Kandel (5671), Kapellen-Drusweiler (5363),
Kapsweyer (5355), Kindenheim (4416), Kirchheim an der Weinstraf$e (4402), Kirchheimbolanden (4577), Kirrweiler
(Pfalz) (5455), Kleinfischlingen (5477), Kleinkarlbach (4400), Kleinniedesheim (3961), Klingenmiinster (5375), Knit-
telsheim (5618), Knoringen (5403), Lambsheim (3971), Landau in der Pfalz (Arzheim (5560), Dammheim (5555),
Godramstein (5558), Landau (5551), Mérlheim (5553), Morzheim (5562), Nulsdorf (5556), Queichheim (5554),
Wollmesheim (5561)), Laumersheim (4406), Leinsweiler (5391), Lingenfeld (5599), Lustadt (Niederlustadt (5597),
Oberlustadt (5596)), Maikammer (5453), Marnheim (4572), Meckenheim (4306), Mertesheim (4418), Minfeld
(5675), Morschheim (4570), Neuleiningen (4398), Neustadt an der Weinstrafle (Diedesfeld (4254), Duttweiler (4252),
Geinsheim (4251), Gimmeldingen (4259), Haardt (4258), Hambach (4256), Konigsbach (4260), Lachen-Speyerdorf
(4253), Muflbach (4261), Neustadt (4257)), Niederhorbach (5362), Niederkirchen bei Deidesheim (4308), Niederot-
terbach (5357), Oberhausen (Siidliche Weinstrae) (5361), Oberotterbach (5364), Obersiilzen (4409), Obrigheim
(Pfalz) (Albsheim an der Eis (4411), Colgenstein- Heidesheim (4410), Miihlheim (4412), Obrigheim (4413)), Offen-
bach an der Queich (5515), Ottersheim (4549), Ottersheim bei Landau (5617), Pleisweiler-Oberhofen (5373), Ransch-
bach (5392), Rhodt unter Rietburg (Rhodt unter Rietburg (5487), 3 Mittelhainger (5488)), Rittersheim (4568), Roder-
sheim-Gronau (Alsheim-Gronau (3992), Rodersheim (3991)), Romerberg (Berghausen (4071), Heiligenstein (4072),
Mechtersheim (4073)), Rohrbach (Siidliche Weinstrafe) (5530), Roschbach (5481), Riissingen (4547), Ruppertsberg
(4307), Sankt Martin (5451), Schwegenheim (5600), Schweigen-Rechtenbach (Rechtenbach (5353), Schweigen
(5351)), Schweighofen (5354), Siebeldingen (5395), Speyer (4101), Steinfeld (5356), Steinweiler (5673), Stetten
(4566), Venningen (5468), Vollmersweiler (5677), Wachenheim an der Weinstraf$e (4336), Walsheim (5401), Wein-
garten (Pfalz) (5602), Weisenheim am Berg (4377), Weisenheim am Sand (4367), Westheim (Pfalz) (5598), Weyher in
der Pfalz (Weyher in der Pfalz (5489), 3 Mittelhainger (5490)), Winden (Germersheim) (5674), Zeiskam (5616), Zel-
lertal (Harxheim (4551), Niefernheim (4552), Zell (4553)).

Dokladne granice obszaru s3 widoczne na mapach, na ktérych zaznaczono winnice w przedmiotowych gminach,
z podziatem na dzialki. Mapy sa dostgpne pod adresem www.ble.de/eu-qualitaetskennzeichen-wein.

Wino Landwein moze by¢ produkowane na obszarze innym niz obszar produkcji wina Landwein, na ktérym zebrano

winogrona i ktory jest wskazany na etykiecie, pod warunkiem ze obszar produkgji znajduje si¢ w tym samym kraju
zwigzkowym lub w sasiednim kraju zwigzkowym.

Odmiany winoro§li

Accent

Acolon

Adelfrinkisch — Griiner Adelfrinkisch
Albalonga

Allegro

Alvarinho - Albarino

Arneis

Artaban

Auxerrois — Auxerrois Blanc, Pinot Auxerrois
Bacchus

Barbera

Blauer Frithburgunder — Pinot Noir Précoce, Pinot Madeleine, Madeleine Noir, Frithburgunder, Pinot Madelaine
Blauer GansfufSer

Blauer Limberger — Lemberger, Blaufrankisch, Limberger
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Blauer Muskateller — Muskateller, Schwarzblauer Muskateller; Muscat Noir, Schwarzer Muskateller, Muscat A Petits

Grains Noirs
Blauer Portugieser
Blauer Silvaner
Blauer Spatburgunder
Blauer Trollinger — Trollinger, Vernatsch
Blauer Zweigelt — Zweigeltrebe, Rotburger, Zweigelt
Bliitenmuskateller
Bolero

Bronner

Cabernet Blanc
Cabernet Cantor
Cabernet Carbon
Cabernet Carol
Cabernet Cortis
Cabernet Cubin
Cabernet Dorio
Cabernet Dorsa
Cabernet Eidos
Cabernet Franc
Cabernet Jura
Cabernet Mitos
Cabernet Sauvignon
Cabertin
Calandro

Calardis Blanc
Calardis Musqué
Carignan Noir
Carménere
Chardonnay
Chenin Blanc
Cinsault

Dakapo

Deckrot

Divico

Dolcetto

Domina
Donauriesling
Dornfelder
Dunkelfelder
Ehrenfelser
Faberrebe

Felicia

10/15
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Fer — Fer Servadou

Fernao Pires

Floreal

Frither Malingre — Malinger
Frither Roter Malvasier — Malvasier, Frither Malvasier, Malvoisie
Gamaret

Gelber Muskateller

Gelber Orleans — Orleans

Gf 2004-043-0010
Gf2010-011-0048

Gf 84-58-988

Gf-Ga 52-42

Glera

Gm 674-1

Goldmuskateller — Muskateller
Grenache Blanc

Grenache Noir — Grenache
Griiner Silvaner — Silvaner, Sylvaner
Griiner Veltliner — Veltliner
Griinfrankisch

Helfensteiner

Helios

Heroldrebe

Hibernal

Huxelrebe — Huxel

Holder

Johanniter

Juwel

Kanzler

Kerner

Kernling

Lagrein — Blauer Lagrein, Lagrain
Laurot

Malbec

Manzoni Bianco — Manzoni Bianco
Mariensteiner

Marsanne Blanche — Marsanne
Marselan

Merlot

Merlot Kanthus

Merlot Khorus

Monastrell - Mourvedre

Morio Muskat

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/2379/oj 11/15



PL

Dz.U. Cz 27.3.2024

Muscaris

Muskat Ottonel — Muskat-Ottonel

Muskat Trollinger

Miiller Thurgau — Rivaner

Miillerrebe — Schwarzriesling, Pinot Meunier
Nebbiolo

Nobling

Optima 113 — Optima

Ortega

Palas

Perle

Petit Manseng

Petit Verdot

Petite Syrah

Phoenix — Phonix

Pinot Nova

Pinotage

Pinotin

Piroso

Pollux

Primitivo — Zinfandel, Blaucher Scheuchner
Prior

Reberger

Regent

Reichensteiner

Rieslaner

Rinot

Roesler — Rosler

Rondo

Rosenmuskateller — Muskateller

Rosé Chardonnay — Chardonnay, Rosa Chardonnay, Chardonnay Rosé
Roter Elbling — Elbling Rouge

Roter Gutedel — Chasselas Rouge, Fendant Rouge
Roter Muskateller — Muskateller, Muscat, Moscato
Roter Miiller-Thurgau

Roter Riesling

Roter Traminer — Clevner, Traminer

Roter Veltliner

Roussanne

Ruldnder — Pinot Grigio, Grauburgunder, Grauer Burgunder, Pinot Gris
Saint Laurent — St. Laurent, Sankt Laurent
Sangiovese

Saphira

1215
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Satin Noir

Sauvignac

Sauvignon Blanc — Muskat Silvaner
Sauvignon Gris
Sauvignon Gryn
Sauvignon Nepis
Sauvignon Rytos
Sauvignon Sary
Sauvitage

Scheurebe
Schwarzblauer Riesling
Schwarzer Urban
Schonburger

Semillon

Siegerrebe

Solaris

Soreli

Souvignier Gris

Syrah

Tannat
Tauberschwarz
Tempranillo
VB 32-7

VB 91-26-5
VB 91-26-8
VB Cal 1-22
VB Cal 1-28

Verdicchio Bianco — Trebbiano Di Soave

Veritage

Vidoc

Villaris
Viognier

We 70-281-36
We 70-281-37
We 73-45-84
We 94-26-36
We 94-27-5
We 94-28-32
We § 509

Weifler Burgunder — Pinot Bianco, Weiffburgunder, Pinot Blanc
Weiler Elbling — Elbling, Kleinberger
Weifder Gutedel — Chasselas Blanc, Fendant Blanc, Fendant

Weifler Heunisch — Heunisch
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WeifSer Lagler
Weifder Riesling — Riesling renano, Rheinriesling, Klingenberger, Riesling

Wiirzer

8.  Opis zwiazku lub zwigzkéw
Wszystkie produkty
Warunki geograficzne
Krajobraz i morfologia

Ze strukturalnego i geologicznego punktu widzenia pasmo gorskie Haardt i niziny Vorderpfalz lezg na Nizinie G6rno-
refiskiej, bedgcej tektoniczng doling ryftows rozciggajaca si¢ w kierunku NNE-SSW. Obszar uprawy winoroéli jest
ograniczony do Vorderpfalz/Rheinpfalz, tj. rozcigga si¢ od gérskich obrzezy Lasu Palatynackiego na zachodzie, przez
pasmo gorskie Haardt, po nizing Vorderpfalz znajdujaca si¢ w srodkowo-wschodniej czesci regionu. Srednia wyso-
kos¢, na ktérej potozone sg winnice, wynosi 170 m n.p.m. Uprawa winoro§li odbywa si¢ gléwnie wzdtuz pasma gér-
skiego Haardt oraz na migdzyrzeczach i plaskowyzach z pokrywg lessows.

Geologia

Na wschodzie Las Palatynacki ustgpuje miejsca obrzezom pasma Haardt, wlasciwej strefie ryftowej Niziny Gérnoren-
skiej. Obszar ten, o szerokosci zaledwie kilku kilometréw, ma bardzo zréznicowany sklad geologiczny. Oprécz osa-
déw trzeciorzgdowych mozna tam znaleZ¢ miejscami skaly mezozoiczne. Takie skaly sg czesto catkowicie pokryte
stosunkowo grubymi osadami pokrywowymi z okresu czwartorzedu. Na obszarze uprawy winoroli znaczna cz¢$é
winoroéli rosnie na lessie i pochodnych lessu. Winoro$l mozna réwniez znalez¢ na czwartorzedowych glinach, pias-
kach i zwirach rzecznych. Na trzecim miejscu wérdd najbardziej rozpowszechnionych typow gleby pod wzgledem zaj-
mowanej powierzchni znajdujg si¢ trzeciorzgdowe wapienie i margle. Winoro$l uprawia si¢ rowniez na piaskowcu
czerwonego spagowca i pstrym piaskowcu, cho tylko w ograniczonym zakresie. Wapienie, margle i dolomity wapie-
nia muszlowego, kajpru i jury sa w zasadzie skalami egzotycznymi. Mozna réwniez znalez¢ calkowicie odizolowane
poktady skal wulkanicznych czerwonego spagoweca i trzeciorzedowych oraz skal wezesnopaleozoicznych.

Pod wzgledem skladu gleby lessy i pochodne lesséw stanowig osad pierwotny, na ktérym rozwinely si¢ pararedziny
brunatne, czarnoziem i pararedziny wlasciwe. W osadach rzecznych dominujacymi typami gleb sg regosole i gleby
brunatne, a na réwninach zalewowych réwniez gleby vegen i gley-vegen. W osadach trzeciorzedowych utworzyly sie
rézne typy gleb, przede wszystkim gleby ferralitowe, fersiallityczne i Terrae calcis.

Czynniki naturalne

Klimat obszaru uprawy winorosli jest nastgpujacy: Srednia roczna temperatura wynosi okoto 10 °C, a $rednia tempe-
ratura w sezonie wegetacyjnym wynosi 14,7 °C. Zasadniczo temperatura wzrasta z zachodu (pasmo Haardt) na
wschéd (Nizina Gérnorenska). Srednie roczne opady deszczu na tym obszarze wynosza okolo 655 mm, z czego $red-
nio 60 % (390 mm) przypada na sezon wegetacyjny. Najwyzsze opady wystepuja w poludniowo-zachodniej czesci

obszaru uprawy winoro§li, natomiast najnizsze $rednioroczne opady — na péinocnym wschodzie obszaru. W okresie
wegetacyjnym winoro$l korzysta $rednio z okolo 665 000 Wh/m? bezposredniego nastonecznienia.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:

Okreslane przez organ odpowiedzialny za zarzadzanie ChNP/ChOG, w przypadkach okre$lonych przez panstwa
cztonkowskie.

Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:
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Dz.U. C z 27.3.2024 PL

100 % winogron wykorzystywanych do produkeji ,Pfdlzer Landwein” musi pochodzi¢ z zatwierdzonych winnic
w gminach lub jednostkach katastralnych wymienionych w pkt 4 specyfikacji produktu oraz z odmian winorosli
dopuszczonych na mocy pkt 8 specyfikacji produktu.

Link do specyfikacji produktu

www.ble.de/eu-qualitaetskennzeichen-wein
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