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ROZPORZADZENIE KOMISJI (UE) 2022/1037
z dnia 29 czerwca 2022 r.
zmieniajgce zalgcznik II do rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008
oraz zalacznik do rozporzadzenia Komisji (UE) nr 231/2012 w odniesieniu do stosowania
glikolipidéw jako Srodkéw konserwujacych w napojach
(Tekst majacy znaczenie dla EOG)
KOMISJA EUROPEJSKA,

uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie
dodatkéw do zywnosci (), w szczegdlnosci jego art. 10 ust. 3 oraz art. 14,

uwzgledniajac rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1331/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. ustanawia-
jace jednolita procedure wydawania zezwolen na stosowanie dodatkéw do zywnosci, enzyméw spozywczych i srodkéw
aromatyzujacych (%), w szczegdlnosci jego art. 7 ust. 5,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1)

W zalaczniku II do rozporzadzenia (WE) nr 1333/2008 ustanowiono unijny wykaz dodatkéw do zywnosci dopusz-
czonych do stosowania w Zywnosci oraz warunki ich stosowania.

W zalaczniku do rozporzadzenia Komisji (UE) nr 231/2012 (}) ustanowiono specyfikacje dla dodatkéw do zywnosci
wymienionych w zalgcznikach I1 i Il do rozporzadzenia (WE) nr 1333/2008.

Unijny wykaz dodatkéw do zywnosci i specyfikacje dodatkéw do zywnosci moga by¢ aktualizowane zgodnie z jed-
nolitg procedurg, o ktérej mowa w art. 3 ust. 1 rozporzadzenia (WE) nr 1331/2008, z inicjatywy Komisji albo na
wniosek panstwa cztonkowskiego lub zainteresowanej strony.

W grudniu 2019 r. do Komisji wptynat wniosek o zezwolenie na stosowanie glikolipidéw jako srodkéw konserwuja-
cych w napojach z dodatkami smakowymi i Srodkami aromatyzujgcymi, niektérych innych produktach nalezacych
do kategorii 14.1 ,napoje bezalkoholowe” oraz piwie bezalkoholowym i napojach stodowych.

Europejski Urzad ds. Bezpieczefistwa Zywnosci (,Urzad”) ocenil bezpieczefistwo proponowanego stosowania gliko-
lipidéw jako dodatku do zywnosci. W opinii Urzedu () przyjetej w dniu 4 maja 2021 r. ustalono dopuszczalne
dzienne spozycie (ADI) na poziomie 10 mg/kg masy ciala. Urzad odnotowal, Ze najwyzszy szacunek narazenia
w wysokosci 3,1 mg/kg masy ciala dziennie u malych dzieci miesci si¢ w ustalonym ADI i stwierdzil, ze narazenie
na glikolipidy nie budzi obaw co do bezpieczefistwa w przypadku zastosowan i poziomdéw stosowania proponowa-
nych przez wnioskodawece.

Glikolipidy sa wytwarzane przez grzyby Dacryopinax spathularia w procesie fermentacji. Glikolipidy, stosowane jako
Srodek konserwujacy, przedluzaja okres trwalosci napojéw, chroniac je przed pogorszeniem jakosci spowodowa-
nym przez mikroorganizmy i hamujg wzrost mikroorganizméw chorobotwérezych. Glikolipidy wykazujg aktyw-
no$¢ przeciwko drozdzom, plesni i bakteriom Gram-dodatnim i moga stuzy¢ jako alternatywa dla innych Srodkéw
konserwujgcych obecnie dopuszczonych w napojach.

Nalezy zatem zezwoli¢ na stosowanie glikolipidéw jako $rodkéw konserwujacych w napojach objetych wnioskiem
i nada¢ temu dodatkowi numer E 246.

Dz.U.L 354 z 31.12.2008, s. 16.

Dz.U.L 354z 31.12.2008, s. 1.

Rozporzadzenie Komisji (UE) nr 231/2012 z dnia 9 marca 2012 r. ustanawiajace specyfikacje dla dodatkéw do Zywnosci wymienio-
nych w zalacznikach 11 i Il do rozporzadzenia (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady (Dz.U. L 83 z 22.3.2012, s. 1).
Dziennik EFSA 2021; 19(6):6609.
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(8)  Specyfikacje glikolipidow (E 246) nalezy wiaczy¢ do rozporzadzenia (UE) nr 231/2012, poniewaz dodatek ten jest
po raz pierwszy uwzgledniany w unijnym wykazie dodatkéw do Zywnosci ustanowionym w zatgczniku I do rozpo-
rzadzenia (WE) nr 1333/2008.

(9)  Nalezy zatem odpowiednio zmieni¢ rozporzadzenia (WE) nr 1333/2008 i (UE) nr 231/2012.

(10)  Srodki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu sg zgodne z opinia Stalego Komitetu ds. Roslin, Zwierzat, Zyw-
nosci i Pasz,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1
W zalgczniku II do rozporzadzenia (WE) 13332008 wprowadza si¢ zmiany zgodnie z zalacznikiem I do niniejszego roz-
porzadzenia.

Artykut 2
W zalaczniku do rozporzadzenia (UE) nr 231/2012 wprowadza si¢ zmiany zgodnie z zalgcznikiem II do niniejszego roz-
porzadzenia.

Artykut 3

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w Zycie dwudziestego dnia po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europej-
skiej.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w calosci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich pan-
stwach cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 29 czerwca 2022 1.

W imieniu Komisji
Przewodniczgca
Ursula VON DER LEYEN
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ZALACZNIK

W zalgczniku Il do rozporzadzenia (WE) nr 1333/2008 wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:

a) wczgsci B w pkt 3 ,Dodatki inne niz barwniki i substancje stodzace” po pozycji dotyczacej dodatku do zywnosci E 243
dodaje si¢ pozycj¢ w brzmieniu:

,E 246

Glikolipidy”

b) w czgsci E wprowadza si¢ nastepujace zmiany:

1) w kategorii 14.1.4 (Napoje z dodatkami smakowymi lub $rodkami aromatyzujacymi) po pozycji dotyczacej dodatku

E 242 dodaje si¢ pozycje dotyczaca dodatku E 246 (Glikolipidy) w brzmieniu:

,E 246 Glikolipidy 50

Z wylaczeniem napojéw na
bazie produktéw mlecznych”

2) wkategorii 14.1.5.2 (Inne) po pozycji dotyczacej dodatku E 242 dodaje si¢ pozycje dotyczaca dodatku E 246 (Gliko-
lipidy) w brzmieniu:

JE 246 Glikolipidy 20 93

Tylko ptynne koncentraty
herbaty i ptynne koncentraty
naparéw owocowych

i ziotowych”

3) w kategorii 14.2.1 (Piwo i napoje stodowe) po pozycji dotyczacej dodatkéw E 220-228 dodaje si¢ pozycje doty-
czacy dodatku E 246 (Glikolipidy) w brzmieniu:

,E 246 Glikolipidy 50

Tylko piwo bezalkoholowe
i napoje stodowe”
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ZALACZNIK I

W zalaczniku do rozporzadzenia (UE) nr 231/2012 po pozycji dotyczacej dodatku do zywnosci E 243 dodaje si¢ pozycje

w brzmieniu:

,E 246 glikolipidy
Nazwy synonimowe

Definicja

Numer CAS
Nazwa chemiczna

Oznaczenie zawartoSci

Opis
Identyfikacja
Rozpuszczalno$é
pH
Metnosé
Czystos¢
Zawarto$¢ wody
Biatko
Thuszcz
Séd
Arsen
Otéw
Kadm
Rteé
Nikiel
Kryteria mikrobiologiczne
Laczna liczba bakterii tlenowych:
Drozdze i plesn
Bakterie z grupy coli

Bakterie Salmonella spp.

Naturalnie wystepujace glikolipidy uzyskuje si¢ w procesie fermentacji przy
uzyciu szczepu typu dzikiego MUCL 53181 grzyba Dacryopinax spathularia
(jadalny grzyb galaretowaty, ,ucho osmantusa”). Glukoza jest
wykorzystywana jako Zrdlo wegla. Proces wydzielania, oczyszczania

i utrwalania (downstream processing) bez udziatu rozpuszczalnikéw
obejmuje filtracje i mikrofiltracje w celu usunigcia komérek drobnoustrojéw,
strgcanie i przemywanie woda buforowana w celu oczyszczenia. Produkt jest
pasteryzowany i suszony rozpylowo. Proces produkcji nie modyfikuje
chemicznie glikolipidéw ani nie zmienia ich naturalnego sktadu.

2205009-17-0
Glikolipidy pozyskiwane z Dacryopinax spathularia

Nie mniej niz 93 % calkowitej zawartosci glikolipidéw w przeliczeniu na
suchg mase.

Bezowy lub jasnobrazowy proszek, staby charakterystyczny zapach

Spelnia wymagania (10 g/l w wodzie)
Miedzy 5,0 a 7,0 (10 g/l w wodzie)
Nie wigcej niz 28 NTU (10 g/l w wodzie)

Nie wigcej niz 5 % (metoda Karla Fischera)
Nie wiecej niz 3 % (wsp6lczynnik N x 6,25)
Nie wigcej niz 2 % (wagowo)

Nie wiecej niz 3,3 %

Nie wiecej niz 1 mg/kg

Nie wiecej niz 0,7 mg/kg

Nie wigcej niz 0,1 mg/kg

Nie wigcej niz 0,1 mg/kg

Nie wiecej niz 2 mg/kg

Nie wigcej niz 100 kolonii na gram
Nie wigcej niz 10 kolonii na gram
Nie wigcej niz 3 NPL na gram

Nieobecne w 25 g”
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