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ROZPORZADZENIE KOMISJI (UE) 2023/447
z dnia 1 marca 2023 r.
zmieniajgce zalgcznik II do rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008
oraz zalacznik do rozporzadzenia Komisji (UE) nr 231/2012 w odniesieniu do stosowania
glukozylowanych glikozydéw stewiolowych jako substancji stodzacej
(Tekst majacy znaczenie dla EOG)
KOMISJA EUROPEJSKA,

uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie
dodatkéw do zywnosci (), w szczegdlnosci jego art. 10 ust. 3 oraz art. 14,

uwzgledniajgc rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1331/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. ustanawia-
jace jednolita procedure wydawania zezwolen na stosowanie dodatkéw do zywnosci, enzyméw spozywcezych i $rodkéw
aromatyzujacych (3), w szczegdlnosci jego art. 7 ust. 5,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1)

=
-

W zalgczniku Il do rozporzadzenia (WE) nr 13332008 ustanowiono unijny wykaz dodatkéw do zywnosci dopusz-
czonych do stosowania w Zywnosci oraz warunki ich stosowania.

W rozporzadzeniu Komisji (UE) nr 231/2012 (}) okre$lono specyfikacje dodatkéw do zywnosci wymienionych
w zalgcznikach I1 i Il do rozporzadzenia (WE) nr 1333/2008.

Wykazy te moga by¢ aktualizowane z inicjatywy Komisji lub na wniosek zgodnie z jednolita procedura, o ktorej
mowa w art. 3 ust. 1 rozporzadzenia (WE) nr 1331/2008.

W styczniu 2019 r. zlozono wniosek o zezwolenie na stosowanie glukozylowanych glikozydow stewiolowych jako
nowego dodatku do zywnosci do stosowania jako substancja stodzgca. Wniosek udostgpniono pafistwom czlon-
kowskim na podstawie art. 4 rozporzadzenia (WE) nr 1331/2008.

Glukozylowane glikozydy stewiolowe sa wytwarzane w drodze enzymatycznej biokonwersji przy uzyciu glukano-
transferazy cyklomaltodekstryny, ktéra katalizuje przenoszenie glukozy ze skrobi do mieszanin wzbogaconych
w co najmniej jeden pojedynczy glikozyd stewiolowy z oczyszczonych ekstraktow lisci Stevia Rebaudiana. Sktadaja
si¢ one z mieszaniny glukozylowanych glikozydéw stewiolowych, zawierajacych 1-20 dodatkowych jednostek glu-
kozy zwigzanych z macierzystymi glikozydami stewiolowymi. Maja one lepszy profil stodyczy w poréwnaniu
z innymi dozwolonymi substancjami stodzacymi, w tym glikozydami stewiolowymi ze stewii (E 960a).

Europejski Urzad ds. Bezpieczefistwa Zywnosci (,Urzad”) ocenit bezpieczeristwo glukozylowanych glikozydéw ste-
wiolowych i wydal opini¢ w dniu 15 grudnia 2021 r. (*) Urzad uznal, ze metabolizm glukozylowanych glikozydéw
stewiolowych jest wystarczajaco podobny do juz dopuszczonych glikozydéow stewiolowych, w zwiazku z czym
uznano, ze dane toksykologiczne uprzednio ocenione przez Urzad w odniesieniu do glikozydéw stewiolowych
(E 960a) potwierdzaja ich bezpieczenstwo jako dodatku do zywnosci. Enzym glukanotransferaza cyklomaltodek-
stryny (EC 2.4.1.19) pochodzacy z niezmodyfikowanego genetycznie szczepu Anoxybacillus caldiproteolyticus i prze-
znaczony do stosowania w produkcji zmodyfikowanych glikozydéw stewiolowych nie budzi obaw co do bezpie-
czenstwa w przewidzianych warunkach stosowania na podstawie danych dostarczonych Urzedowi (°). Urzad
stwierdzil, Ze nie ma obaw co do bezpieczenstwa stosowania glukozylowanych glikozydéw stewiolowych jako
dodatku do zywno$ci w odniesieniu do takich samych proponowanych zastosowan i pozioméw stosowania jak
w przypadku glikozydéw stewiolowych (E 960a—-960c) stosowanych jako substancje stodzgce.

Dz.U.L 354 z 31.12.2008, s. 16.

Dz.U.L 354z 31.12.2008, s. 1.

Rozporzadzenie Komisji (UE) nr 231/2012 z dnia 9 marca 2012 r. ustanawiajace specyfikacje dla dodatkéw do Zywnosci wymienio-
nych w zalacznikach 11 i Il do rozporzadzenia (WE) nr 1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady (Dz.U. L 83 z 22.3.2012, 5. 1).
Dziennik EFSA 2022;20(2):7066.

Dziennik EFSA 2022;20(1):7004.
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(7)  Nalezy zatem zezwoli¢ na stosowanie dodatku do Zywnosci ,glukozylowane glikozydy stewiolowe” (E 960d) jako
substancji stodzacej w kategoriach zywnosci, w ktérych glikozydy stewiolowe (E 960a-960c) sa obecnie dozwolone
i na tych samych najwyzszych dopuszczalnych poziomach.

(8)  Specyfikacje dodatku do zywnosci glukozylowane glikozydy stewiolowe nalezy wlaczy¢ do rozporzadzenia (UE)
nr 231/2012, gdy zostanie on po raz pierwszy wlaczony do unijnego wykazu dodatkéw do zywnosci ustanowio-
nego w zalaczniku Il do rozporzadzenia (WE) nr 1333/2008.

(9)  Nalezy zatem odpowiednio zmieni¢ rozporzadzenia (WE) nr 1333/2008 i (UE) nr 231/2012.

(10)  Srodki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu s3 zgodne z opinia Stalego Komitetu ds. Roslin, Zwierzat, Zyw-
nosci i Pasz,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1
W zalgczniku IT do rozporzadzenia (WE) nr 1333/2008 wprowadza si¢ zmiany zgodnie z zalacznikiem I do niniejszego
rozporzadzenia.

Artykut 2
W zalaczniku do rozporzadzenia (UE) nr 231/2012 wprowadza si¢ zmiany zgodnie z zalgcznikiem II do niniejszego roz-
porzadzenia.

Artykut 3

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w Zycie dwudziestego dnia po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europej-
skiej.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w calosci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich pan-
stwach cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 1 marca 2023 1.

W imieniu Komisji
Przewodniczgca
Ursula VON DER LEYEN
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ZALACZNIK

W zalgczniku II do rozporzadzenia (WE) nr 1333/2008 wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:

a) w czesci B pkt 2. ,Substangje stodzace” po pozycji dotyczacej E 960c dodaje si¢ pozycje w brzmieniu:

,E 960d

Glukozylowane glikozydy stewiolowe”

b) wczgsci C 5) Inne dodatki, ktére moga by¢ uregulowane tacznie, lit. v) otrzymuje brzmienie:

,v) E 960a - 960d: Glikozydy stewiolowe

Numer E Nazwa
E 960a Glikozydy stewiolowe ze stewii
E 960c Glikozydy stewiolowe wytwarzane enzymatycznie
E 960d Glukozylowane glikozydy stewiolowe”

¢) w czesci E wprowadza si¢ nastepujgce zmiany:

1) w kategorii 01.4 (Fermentowane przetwory mleczne z dodatkami smakowymi lub $rodkami aromatyzujacymi,
wlacznie z produktami poddanymi obrébcee cieplnej) wpis dotyczacy E 960a—960c (Glikozydy stewiolowe) otrzy-

muje brzmienie:

,E 960a-960d

Glikozydy

stewiolowe

100

(1) (60)

Tylko produkty o obnizonej wartosci

energetycznej lub bez dodatku cukru”

2)  w kategorii 03 (Lody spozywcze) wpis dotyczacy E 960a-960c (Glikozydy stewiolowe) otrzymuje brzmienie:

,E 960a-960d

Glikozydy
stewiolowe

200

(1) (60)

Tylko produkty o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru”

3) w kategorii 04.2.2 (Owoce i warzywa w occie, oleju lub solance) wpis dotyczacy E 960a—960c (Glikozydy stewio-
lowe) otrzymuje brzmienie:

,E 960a-960d

Glikozydy
stewiolowe

100

(1) (60)

Tylko stodko-kwasne marynaty

owocowe i warzywne”

4)  wkategorii 04.2.4.1 (Przetwory owocowe i warzywne, z wylaczeniem owocéw w wodnym roztworze cukru, pod-
danych obrébce cieplnej) wpis dotyczacy E 960a-960c¢ (Glikozydy stewiolowe) otrzymuje brzmienie:

,E 960a-960d

Glikozydy
stewiolowe

200

(1) (60)

Tylko o obnizonej warto$ci

energetycznej”

5) w kategorii 04.2.5.1 (Dzemy ekstra i galaretki ekstra w rozumieniu dyrektywy 2001/113/WE) wpis dotyczacy

960a-960c (Glikozydy stewiolowe) otrzymuje brzmienie:

,E 960a-960d

Glikozydy
stewiolowe

200

(1) (60)

Tylko dzemy, galaretki i marmolady

o0 obnizonej wartosci energetycznej”
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6) w kategorii 04.2.5.2 (Dzemy, galaretki i marmolady oraz stodzony przecier z kasztanéw w rozumieniu dyrek-
tywy 2001/113/WE) wpis dotyczacy E 960a-960c (Glikozydy stewiolowe) otrzymuje brzmienie:

,E 960a-960d | Glikozydy 200 (1) (60) Tylko dzemy, galaretki i marmolady
stewiolowe o obnizonej warto$ci energetycznej”

7)  w kategorii 04.2.5.3 (Inne podobne owocowe lub warzywne produkty do smarowania) wpis dotyczacy E 960a—
960c (Glikozydy stewiolowe) otrzymuje brzmienie:

,E 960a-960d | Glikozydy 200 (1) (60) Tylko owocowe lub warzywne produkty
stewiolowe do smarowania o obnizonej warto$ci
energetycznej i produkty do smarowania
pieczywa na bazie suszonych owocow,
o0 obniZonej wartoéci energetycznej lub
bez dodatku cukru”

8) w kategorii 05.1 (Wyroby kakaowe i czekoladowe objete dyrektywa 2000/36/WE) wpis dotyczacy E 960a-960c
(Glikozydy stewiolowe) otrzymuje brzmienie:

,E 960a-960d | Glikozydy 270 (1) (60) Tylko o obnizonej wartosci
stewiolowe energetycznej lub bez dodatku cukru”

9) w kategorii 05.2 (Pozostale wyroby cukiernicze, w tym pastylki i drazetki od$wiezajace oddech) wpis dotyczacy
E 960a-960c (Glikozydy stewiolowe) otrzymuje brzmienie:

,E 960a-960d | Glikozydy 270 (1) (60) Tylko produkty na bazie kakao lub
stewiolowe suszonych owocéw, o obnizonej
wartosci energetycznej lub bez dodatku
cukru
E 960a-960d | Glikozydy 330 (1) (60) Tylko produkty do smarowania pieczywa
stewiolowe na bazie kakao, mleka, suszonych

owoc6w lub tluszczéw, o obnizonej
wartoSci energetycznej lub bez dodatku

cukru
E 960a-960d | Glikozydy 350 (1) (60) Tylko wyroby cukiernicze bez dodatku
stewiolowe cukru

Tylko twarde wyroby cukiernicze

o obnizonej warto$ci energetycznej
(cukierki i lizaki)

Tylko migkkie wyroby cukiernicze

o obnizonej warto$ci energetycznej
(cukierki do Zucia, gumy owocowe

i piankowe produkty cukiernicze/pianki
zelowe)

Tylko lukrecja o obnizonej wartosci
energetycznej

Tylko nugat o obnizonej wartosci
energetycznej

Tylko marcepan o obnizonej wartosci
energetycznej

E 960a-960d | Glikozydy 2000 | (1) (60) Tylko pastylki i drazetki od$wiezajace
stewiolowe oddech, o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

E 960a-960d | Glikozydy 670 (1) (60) Tylko silnie aromatyzowane pastylki
stewiolowe od$wiezajace gardlo, o obnizonej
warto$ci energetycznej lub bez dodatku
cukru”
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10) w kategorii 05.3 (Guma do zucia) wpis dotyczacy E 960a-960c (Glikozydy stewiolowe) otrzymuje brzmienie:

,E 960a-960d

Glikozydy

stewiolowe

3300

(1) (60) Tylko bez dodatku cukru”

11) wkategorii 05.4 (Dekoracje, powloki i nadzienia, z wyjatkiem nadzienn owocowych objetych kategorig 4.2.4) wpisy
dotyczace E 960a—960c (Glikozydy stewiolowe) otrzymujg brzmienie:

,E 960a-960d | Glikozydy 330 (1) (60) Tylko wyroby cukiernicze bez dodatku
stewiolowe cukru

E 960a-960d | Glikozydy 270 (1) (60) Tylko produkty na bazie kakao lub
stewiolowe suszonych owocow, o obnizonej

wartosci energetycznej lub bez dodatku
cukru”

12) w kategorii 06.3 (Sniadaniowe przetwory zbozowe) wpis dotyczacy E 960a-960c (Glikozydy stewiolowe) otrzy-

muje brzmienie:

,E 960a-960d

Glikozydy

stewiolowe

330

(1) (60) Tylko $niadaniowe przetwory zbozowe

o zawarto$ci blonnika powyzej 15 %

i zawierajace co najmniej 20 % otrebow,
o0 obniZonej wartosci energetycznej lub

bez dodatku cukru”

13) w kategorii 07.2 (Pieczywo cukiernicze i wyroby ciastkarskie) wpis dotyczacy E 960a-960c (Glikozydy stewio-
lowe) otrzymuje brzmienie:

,E 960a-960d

Glikozydy
stewiolowe

330

(1) (60) Tylko Essoblaten — cienkie wafle

(oblaty)”

14) w kategorii 09.2 (Przetworzone ryby i produkty ryboléwstwa, w tym mieczaki i skorupiaki) wpis dotyczacy
E 960a-960c (Glikozydy stewiolowe) otrzymuje brzmienie:

,E 960a-960d

Glikozydy

stewiolowe

200

(1) (60) Tylko stodko-kwasne konserwy
i prezerwy rybne, marynaty rybne,

skorupiaki i migczaki”

15) w kategorii 11.4.1 (Stodziki stolowe w postaci plynnej) wpis dotyczacy E 960a — 960c (Glikozydy stewiolowe)

otrzymuje brzmienie:

,E 960a-960d

Glikozydy

stewiolowe

quantum
satis

(1) (60)”

16) w kategorii 11.4.2 (Stodziki stolowe w postaci proszku) wpis dotyczacy E 960a — 960c (Glikozydy stewiolowe)

otrzymuje brzmienie:

,E 960a-960d

Glikozydy
stewiolowe

quantum
satis

(1) (60)”

2.3.2023
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17) w kategorii 11.4.3 ,Stodziki stotowe w tabletkach” wpis dotyczacy E 960a—-960c (Glikozydy stewiolowe) otrzy-

18)

19)

20)

21)

22)

23)

24)

muje brzmienie:

,E 960a-960d

Glikozydy
stewiolowe

quantum
satis

(1) (60)”

w kategorii 12.4 (Musztarda) wpis dotyczacy E 960a-960c (Glikozydy stewiolowe) otrzymuje brzmienie:

,E 960a-960d

Glikozydy
stewiolowe

120

(1) (60)"

w kategorii 12.5 (Zupy i buliony) wpis dotyczacy E 960a-960c¢ (Glikozydy stewiolowe) otrzymuje brzmienie:

,E 960a-960d

Glikozydy
stewiolowe

40

(1) (60)

Tylko zupy o obnizonej wartosci
energetycznej”

w kategorii 12.6 (Sosy) wpisy dotyczace E 960a — 960c¢ (Glikozydy stewiolowe) otrzymuje brzmienie:
,E 960a-960d | Glikozydy 120 (1) (60) Oproécz sosu sojowego
stewiolowe (sfermentowanego
i niesfermentowanego)
E 960a-960d | Glikozydy 175 (1) (60) Tylko sos sojowy (sfermentowany
stewiolowe i niesfermentowany)”

w kategorii 13.2 (Dietetyczne $rodki spozywcze specjalnego przeznaczenia medycznego w rozumieniu dyrek-
tywy 1999/21/WE (z wylaczeniem produktéw z kategorii Zywnosci 13.1.5)) wpis dotyczacy 960a-960c (Gliko-

zydy stewiolowe) otrzymuje brzmienie:

,E 960a-960d

Glikozydy
stewiolowe

330

(1) (60)"

w kategorii 13.3 (Dietetyczne $rodki spozywcze stosowane w dietach przeznaczonych do kontrolowania masy
ciala, catkowicie zastepujgce dzienne positki lub poszczegélne positki (catosé lub czgsé calkowitej dziennej diety))
wpis dotyczacy E 960a—960c (Glikozydy stewiolowe) otrzymuje brzmienie:

,E 960a-960d

Glikozydy

stewiolowe

270

(1) (60)"

w kategorii 14.1.3 (Nektary owocowe w rozumieniu dyrektywy 2001/112/WE oraz nektary warzywne i produkty
podobne), wpis dotyczacy 960a—960c (Glikozydy stewiolowe) otrzymuje brzmienie:

,E 960a-960d

Glikozydy

stewiolowe

100

(1) (60)

Tylko o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru”

w kategorii 14.1.4 (Napoje z dodatkami smakowymi lub $rodkami aromatyzujacymi) wpis dotyczacy E 960a-
960c (Glikozydy stewiolowe) otrzymuje brzmienie:

,E 960a-960d

Glikozydy
stewiolowe

80

(1) (60)

Tylko o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru”
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25) w kategorii 14.1.5.2 (Inne) wpis dotyczacy E 960a-960c (Glikozydy stewiolowe) otrzymuje brzmienie:

,E 960a-960d | Glikozydy 30 (1) (60) Tylko napoje kawowe i herbaciane oraz
stewiolowe (93) napoje z naparow ziotowych,

o0 obnizonej wartosci energetycznej lub
bez dodatku cukru

E 960a-960d | Glikozydy 30 (1) (60) Tylko kawa rozpuszczalna

stewiolowe (93) i rozpuszczalna kawa cappuccino,

z dodatkami smakowymi lub $rodkami
aromatyzujacymi, o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

E 960a-960d | Glikozydy 20 (1) (60) Tylko napoje na bazie stodu i napoje
stewiolowe (93) o smaku lub aromacie czekolady lub
cappuccino, o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru”

26) w kategorii 14.2.1 (Piwo i napoje stodowe) wpis dotyczacy E 960a-960c (Glikozydy stewiolowe) otrzymuje
brzmienie:

,E 960a-960d | Glikozydy 70 (1) (60) Tylko piwo bezalkoholowe lub
stewiolowe z zawarto$cig alkoholu
nieprzekraczajaca 1,2 % obj.; »Biére de
table/Tafelbier|Table beer« (pierwotna
zawarto$¢ brzeczki ponizej 6 %),

z wyjatkiem »Obergdriges Einfachbier
Piwa o kwasowosci minimalnej 30
miliekwiwalentéw podanej

w przeliczeniu na NaOH Brazowe piwa
typu »oud bruin«”

27) w kategorii 14.2.8 (Inne napoje alkoholowe, w tym mieszanki napojow alkoholowych z bezalkoholowymi i napoje
alkoholowe o zawartosci alkoholu ponizej 15 %) wpis dotyczacy E 960a-960c (Glikozydy stewiolowe) otrzymuje
brzmienie:

JE960a-960d | Glikozydy 150 | (1)(60)"
stewiolowe

28) w kategorii 15.1 (Przekaski na bazie ziemniakéw, zb6z, maki lub skrobi) wpis dotyczacy E 960a-960c (Glikozydy
stewiolowe) otrzymuje brzmienie:

JE960a-960d | Glikozydy 20| (1) (60)
stewiolowe

29) w kategorii 15.2 (Przetworzone orzechy) wpis dotyczacy E 960a-960c (Glikozydy stewiolowe) otrzymuje brzmie-
nie:

JE960a-960d | Glikozydy 20| (1) (60)
stewiolowe

30) w kategorii 16 (Desery z wylaczeniem produktéw objetych kategoriami 1, 3 i 4) wpis dotyczacy E 960a—-960c¢ (Gli-
kozydy stewiolowe) otrzymuje brzmienie:

,E 960a-960d | Glikozydy 100 (1) (60) Tylko o obnizonej wartosci
stewiolowe energetycznej lub bez dodatku cukru”




2.3.2023 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej L 65/23

31) w kategorii 17.1 (Suplementy diety w postaci stalej, z wylaczeniem suplementéw diety dla niemowlat i malych
dzieci) wpis dotyczacy E 960a-960c (Glikozydy stewiolowe) otrzymuje brzmienie:

JE960a-960d | Glikozydy 670 | (1) (60)
stewiolowe

E 960a-960d | Glikozydy 1800 | (1) (60) Tylko suplementy diety w postaci do
stewiolowe zucia”

32) w kategorii 17.2 (Suplementy diety w postaci plynnej, z wylaczeniem suplementéw diety dla niemowlat i malych
dzieci) wpis dotyczacy E 960a-960c (Glikozydy stewiolowe) otrzymuje brzmienie:

JE960a-960d | Glikozydy 200 | (1) (60)
stewiolowe

E 960a-960d | Glikozydy 1800 | (1) (60) Tylko suplementy diety w postaci
stewiolowe syropu”
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ZALACZNIK I

W zalaczniku do rozporzadzenia (UE) nr 231/2012 po pozycji dotyczacej dodatku do zywnosci E 960c(iv) dodaje sie pozy-
cje w brzmieniu:

,E 960d GLUKOZYLOWANE GLIKOZYDY STEWIOLOWE

Nazwy
synonimowe

Definicja: Mieszanina wigkszych glikozydéw stewiolowych otrzymanych w wyniku glukozylacji glikozydéw
stewiolowych ekstrahowanych z lidci rosliny Stevia rebaudiana Bertoni. Mieszanina sklada si¢

z glukozylowanych glikozydéw stewiolowych i pozostalosci macierzystych glikozydéw stewiolowych
z lidci stewii. Glukozylowane glikozydy stewiolowe sg wytwarzane przez obrébke glikozydow
stewiolowych, ekstrahowanych z lisci stewii, oraz skrobi nadajacej si¢ do spozycia przez ludzi za
pomoca glukanotransferazy cyklomaltodekstryny (EC 2.4.1.19) pochodzacej ze szczepu
niemodyfikowanego genetycznie Anoxybacillus caldiproteolyticus St-88. Enzym przenosi jednostki
glukozy ze skrobi do glikozydow stewiolowych. Powstaly materiat jest podgrzewany i poddawany
dziataniu wegla aktywnego w celu usunigcia enzymu, a nastgpnie przepuszczany przez zywice
adsorpcyjng/desorpcyjng w celu usunigcia pozostatosci hydrolizatu skrobiowgo (dekstryny),

a nastepnie oczyszczany i przygotowany jest produkt koficowy przy zastosowaniu proceséw, ktére
moga obejmowac odbarwianie, stezanie i suszenie rozpytowe.

Nazwa Stewiolobiozyd: kwas 13-[(2-O-f-D-glukopiranozylo-§-D-glukopiranozyl)oksy]kaur-16-en-18-oidowy
chemiczna Rubusozyd: kwas 13-p-D-glukopiranozylooksykaur-16-en-18-oidowy, ester f-D-glukopiranozylowy
Dulkozyd A: kwas 13-[(2-O-a-L-ramnopiranozylo-p-D-glukopiranozyl)oksy]kaur-16-en-18-oidowy,
ester f-D-glukopiranozylowy

Stewiozyd: kwas 13-[(2-O-f-D-glukopiranozylo-f-D-glukopiranozyl)oksy|kaur-16-en-18-oidowy,
ester f-D-glukopiranozylowy

Rebaudiozyd A: kwas 13-[(2-O-f-D-glukopiranozylo-3-O-f-D-glukopiranozylo-f-D-glukopiranozyl)
oksyl]kaur-16-en-18-oidowy, ester f-D-glukopiranozylowy

Rebaudiozyd B: kwas 13-[(2-O-f-D-glukopiranozylo-3-O-p-D-glukopiranozylo--D-glukopiranozyl)
oksy]kaur-16-en-18-oidowy

Rebaudiozyd C: kwas 13-[(2-O-a-L-ramnopiranozylo-3-O-f-D-glukopiranozylo-p-D-glukopiranozyl)
oksy]kaur-16-en-18-oidowy, ester f-D-glukopiranozylowy

Rebaudiozyd D: kwas 13-[(2-O-B-D-glukopiranozylo-3-O-f-D-glukopiranozylo--D-glukopiranozyl)
oksylkaur-16-en-18-oidowy, ester 2-O-f-D-glukopiranozylo-f-D-glukopiranozylowy

Rebaudiozyd E: kwas 13-[(2-O-f-D-glukopiranozylo-§-D-glukopiranozyl)oksy]kaur-16-en-18-oidowy,
ester 2-O-p-D-glukopiranozylo-B-D-glukopiranozylowy

Rebaudiozyd F: kwas 13-[(2-O-f-D-ksylofurananozylo-3-O-f-D-glukopiranozylo--D-glukopiranozyl)
oksyJkaur-16-en-18-oidowy, ester f-D-glukopiranozylowy

Rebaudiozyd M: kwas 13-[(2-O-f-D-glukopiranozylo-3-O-f-D-glukopiranozylo--D-glukopiranozyl)
oksy]kaur-16-en-18-oidowy, ester 2-O-B-D-glukopiranozylo—3-O-p-D-glukopiranozylo-§-D-
glukopiranozylowy

oraz ich glukozylowane pochodne (1-20 dodanych jednostek glukozy)
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Wzér
czasteczkowy

Nazwa potoczna

Wzér

Wspétczynnik
przeliczeniowy

N-glukozylowany stewiolobiozyd

CiaenrHs040710)0(1 34n75)

N-glukozylowany rubusozyd

C(32+n*6)H(50+n*10)0(1 3+n*5)

N-glukozylowany dulkozyd A

CisnreH 60414100 17+n5)

N-glukozylowany stewiozyd

CisnreH60+n410/O18+n5)

N-glukozylowany rebaudiozyd A

CasnreH704n2100234n5)

N-glukozylowany rebaudiozyd B

C(38+n*6)H(60+n*10)0(1 8+n*5)

N-glukozylowany rebaudiozyd C

CaarnreHzoin 100 024n75)

N-glukozylowany rebaudiozyd D

Cisonre)Hgo+nx10/O28+n5)

N-glukozylowany rebaudiozyd E

C(44+n*6)H(70+n*10)0(23+11*5)

N-glukozylowany rebaudiozyd F

C(43+n*6)H(68+n*10)0(22+n* 5)

N-glukozylowany rebaudiozyd M

CisonreH 00414100 334n3)

n: liczba jednostek glukozy dodanych enzymatycznie do macierzystego glikozydu stewiolowego (n =

1-20)

Typowy wspolczynnik przeliczeniowy dla mieszanin glukozylowanych glikozydéw stewiolowych =

0,20 (na bazie suchej, wolnej od dekstryny)

Stewiol Cy0H3005 1,00
Stewiolobiozyd C;5,H50015 0,50
Rubusozyd C3,H50045 0,50
Dulkozyd A C35H004 0,40
Stewiozyd C35Hg0O15 0,40
Rebaudiozyd A C4s Hy0 Oy 0,33
Rebaudiozyd B C;5 Hgo O 0,40
Rebaudiozyd C C44H500,, 0,34
Rebaudiozyd D CsoHgoO0s 0,29
Rebaudiozyd E C44H70055 0,33
Rebaudiozyd F C43Hg5055 0,34
Rebaudiozyd M Cs6HoO35 0,25
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Masa Nazwa potoczna Numer CAS Masa czgsteczkowa (g/mol)
czasteczkowa i nr
CAS N-glukozylowany stewiolobiozyd | Brak danych 642,73+n*162,15
N-glukozylowany rubusozyd Brak danych 642,73+n*162,15
N-glukozylowany dulkozyd A Brak danych 788,87+n*162,15
N-glukozylowany stewiozyd Brak danych 804,88+n*162,15
N-glukozylowany rebaudiozyd A | Brak danych 967,01+n*162,15
N-glukozylowany rebaudiozyd B Brak danych 804,88+n*162,15
N-glukozylowany rebaudiozyd C Brak danych 951,02+n*162,15
N-glukozylowany rebaudiozyd D | Brak danych 1129,15+n*162,15
N-glukozylowany rebaudiozyd E Brak danych 967,01+n*162,15
N-glukozylowany rebaudiozyd F Brak danych 936,99+n*162,15
N-glukozylowany rebaudiozyd M | Brak danych 1291,30+n*162,15
Stewiol 318,46
Stewiolobiozyd 41093-60-1 642,73
Rubusozyd 64849-39-4 642,73
Dulkozyd A 64432-06-0 788,87
Stewiozyd 57817-89-7 804,88
Rebaudiozyd A 58543-16-1 967,01
Rebaudiozyd B 58543-17-2 804,88
Rebaudiozyd C 63550-99-2 951,02
Rebaudiozyd D 63279-13-0 1129,15
Rebaudiozyd E 63279-14-1 967,01
Rebaudiozyd F 438045-89-7 936,99
Rebaudiozyd M 1220616-44-3 1291,30
Oznaczenie Nie mniej niz 95 % wszystkich glikozydéw stewiolowych, skladajacych sie z wyzej wymienionych
zawarto$ci glikozydow stewiolowych wraz z ich glukozylowanymi pochodnymi (1-20 dodanych jednostek
glukozy), na bazie suchej, wolnej od dekstryny.
Opis Proszek o barwie bialej do jasnozéttej, okoto 100 do 200 razy stodszy od sacharozy (przy 5 %

ekwiwalencji sacharozy).
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Identyfikacja
Rozpuszczalno$¢ | Rozpuszczalny w wodzie
pH Migdzy 4,5 a 7,0 (roztwér 1:100)
Czystos¢
Popidt catkowity | Nie wiecej niz 1 %

Strata przy

Nie wiecej niz 6 % (105 °C, 2 godz.)

suszeniu

Pozostalosci Metanol — nie wigcej niz 200 mg/kg
rozpuszczalni- Etanol — nie wigcej niz 3 000 mg/kg
kéw

Arsen Nie wigcej niz 0,015 mg/kg

Otéw Nie wigcej niz 0,1 mg/kg

Kadm Nie wiecej niz 0,1 mg/kg

Rteé Nie wiecej niz 0,1 mg/kg

Kryteria mikrobiologiczne

Catkowita liczba
drobnoustrojéw
tlenowych

Nie wigcej niz 1 000 jtk/g

Drozdze i plesn

Nie wigcej niz 200 jtk/g

E. coli

Wynik ujemny w 1 g

Salmonella

Wynik ujemny w 25 g”
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