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Publikacja wniosku o rejestracje w znaczeniu art. 6 ust. 2 rozporzadzenia (EWG) nr 2081/92 w
sprawie ochrony nazw pochodzenia i oznaczen geograficznych

(2005/C 51/02)

Niniejsza publikacja daje prawo do wyrazenia sprzeciwu w znaczeniu art. 7 i art. 12d wymienionego
rozporzadzenia. Kazdy sprzeciw wobec tego wniosku musi by¢ wniesiony za po$rednictwem wiasciwych
wladz Panstwa Czlonkowskiego, panstwa bedacego cztonkiem WTO lub panstwa trzeciego zatwierdzo-
nego, zgodnie z art. 12 trzecie tiret w terminie szeSciu miesiecy od tej publikacji. Publikacja jest uzasad-
niona nastepujgcymi elementami, szczegdlnie punktem 4.6, w zwigzku z ktérymi uwaza sie, ze wniosek
jest uzasadniony w znaczeniu rozporzadzenia (EWG) nr 2081/92.

ZESTAWIENIE
ROZPORZADZENIE (EWG) NR 2081/92 RADY
»JAMON DE TREVELEZ”
NR WE: ES/00309/20.8.2003
CNP () COG (X)
Niniejsze zestawienie to podsumowanie, sporzgdzone dla celéw informacji. W celu uzyskania kompletnych
informacji, w szczegdlnosci przeznaczonych dla producentéw danych produktéw, objetych CNP lub COG,

nalezy siggna¢ po integralng wersj¢ opisu badz to na poziomie krajowym, badZ zwrdci¢ si¢ z prosba o nig
do wiasciwych stuzb Komisji Europejskiej (7).

1. Wilasciwy organ Paristwa Cztonkowskiego:

Nazwa: Subdireccién General de Sistemas de Calidad Diferenciada. Direccion General de Alimenta-
cion. Secretaria General de Agricultura y Alimentacién del Ministerio de Agricultura, Pesca y
Alimentacion de Espaiia.

Adres:  Paseo Infanta Isabel, 1 E-28071 — MADRID
2. Grupa sktadajgca wniosek:

2.1 Nazwa: ASOCIACION DE INDUSTRIALES DEL JAMON DE TREVELEZ

2.2 Adres:  Ayuntamiento de Trevélez, s/n N
18417 Trevélez (Granada) ESPANA
Tel.: (34) 958 85 85 34 Faks: (34) 958 25 47 29

2.3 Sklad:  producenci/przetwércy (x) inny ().
3. Rodzaj wyrobu:

Szynka — klasa 1.2. Produkty na bazie migsa (gotowane, solone, wedzone)

4. Opis specyfikagji:

(podsumowanie warunkéw okre$lonych w art. 4 ust. 2)

4.1. Nazwa:
,Jamoén de Trevélez”

4.2. Opis: Cale szynki o zaokraglonej formie ze skorka i koscig. Okres konserwowania wynosi co
najmniej 14, 17 lub 20 miesiecy w zaleznosci od wagi surowej szynki. Po przecigciu szynka ma czer-
wony kolor i I$niacy aspekt; w niektérych miejscach zawiera tluszcz w tkance migsniowej. Migso ma
delikatny smak i jest malo solone. Tluszcz ma migkka konsystencje, 1$nigcy aspekt, kolor biato-
z6ltawy i przyjemny smak.

(") Komisja Europejska — Dyrekcja Generalna ds. Rolnictwa — Departament ds. polityki jakosci produktéw rolnych —
B-1049 Bruksela.



1.3.2005

Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej

C 513

4.3.

4.4.

4.5.

Obszar geograficzny: Obszar produkcji polozony jest na wschéd od prowingji Granada, po
poludniowej stronie krajowego rezerwatu naturalnego Sierra Nevada, w miejscu gdzie czynniki takie
jak wysoko$¢ (ponad 1200 m n.p.m.), roslinno$¢, temperatura i wilgotno$¢ nadaja produktowi jego
specyficzne wiasciwosci, ktére od zawsze go cechowaly. Obszar produkcji obejmuje nastgpujace
gminy: Trevélez, Juviles, Busquistar, Pértugos, La Tahd, Bubion, Capileira i Bérchules.

Dowdd pochodzenia: UdZce wieprzowe przeznaczone do produkgji szynek w ramach niniejszej
chronionej nazwy pochodzenia (P.D.O.) opatrzone s3 numerowang pieczecia, ktéra kontrolowana jest
przez organ regulacyjny. Organ regulacyjny kontroluje w kazdym z zakladow produkcyjnych naleza-
cych do obszaru produkeji, czy opatrzone pieczecia szynki spelniajg wymogi ustanowione w specyfi-
kacji. Szynki sg przetwarzane w zakladach, ktére znajduja si¢ na liscie zakladéw dokonujacych solenia
lub/i suszenia migsa, sporzadzanym przez organ regulacyjny.

Metoda uzyskiwania: Rodzaj migsa odpowiedni do uzyskiwania udzcéw, z ktérych produkowana
jest szynka P.D.O., to migso wieprzowe, pochodzace ze skrzyzowania ras Landrace, Large White i
Duroc-Jersey.

UdZce pochodzg od wykastrowanych samcéw lub od samic, ktorych pH mierzone w mig$niu pot-
membranowym zawarte jest miedzy 5,5 i 6,4. Wskaznik pH ustala si¢ nie wczesniej niz po uplywie
24 godzin od uboju. Waga surowego udZca musi by¢ réwna co najmniej 11,3 kg. Udzce przewozone
sa z rzezni do zakladu, w ktorym bedg konserwowane i poddane dojrzewaniu, wylacznie przy uzyciu
pojazdoéw, ktore spelniaja obowigzujace normy i w taki sposéb, by w momencie dotarcia do zakladu,
w ktérym odbywa si¢ solenie ich temperatura wewnetrzna zawarta byta miedzy 1 °C a 3 °C a tempe-
ratura mierzona centymetr od powierzchni nie przekraczala 4 °C.

Wszystkie udZce przeznaczone do produkeji szynek objetych P.D.O. opatrzone sg przez zaklad
pieczecia, ktdéra poswiadcza, Ze sg one objete chroniona nazwg pochodzenia. Pieczecie przymocowane
sa tak, by wykluczy¢ mozliwo$¢ ich powtdérnego uzycia. S3 one numerowane i sprawdzane przez
organ regulacyjny; jezeli na jakimkolwiek etapie produkcji jaki§ udziec zostaje pozbawiony P.D.O.,
pieczed, ktora jest opatrzony jest uniewazniana i usuwana.

Organ regulacyjny okresla rodzaj, forme¢ i rozmiar pieczeci oraz ustanawia przepisy dotyczace
sposobu jej przymocowania, ktory ma zapewni¢ ze pozostanie ona widoczna i czytelna na wszystkich
etapach produkcji. Organ regulacyjny ustanowi przynajmniej 3 rdzne rodzaje pieczeci identyfikujace
udzce wedlug nastepujacych kategorii wagowych, odnoszacych si¢ do Swiezego migsa:

— udzZce o masie pomiedzy 11,3 a 12,3 kg,

— udzce o masie pomigdzy 12,3 a 13,5 kg,

— udZce o masie powyzej 13,5 kg.

Organ regulacyjny upewnia si¢ u kazdego producenta, ze szynki opatrzone pieczecig spelniajg

wymogi okreslone w specyfikacji. Jezeli wymogi nie s3 spelnione, udziec jest pozbawiony P.D.O. a
pieczed, ktora jest opatrzony jest uniewazniona i usunigta.

Etapy produkgji:
Solenie:

Celem solenia jest wprowadzenie soli do masy mig$niowej, co przyczynia si¢ do odpowiedniego
schnigcia i konserwacji szynki.

Mycie:

Po soleniu, udzce s3 myte Swieza pitng woda w celu eliminacji warstwy soli, ktéra zebrala si¢ na
powierzchni.

Etap nastgpujgcy po soleniu:

Etap ten przeprowadzany jest w $rodowisku naturalnym i ma na celu powolne i stopniowe suszenie
szynek, powodujace rownomierne rozmieszczenie soli w masie migsniowe;j.



C51/4

Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej

1.3.2005

4.6.

4.7.
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Suszenie/Dojrzewanie:

Szynki sklasyfikowane wedlug wagi przenoszone s3 do suszarni, gdzie s3 wieszane i przechowywane
w naturalnych warunkach temperatury i wilgotnosci.

W trakcie calego procesu szynki muszg straci¢ przynajmniej 35 % wagi lub by¢ konserwowane przez
okres o co najmniej 3 miesigce dluzszy niz okres minimalny ustanowiony dla poszczegdlnych kate-
gorii udzcow.

Zwigzek:

Zwigzek historyczny:

Szynki Jamdn de Trevélez s3 uznanym produktem, powiazanym z regionem Alpujarra alta od ponad
200 lat. Istnieje wiele wzmianek o nich w XIX-wiecznej bibliografii, z ktorych najbardziej godna
uwagi jest uznanie jakosci Jamon de Trevélez przez krélowa Hiszpanii Izabele II w 1862 r. Niektore
zaklady zajmujace si¢ produkcja tego rodzaju szynki funkcjonuja w regionie od ponad 50 lat.

Zwigzek naturalny:

Szynki Jamén de Trevélez zawdzieczaja swoje szczegdlne wihasciwosci organoleptyczne Srodowisku
naturalnemu w ktérym sa produkowane (strefa $rodkowo-niska krajowego rezerwatu naturalnego
Sierra Nevada). Srodowisko to, jak réwniez klimat i roslinnos¢ przyczyniaja sie do rozwoju specyficz-
nych rodzajéow bakterii. Szynki Jamén de Trevélez produkowane s3 na wysoko$ci miedzy 1 200a
1900 m, gdzie rosnie debina i wiele gatunkéw endemicznych roslin wystepujacych w Sierra Nevada.
Jezeli chodzi o klimat, obszar polozony miedzy wysokoscig 1200 m. a szczytami Sierra Nevada jest
obszarem o chlodnym klimacie, charakteryzujacym si¢ duzymi opadami $niegu w zimie i dos$¢ niskimi
temperaturami w lecie.

Organ kontrolny:
Nazwa: Consejo Regulador de la Denominacion Especifica ,Jamén de Trevélez”.

Adres:  Plaza Francisco Abellan s/n N
18417 Trevélez-Granada — ESPANA

Tel.: (34) 958 85 85 82

Faks: (34) 958 85 89 03

Organ regulacyjny spelnia wymogi normy EN-45011
Oznakowanie:

Oznakowanie produktu musi zawiera okreSlenie: Denominacion Especifica ,Jamon de Trevélez”.
Etykiety musza by¢ zatwierdzone przez organ regulacyjny. Etykiety wtérne sa numerowane i wyda-
wane przez organ regulacyjny.

Wymogi krajowe:
— Ustawa nr 25/1970 z dnia 2 grudnia 1970 r. dotyczgca winnic, win i napojéw spirytusowych;

— Dekret nr 835/1972 z dnia 23 marca 1972 r. ustanawiajacy przepisy wykonawcze do ustawy
nr 25/1970;

— Zarzadzenie z dnia 25 stycznia 1994 r. szczegétowo okreslajace zgodnos¢ ustawodawstwa hisz-
panskiego z rozporzadzeniem (EWG) nr 2081/92 z dnia 14 lipca 1992 r., w sprawie ochrony
oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia dla produktéw rolnych i Srodkéw spozywezych;

— Dekret krélewski nr 1643/1999 z dnia 22 pazdziernika 1999 r. okreslajacy procedure rozpatry-
wania wnioskéw o wpisanie do wspélnotowego rejestru chronionych nazw pochodzenia i chro-
nionych oznaczen geograficznych.



