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Publikacja wniosku o rejestracje w znaczeniu art. 6 ust. 2 rozporzadzenia (EWG) nr 2081/92 w
sprawie ochrony nazw pochodzenia i oznaczen geograficznych

(2005/C 240/07)

Niniejsza publikacja daje prawo do wyrazenia sprzeciwu w znaczeniu art. 7 i art. 12d wymienionego
rozporzadzenia. Kazdy sprzeciw wobec tego wniosku musi by¢ wniesiony za po$rednictwem wiasciwych
wladz Panstwa Czlonkowskiego, panstwa bedacego cztonkiem WTO lub panstwa trzeciego zatwierdzo-
nego, zgodnie z art. 12 trzecie tiret w terminie szeSciu miesiecy od tej publikacji. Publikacja jest uzasad-
niona nastepujgcymi elementami, szczegdlnie punktem 4.6, w zwigzku z ktérymi uwaza sie, ze wniosek
jest uzasadniony w znaczeniu rozporzadzenia (EWG) nr 2081/92.

ZESTAWIENIE STRESZCZAJACE
ROZPORZADZENIE RADY (EWG) NR 2081/92
,CLEMENTINE DE CORSE”

NR WE: FR/00300/2.7.2003

CHNP () CHOG (X)

Niniejsze zestawienie jest podsumowaniem sporzadzonym do celéw informacyjnych. W celu uzyskania
dokladnych informacji, w szczegdlnosci na temat producentéw produktéw objetych dana chroniong nazwa
pochodzenia (CHNP) lub chronionym oznaczeniem geograficznym (CHOG), nalezy zapozna¢ si¢ z pelng
wersja opisu produktu udostepniang przez wladze krajowe lub przez stuzby Komisji Europejskiej (!).

1. Wilasciwy organ Paristwa Cztonkowskiego:

Nazwa: Institut National des Appellations d'Origine (ILN.A.O.)
Adres: 51, rue d’Anjou — F-75008 Paris

Telefon: (33-1) 53 89 80 00

Faks:  (33-1) 42 25 57 97

E-mail:  info@inao.gouv.fr

2. Grupa sktadajgca wniosek:

2.1 Nazwa: Association pour la Défense et la Promotion de la Clémentine de Corse (APRODEC)

2.2 Adres: Maison Verte 15, avenue Jean Zuccarelli — F-20200 Bastia
Telefon: 04 95 31 74 34
Faks: 04 95 31 74 34
E-mail: www.aprodec@wanadoo.fr

2.3 Sklad: producenci/przetworcy (X) inni (X): Ogrodnicy

3. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza nieprzetworzone lub przetworzone.

4. Opis produktu
(podsumowanie warunkéw, o ktérych mowa w art. 4 ust. 2)
4.1 Nazwa: ,Clémentine de Corse”

(") Komisja Europejska — Dyrekcja Generalna ds. Rolnictwa — Jednostka ds. Polityki dotyczacej Jakosci Produktéow
Rolnych — B-1049 Bruksela.
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4.2 Opis:

,Clémentine de Corse” jest klementynkg (Citrus clémentina) bez pestek o nastepujacych wilasciwos-
ciach:

— kolor pomaraficzowo-czerwony; a maksymalnie 1/5 powierzchni skérki moze by¢ w kolorze
zielonym.

— rozmiar $redni do malego o maksymalnej $rednicy przekroju réwnikowego miedzy 46 a 68 mm.
— minimalna zawarto$¢ soku rowna 42 %.
— smak kwaskowaty.

— dojrzatos¢ wewnetrzna okreslona wspélczynnikiem (E/A) poziomu cukru w soku (E), wyrazonym
w stopniu Brix, z kwasowoscig tego samego soku (A), wyrazona w gramach kwasu cytrynowego
na 100 gram. Wspdlczynnik E/A musi zawiera¢ si¢ miedzy 8 a 17 dla kwasowosci miedzy 0,65 a
1,4.

— min. 30 % owocéw musi by¢ wprowadzana do obrotu z jednym lub dwoma lisémi przyczepio-
nymi do ogonka.

4.3 Obszar geograficzny:

Obszar geograficzny produkeji ,Clémentine de Corse” rozciaga si¢ na terytorium lub czgsci terytorium
niektérych gmin departamentéw Haute-Corse i Corse-du-Sud, ktére tworzg wyspe Korsyke potozong
na Morzu Srédziemnym. Teren ten polozony jest najczeSciej na obszarach przybrzeznych i okreslony
na podstawie kryteriow wysokosci, nachylenia terenu i odlegto$ci do morza (patrz punkt 4.6).

Wszystkie trzy dzialalno$ci, czyli produkcja, zbiér i pakowanie odbywaja si¢ w strefie GPL
4.4 Dowdd pochodzenia:

Kazdy podmiot gospodarczy jest uprzednio poddawany kontroli i zatwierdzany przez grupe
skladajaca wniosek i jednostke certyfikujgca. Odtworzenie historii produktu jest zapewnione dzigki
poczatkowej identyfikacji kazdego bloku sadu, uzupelnionej w trakcie réznych etapow, ktére koncza
si¢ na konsumencie koncowym.

Kazde gospodarstwo posiada ,Spis sadu” zawierajacy opis dzialek, na ktérych zasadzone sg drzewa
klementynki oraz opis bloku sadu. ,Ksiega gospodarstwa” pozwala na nadzorowanie charakteru
dziatan kazdego gospodarza w kazdym bloku sadu. Kazda partia zebranych owocéw jest identyfiko-
wana wg producenta i bloku sadu. Zachowuje numer identyfikacyjny nadany dostawie w stacji pako-
wania dla rejestrowania ,wejScia” i ,wyjscia”, wysytki i transportu.

Na etapie sprzedazy konsumentowi koficowemu, opakowania jednostkowe sa opatrzone numerem
pochodzacym od numeru pakowanej partii, numeru stacji, numeru gospodarstwa i bloku sadu, z
ktérego pochodzi partia.

4.5. Metoda produkcji:

Stosowany przez plantatoréw drzew cytrusowych Korsyki system produkcji jest oparty na
zarzgdzaniu agronomicznym poszczegdlnych blokow sadu.

— ,Blok sadu” oznacza wszystkie drzewa klementynki spelniajace nastgpujace warunki: zlozone z
jednej odmiany, skupione na jednorodnym obszarze (gleby, polozenie, wysoko$¢), zarzadzane w
jednolity sposéb i niezalezne od innych blokéw sadu gospodarstwa (okresy i metody nawozenia,
nawadniania, ochrony zdrowia i innych dzialan, wielkosci, zbioru, ...).
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— Wiedza nabyta poprzez polaczenie do§wiadczenia producentéw i wynikéw dwudziestu lat lokal-
nych badan agronomicznych i wspdlne korzystanie z rozwoju narzedzi pomocowych w zakresie
podejmowania wspolnych decyzji, pozwala na utrzymanie jednolitej i wyjatkowej jakosci.

— Drzewa klementynki przycina si¢ kazdego roku.

— Nawozenie i nawadnianie stosuje si¢ na podstawie regularnie mierzonych parametréw agrono-
micznych i analitycznych. Na dziatkach musi istnie¢ mozliwo$¢ nawadniania.

— Zbiér reczny rozpoczyna si¢ gdy owoc na drzewie osiaga odpowiedni kolor i optymalna
dojrzalo§¢. Zbiér odbywa sie wieloetapowo w celu osiagnigcia wiekszej jednorodnosci zbieranych
partii. Owoc zbiera si¢ z liSciem zapewniajagc mu w ten sposob §wiezo$¢.

— Po zerwaniu zabrania si¢ poddawania owocéw dziataniu $rodkéw chemicznych. Uzycie Srodkow
nadajacych kolor jest zabronione. Podczas pakowania, owoce s3 jedynie oslonigte naturalnym
woskiem i wyselekcjonowane w taki sposob, aby spelnia¢ normy jakosci ,clémentine de Corse”.

— Kalibrowanie i pakowanie owocéw odbywaja si¢ w obszarze geograficznym produkeji CHOG w
celu zachowania jakosci, zagwarantowania odtworzenia historii produktu i ulatwienia kontroli na
tych etapach produkgji. Zasady kalibrowania, wspdlnie ustanowione przez podmioty gospodarcze,
umozliwiaja otrzymanie dokladnych odniesien dla danego rozmiaru. Do owocéw zatwierdzonych
jako kwalifikujace si¢ do CHOG zalicza si¢ jedynie te sklasyfikowane od 1 do 5. Koricowe zatwier-
dzenie jako CHOG dotyczy pakowanych partii.

— Opakowania gwarantujg identyfikacje i jako§¢ owocéw az do momentu wprowadzenia do obrotu
z przeznaczeniem dla konsumenta koficowego.

Zwigzek:

Uprawa drzew klementynki odgrywa obecnie istotng role w gospodarce wyspy, a uprawa owocow
cytrusowych na Korsyce ma dluga historie. Wedlug niektérych autoréw pierwsze sady owocowe
pojawily sie na poczatku ery chrzescijanskiej i byly usytuowane gléwnie w tarasach przedgérza
zbocza wschodniego az do Cap Corse i Balagne. Poza drzewami cydratowymi, ktérych uprawa
komercyjna zanikneta w wyniku niespotykanych zaburzen klimatycznych, ktérych skutki byly jeszcze
wicksze ze wzgledu na niekorzystna koniunkture gospodarcza, stare sady drzew cytrusowych wyspy
obejmujg takze sady drzew pomaraficzowych, mandarynkowych i cytrynowych, o ktérych wielu
autoréw pisze i ktore jeszcze istniejg oraz Swiadcza o przeszlosci upraw drzew cytrusowych na

wyspie.

— Od lat dwudziestych XX w. i od momentu odkrycia drzew klementynki w Algierii, przywozono i
sadzono sadzonki na Korsyce. Od tego czasu dokladne badania techniczne i ekonomiczne, prze-
prowadzane przez Stacje Badan Agronomicznych w San Giuliano zalozong na Korsyce w koncu
lat 50-tych udowodnily, ze drzewa klementynki powinny zajmowac pierwsze miejsce w uprawie
owocow cytrusowych w tym regionie.

— Od 1964 r. plantatorzy drzew cytrusowych bez wahania sadzili w znacznych ilosciach drzewa
klementynki. Obecnie sady Korsyki stanowia ponad 2 000 ha zapewniajac $rednig produkcje
22 000 ton.

— Obecnie mozna stwierdzi¢, ze klementynka z Korsyki cieszy si¢ dobra opinig a lis¢, ktéry jest do
niej przyczepiony jest silnie zwigzany z jej pochodzeniem. Klementynka z Korsyki jest uznawana
za produkt szczegdlny ze wzgledu na swoje cechy (rozmiar, smak, zawarto$¢ soku, barwe).

— W zwiazku z powyzszym jej specyficzne cechy, zwigzane z ludzmi, ktérzy je produkuja, maja
swoje zrodto w pewnych szczegdlnych wilasciwosciach zwiazanych z gleba i klimatem wyspy oraz
z jej wyspowym charakterem.
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— Gleby pod uprawe drzew cytrusowych obszaru PGI Korsyki réznig si¢ w rzeczywistosci od gleb

czesto wystepujacych w basenie Morza Srédziemnego ze wzgledu na ich pochodzenie granitowe i
tupkowe oraz na ich charakter bardziej kwasny i lzejszy, bardziej zblizony do gleb spotykanych w
fagodnym klimacie oceanicznym. Gleby te umozliwiaja rozwéj szczegélnych podkladek, ktére
nadaja owocom szczeg6lne cechy jakosciowe.

— Wplyw morza i sgsiedztwo gérskich terendéw nadaja obszarowi produkeji specyficzny klimat:

umiarkowane temperatury, duze opady atmosferyczne i duzg wilgotno$¢, ktére przyczyniaja sie
do otrzymania owocu o specyficznym kolorze i charakterystycznym smaku (bardziej kwaskowy,
mniej stodki).

Ponadto wyspowy charakter Korsyki pozwala na ochrong sadéw drzew klementynki przed
rozwojem wielu choréb spowodowanych niebezpiecznymi wirusami, ktére nie wystepuja na
wyspie. Niewielki rozmiar drzew, w powigzaniu z wypukloscia terenu, przyczynia si¢ do lepszego
opanowania rozwoju pasozytow, ktore moglyby zaatakowaé owoce.

Z wszystkich tych powodéw obszar geograficzny jest ograniczony do stref, w ktérych spelnione
sa te warunki glebowe i klimatyczne, wraz z pewnymi, fatwo identyfikowalnymi, podanymi
ponizej warunkami typowymi dla polozenia:

— Wysoko$¢: uwzglednione sg jedynie obszary usytuowane migdzy 2 a 300 m. W rzeczywistosci

ponizej 2 metréw gleby sa zazwyczaj niekorzystne (stone, hydromorficzne, torfowe, zbyt
piaszczyste). Powyzej 300 metréw nachylenie terenu i klimat sg niekorzystne.

— Nachylenie: musi by¢ mniejsze niz 25 %,

— Odleglos¢ od morza: musi by¢ mniejsza niz 15 km, aby czerpac korzysci z wplywu morza.
Organ kontrolny:

Nazwa: CERTIPAQ. Centre de Certification des Produits Agricoles et Alimentaires de Qualité

Organisme Certificateur Agréé sous le n° CC 14 et accrédité, selon le respect de la nome EN
45011, par le COFRAC sous le n° 7-10/97

Adres: 9, avenue Georges V — F-75008 Paris
Telefon: (33-1) 45 30 92 92
Faks: (33-1) 45 30 93 00

E-mail:  certipag@certpaq.com

Etykietowanie:

Szczegblne warunki wysylki owocow pod CHOG ,Clémentine de Corse” i specjalne etykiety znaj-
dujace si¢ na tych opakowaniach sg wazne dla organu kontrolnego.

Poza obowigzkowymi zapisami zgodnymi z handlowymi wymogami ustawowymi, nalezy umiesci¢ na
jednostkowych opakowaniach nastepujacy zapis: ,Indication Géographique Protégée: Clémentine de
Corse”.

49 Krajowe wymogi ustawodawcze: —



