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(Informagje)

INFORMACJE INSTYTU(]JI 1 ORGANOW UNII EUROPEJSKIE]

KOMISJA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i srodkéw spozywczych

(2007/C 66/01)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (*). Komisja musi otrzyma¢ o$wiadczenia o sprzeciwie w terminie szeciu miesiecy
od daty niniejszej publikacji.

STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) nr 510/2006
,TREBONSKY KAPR”

Nr WE: CZ/PGI/0377/18.10.2004
ChNP () ChOG (X)

Niniejsze stwierdzenie zawiera gléwne elementy specyfikacji produktu przeznaczone do celéw informacyj-
nych.

1. Wiasciwy departament paristwie czonkowskim:

Nazwa: Utad pramyslového vlastnictvi

Adres:  Antonina Cermaka 2a, CZ-160 68 Praha 6 — Bubenec
Tel:  (420) 220 38 11 11

Faks  (420) 224 32 47 18

E-mail:  posta@upv.cz

2. Grupa:

Nazwa: Rybdfstvi Trebon a.s.

Adres:  Rybéiskd 801, CZ-379 01 Ttebori

Tel:  (420) 384 70 15 39

Faks  (420) 384 72 33 59

E-mail: rybarstvi@rybarstvi.cz

Sklad:  Producenci/przetwércy (X ) Inni ()

Niniejszy wniosek odbiega od art. 5 ust. 1 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 ze wzgledu na fakt,

ze na danym obszarze jest tylko jeden producent. Wymogi okreslone w art. 1 rozporzadzenia Komisji
(EWG) nr 2037/93 (3 s3 spelnione.

(') Dz.U.L93z31.3.2006, str. 12.
() Dz.U.L185228.7.1993,str. 5.
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3. Rodzaj produktu:

Klasa 1.7 — Swieze ryby i produkty z nich wytworzone.

4. Specyfikacja:
(streszczenie wymog6w art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

4.1. Nazwa: ,Tiebonsky kapr”

4.2. Opis: ,Tiebonsky kapr” (karp trzebonski”) jest sklasyfikowany w ramach gatunku ,karp pospolity”.
W celu uzyskania finalnych cech produktu nie s3 konieczne zadne szczegélne odmiany lub krzyzéwki
tego gatunku.

Karp trzebonski jest hodowany w stawach rybnych na okreSlonym obszarze, tj. reprodukcja, chéw i
hodowla muszg by¢ prowadzone na tym obszarze. Przetwarzanie nie musi by¢ prowadzone na okres-
lonym obszarze.

Grzbiet karpia trzeboniskiego jest ciemnozielony, szary lub szaroniebieski, boki s3 zéltozielone prze-
chodzace w zlote, a brzuch zéltobialy. Pletwy grzbietowe i ogonowe s3 szare, pletwy ogonowe i
odbytnicze maja czerwonawy odcieni, a pletwy piersiowe i miednicowe sa zéltawe lub czerwonawe.
Cialo karpia trzeboniskiego charakteryzuje si¢ wysokim grzbietem. Karp trzeboniski osigga rozmiar do
1 m oraz wage 20 kg lub wicksza. Optymalna waga rzezna wynosi 1,20-1,80 kg w wieku trzech lat
oraz 2,40-3,20 kg w wieku czterech lat.

Specyfikacja miesa karpia trzeboniskiego: sucha masa 23 %, biatko 19,2 %, tluszcz 2,6 %.

Jezeli chodzi o wlasciwosci organoleptyczne, karp trzebonski charakteryzuje si¢ wysoka jakoscia migsa
o niskiej zawartoéci tluszczu. Smak miesa jest delikatny i zawiera rybi posmak charakterystyczny dla
karpia trzebonskiego. Wyrézniajacy i charakterystyczny smak wynika z wysokiej jakosci czystej wody,
w ktérej hodowane s3 ryby na okre$lonym obszarze, z oddzialywania warunkéw przyrodniczych i
geograficznych na wychéw karpia, z wplywu specyficznego podloza w Kotlinie Trzebonskiej (Ttebon
basin) oraz, przede wszystkim, z dominujgcych naturalnych planktonicznych skladnikéw pokarmowych
w wodzie na opisanym obszarze, ktore uzupelniane sg pasza. Pasza uzupelniajgca sklada si¢ ze zboza.

Karp trzebofiski jest wprowadzany na rynek jako ryba zywa lub przetworzona, tj. w postaci migsa
mrozonego, chtodzonego (Swiezego), wedzonego lub marynowanego w nastgpujacych formach: karp
wypatroszony w calosci, karp podzielony na polowy lub porcje, filety lub podroby z karpia.

4.3. Obszar geograficzny: Obszar wyznaczony w odniesieniu do hodowli karpia trzebonskiego obej-
muje stawy rybne zlokalizowane w Kotlinie Trzebonskiej na terenie Trzeboniskiego Chronionego
Obszaru Krajobrazowego; stawy stanowig system polaczony kanalem Zlatd stoka oraz innymi zespolo-
nymi kanatami.

4.4. Dowéd pochodzenia: Faktyczna produkcja karpia trzebonskiego, od poboru ikry do wychowu,
hodowli i przetwarzania, odbywa si¢ na okreSlonym obszarze zgodnie z certyfikowanym system
kontroli jakosci ISO 9001:2001 i jest kontrolowana w ramach systemu HACCP (Analiza Zagrozen i
Krytyczny Punkt Kontrolny). Kontrole specyfikacji prowadzone s3 przez pafistwowe organy weteryna-
ryjne.

W ramach tego systemu pracownicy regionalnych organéw weterynaryjnych sg obecni przy odtawianiu
ryb oraz przy sprzedazy ze zbiornikéw, kiedy to sprawdzaja stan zdrowia, wyglad i jako$¢ ryb. Ponadto
w ramach ustanowionego planu monitorowania, z zachowaniem ustalonych odstgpéw czasu, pracow-
nicy regionalnych organéw weterynaryjnych pobieraja probki materialu rybnego z poszczegdlnych
gospodarstw i przeprowadzaja badania i analizy w akredytowanych laboratoriach. Badania i analizy
obejmuja stan zdrowia ryb, wartosci odzywcze i jakos¢ migsa. Kontrole wyrywkowe wraz z poborem
probek sg przeprowadzane rowniez w czasie pobierania ikry ryb.

Hodowca odnotowuje wszelkie przeniesienia ryb w gospodarstwie w ewidencji, ktéra jest obowigz-
kowa. Ewidencja wykazuje zaréwno etapy zarybiania, jak i wszystkie przeniesienia i odlawianie ryb.
Zapisy ksiegowe dotyczace sprzedazy ryb wykazujg ilosci sprzedanych ryb oraz tozsamo$¢ klientéw.
Klienci sg zapisywani w systemie ksiggowym.
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4.5.

4.6.

Metoda produkcji: Przyszly wyleg rybi do hodowli karpia trzeboriskiego jest zawsze pozyskiwany
z potomstwa znanych ryb macierzystych, ktérych rozmiar i wyglad (proporcje ciala, rodzaj tusek i
kolor) odpowiadaja wymaganemu standardowi.

W trakcie wychowu wylegu rybiego na okreslonym obszarze prowadzony jest proces selekcji, w
ramach ktorego skupia si¢ uwage na uzyskanej wadze, rodzaju tusek oraz stanie zdrowia ryb. Mlodymi
rybami i wylegiem rybim zawsze manipuluje si¢ w jak najmniejszym stopniu.

Na potrzeby reprodukeji karpia stosuje si¢ metode pobierania ikry w kontrolowanym Srodowisku w
stacji wylegowej ryb znajdujacej si¢ na okreSlonym obszarze, w ktérej zagwarantowana jest jakos§¢
Srodowiska naturalnego i wody.

Rozwdj zarodka w ikrze odbywa si¢ w specjalnym urzadzeniu. Larwy z ikry karpia sa zarybiane w
specjalnych stawach zarybieniowych, zlokalizowanych réwniez na okreSlonym obszarze. Karp trze-
bonski zywi si¢ pokarmem naturalnym (planktonem i bentosem), a czgsciowo jest dokarmiany pozy-
wieniem uzupelniajgcym zlozonym z mieszanki zb6z, ktéra nie zawiera Zadnych dodatkéw. Narybek
karpia pozostawia si¢ w takich stawach na okres od jednego roku do dwéch lat, po czym przenoszony
jest do wigkszych stawéw rybnych, gdzie przez okres jednego roku do dwdéch lat ryby rosng do osiag-
nigcia wielko$ci rynkowej. Na tym etapie karp zywi si¢ w dwoch trzecich pokarmem naturalnym, a w
jednej trzeciej uzupelniajaca pasza zbozows. Karmienie ma bezposredni wplyw na formowanie si¢ i
jako§¢ migsa i tym samym na og6lng warto$¢ uzytkowsa karpia trzebonskiego. Dokarmianie ryb jest
dostosowane do temperatury wody oraz stopnia jej nasycenia tlenem. Intensywnos¢ poboru przez ryby
pokarmu uzupelniajacego jest oczywiScie rowniez monitorowana, co odnosi si¢ réwniez do wzrostu i
stanu zdrowia ryb. Fakty te ustala si¢ za pomocg regularnych kontroli w punktach dokarmiania oraz za
pomocg odlowéw kontrolnych.

Stawy magazynowe skladajace si¢ z mniejszych zbiornikéw wodnych, przez ktére przeplywa woda z
okreslonego obszaru, s3 wykorzystywane do przetrzymywania ryb przeznaczonych na rynek, po ich
odlowieniu. W takich stawach magazynowych eliminuje si¢ blotnisty posmak ryb, a migso uzyskuje
wigksza wartos¢ i lepszy smak dzigki czystej wodzie biezacej. Po odlowieniu i standardowym przetwo-
rzeniu, produkt przechodzi kolejne etapy przetwarzania, takie jak chlodzenie, mrozenie, wedzenie i
marynowanie.

Zwiazek: Okreslony obszar ma specyficzny klimat, co wynika z jego polozenia i geomorfologii, w
duzej czgsci zlozonej ze zbiornikéw wodnych; wszystkie te czynniki maja pozytywny wplyw na przy-
rost masy ryb. Omawiany obszar geograficzny jest ekologicznie czysty, a w Trzebonskim Chronionym
Obszarze Krajobrazowym nie ma znaczacych przemystowych lub miejskich Zrédel zanieczyszczen, co
ma korzystny wplyw na stan zdrowia ryb. System stawéw wodnych, zintegrowany kanalem Zlatd stoka,
stanowi wyjatkowy uklad wodny, ktérego wiek liczy 300 lat, a ktérego struktura i funkcja nie maja
sobie rownych nie tylko w Europie, ale rowniez na calym $wiecie; system ten obejmuje szczegdlny
biotop o potwierdzonych charakterystycznych wlasciwosciach, ktére maja wplyw na cechy produktu.
Obszar taczy w sobie doskonale warunki dla wytwarzania planktonu oraz naturalnego pokarmu dla
karpia, ktére maja wysoka zawarto$¢ skladnikéw odzywczych, czemu sprzyjaja réwniez szczegdlne
warunki klimatyczne i geologiczne, co opisano ponizej. Wszystkie powyzsze fakty tworza oczywisty
zwiazek miedzy wyznaczonym obszarem geograficznym oraz finalnymi cechami produktu (patrz 4.2).

O karpiu trzebofiskim wspomina si¢ w przekazach historycznych, gdy do Passau i Wiednia prowadzity
szlaki handlowe.

Tradycja hodowli karpia na ziemiach czeskich ma prawie tysigc lat. O hodowaniu karpia z podzialem
na wiek ryb oraz o pierwszych jednostkach selekcji wylegu karpia wspomina Dubravius w XVI wieku,
kiedy to gospodarka stawami rybnymi w Tiebonsko byla bardziej zaawansowana niz gdziekolwiek
indziej. W 1506 r. Stépanek Netolicky sporzadzit projekt dotyczacy systemu stawéw rybnych w
Kotlinie Trzebonskiej. Jego kluczowym elementem stat si¢ kanal Zlatd stoka o dlugosci 48 km, ktdrym
doplywa woda z rzeki Luznice do wielu stawoéw rybnych miedzy Chlum u Tfeboné oraz Veseli nad
Luznici. Odniesienia do hodowli karpia trzebonskiego pojawiaja si¢ w wielu publikacjach, na przyklad
w ,Atlasie odmian karpia hodowanych w Republice Czeskiej” (,Atlas kaprfi chovanych v CR”) autorstwa
J. Pokornyego lub w publikagji ,Pie¢ wiekéw hodowli ryb w Trebon” (,Pét stoleti rybni¢niho hospo-
dafstvi v Tfebon”) autorstwa J. Susta.

Oznaczenie ,Teboiisky kapr” wykorzystywane jest od ponad 100 lat do okreSlenia ryby o charakterys-
tycznych wilasciwosciach. Od 1974 r. podlega ono ochronie jako czeska nazwa pochodzenia nr 54
,Trebonsky kapr” (Wittingauer Karpfen) oraz jako miedzynarodowa nazwa pochodzenia ,Tfebonisky
kapr” (Wittingauer Karpfen), chroniona moca miedzynarodowych zapisow na podstawie Umowy
lizboniskiej (nr 53 z dnia 22 listopada 1967 r. oraz nr 836 z dnia 6 grudnia 2000 r.). Ponadto ochrona
nazwy ,Tfebonsky kapr” jest przedmiotem uméw dwustronnych zawartych miedzy Republika Czeska a
Austrig, Portugalig 1 Szwajcaria w sprawie ochrony nazw pochodzenia.
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4.7.

4.8.

Szczegblny charakter oraz parametry jakoSciowo-smakowe karpia trzebonskiego sa uwarunkowane
przede wszystkim chowem i zywieniem ryb w okreslonym obszarze geograficznym, ktéry charaktery-
zuje si¢ nastepujacymi cechami:

— Charakter, cechy szczegélne i status regionu: pomystowa sie¢ stworzonych przez czlowieka kanaléw i
sztucznych stawéw rybnych, budowanych w kilku etapach od czaséw Sredniowiecza po dzien
dzisiejszy, stanowi doskonaly system stopniowych, skoordynowanych zmian krajobrazowych, ktéry
w sposob wrazliwy wykorzystuje lokalne warunki przyrodnicze.

Mokradta w rozlegtych dolinach, wraz z dobrze utrzymanym $rodowiskiem roslinnym oraz uzalez-
nionymi od niego bezkregowcami, naleza do najcenniejszych biotopéw, wyjatkowych nie tylko w
Czechach, ale w calej Europie. Innymi, nie mniej cennymi elementami sg rozlegle systemy stawéw
rybnych z wtérnym Srodowiskiem przybrzeznym, ktére czesto zastgpuje pierwotne biotopy
terenéw podmoklych.

— Geologia: znaczaca cze$¢ Tiebonisko jest uksztaltowana przez geomorfologiczny uklad Kotliny Trze-
boriskiej (Tfebon basin), a w szczeg6lnosci przez réwning w Kotlinie Lomnickiej (Lomnicky basin)
w zachodniej czesci osadowej oraz przez wyzyne KardaSofecickd pahorkatina we wschodniej czesci
o krystalicznym podlozu. Kotlina Trzeboniska jest nieznacznie pochylona z potudnia na pétnoc.

— Klimat: na og6! klimat Tfeborisko, w szczegdlnosci na obszarach kotliny, jest w pewnym stopniu
specyficzny i rézni si¢ od obszaréw sasiednich w wyniku polozenia i geomorfologii tych ziem oraz
faktu, Ze obszar ten w duzym stopniu obejmuje zbiorniki wodne. Srednioroczna temperatura jest
wyzsza niz mozna by si¢ spodziewaé na takiej wysokosci, a rzeczywista liczba godzin stonecznych
jest wyzsza. W okresie letnim czesto wystepuja ulewne deszcze. Cechg charakterystyczng Kotliny
Trzeboniskiej jest czeste wystgpowanie bezwietrznych inwersji, kiedy, szczegdlnie w zimniejszych
okresach roku, w kotlinie wystepuja dtuzsze okresy stagnacji mas powietrza. W takich sytuacjach
czgsto wystepuje mgla. Negatywny wplyw tych inwersji oraz niewystarczajgce przewietrzanie na
szczgScie nie ma znaczacych konsekwencji zwigzanych z zanieczyszczeniem powietrza w
Ttebotisko, jako ze jest tam bardzo niewiele Zrédet emisji.

— Chronione obszary wiejskie: W Tieboiisko znajduja si¢ dwa obszary (sktadajace si¢ z wickszej liczby
terenéw), ktére ujete s3 na liscie obszaréw wodno-blotnych o znaczeniu migedzynarodowym chro-
nionych na mocy Konwencji ramsarskie;j.

Kolejnym dowodem na szczeg6lny charakter ekosystemu tego obszaru jest fakt, ze Tieborisko od
kilku lat jest klasyfikowane przez federacje Birdlife International jako europejska ostoja ptakéw
(IBA). Tieborisko uznano réwniez za obszar chroniony NATURA 2000 (SPA i SAC).

Wszystkie te cechy tworzg charakterystyczny biom regionu, z zachowaniem czystosci $rodowiska,
wody i powietrza, przez co chéw karpia trzeboniskiego na okreslonym obszarze posiada wszelkie
znamiona procesu czystego ekologicznie. Z uwagi na powyzsze parametry przyrodnicze, warunki
panujgce na wyznaczonym obszarze s3 szczeg6lnie odpowiednie do produkeji naturalnej Zywnosci
z karpia.

Organ kontrolny:

Nazwa: Krajskd veterindrni sprava pro Jihocesky kraj, Inspektorat v Jindfichové Hradci
Adres:  Rybaérskd 801, CZ-379 01 Tiebon

Tel:  (420) 384 72 11 87

Faks (420) 384 72 11 87

E-mail:  z.cuprkvsc@svscr.cz

Etykietowanie: Nazweg ,Tfeboiisky kapr” (karp trzeboriski) stosuje si¢ na potrzeby wprowadzania do
obrotu zywych ryb, dlatego tez w przypadku hurtowych dostaw ryb w zbiornikach transportowych i z
wykorzystaniem pojazdéw mechanicznych, nazwa ta pojawia si¢ na fakturach, kwitach dostaw i doku-
mentach przewozowych i moze si¢ pojawiaé na danym zbiorniku badZ pojezdzie mechanicznym. W
przypadku dostaw detalicznych, tj. sprzedazy ryb w sklepach i na straganach, sprzedawca jest zobowia-
zany do wywieszenia w punkcie sprzedazy widocznej informacji zawierajacej stowa ,Tieborisky kapr”.

W przypadku ryb przetworzonych, nazwa ,Trebotisky kapr” jest w widoczny sposéb umieszczona na
opakowaniu.




