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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i $srodkéw spozywczych

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (*). Komisja musi otrzymac¢ o$wiadczenia o sprzeciwie w terminie szesciu miesiecy

(2007/C 160/08)

od daty publikacji.

Niniejsze streszczenie zawiera glowne elementy specyfikacji przeznaczone do celéw informacyjnych.

STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,MARRONE DI ROCCADASPIDE”

Nr WE: IT/PGI/005/0447/3.1.2005

CHNP () CHOG (X )

1. Wilasciwy departament w patistwie cztonkowskim:

Nazwa:

Adres:

Telefon:

Faks:
e-mail:
2. Grupa:

Nazwa:

Adres:

Telefon:

Faks:
e-mail:

Sktad:

Ministero delle Politiche agricole e forestali

Via XX Settembre, 20
[-00187 Roma

(39) 06 481 99 68
(39) 06 42 01 31 26

qtc3@politicheagricole.it

Cooperativa Agricola Il Marrone» A r.l.

Via Gaetano Giuliani, 28
Roccadaspide (SA) (Italia)

(39) 082 894 74 96
(39) 082 894 83 24
coop.ilmarrone@tiscali.it

producenci/przetwércy ( X ) inni ()

3. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6 — Owoce, warzywa i zboza nieprzetworzone lub przetworzone, wymienione w zalaczniku I

— Kasztany.

4. Specyfikacja:

(streszczenie wymogow art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

4.1. Nazwa: ,Marrone di Roccadaspide”

() Dz.U.L93z31.3.2006, str. 12.
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4.3.

4.4.

4.5.

4.6.

Opis: Il Marrone di Roccadaspide” CHOG oznacza owoc otrzymany z ekotypéw Anserta, Abate i
Castagna Rossa gatunku ,Marrone”. Przy dopuszczeniu do spozycia w stanie $wiezym owoc ten powi-
nien posiada¢ nastepujace wlaSciwosci: ksztalt owocu: gléwnie potkolisty, czasem lekko owalny;
owocnia: barwa brazowo-kasztanowa, gléwnie czerwonawa, z ciemniejszymi, malo widocznymi
zytkami; naskérek: cienki, nieznacznie zaglebiony w nasienie, zasadniczo przylegajacy; wielkos¢: na
kilogram przypada maksymalnie 85 owocéw wyselekcjonowanych iflub skalibrowanych; nasiona:
bialo-kremowe o zwartym migzszu i stodkim smaku i skérce pokrywajacej maksymalnie 5 %
powierzchni. Wprowadzone do obrotu w stanie suchym (w tupinie lub bez) powinny posiada¢ naste-
pujace cechy charakterystyczne: a) kasztany suszone w tupinie: wilgotno$¢ wewnatrz owocu: nieprze-
kraczajaca 15 %; nie dopuszcza si¢ zadnych $ladéw atakéw szkodnikéw lub choréb (larwy robakow,
plesn, itp.); pozostalosci suche z tuping: nieprzekraczajace 50 % wagi. b) kasztany suszone bez lupiny:
owoce muszg by¢ zdrowe, o barwie jasno-stomkowej, z wadami nieprzekraczajagcymi 20 % (Slady po
robakach, znieksztalcenia, itp.).

Chronione oznaczenie geograficzne ,MARRONE DI ROCCADASPIDE” oznacza kasztany charakteryzu-
jace si¢ szczegolnie stodkim smakiem i duza zawartoscig cukru. Wsérdd innych cech organoleptycznych
nalezy podkresli¢ strukture chrupigcg i pozbawiona macznej konsystencji.

Wiasciwosci organoleptyczne owocéw sa sprawdzane przez zesp6! degustatoréw wyznaczony przez
organ kontrolny.

Obszar geograficzny: Obszar produkgji przedmiotowego CHOG ,Marrone di Roccadaspide” obej-
muje tereny polozone na wysokosci ponad 250 m npm. w gminach w prowincji Salerno, wymienio-
nych w specyfikagji produktu.

Dowdéd pochodzenia: Kazda faza procesu produkcji musi by¢ kontrolowana poprzez rejestrowanie
kazdego produktu wchodzacego (input) i kazdego produktu wychodzacego (output). W ten sposéb
zarejestrowanie w odpowiednich rejestrach, prowadzonych przez organ kontrolny, hodowcéw, produ-
centéw, dzialek uprawowych i podmiotéw pakujacych, gwarantuje identyfikowalnos¢ produktu i mozli-
wo$¢ odtworzenia jego historii (od zakoficzenia procesu produkcji do jego fazy poczatkowej).
Wszystkie osoby fizyczne i prawne wymienione w poszczegdlnych rejestrach podlegaja kontroli prowa-
dzonej przez organ kontrolny, zgodnie z wymogami specyfikacji produktu i zwigzanym z nig planem
kontroli. Jezeli organ kontrolny stwierdzi nieprawidtowosci, nawet jesli wystapily one tylko na jednym
etapie produkcji, produkt nie bedzie mégl by¢ wprowadzony do obrotu pod chronionym oznaczeniem
geograficznym ,Marrone di Roccadaspide”.

Metoda produkcji: Specyfikacja produktu okresla miedzy innymi, Ze maksymalna gesto$¢ obsady
w szczytowej fazie produkgji nie moze przekracza¢ 130 drzew na hektar.

W uprawie drzewa prowadzone s3 z gesta polswobodng korong wazowa. Galezie zaczynajg si¢ w
odlegloci 200 cm od ziemi. Przy formowaniu galezi wykorzystuje si¢ najczeiciej mlode galezie, ktére
urosty w lecie lub na jesieni. Cigcie powinno odbywaé si¢ maksymalnie co 5 lat. Dobrze przepuszcza-
jace wode podloze nie wymaga zadnej szczegdlnej interwencji majacej na celu usuwanie stojacej wody
z opadéw atmosferycznych. Z tego powodu ziemia nie jest przeorywana. Pokrywa trawiasta powinna
by¢ Scinana po osiaggnieciu 30-40 cm wysokosci.

Zbioru nalezy dokonal jesienia, najpézniej w pierwszej dekadzie listopada w cyklach maksymalnie
dwutygodniowych. Zbioru dokonuje si¢ recznie lub przy uzyciu maszyn pozwalajacych zachowad
produkt w calosci.

Wszystkie etapy produkgji i przetwarzania, poza pakowaniem, odbywaja si¢ na terenie gmin wymienio-
nych w art. 4, co umozliwia identyfikowalno$¢ produktu i jego kontrolg.

Zwiazek: Ziemie w Cilento sprzyjaja uprawie kasztana jadalnego; ze wzgledu na swe wulkaniczne
pochodzenie: s3 kwasowe lub obojetne (pH pomiedzy 4,5 a 6,5), bogate w zwigzki mineralne,
glebokie, nieci¢zkie, niewysychajace i nietwarde. Srednia temperatura roczna wynosi od + 8 do + 15 °C.
Srednie roczne opady przekraczaja 600-800 mm. W regionie panuje zatem klimat typowo $rédziem-
nomorski, z fagodnymi zimami i mozliwymi dlugimi okresami susz w lecie. W tych warunkach klima-
tycznych nawet niskie temperatury sprzyjaja znaczacej produkcji owocéw o wysokiej jakosci. O
istnieniu uprawy kasztanéw w prowingji Salerno zaswiadczaja obecne juz w Sredniowieczu umowy
dzierzawne zawierane pomiedzy chlopami a wlascicielami ziemskimi zachowane w archiwach opactwa
benedyktynskiego Cava de’ Tirreni, znane jako ,Codex diplomaticus cavensis”. Réwniez mnisi bazy-
liafiscy majg swoj wklad w upowszechnieniu uprawy kasztana jadalnego na niektérych obszarach
gminy Cilento. Poniewaz historia i technika uprawy byly przekazywane z pokolenia na pokolenie,
réwniez czlowiek, dzigki swoim umiejetnosciom i cierpliwej pracy, stal si¢ istotnym czynnikiem w
budowaniu zwigzku pomiedzy produktem a jego otoczeniem. Od XIX wieku kasztan jadalny stat sie
nie tylko nieodzownym elementem pozywienia w jadlospisie mieszkancéw, ale odgrywal takze wazng
role w gospodarce lokalnej jako towar wymienny w handlu z sasiadami. Swigta, swiadectwa pisane i
przepisy kulinarne podtrzymywaly przez wieki zwigzek kasztana jadalnego z regionem. Wiedza
ludzka, w polaczeniu z warunkami glebowymi i klimatycznymi, nadaly wiec produktowi unikatowe
wla$ciwosci, czynigc go jedynym w swoim rodzaju, dzigki czemu zyskat niepodwazalng stawe.
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Organ kontrolny:
Nazwa: ISMECERT

Adres:  Centro Direzionale Isola G1
[-80143 Napoli

Telefon: (39) 081 787 97 89
Faks: (39) 081 604 01 76
e-mail:  info@ismecert.it

Etykietowanie: Na opakowaniu lub na etykiecie musi znajdowaé si¢ nazwa ,MARRONE DI
ROCCADASPIDE” napisana drukowanymi, wyraznymi i fatwymi do odczytania literami o jednakowej
wysokosci, po ktorej nastepuje zapis: ,INDICAZIONE GEOGRAFICA PROTETTA” (lub jej skrét LG.P.);
nastepnie nazwa, nazwa i adres firmy pakujacej lub produkujacej; ilo$¢ produktu rzeczywiscie znajdu-
jaca si¢ w opakowaniu, logo CHOG. Wszystkie te informacje moga znaleZ¢ si¢ na etykiecie, zapisane
literami o szerokosci i wielkosci nieprzekraczajgcej potowy wymiaru liter uzywanych do zapisu chro-
nionego oznaczenia geograficznego. Logo sklada si¢ z dwoch elips, rysunku przedstawiajacego
kasztana nachylonego pod katem 41,6 © zgodnie z ruchem wskazéwek zegara i napisu MARRONE DI
ROCCADASPIDE z nastgpujacym po nim zapisem o chronionym oznaczeniu geograficznym. Szcze-
g6ly dotyczace logo znajduja sie w specyfikacji produktu. Produkty, do przygotowania ktorych uzywa
si¢ chronionego oznaczenia geograficznego ,Marrone di Roccadaspide”, takze w wyniku proceséw
przetworczych, mozna dopusci¢ do spozycia w opakowaniach, na ktérych znajduje si¢ odniesienie do
wspomnianej nazwy bez logo wspdlnotowego pod warunkiem, ze:

— produkt o nazwie ,Marrone di Roccadaspide”, potwierdzony jako taki, stanowi wylaczny skladnik
przynaleznej grupy towarowej;

— uzytkownicy produktu o chronionej nazwie: zostali upowaznieni przez whascicieli prawa do whas-
nosci intelektualnej udzielonego w drodze rejestracji chronionego oznaczenia geograficznego
,Marrone di Roccadaspide”, zrzeszonych w konsorcjum wyznaczonym przez Ministerstwo
Rolnictwa i Lesnictwa jako jednostka nadzoru. Konsorcjum to odpowiedzialne bedzie takze za
dokonywanie wpiséw w odpowiednich rejestrach i sprawowanie nadzoru nad prawidlowym
uzyciem chronionej nazwy. W przypadku braku konsorcjum nadzoru, powyzsze funkcje spra-
wowaé bedzie Ministerstwo Rolnictwa i Le$nictwa, jako organ wiladzy paristwowej odpowiedzialny
za stosowanie rozporzadzenia (WE) nr 510/2006.

Uzycie odno$nego chronionego oznaczenia geograficznego, ktére nie ma charakteru wylacznego, jest
dozwolone zgodnie z obowigzujacymi przepisami tylko jako wzmianka w wykazie skladnikéw danego
produktu, w ktérego sktad wchodzg kasztany lub na ktéry zostaly przetworzone.




