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INNE AKTY

KOMISJA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i srodkéw spozywczych

(2007/C 244/07)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 ('). Komisja musi otrzyma¢ o$wiadczenia o sprzeciwie w terminie sze$ciu miesigcy
od daty publikacji.

STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,VLAAMS-BRABANTSE TAFELDRUIF”

Nr WE: BE[PD0O/005/0534/24.03.2006

CHNP ( X ) CHOG ()

Niniejsze streszczenie zawiera gléwne elementy specyfikacji produktu przeznaczone do celéw informacyj-

nych.

1. Wilasciwy organ paristwa cztonkowskiego:

Nazwa:

Adres:

Telefon:

Faks:
E-mail:
2. Grupa:

Nazwa:
Adres:

Telefon:

Faks:
E-mail:
Sktad:

Vlaamse Overheid, Departement Landbouw en Visserij, Afdeling Duurzame Landbouw-
ontwikkeling

Koning Albert [I-laan 35
Bus 40
B-1030 Brussel

(32-2) 552 78 74
(32-2) 552 78 71

diederik.desmedt@lv.vlaanderen.be

De Sterredruif

Witherendreef 100a
B-3090 Overijse

(32-2) 657 92 45
(32-2) 657 33 20

producenci/przetwércy ( X ) Inni ()

3. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6: warzywa, owoce i produkty zbozowe

() Dz.U.L93z31.3.2006, str. 12.
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4.1.

4.2.

4.3.

4.4.

4.5.

Specyfikacja:
(streszczenie wymog6w art. 4 ust. 2 Rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

Nazwa: ,Vlaams-Brabantse tafeldruif’

Opis: ,Vlaams-Brabantse tafeldruif”(flamandzko-brabanckie winogrona stolowe) to winogrona obej-
mujace zaréwno odmiany biale, jak i czarne. Do odmian czarnych nalezg ,Frankenthal De Coster”,
,Rogal”, ,Riwier”, ,Leopold III" i ,Gros Dolman”. Biale odmiany to ,Muscat d’Alexandrie”, ,Canon Hall”
i ,Bandor”. Wniosek obejmuje zaréwno postaé $wieza, jak i chtodzong. Winogrona ,Vlaams-Brabantse
tafeldruif” charakteryzuja si¢ wysokim standardem jakosci. Rozmiar pojedynczych gron jest zwigkszany
poprzez ograniczenie ich liczby na kazdej kici. Jedno grono wazy $rednio 10 graméw. Grona z czar-
nych odmian s3 nieco wigksze niz w przypadku odmian bialych. Owoce s zazwyczaj stodkie i duze,
pokryte warstwa nalotu, a kiScie maja pigkny ksztalt. Dojrzala kis¢, wazaca 800 gram, zawiera ok. 70
do 80 gron. Stodki smak winogron gwarantuje temperatura w szklarniach, wynoszaca srednio od 15
do 20 st. Winogrona s3 regularnie sprawdzane przez hodowce pod wzgledem dojrzatosci w celu
zapewnienia optymalnej réwnowagi smaku stodkiego i kwasnego oraz bogatego aromatu.

Obszar geograficzny: Winogrona ,Vlaams-Brabantse tafeldruif” sa uprawiane na pagérkowatym
obszarze charakteryzujacym sie duzg liczbg poludniowych stokéw, gtéwnie w dolinie Ijse, w gminach
Hoeilaart, Overijse oraz Huldenberg.

Obszar upraw polozony jest na poludniowy wschéd od Brukseli, na poludniowym kraficu lasu
Soignes. Obejmuje on gminy Hoeilaart i Overijse; czeSci Neerijse, Loonbeek i Huldenberg w gminie
Huldenberg oraz cze¢$¢ Duisburg w gminie Tervuren.

Dowéd pochodzenia: Rolnicy uprawiajacy winogrona ,Vlaams-Brabantse tafeldruif’ musza w
styczniu kazdego roku rejestrowac si¢ w grupie De Sterredruif, odpowiedzialnej za wniosek, oraz infor-
mowac ja corocznie o liczbie szklarni, w kt6rych beda uprawiane winogrona. Grupa aktualizuje rejestr
i udostepnia go wlasciwemu organowi kontroli. Etykiety s3 produkowane na podstawie rejestru.

Metoda produkcji: Winogrona ,Vlaams-Brabantse tafeldruif” uprawiane s3 w ogrzewanych szklar-
niach. Wszystkie prace zwigzane z uprawg wykonywane sa recznie.

— Materialem rozmnozeniowym s3g sadzonki winorosli. Uzyskuje si¢ je albo przez ukorzenianie
pedéw do bezposredniego wysadzenia jako winoro$l lub jako material do szczepienia, albo tez
przez szczepienie. Pedy, ktorych jednoroczne czesci stosowane sa jako material do szczepienia,
muszg w kazdym przypadku pochodzi¢ ze wskazanego obszaru geograficznego i moga by¢ pobie-
rane jedynie z odmian wymienionych w pkt. 4.2.

— Szklarnie musza by¢ wietrzone w celu regulacji temperatury oraz whasciwosci powietrza. Od
momentu rozpoczecia ogrzewania do pojawienia si¢ oczek winogron w szklarni moze by¢ utrzy-
mywana wysoka wilgotno$¢. Sprzyja to wypuszczaniu pedéw. Poniewaz winoro$l jest wiatropylna,
w okresie kwitnienia szklarnia powinna by¢ dokladnie wietrzona, o ile pozwala na to pogoda. Po
okresie kwitnienia mozna nieco podnosi¢ temperaturg, co przyczynia si¢ do nabierania objgtosci
przez grona. Lekkie wietrzenie rozpoczyna sig, kiedy temperatura przekroczy 22-25 st.; jego
poziom jest nastepnie stopniowo zwigkszany w celu uniemozliwienia wzrostu temperatury
powyzej 28-30 st.

— Grona, ktére nie rozwingly si¢, sa skierowane do wewnatrz albo zbyt SciSnigte, sa usuwane. Na
jednej galazce moga pozosta¢ maksymalnie dwa grona. Dojrzala kiS¢, z ktérej prawidlowo usunigto
zbedne grona, ma duze, lekko Sci$nigte grona jednakowej wielkosci. Usunigcie zbednych gron z
kazdej kisci zajmuje okolo pietnastu minut. Gron nalezy dotykal jak najmniej aby nie stracily
warstwy nalotu.

— Poniewaz Srednia temperatura w szklarniach musi wynosi¢ od 15 do 20 st., w niektérych miesig-
cach szklarnie muszg by¢ ogrzewane. Stosowane s3 trzy typy uprawy: uprawa wczesna, przy ktorej
szklarnie sg ogrzewane od stycznia do zbioréw odbywajacych sie w polowie lipca; uprawa $rednia,
przy ktérej szklarnie ogrzewa si¢ od polowy lutego do potowy marca — wtedy w pelni lata grona
moga dalej dojrzewaé bez ogrzewania a zbiory odbywaja sie w polowie sierpnia; oraz uprawa
poéina, przy ktérej szklarnie ogrzewa si¢ od kwietnia do polowy maja, a nastgpnie od polowy
wrzesnia w celu przyspieszenia dojrzewania tuz przed zbiorami rozpoczynajacymi si¢ w polowie
wrzesnia.

— Jedna z typowych cech winogron ,Vlaams-Brabantse tafeldruif” jest warstwa naturalnego nalotu
powstajgca przez w procesie obumierania zewnetrznych czeéci ostony. W celu zachowania tej
warstwy stosowane pestycydow jest zakazane poczynajac od okresu kwitnienia.
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4.6. Zwiazek: Typowa uprawa winogron ,Vlaams-Brabantse tafeldruif” powstala w wyniku polaczenia

czynnikéw przyrodniczych, historycznych i ludzkich.

Obszar geograficzny opisany w pkt. 4.2 jest znany w Belgii jako ,Druivenstreek” (,region winogro-
nowy”). Jego klimat jest fagodny i wilgotny. Na obszarze tym nie wystepuja okresy wyraznie suche lub
wyraznie deszczowe, tylko mniej wigcej rownomierne opady w iloSci 780 mm rocznie, przynoszone
przez przewazajace wiatry poludniowo-zachodnie i zachodnie. Opady sa waznym czynnikiem w
uprawie szklarniowej winogron poniewaz winoro$l potrzebuje duzej ilosci wody. Aby ja zapewnid,
osoby uprawiajace winogrona w szklarniach kopig studnie siegajace do warstwy wod podziemnych lub
duze doly do zbierania wody deszczowej padajacej na szklarnie. Z geologicznego punktu widzenia
,Druivenstreek” nalezy do belgijskiego obszaru piaszczysto-gliniastego. Wzniesiony teren wzdtuz glow-
nych dolin jest mocno pofaldowany, a réznice wysokosci wynosza do 60 metréw. Najwazniejsze
znaczenie ma dolina uformowana przez rzeke Ijse. Dzigki kierunkowi przebiegu gtéwnej doliny Jjse z
poltudniowego zachodu na pétnocny wschéd potudniowe stoki uzyskuja maksymalne nastonecznienie.
W niektorych miejscach dzigki temu powstaje nawet cieply mikroklimat. Prawie caly obszar pokryty
jest warstwa lessu o zmiennej grubodci, naniesiong przez wiatr w czasie ostatniego zlodowacenia. Pod
warstwa lessu znajduje si¢ warstwa zZwiru zawierajaca krzemienne otoczaki i fragmenty piaskowca.
Warstwa zwiru powstala wskutek erozji piasku i gling w czasie trzeciorzgdowych zlodowacen.
Poniewaz warstwa piaszczysto-gliniasta nie utrzymuje lustra wody, a lezace nizej warstwy zazwyczaj sa
piaszczyste, grunt jest wyjatkowo dobrze drenowany. Wiasnie taka dobrze drenowana gleba idealnie
nadaje si¢ do uprawy winogron: mimo ze winogrona potrzebujg duzo wody, sama winoro$l nie tole-
ruje wilgotnej gleby. Uprawa winogron ,Vlaams-Brabantse tafeldruif” jest zatem mozliwa na
omawianym obszarze geograficznym dzigki polaczeniu lagodnego i wilgotnego klimatu, kierunku
doliny Ijse z jej potudniowymi stokami oraz dobrze drenowanej gleby.

Podobnie jak w innych czgsciach Europy, w zamkowych ogrodach w regionie eksperymentowano z
uprawa egzotycznych rodlin. Felix Sohie przeprowadzit pierwsze préby z uprawa winorodli w
zamkowej szklarni w Huldenbergu z takim powodzeniem, ze uznal, iz uprawa winogron ma tu przysz-
fos¢. W 1865 r. Felix Sohie zbudowal pierwszg szklarni¢ do uprawy winogron w Hoeilaart a nastgpnie
wprowadzil niezbedne ulepszenia techniczne umozliwiajace zbiér winogron juz wiosng. Wiele oséb
poszto za jego przykladem i przez kolejne dziesigciolecia nowe szklarnie pojawialy si¢ w calym
regionie. Uprawa winogron znaczgco zmienita wyglad okolicy. Zgodnie z rolniczym spisem
powszechnym z 1910 r. w Hoeilaart bylo 5 176 szklarni. W 1961 r. taczna liczba szklarni w regionie
,Druivenstreek” osiagnela najwyzszy poziom — 34 929. Po ustanowieniu EWG i kryzysach energe-
tycznych w latach 1973 i1 1979 ilos¢ upraw winogron w regionie gwaltownie spadia.

Winogrona ,Vlaams-Brabantse tafeldruif’ sa uprawiane w ogrzewanych szklarniach, gdzie prawie
wszystkie prace wykonywane sa recznie, poczynajac od przycinania winoroéli na zime¢ poprzez spul-
chnianie gleby, nawozenie, usuwanie pedéw, ochrong przed ostrym stoficem, organiczne zwalczanie
ewentualnych choréb, zraszanie i podlewanie, az po utrzymanie szklarni i monitorowanie upraw.
Osoby uprawiajgce winogrona muszg naprawde dobrze znaé swéj fach. Charakterystyczne dla upraw
W omawianym regionie jest usuwanie zbednych gron z kisci. W przypadku niektérych zagranicznych
winogron male grona usuwa si¢ podczas pakowania, ale to rozwigzanie nie umozliwia osiggnigcia
specyficznych jako$ciowych korzySci wynikajacych z usuwania gron w taki sposob, jak przy uprawie
naszych winogron. Ponadto gron nalezy jak najmniej dotykal, poniewaz w przeciwnym wypadku
usuwa si¢ duzo nalotu, a to wlasnie on stanowi charakterystyczng cechg jakosciowa winogron ,Vlaams-
Brabantse tafeldruif”. Przez lata starano si¢ ulepszal winogrona i zwigksza¢ plony, wskutek czego w
drodze selekdji i krzyzowania uzyskano miedzy innymi nowe odmiany winorosli.

Lokalng wiedze¢ fachowa widaé takze w specjalistycznych umiejetnosciach rzemieslnikéw budujacych
szklarnie do uprawy winorodli. W okresie miedzy poczatkiem uprawy winogron w Hoeilaart (1865) a
przelomem wiekéw opracowano metode budowy szklarni pozwalajacg rozwigzal szereg trudnosci
technicznych takich jak budowanie na stromych stokach, zapobieganie zawalaniu si¢ konstrukcji pod
ciezarem metalowych elementéw, szkla i winogron, gromadzenie wody deszczowej, wentylacja, prob-
lemy z ogrzewaniem, itd. Budowanie szklarni stalo si¢ w ten sposéb specjalizacja dla wielu rzemiesl-
nikéw: murarzy stawiajacych Sciany, ciesli budujacych konstrukcje dachu, kowali wytwarzajacych
katowniki, teowniki i narzedzia oraz szklarzy i dekarzy.

Wokét produkeji winogron w regionie wytworzyt si¢ szczegdlny folklor. Rolnicy uprawiajacy wino-
grona w szklarniach z duma przynosili swoje najpickniejsze kiScie na doroczne pokazy winogron w
poszczegdlnych wioskach regionu. Pokazy te byly zazwyczaj organizowane jednoczesnie z lokalnymi
jarmarkami. W Hoeilaart i Overijse jarmarki te przeksztalcily si¢ w doroczne festiwale winogron (odby-
wajace si¢ odpowiednio w trzecim tygodniu wrze$nia i ostatnim tygodniu sierpnia), w czasie kt6rych
wybiera si¢ winogronowg krélowa, odbywa si¢ winogronowy wyscig i winogronowa procesja, etc.
Histori¢ uprawy winogron prezentuja i chronig przed zapomnieniem zbiory muzeum winogron w
Overijse.
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4.7. Organ kontrolny:

4.8.

Nazwa:

Adres:

Telefon:

Faks:

E-mail:

Etykietowanie: Kazda ki§¢ winogron otrzymuje etykiete z europejskim symbolem CHNP, nazwa
,Vlaams-Brabantse tafeldruif” oraz nazwiskiem rolnika lub nazwa jego gospodarstwa. Kiscie sg etykieto-
wane wylacznie w gospodarstwie w celu zagwarantowania pewnosci pochodzenia i identyfikowalnosci
winogron ,Vlaams-Brabantse tafeldruif’, jako ze wicksza czg$¢ produkcji (ponad 60 %) jest sprzeda-

Federale Overheidsdienst Economie, KM.O., Middenstand en Energie
Algemene Directie Controle en Bemiddeling

Tweede Afdeling Gespecialiseerde Diensten, Sectie A

Controles Uitgaven EOGFL en Marktordening

WTC III, Simon Bolivarlaan 30
B-1000 Brussel

(32-2) 277 71 49
(32-2) 277 54 53

dirk.demaeseneer@mineco.fgov.be

wana bezposrednio przez producentéw (sprzedaz obnos$na lub targi).




