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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2010/C 321/11)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). O$wiadczenia o sprzeciwie muszg wplynaé do Komisji w terminie sze$ciu
miesiecy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,LIQUIRIZIA DI CALABRIA”

NR WE: IT-PDO-0005-0644-24.09.2007
ChOG () ChNP ( X )

1. Nazwa:

,Liquirizia di Calabria”

2. Panstwo czltonkowskie lub pafistwo trzecie:

Wlochy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:
3.1. Rodzaj produktu:
Klasa 1.8. Inne produkty wymienione w zalaczniku I do Traktatu (przyprawy, itp.)

Klasa 2.4. Chleb, ciasto, ciastka, wyroby cukiernicze, herbatniki i inne wyroby piekarnicze

3.2. Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:

Chroniona nazwa pochodzenia ,Liquirizia di Calabria” jest zarezerwowana wylacznie dla lukrecji
$wiezej lub suszonej i do wyciagu z lukrecji. Lukrecja musi pochodzi¢ z upraw i samosiewéw lukrecji
gladkiej (z rodziny motylkowatych) odmiany ,typica” o nazwie ,Cordara” w Kalabrii.

W momencie wprowadzenia do obrotu produkt objety ChNP ,Liquirizia di Calabria” przedstawia
nastepujace wlasciwosci:

Swiezy korzen:

— barwa stomkowozélta,

— smak fagodny, aromatyczny, intensywny i trwaly,

— wilgotno$¢ wynoszaca 48-52 %,

— zawarto$¢ kwasu lukrecjowego wynoszaca 0,60-1,40 %.
Korzen suszony:

— barwa od slomkowozoéltej do z6ltej ochrowej,

— smak fagodny, owocowy i lekko cierpki,

— wilgotno$¢ wynoszaca 6-12 %,

— zawarto$¢ kwasu lukrecjowego wynoszaca 1,2-2,4 %.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Wyciag z korzenia:

— barwa od ciemnokasztanowej do czarnej,

— smak stodko-gorzki, aromatyczny, intensywny i trwaly,
— wilgotno$¢ wynoszaca 9-15 %,

— zawarto$¢ kwasu lukrecjowego wynoszaca 3-6 %.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych):

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego):

Poszczegélne etapy produkcji, ktdre muszg odbywal sig na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Wszystkie etapy produkeji ,Liquirizia di Calabria”, od siewu po zbiory, jak réwniez suszenie
i przetwarzanie, muszg mie¢ miejsce na obszarze okreSlonym w pkt 4.

Szczegblowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

,Liquirizia di Calabria” wprowadza si¢ do obrotu w opakowaniach kartonowych, szklanych, metalo-
wych, ceramicznych, polipropylenowych lub z PEHD oraz we wszystkich materiatach dopuszczonych
przez obowigzujace przepisy w zakresie pakowania produktéw spozywczych. Opakowania mogg mie¢
mas¢ 5-25 kg. W kazdym przypadku kazde opakowanie musi by¢ pieczgtowane w taki sposéb, ze
otwarcie opakowania nie jest mozliwe bez zerwania plomby.

Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Na etykiecie musi znajdowa¢ si¢ logo nazwy, numer porzadkowy przypisany przez organ kontrolny
oraz date pakowania produktu znajdujacego si¢ w kazdym opakowaniu. Logo nazwy ,Liquirizia di
Calabria” to wystylizowany rysunek rombu o réwnych bokach i katach 90°. Minimalna wielko$¢
rysunku calego logo wynosi 0,5 cm wysokosci i szeroko$ci. Logo nazwy moze by¢ naniesione we
wszystkich kolorach.

Zwiegzle okre$lenie obszaru geograficznego:

Obszar produkeji ,Liquirizia di Calabria” obejmuje wszystkie terytoria gminne wymienione szczego-
fowo w specyfikacji, na ktérych zarejestrowano wystgpowanie, w postaci samosiewow lub upraw
odmiany ,typica”, lukrecji gladkiej o nazwie ,Cordara” az do wysokosci 650 metréw nad poziomem
morza. Obszar ten ogranicza od péinocy masyw Pollino, ktéry tagodnie opada w kierunku péinocnego
wschodu az do terytorium Rocca Imperiale, ktéry stanowi granice z regionem Basilicata. Obszar
obejmuje terytoria doliny rzeki Crati ograniczajace oba brzegi rzeki, ktéra, plyngc z poludnia na
pélnoc i przeplywajac przez réwnine Sibari, wplywa na péinocnym wschodzie do Morza Jonskiego.
Na zboczach polozonych od strony Morza Tyrrenskiego przedmiotowe obszary obejmuja, od péinocy
w kierunku potudnia, terytorium gminy Falconara Albanese i Nicotera. Na zboczach od strony Morza
Joniskiego, poczawszy od pdéinocy obszar obejmuje réwning Sibari, rozlegla réwning Crotone az do
najdalej wysunietego punktu Kalabrii.
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5.2.

5.3.

Zwigzek z obszarem geograficznym

. Specyfika obszaru geograficznego:

Historycznym obszarem produkgji lukrecji byl — z powodu naturalnej predyspozycji gleb krzemowych,
o bogatej strukturze i neutralnym pH — obszar wybrzeza Kalabrii, w szczegdlnosci obszar obejmujacy
gminy Villa Piana, Cerchiara di Calabria, Cassano-Sibari, Corigliano Calabro i Rossano znajdujace si¢ na
réwninie Sibari. Rowniez z punktu widzenia klimatu réwnina Sibari, gdzie jeszcze dzisiaj koncentruje
si¢ zasadnicza czg$¢ produkeji lukrecji, zapewnia warunki korzystne dla rozpowszechniania tej rosliny
w zwiazku z blisko$cig wyzszych terendw i brakiem wiatrow, zatrzymywanych przez naturalng bariere,
jakg stanowia masywy Pollino i Sila. Rosliny lukrecji rosng w postaci samosiewu lub upraw wzdluz
wybrzeza i rozprzestrzeniaja sig, poczawszy od przybrzeznych réwnin na zboczu od strony Morza
Tyrrefiskiego (Lamezia, Falerna, Nocera Tirenes itd.) i na zboczu od strony Morza Jonskiego (Crotone,
Isola Capo Rizzuto, Chiaravalle, Badolato, Roccella Jonica itd.) po wewngtrzne obszary wzgdrz, torujgc
sobie droge przez doliny najwazniejszych rzek Kalabrii az do wewnetrznych masywoéw, ktore ze
wzgledu na swoje szczegélne uksztaltowanie korzystajg z dobroczynnego wplywu morza.
W zwigzku z tym lukrecja wystepuje, zachowujac te same wiasciwosci, nawet w odleglosci wielu
kilometréw od wybrzeza. Klimat, wyraznie $rédziemnomorski, z dlugim, suchym i gorgcym latem
oraz lagodna zima, sprzyja jednolitemu rozprzestrzenianiu si¢ lukrecji gladkiej odmiany ,typica”
(zwanej Cordara) na calym przedmiotowym obszarze.

Specyfika produktu:

Produkty objete ChNP ,Liquirizia di Calabria” wyraZnie wyr6zniajg si¢ z punktu widzenia chemiczno-
fizycznego sposréd podobnych odmian obecnoscia metabolitéw wtérnych, wirdd ktorych znajduje sig
najwazniejsza substancja czynna okreSlajaca cechy handlowe i farmaceutyczne produktu: kwas lukre-
cjowy. Chodzi o saponing obecng w lukrecji z Kalabrii na poziomie zasadniczo nizszym od poziomu
obserwowanego w innych gatunkach i odmianach, co wlasnie jest powodem jej powodzenia handlo-
wego. Wyniki niedawnych badan dodatkowo uwydatnily réznice miedzy lukrecja z Kalabrii a innymi
lukrecjami pochodzacymi z innych sgsiadujacych obszaréw pod wzgledem zawartosci kwasu lukre-
cjowego, znacznie nizszej od zawarto$ci w korzeniach pochodzacych z innych obszaréw, ale réwniez
pod wzgledem mniejszej zawartodci cukréw.

Inne badanie przeprowadzone na frakgji lotnej wykazalo wyrazng réznice miedzy skladem lukrecji
z Kalabrii a lukrecjami pochodzacymi z innych terytoriéow wioskich lub zagranicznych. Ponadto
poréwnanie miedzy wyciagami z lukrecji pochodzacej z innych krajéw uwidocznilo szczegdlny
sktad lukrecji z Kalabrii pod wzgledem zar6wno jakosci, jak i iloci zwigzkéw fenolowych.

Likwirytygenina i izolikwirytygenina w rzeczywistosci wystepuja w bardzo malej ilosci,
w przeciwienstwie do likochalkonu A, obecnego w znacznych ilosciach, podczas gdy nie wystepuje
on w innych prébkach lub wystepuje w polaczeniu z likochalkonem B.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomigdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

W zwigzku ze swoim polozeniem geograficznym i uksztaltowaniem orograficznym Kalabria jest
regionem o catkowicie wyjatkowych cechach w poréwnaniu z innymi wloskimi regionami.

Kalabria, najdalej potozony punkt wloskiego buta, to dlugi i prosty pétwysep otoczony morzem na
dlugosci 800 km. Pod pewnymi wzgledami Kalabria jest podobna do Apulii, ale catkowicie rézni si¢ od
innych regionéw. Kalabria jest bowiem podzielona wzdtuz przez wysokie fancuchy gérskie Apenindw,
element catkowicie wyjatkowy wsrdéd wihoskich regionéw.

Polozenie geograficzne i orografia Kalabrii tworzg wyjatkowe i bardzo szczegdlne warunki biologiczne,
glebowe i klimatyczne w poréwnaniu z reszta potwyspu pod wzgledem Srednich temperatur, ampli-
tudy termicznej, wilgotnosci, opadéw, wiatréw, nastonecznienia i promieniowania stonecznego
i wynikajacej z tych czynnikéw temperatury gleby, czyli aspektéw w duzym stopniu wykazanych
przez liczne badania naukowe. Przez wieki to szczegblne Srodowisko wywarlo znaczny wplyw na
przystosowanie, a zatem selekcje, tego gatunku i uwarunkowalo jego sklad, wartosci odzywcze
i aromat stanowigce podstawe szczeg6lnego chemotypu: ,Liquirizia di Calabria”.



26.11.2010

Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej

C 32131

Ten szczegdlny rodzaj lukrecji jest wyrdzniajacym si¢ znakiem Kalabrii, znanym od XVII wieku, jak
wynika z licznych dokumentéw, wséréd ktoérych znajduje si¢ stynny ,Tratato di terapeutica
e farmacologia” (Traktat o terapii i farmakologii) t. I (1903), w ktérym stwierdza sig, ze ,(...) Gatunek,
z ktérego ona pochodzi, to lukrecja gladka (straczkowa motylkowata), ktéra wystepuje w poludniowo-
zachodniej Europie (...). W niektérych przypadkach ten korzef leczniczy znany jest pod nazwa
Liquirizia di Calabria, co ma go odréznia¢ od lukrecji rosyjskiej, jasniejszej, pochodzacej od lukrecji
gladkiej lub najezonej, ktéra rosnie w poludniowo-wschodniej Europie”.

Ponadto w czternastym wydaniu (1928) stynnej Encyclopaedia Britannica napisano, co nastgpuje: ... The
preparation of the juice is a widely extended industry along the Mediterranean coast: but the quality
best appreciated in Great Britain is Made in Calabria ...” (Produkcja soku z lukrecji jest dzialalnoscig
szeroko rozpowszechniong wzdtuz wybrzeza Morza Srédziemnego, ale gatunkiem najbardziej doce-
nianym w Wielkiej Brytanii jest gatunek Wyprodukowany w Kalabrii (...)).

Opini¢ wyrazona w Encyclopaedia Britannica potwierdza sprawozdanie Departamentu Stanu Standw
Zjednoczonych Ameryki zatytulowane ,The licorice plant” (1985).

,Liquirizia di Calabria” oznacza zlozony ,produkt”, powstaly w wyniku wspéldziatania natury i pracy
czlowicka, przekazywany przez stulecia i uciele$niajacy tradycje regionu Kalabrii jak przedstawiono
w nastepujacych dokumentach: obraz Saint-Non z konca XVIII wieku; spis powszechny w Kalabrii;
,Producenci lukrecji (i concari«)” Vincenza Paduli (1864), ,SVIMEZ rodliny lecznicze w Kalabrii:
podstawy i perspektywy z 1951t ,Zywica i lukrecja na obszarach rolnych prowincji Consenza
w XVII wieku: przemyst i sila robocza” Augusta Placaniki (1980); ,Fabryki lukrecji (conci)
i produkcja soku z lukrecji w Kalabrii” Gennara Mataceny opracowanym w 1986 r.; ,Przemyst cukier-
niczy: fabryki lukrecji i lukrecja w prowincji Cosenza od XVIII do XX wieku” Vittoria Marziego i innych
z 1991 r; oraz w wielu innych materialach opublikowanych w latach 1700-2000.

W Kalabrii w drugiej polowie XVIII w. uprawa lukrecji rozciggala si¢ wzdluz wybrzeza Morza
Joniskiego, przede wszystkim na poélnocnej granicy z Lukanig oraz na rozleglej réwninie Sibari
i Crotone w Reggio Calabria, gdzie byla szczegdlnie obfita. Wystepowala réwniez w duzej ilosci
w dolinie rzeki Crati, ktéra z Cosenzy wplywa na réwnine Sibari, jak rowniez na rozleglych obszarach
zbocza po stronie Morza Tyrrenskiego.

Odestanie do publikacji specyfikacji:

Wiasciwe wladze administracyjne wszczely krajowa procedure sprzeciwu, publikujac wniosek o uznanie
ChNP ,Liquirizia di Calabria” w Dzienniku Urzedowym Republiki Wloskiej nr 180 z dnia 4 sierpnia 2007 r.
Skonsolidowany tekst specyfikacji produktu jest dostgpny na nastgpujacej stronie internetowej:

http:/fwww.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%
201gp%20e%20Stg

lub

bezposrednio na stronie gltéwnej ministerstwa (http:/[www.politicheagricole.it), po kliknigciu zakltadki
,Prodotti di Qualita” (z lewej strony ekranu), a nastepnie ,Disciplinari di Produzione allesame dellUE
[regolamento (CE) n. 510/2006]".



http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it

