6.2.2010

Dziennik Urz¢dowy Unii Europejskiej

L 357

ROZPORZADZENIE KOMISJI (UE) NR 105/2010

z dnia 5 lutego 2010 r.

zmieniajace rozporzadzenie (WE) nr 1881/2006 ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy
niektérych zanieczyszczefi w $rodkach spozywczych w odniesieniu do ochratoksyny A

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

KOMISJA EUROPEJSKA,

uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Rady (EWG) nr 315/93 z dnia

8

lutego

1993 r. ustanawiajagce procedury Wspdlnoty

w odniesieniu do substancji skazajacych w  Zzywnosci (1),
w szczegblnosci jego art. 2 ust. 3,

a takze majgc na uwadze, co nastepuje:

1

W rozporzadzeniu Komisji (WE) nr 1881/2006 (%) usta-
lono najwyzsze dopuszczalne poziomy niektérych zanie-
czyszczen w Srodkach spozywczych.

Panel naukowy ds. zanieczyszczen w laficuchu zywno-
Sciowym Europejskiego Urzedu ds. Bezpieczenstwa
Zywnosci (EFSA) przyjat w dniu 4 kwietnia 2006 r., na
wniosek Komisji, uaktualniong opini¢ naukowsg doty-
czacg zawartosci ochratoksyny A w  Zywnosci ()
uwzgledniajacg nowe dane naukowe i ustalit tolerowane
tygodniowe pobranie (TWI) na poziomie 120 ng/kg
masy ciala.

W rozporzadzeniu (WE) nr 1881/2006 przewiduje sig,
ze zasadno$¢ ustanowienia najwyzszego dopuszczalnego
poziomu OTA w Srodkach spozywczych, takich jak
suszone owoce, inne niz suszone owoce winorosli,
kakao i produkty z kakao, przyprawy, produkty migsne,
zielona kawa, piwo i lukrecja, jak réwniez przeglad
obowiazujacych obecnie najwyzszych dopuszczalnych
pozioméw, w  szczegélnosci dla zawartoci OTA
w suszonych owocach winorosli i soku winogronowym,
zostanie rozwazona w $wietle najnowszych opinii nauko-
wych EFSA.

Zgodnie z przyjeta przez EFSA opinia obowiazujace
obecnie najwyzsze dopuszczalne poziomy sa odpo-
wiednie dla ochrony zdrowia publicznego i powinny
zostal utrzymane. W odniesieniu do $rodkéw spozyw-
czych nieobjetych jeszcze rozporzadzeniem (WE) nr
1881/2006 uznano za konieczne i odpowiednie dla
ochrony zdrowia publicznego ustanowienie najwyzszych
dopuszczalnych pozioméw ochratoksyny A w $rodkach
spozywczych, ktére w sposdb znaczgcy przyczyniaja sie
do narazenia na OTA (calej populacji, najbardziej nara-
zonych grup lub znacznej czeSci populacji) lub tych
srodkéw spozywcezych, co do ktérych istnieja dowody,
ze moga zawieraé bardzo wysoki poziom OTA, mimo iz
nie zostalo stwierdzone, ze przyczyniaja si¢ w sposdb
znaczacy do narazenia na OTA. W tych przypadkach
nalezy ustanowi¢ najwyzsze dopuszczalne poziomy

(") Dz.U. L 37 z 13.2.1993, s. 1.
(3 Dz.U. L 364 z 20.12.2006, s. 5.
() http:/[www.efsa.curopa.cufen/scdocs/doc/contam_op_ej365_

ochratoxin_a_food_en.pdf

w celu uniknigcia wprowadzenia do lancucha pokarmo-
wego  Srodkéw  spozywczych  zanieczyszczonych
w niedopuszczalnie wysokim stopniu.

Na podstawie dostepnych informacji nie wydaje si¢
konieczne dla ochrony zdrowia publicznego ustano-
wienie najwyzszych dopuszczalnych pozioméw OTA
dla suszonych owocdéw, innych niz suszone owoce wino-
rodli, kakao i produktéw z kakao, produktéw migsnych,
w tym jadalnych podrobéw i wyrobéw z krwi oraz win
likierowych, gdyz nie przyczyniajg si¢ one w sposéb
znaczacy do narazenia na OTA i jedynie w nielicznych
przypadkach stwierdzono w nich wysokie poziomy OTA.
W przypadku zielonej kawy i piwa obecnos¢ OTA jest
juz monitorowana na bardziej odpowiednim etapie
produkeji (odpowiednio: kawy palonej i stodu).

Bardzo wysokie poziomy OTA wielokrotnie obserwo-
wane byly w przypadku przypraw i lukrecji. Nalezy
zatem ustanowi¢ najwyzszy dopuszczalny poziom dla
przypraw i lukrecji.

Najnowsze dane wykazujg, ze w niektérych gléwnych
krajach produkujacych i eksportujacych przyprawy do
Unii nie wprowadzono $rodkéw zapobiegawczych
i oficjalnych kontroli w celu monitorowania obecnosci
ochratoksyny A w przyprawach. W celu ochrony
zdrowia publicznego nalezy zatem okresli¢ najwyzszy
dopuszczalny poziom ochratoksyny A w przyprawach.
Aby umozliwi¢ krajom produkujagcym wprowadzenie
srodkéw zapobiegawczych bez nadmiernego zakldcania
wymiany handlowej, przed wprowadzeniem w zycie
najwyzszego dopuszczalnego poziomu, odpowiadajacego
poziomowi, ktéry moze by¢ osiagniety przy zastoso-
waniu najlepszych praktyk, ustala si¢ na okreslony czas
wyzszy dopuszczalny poziom obowiazujacy w krétkim
terminie. Przed poczgtkiem obowigzywania bardziej
rygorystycznego najwyzszego dopuszczalnego poziomu
w roznych prowadzacych produkcje regionach $wiata
nalezy przeprowadzi¢ oceng realnych szans osiagniecia
poziomu ochratoksyny A odpowiadajacego poziomowi,
ktory moze by¢ osiggnigty przy zastosowaniu najlep-
szych praktyk.

Nalezy nadal monitorowaé OTA w $rodkach spozyw-
czych dla ktérych nie ustanowiono najwyzszego dopusz-
czalnego poziomu, a w przypadku regularnego wystepo-
wania wyjgtkowo wysokiego poziomu OTA ustanowiony
moze zosta¢ najwyzszy dopuszczalny poziom OTA
w tych Srodkach spozywczych.

W zwigzku z tym rozporzadzenie (WE) nr 1881/2006
powinno zosta¢ odpowiednio zmienione.

Srodki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu s3
zgodne z opinig Stalego Komitetu ds. Laicucha Zywno-
Sciowego i Zdrowia Zwierzat,
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PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:
Artykut 1
W zalaczniku do rozporzadzenia (WE) nr 1881/2006 wpro-

wadza si¢ nastgpujace zmiany:

1) pkt 2.2.11 otrzymuje brzmienie:

,2.2.11. | Przyprawy 30 pglkg od dnia
) 1 lipca 2010 r.
Capsicum spp. (pochodzace z tego | 4o dnia
suszone owoce, cate lub mielone, 30 czerwea

w tym papryka chili, mielone chili, | 5415
pieprz kajeniski i papryka)

Piper spp. (pochodzace z niego
owoce, w tym bialy i czarny pieprz)

Myristica fragrans (gatka muszkato-

towa) 15 pglkg od dnia
1 lipca 2012 r.
Zingiber officinale (imbir)

Curcuma longa (kurkuma)
Mieszanki ~ przypraw  zawierajace

jedna lub wigcej wyzej wspomnia-
nych przypraw

2.2.12. | Lukrecja (Glygyrrhiza glabra, Glycyr-
rhiza inflate i inne rodzaje)

2.2.12.1. | Korzen lukrecji, skladnik naparéw | 20 ug/kg
ziolowych

2.2.12.2. | Wyciag z lukrecji (*?), stosowany | 80 pg/kg”
w  zywnoSci, w  szczegdlnosci
w napojach i stodyczach

2) dodaje si¢ przypis w brzmieniu:

,(*2) Najwyzszy dopuszczalny poziom ma zastosowanie do
nierozcienczonego wyciagu, gdy 1kg wyciagu otrzy-
mywany jest z 3 do 4 kg korzenia lukrecji.”.

Artykut 2

Zainteresowane strony przedstawiaja Komisji wyniki podjetych
badan wraz z danymi o wystgpowaniu oraz postepy osiagnigte
w zakresie stosowania Srodkow zapobiegawczych w celu unik-
nigcia zanieczyszczenia przypraw ochratoksyna A.

Pafistwa cztonkowskie regularnie przekazuja Komisji sprawoz-
dania w zakresie wystepowania ochratoksyny A w przyprawach.

Komisja udostepni te informacje panstwom cztonkowskim
w celu przeprowadzenia, przed poczatkiem obowigzywania
bardziej  rygorystycznego — najwyzszego  dopuszczalnego
poziomu, oceny realnych szans osiagniecia poziomu ochrato-
ksyny A odpowiadajacego poziomowi, ktdry moze by¢ osigg-
nigty przy zastosowaniu najlepszych praktyk, w réznych prowa-
dzacych produkcje regionach $wiata.

Artykut 3

Niniejsze rozporzgdzenie nie ma zastosowania do produktéw,
ktore zostaly wprowadzone do obrotu przed dniem 1 lipca
2010 r. zgodnie z przepisami obowigzujagcymi w dniu wprowa-
dzenia do obrotu.

Najwyzszy dopuszczalny poziom ochratoksyny A okreslony
w pkt 2.2.11 zalgcznika obowigzujacy od dnia 1 lipca
2012 r. nie ma zastosowania do produktéw, ktore zostaly
wprowadzone do obrotu przed dniem 1 lipca 2012 r. zgodnie
z przepisami obowigzujacymi w dniu wprowadzenia do obrotu.

Cigzar udowodnienia, kiedy produkty zostaly wprowadzone do
obrotu, spoczywa na podmiocie prowadzacym przedsigbiorstwo
branzy spozywczej.

Artykut 4
Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia

po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Rozporzadzenie stosuje si¢ od dnia 1 lipca 2010 r.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w calosci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich

panstwach cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 5 lutego 2010 r.

W imieniu Komisji
José Manuel BARROSO
Przewodniczgcy



