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ROZPORZADZENIE KOMISJI (UE) NR 353/2010
z dnia 23 kwietnia 2010 r.
zatwierdzajace nieznaczne zmiany specyfikacji nazwy zarejestrowanej w rejestrze chronionych
nazw pochodzenia i chronionych oznaczen geograficznych [Mirabelles de Lorraine (CHOG)]
KOMISJA EUROPEJSKA, (3)  Komisja  przeanalizowala  przedmiotowa  zmiane

uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Rady (WE) nr 510/2006 z dnia
20 marca 2006 r. w sprawie ochrony oznaczen geograficznych
i nazw pochodzenia produktéw rolnych i $rodkéw spozyw-
czych (1), w szczegdlnosci jego art. 9 ust. 2 zdanie drugie,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1)  Zgodnie z art. 9 ust. 1 akapit pierwszy rozporzadzenia
(WE) nr 510/2006 Komisja rozpatrzyta wniosek Francji
o zatwierdzenie zmian specyfikacji chronionego ozna-
czenia geograficznego ,Mirabelles de Lorraine” zarejestro-
wanego na mocy rozporzadzenia Komisji (WE) nr
1107/1996 (3).

() Wniosek ma na celu zmiang specyfikacji poprzez
dodanie do niej mirabelek mrozonych. Dokonano
réwniez  kliku  innych zmian, w szczegdlnosci
w odniesieniu do dowodu pochodzenia i etykietowania.

i stwierdzila, Ze jest ona uzasadniona. W zwigzku
z tym, ze jest to zmiana nieznaczna w rozumieniu art.
9 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006, Komisja moze ja
zatwierdzi¢ bez odwolywania si¢ do procedury okre-
Slonej w art. 5, 6 i 7 wspomnianego rozporzadzenia,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1
W specyfikacji chronionego oznaczenia geograficznego ,Mira-
belles de Lorraine” wprowadza si¢ zmiany zgodnie
z zalgcznikiem I do niniejszego rozporzadzenia.
Artyku} 2
Jednolity dokument zawierajacy gloéwne elementy specyfikacji
znajduje si¢ w zalaczniku I do niniejszego rozporzadzenia.
Artykut 3

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia
po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w calosci i jest bezposSrednio stosowane we wszystkich

panstwach czlonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 23 kwietnia 2010 r.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
() Dz.U. L 148 z 21.6.1996, s. 1.

W imieniu Komisji
José Manuel BARROSO
Przewodniczgcy
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ZALACZNIK I

W specyfikacji chronionego oznaczenia geograficznego ,Mirabelles de Lorraine” zatwierdza si¢ nastgpujace zmiany:

Opis produktu

1)

Dodaje si¢ ustep: ,Mirabelles de Lorraine« mogg by¢ pakowane i oferowane konsumentom w postaci §wiezej lub
mrozonej. Swieze mirabelki s3 przeznaczone do bezposredniego spozycia lub przetwérstwa przemystowego. Mira-
belki mrozone sa przeznaczone do przetwérstwa przemystowego lub sprzedazy detalicznej i moga by¢ oferowane
pod réznymi postaciami:

(a) cale z pestks;

(b) cale, drylowane;

(c) drylowane podzielone na czgstki.”

Opis produktu jest bardziej dokladny dzigki opisowi rdéznych zastosowan i mozliwosci prezentacji owocow.

Dodaje si¢ ustep w brzmieniu: ,Cechy produktu dla kazdej z kategorii powinny by¢ zgodne z obowiazujacymi
przepisami.”

Dodano tabele okreslajacg cechy fizyko-chemiczne produktu:

,Mirabelles de Lorraine”

Srednica owocéw > 22 mm
Owoce kategorii | przeznaczone do bezposredniego spozycia

Przepisy dla owocow przeznaczonych do przetwérstwa przemystowego

Cech
7 Kolor > 4 (skala kolor6w AREFE w zalaczniku nr 5)

Srednia zawarto$¢ cukru > 16 w skali Brixa dla owocéw przeznaczonych do bezpo-
$redniego spozycia i > 15 w skali Brixa dla owocéw przeznaczonych do przetworstwa
przemystowego (metoda rozdrabniania)

Dowdéd pochodzenia

1

Zdanie ,Dla kazdej przesylki, przedsigbiorstwa zrzeszone wpisuja do rejestru gospodarstwo pochodzenia, wystane
iloci, typ opakowania i przeznaczenie”, zastgpuje si¢ zdaniem ,Dla kazdej przesylki, przedsi¢biorstwa zrzeszone
zapewniaja identyfikowalno$¢ w obie strony faficucha produkcji umozliwiajaca identyfikacje pochodzenia, wystanej
iloci, rodzaju opakowania i przeznaczenia.”

Skresla si¢ nastgpujace punkty:

(a) ,deklaracje wydrukowania i wykorzystania skrzyn aerex, tablice informacyjne, etykiety lub naklejki informujace
0 oznaczeniu

(b) kopie ewidengji stanu zapaséw etykiet, tablic informacyjnych i naklejek identyfikacyjnych znajdujacych sig
w posiadaniu czlonkéw”.

Dodaje si¢ nastgpujgce ustepy:

(a) ,Po zapakowaniu, kazde opakowanie jednostkowe w przypadku owocéw przeznaczonych do bezposredniego
spozycia lub kazda paleta w przypadku owocoéw przeznaczonych do przetworzenia, s3 oznaczane przy pomocy
kodu pozwalajacego na odnalezienie informacji dotyczacych poprzednich etapéw (kod ten moze odpowiadaé
numerowi na karcie produkeji lub na formularzu dolaczonym do palety).

(b) Przy wysylce do kart produkeji wpisywana jest data wysylki i nazwa/nazwisko klienta.”

Metoda produkcji

ey

@

Szczegbtowe informacje na temat rodzajow gleb z dodatkiem ,45 % stanowia elementy mniejsze niz 20 mikrondéw
(glina oraz drobne muty)”.

Skreslenie czgci pkt 4.4.2: ,jest prawdopodobne, ze klimat ma wplyw na jako$¢ produktu; ten zwigzek klimatu
i gleby z jakoscig jest obecnie przedmiotem badai AREFE: przez 6 lat 20 sadéw bylo przedmiotem badan,
a ostateczne wyniki tego eksperymentu zostang opublikowane za trzy lata”.
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(11)

Skreslenie odestan do przepiséw regionalnej specyfikacji dotyczacej odnawiania sadow.
Skreslenie odniesienia do analizy lisci jesienia.

Skreslenie odniesienia do minimalnej gestosci sadzenia 150 drzew na 1 ha.

Zmiana kryteriéw analizy stopnia dojrzalosci.

PrzejScie ze skali A Huntera na skale AREFE.

Odniesienie do stosunku zawarto$ci cukru do kwasnosci, wyzszego lub réwnego 4 zastepuje sie Srednig zawartoscia
cukru 15 w skali Brixa.

Dodanie wyjasnieni na temat sumy temperatur: ,Suma temperatur na etapie F2 w wysoko$ci minimum 1 750 °C
(zalgcznik 6: wytyczne dotyczace dojrzalosci): od etapu otwarcia si¢ 50 % kwiatow sumuje si¢ $rednie temperatury
z kazdego dnia. Stwierdzono, ze odmiana Mirabelle 1510 osigga dojrzalo$¢ przy sumie okolo 1 850 °C Wczesne
odmiany osiagaja dojrzatos¢ okoto 1 750 °C.”

Dodanie ustgpu na temat glebokiego zamrazania: ,Technologia glebokiego zamrazania polega na wytworzeniu
intensywnej wymiany ciepla pozwalajacej na bardzo szybkie obnizenie temperatury do maksymalnie —18 °C, co
odréznia t¢ technike od zamrazania. Im szybsza jest ta wymiana, tym lepsze beda wiasciwosci organoleptyczne
produktu. Dzigki tej metodzie konserwacji zachowywane sa jako$¢ i wlaSciwosci organoleptyczne »Mirabelles de
Lorraine«. Glgbokie zamrazanie posiada niewatpliwe zalety, takie jak:

(a) korzysci organoleptyczne (wyglad, konsystencja, smak). Ze wszystkich procesow konserwacji jedynie ten sposdob
konserwacji na zimno pozwala na zachowanie wszystkich wlasciwosci organoleptycznych produktéw podda-
nych zamrazaniu w stanie swojej pierwotnej $wiezosci.

(b) korzysci odzywcze. Sam proces zamrazania nie ma jakiegokolwiek wplywu na warto$¢ odzywcza. Niska
temperatura stabilizuje stan produktu.

(a) korzysci mikrobiologiczne. Ponizej —18 °C, mikroorganizmy przestaja si¢ rozwija¢. Catkowity brak wody (kt6ra
szybko i calkowicie zamarza) stanowi réwniez bariere¢ dla ich rozprzestrzeniania si¢.”

Wyrazenie ,ten obszar odpowiada etapom produkgji, przechowywania przed pakowaniem i pakowania owocéw”
zastepuje si¢ wyrazeniem ,W przypadku $wiezych owocdw, wszystkie czynnosci (produkeja, sortowanie, klasyfi-
kacja, pakowanie) odbywaja si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym. W przypadku owocéw mrozonych
jedynie nastepujace czynno$ci odbywaja si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym: produkcja, sortowanie,
klasyfikacja, drylowanie i zamrazanie.”

Etykietowanie

Etykietowanie odbywa si¢ zgodnie ze zmianami przepiséw.

Inne

W odniesieniu do nazwy i skladu grupy:

AIAL to obecnie AMDL.

Usunigcie nazwiska przewodniczgcego.

Usunigcie nazw przedsigbiorstw.

Dodanie informacji na temat celu i funkcjonowania stowarzyszenia.

Dodanie szczegétowych informagji na temat statutu stowarzyszenia w odniesieniu do jego funkcjonowania i jego roli
w promowaniu jakosci.

Aktualizacja klasy zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr 1898/2006.
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ZALACZNIK II

JEDNOLITY DOKUMENT

Rozporzadzenie Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw

3.1.

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

rolnych i $rodkéw spozywczych
,MIRABELLES DE LORRAINE”
NR WE: FR-PGI-0117-0194-10.12.2007
CHOG (X) CHNP ( )

Nazwa

,Mirabelles de Lorraine”

Pafistwo czlonkowskie lub kraj trzeci

Francja

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
Rodzaj produktu

Klasa 1.6: Owoce, warzywa

Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1

Owoce okragle, z6lte lub zlote gdy dojrzeja, o pestce odchodzacej, malego rozmiaru ($rednica>22 mm), o $redniej
zawartoéci cukru 16 w skali Brixa dla owocow przeznaczonych do bezposredniego spozycia i 15 w skali Brixa dla
owocoéw przeznaczonych do przetworstwa przemystowego, o kolorze 4 na skali koloréw AREFE, pochodzace
z klonéw odmian ,Mirabelles de Nancy” i ,Mirabelles de Metz”, ktdére zostaly zarejestrowane w 1961 r. pod nr
91291 i 91 290 w oficjalnym katalogu gatunkéw (rodzina rosaceus, gatunek Prunus Insistitia).

,Mirabelles de Lorraine " sg dostepne w postaci Swiezej lub mrozonej (cale z pestka, drylowane cale lub podzielone
na czastki).

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetworzonych)

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego)

Poszczegdlne etapy produkeji, ktdre muszq odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

W przypadku $wiezych owocéw wszystkie etapy produkcji, sortowanie, klasyfikacja i pakowanie odbywaja si¢ na
wyznaczonym obszarze geograficznym.

W przypadku owocéw mrozonych jedynie produkcja, sortowanie, klasyfikacja, usuwanie pestek i zamrazanie odby-
waja sie na wyznaczonym obszarze geograficznym.

SzczegSlowe zasady dotyczace krojenia, tarcia, pakowania itd.

Ze wzgledu na delikatno$¢ owocéw i ryzyko ich zgniecenia podczas transportu, pakowanie $wiezych owocéw
odbywa si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym.

Przez pakowanie rozumiane jest umieszczanie w opakowaniach jednostkowych, umieszczanie na paletach
i zamrazanie.

Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania

,Mirabelles de Lorraine”
Nazwa i adres jednostki certyfikujacej
Oznaczenie CHOG i/lub logo wspélnotowe

Zwigzle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny ,Mirabelles de Lorraine” obejmuje wszystkie gminy w departamentach Meuse Meurthe-et-
Moselle, Moselle i Vosges.

Chronione oznaczenie geograficzne ,Mirabelles de Lorraine” posiadaja jedynie owoce z sadéw znajdujacych si¢ na
wyznaczonym obszarze geograficznym.
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5.1.

5.2.

5.3.

Zwiazek z obszarem geograficznym
Specyfika obszaru geograficznego

Region Lotaryngii znakomicie nadaje si¢ do uprawy mirabelek. Charakterystyczne dla tego regionu sa gleby gliniasto-
wapienne (magnezowo-potasowe). Sady, w ktérych rosng mirabelki w Lotaryngii, sadzone sg na glebach, ktérych
sktad w 45 % stanowig elementy mniejsze niz 20 mikronéw (glina oraz drobne muly).

Specyfika produktu
,Mirabelles de Lorraine” pochodzg od dwéch lokalnych odmian: ,Mirabelles de Nancy” i ,Mirabelles de Metz”.

Specyfika ,Mirabelles de Lorraine” zwigzana jest ze sposobem ich uprawy: aby owoce rozwijaly si¢ w sposob
optymalny, gesto$¢ sadow nie powinna przekracza¢ 400 drzew/ha, a zbiory owocéw odbywaja si¢ w okresie ich
optymalnej dojrzatosci i trwaja przez krotki czas (okoto 6 tygodni od poczatku sierpnia do polowy wrzesnia). Celem
jest wyprodukowanie stodkich z6ttych owocéw, a nie kwasnych zielonych mirabelek, ktére mozna znalez¢é w innych
regionach.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomigdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub whasciwosciami produktu (w
przypadku CHNP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu (w przypadku CHOG).

Zwigzek z obszarem geograficznym opiera si¢ na renomie produktu. A t¢ renomg ,Mirabelles de Lorraine” zawdzie-
czaja kuchni lokalnej oraz czestym wzmiankom w literaturze, zwlaszcza wzmiankom historycznym pochodzacym
z XVI wieku.

Ponadto do dzi§ dnia obchodzone tradycyjne Swigta odzwierciedlaja uznanie konsumentéw dla tego produktu. Co
wiecej Lotaryngia odpowiada za 70 do 80 % catkowitej produkcji $wiezych mirabelek we Frangji.

Tradycyjne metody przetwarzania: konfitury, wypieki, owoce w puszkach stanowia wazng cz¢$¢ dzialalnosci sektora
,Mirabelles de Lorraine”. Rozliczne lokalne przepisy kulinarne z wykorzystaniem mirabelek potwierdzaja tradycyjne
sposoby ich wykorzystania, oprocz spozycia w postaci $wiezej.

Odestanie do publikacji specyfikacji

http:/[www.inao.gouv.fr/repository/editeur/pdf/CDC-IGP/CDC-mirabelle-de-Lorraine.pdf
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