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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2011/C 83/11)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). O$wiadczenia o sprzeciwie musza wplynaé¢ do Komisji w terminie szeSciu
miesigcy od daty niniejszej publikacji.

3.2

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
+-MAGYAR SZURKEMARHA HUS”
NR WE: HU-PGI-0005-0722-07.04.2009
ChOG ( X ) ChNP ()
Nazwa:

,Magyar sziirkemarha has”

Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie:

Wegry

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:

. Rodzaj produktu:

1.1. Migso $wieze (i podroby)

Opis produktu noszgcego hazwe podang w pkt 1:

Nazwa ,Magyar sziirkemarha his” (,Migso bydla wegierskiego szarego”) moze by¢ stosowana wylacznie
w odniesieniu do migsa pochodzacego z certyfikowanego, czystorasowego bydla wegierskiego szarego
hodowanego na Wegrzech w skrajnie ekstensywnych warunkach.

Poniewaz zawarto$¢ pigmentu w migéniach przekracza wartoici wystgpujace w innych rodzajach
wolowiny, ,Magyar sziirkemarha hds” mozna latwo odrézni¢ na podstawie ciemnoszkarlatnego koloru
o znacznie ciemniejszym odcieniu od innych rodzajéw migsa wolowego.

Strata wody wskutek ociekania jest minimalna, a w wyniku tradycyjnego ekstensywnego systemu
wypasu i wyprowadzania zwierzat, migso ma konsystencje widknista i suchg.

Widoczna marmurkowato$¢ jest skutkiem raczej tluszczu $rédtkankowego niz $rédmigsniowego,
poniewaz migso bydta hodowanego na pastwiskach zawiera bardzo mato tluszczu $rédmigsniowego
(~ 1,2 %).

Zawarto$¢ suchej masy w ,Magyar sziirkemarha his” jest wysoka; migso to zawiera duzo mniej wody
niz wolowina z typowego bydla opasowego i podczas obrdobki termicznej mniej si¢ kurczy. Niezwykly,
nieco kwasniejszy smak ,Magyar sziirkemarha has”, podobny do smaku dziczyzny, rézni si¢ od
typowego smaku wolowiny.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Klasa pokroju (w systemie EUROP): R, O, P,

Stopien otluszczenia: 1, 2, 3,

Postaci, w jakich wolowina ,Magyar sziirkemarha hds” jest wprowadzana do obrotu:
1) péltusze i ¢wierétusze — schtodzone lub zamrozone, pakowane na zadanie;

2) czgéci — schlodzone lub zamrozone, pakowane na zadanie;

3) migso bez kosci — schtodzone lub zamrozone, pakowane na zadanie;

4) porcje konsumpcyjne — schfodzone lub zamrozone, pakowane na zadanie.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetworzonych):

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego):

W przypadku zwierzat, z ktérych otrzymywana jest wolowina ,Magyar sziirkemarha his”, hodowla
opiera si¢ na ekstensywnym wypasie na pastwiskach.

Zywienie mozna podzieli¢ na dwa okresy wedtug naturalnej wegetacji: okres letni po wyprowadzeniu
zwierzgt na pastwiska i okres zimowy po spedzeniu zwierzgt do budynkéw.

Okres wypasu bydla trwa od polowy kwietnia do konca listopada, w zaleznosci od pogody. O paszy
zasadniczo decyduje lokalna roslinno$¢, ktéra oznacza wiasciwie flore naturalnie rosnacg na calych
Wegrzech w warunkach ekstensywnych. Roslinno$¢ tgk wykorzystywanych do ekstensywnego wypasu
wraz z tradycyjnymi technologiami gospodarki rolnej przyczyniaja si¢ do wyjatkowej jakosci i smaku
,Magyar sziirkemarha has”.

Podczas letniego wypasu dodatki paszowe (oprocz trawy z pastwisk) sg zalecane jedynie w przypadku,
gdy pastwiska wysychaja (sianokiszonka lub kiszonka).

Zima podstawe paszy stanowi dobrej jakosci siano z lgk zagospodarowanych ekstensywnie. Jako
dodatek mozna podawaé todygi lub pulpe z niezmodyfikowanej genetycznie kukurydzy, zielonke
oraz sianokiszonki lub kiszonki z lucerny i siana.

Podawanie zwierzgtom stymulatoréw wzrostu jest zabronione.

Poszczegdlne etapy produkcji, ktdre muszg odbywaé si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Migso opatrzone chronionym oznaczeniem geograficznym moze pochodzié wylgcznie od bydla
wegierskiego szarego urodzonego, hodowanego, tuczonego i poddanego ubojowi na okreslonym
obszarze geograficznym.

Bydlo dostarczajace ,Magyar sziirkemarha hds” jest hodowane wedlug tradycyjnych metod chowu
ekstensywnego, stanowigcych wielowiekowe dziedzictwo ludowe i kulturowe oraz przy zastosowaniu
dowodéw pochodzenia spetniajacych obecne wymogi. W warunkach ekstensywnych krowy rozrodcze
rodzg jedno cielg rocznie; cielgta mozna natychmiast trzymaé na wolnym wybiegu. Bydlo dzielone jest
na stada na caly sezon wypasu. Zgodnie z wielowiekowg praktyka réwniez w okresie zimowym
zwierzeta moga by¢ trzymane na otwartej przestrzeni bez zadnych negatywnych nastepstw; jedynym
warunkiem jest zapewnienie bydlu ochrony przed wiatrem i suchej stomy.

Szczegblowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Oprocz tego, co okreSlono w innych aktach prawnych, na opakowaniu produktu umieszcza si¢
nastgpujgce informagje:

— nazwe produktu: ,Magyar sziirkemarha has”,

— wspdlnotowy symbol ChOG (po jego zarejestrowaniu),
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— numer ENAR (Egységes Nyilvantartdsi és Azonositdsi Rendszer — Zintegrowany system identyfikacji
i rejestracji) identyfikujacy migso,

— logo produktu.
Kolory i rozmiary logo produktu.

Najmniejszy stosowany rozmiar: wysoko$¢ tarczy na szablonie wynosi 15 mm. Logo mozna powigk-
sza¢ do dowolnego rozmiaru; maksymalna wielko$¢ nie jest okreslona. Zaréwno napis, jak i rysunek sa
czarne, a tlo rysunku jest biale.

Jezeli migso jest sprzedawane bez opakowania, powyzsze informacje powinny by¢ widoczne dla
konsumentéw i tatwo dostepne w poblizu lad chlodniczych.

Zwigzle okreSlenie obszaru geograficznego:

Wegry

Zwiazek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Terytorium, na ktérym mozna hodowaé bydlo dostarczajace ,Magyar sziirkemarha his”, obejmuje
obszar 19 komitatow Wegier nadajacy si¢ do hodowli ekstensywnej, a mianowicie nieuprawiane
faki (1 051 000 ha), trzcinowe nabrzeza (59 000 ha) i mokradta (30 — 40 000 ha).

Ten obszar geograficzny znajduje si¢ na styku zasiggéw klimatu kontynentalnego, morskiego
i $rédziemnomorskiego, jednak oddzialywanie tych klimatéw czesto moze by¢ ekstremalne (mroZzne
miesigce zimowe i bardzo gorgce miesigce letnie). Chociaz klimat ten jest odpowiedni do tworzenia
pastwisk i wypasania zwierzat, wymaga takze wykorzystywania zwierzat zdolnych do adaptacji do tych
ekstremalnych warunkéw. Z tego wzgledu na Wegrzech zawsze istnialy duze terytoria nadajace si¢ do
wypasu, na ktorych hodowano bydlo wegierskie szare wytrzymujace takie warunki klimatyczne.
Spowodowalo to, ze hodowla zwierzat Zywionych w systemie wypasowym i handel bydlem rzeznym
tradycyjnie nalezaly do wiodacych sektoréw rolnictwa na tym obszarze.

Tradycyjna hodowla bydla odgrywata decydujaca role w tworzeniu i rozwijaniu si¢ mniejszych miast
w tym regionie geograficznym. Zrédta historyczne wskazuja na praktycznie nieprzerwany eksport
bydla od XIV do polowy XIX wieku. W wyniku wielokrotnych atakow tureckich rozpadly si¢ ubozsze
osady w opuszczonych regionach, a ich granice opustoszaly, gdy mieszkancy przeniesli si¢ do wiosek
posiadajacych lepsze zasoby naturalne. W duzej mierze zaprzestano uprawy gruntdw i spotecznosci
zajely si¢ hodowla zwierzat zywionych w systemie wypasowym (szczegélnie bydla opasowego) na
wlasnych lub dzierzawionych obszarach porzuconych. Hodowla ta przynosita dodatkowy dochéd na
tyle duzy, ze ludno$¢ byla w stanie uwolni¢ si¢ od systemu folwarczno-panszczyZnianego, polozy¢
podwaliny wlasnego rozwoju i rozpoczagl rozbudowe miast. Bez przesady mozna powiedziel, ze
hodowla bydla wegierskiego szarego stala si¢ wiodacym sektorem gospodarki w kraju pod innymi
wzgledami pozostajgcym na marginesie Europy.

,Magyar sziirkemarha htis” mialo znaczacy wplyw na wegierska kulture ludows i na rozwdj sztuki
pasterskiej. Produkty uboczne uboju mogly by¢ wykorzystywane jako podstawowy material do wyrobu
codziennych narzedzi uzywanych przez pasterzy. Szczegdlnie rogi zwierzece mialy znaczng wartosé
i byly wykorzystywane do wyrobu bogato zdobionych rogdéw pasterskich, solniczek lub pojemnikéw
na leki. Ta sztuka ludowa zachowala si¢ na pewnych obszarach tego regionu geograficznego.



17.3.2011

Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej

C 8317

5.2.

5.3.

Obecnie znaczny obszar pastwisk w tym regionie geograficznym jest objety ochrong. Gospodarujacy
na tych terenach rolnicy utrzymuja je poprzez ekstensywny wypas ze szczeg6lnym uwzglednieniem
intereséw ochrony. Takie uzytkowanie terenoéw nie tylko jest zréwnowazone i tradycyjne, ale zapewnia
tez dlugotrwala ochrong cennej i chronionej flory i fauny.

Specyfika produktu:

W wyniku tradycyjnej hodowli bydla, cechy biochemiczne, fizyczne i organoleptyczne produktu
wyszczeg6lnione w punkcie 3.2 znaczaco rdéznig si¢ od cech innych rodzajéw wolowiny dostgpnych
na rynku. Do najbardziej znaczacych cech naleza minimalna strata wody wskutek ociekania, sucha,
widknista konsystencja migsa, mala zawarto$¢ tluszczu Srédmigsniowego, a takze niezwykly smak
wolowiny przypominajacy smak dziczyzny.

Sktad kwaséw tluszczowych ,Magyar sziirkemarha his” daje réwniez korzysci dietetyczne, poniewaz
badania wykazuja, ze migso ekstensywnie zywionych opasowych bykéw rasy wegierskiej szarej ma
znacznie wyzszg zawarto§¢ wielokrotnie nienasyconych kwaséw tluszczowych niz migso zwierzat
hodowanych w systemie intensywnym. Ponadto, w przypadku ekstensywnie zywionej rasy bydla
wegierskiego szarego, w tych wielokrotnie nienasyconych kwasach tluszczowych stosunek dwdch
grup kwaséw tluszczowych [(n-6)/(n-3)] i stosunek kwasu linolowego nalezacego do grupy n-6 do
kwasu linolowego nalezacego do grupy n-3 wynosi 3:1, a wigc jest lepszy niz stosunek 4:1 osiagany
przez ekstensywnie zywiong rase¢ holsztyno-fryzyjska, a ktéry uznawany jest za zadowalajacy.
Poniewaz w przypadku intensywnie tuczonych ras wskaznik ten wynosi 9:1 lub 10:1, mozna stusznie
twierdzi¢, ze najkorzystniejszy pod wzgledem ludzkiej diety stosunek kwaséw tluszczowych n-6 i n-3
osigga ekstensywnie Zywiona rasa bydla wegierskiego szarego.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wiasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegolne cechy jakosciowe, renoma Iub inne wlasciwosci produktu
(w przypadku ChOG):

Wywoz bydla wegierskiego szarego, ktére stanowilo Zrédto surowca dla ,Magyar sziirkemarha his”, do
Europy odgrywal znaczaca role w $redniowieczu (rocznie okolo 100 tys. zwierzat). Rowniez w tamtych
czasach ogromny popyt spowodowany byl doskonalym smakiem tego produktu, nieporéwnywalnym
z innymi rodzajami wolowiny.

Bydlo rzezne bylo prowadzone pieszo na zagraniczne rynki szerokimi drogami do przepedzania bydta,
utworzonymi specjalnie w tym celu. W ten sposob ,Magyar sziirkemarha hiis” dotarlo na rynki migsa
Norymbergi, Monachium, Augsburga, Ratyzbony, Ulm, Strasburga, Hustopece, Legradu, Bakaru czy
Wenecji i stalo si¢ bardzo pozadanym produktem.

Fakt, ze owo bydlo z Wegier uznawane bylo za najlepsze bydlo rzezne, potwierdza kilka waznych
6wezesnych dokumentéw znajdujacych sie w archiwach powyzszych miast niemieckich (Augsburg,
1578; Norymberga, 1571). Zgodnie z prawem niemieckich wolnych miast, jezeli uboju tego bydta
dokonywano w sklepie migsnym, dany obiekt nie mégl sprzedawaé zadnego innego migsa, co mialo
na celu zagwarantowanie, ze migso innego pochodzenia nie jest sprzedawane jako produkt oryginalny.

Ekstensywna metoda hodowli, oparta na wspomnianej wcze$niej tradycji, oznacza, ze zwierzgta,
z ktérych otrzymuje si¢ ten produkt, w trakcie wypasu przebywaja znacznie wigksza odleglos¢ niz
typowe bydlo opasowe (nawet 20 — 30 kilometréw dziennie). Wynikiem chodzenia podczas wypasu
jest minimalna utrata wilgotno$ci wskutek ociekania, sucha, wléknista konsystencja i minimalna zawar-
to$¢ tluszczu $rédmigsniowego.

,Magyar sziirkemarha has” to odmiana wolowiny produkowana w warunkach ekstensywnych,
w naturalnym $rodowisku oraz bez produktéw chemicznych, coraz bardziej poszukiwana na rynku,
a tym samym przyczyniajaca si¢ do odzwierciedlania kulturowej i przyrodniczej réznorodnosci Europy.

Odestanie do publikacji specyfikacji:
(Artykul 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)
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